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INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie system6w jakos$ci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2020/C 185/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (*) w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
, AYDIN KESTANESI”
Nr UE: PDO-TR-01362 - 8.9.2015
ChNP (X)ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy

,»Aydin Kestanesi”

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Turcja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.6 Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Aydin Kestanesi” jest produktem rolnym spozywanym w postaci $wiezej i wytwarzanym z lokalnych ekotypow
gatunku Castanea sativa Mill. Lokalne ekotypy uprawiane w regionie to migdzy innymi Isiklar, Sariagi i Kemer.

Kasztan jadalny w postaci $wiezej posiada nast¢pujace wlasciwosci:

Skérka jest zwykle 1$nigca, ma jasnobrazowa barwe i daje sie fatwo obral. Nasiono ma jasng, kremowobialg barwe i
delikatng teksture. Lupina nie wrasta w nasiono i mozna jg fatwo oderwaé. Orzechy waza co najmniej 15 graméw. W
okresie zbiorow catkowita zawarto$¢ cukru w $wiezych kasztanach waha si¢ od 4,5 do 11 %. Maksymalna zawartos¢
skrobi wynosi 22 %. Catkowita zawarto$¢ weglowodanéw w postaci cukru i skrobi wynosi od 24,5 do 32 %. Zawar-
to$¢ biatka wynosi od 4,0 do 5,5 %, a $rednia zawarto$¢ thuszczu wynosi od 0,5 do 1,5 %.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wytgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

»Aydin Kestanesi” uprawia si¢ w tradycyjnych rozleglych gajach, na zboczach, czasami na terenach tarasowych, przy
ograniczonym zageszczeniu wynoszacym 100 drzew kasztanowych na hektar.

Wszystkie czynnosci, w tym sadzenie roélin ze szkélek drzew kasztanowych, nawadnianie, nawozenie, przycinanie,
zbidr, dojrzewanie i przechowywanie powinny odbywac si¢ w regionie geograficznym okreslonym w pkt 4.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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Przechowywanie kasztanéw w prowingji Aydin jest procesem kulturowym unikalnym dla tego regionu. Kasztany w
otaczajgcych je kupulach sg tradycyjnie zbierane z ziemi wokot drzew i przechowywane w ,pryzmach” okrytych rosli-
nami takimi jak paprocie.

3.4. Poszczegdlne etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na opakowaniu ,Aydin Kestanesi” nalezy wydrukowa¢ lub napisaé w czytelny i nieusuwalny sposéb nastepujace
informacje:

— nazwa handlowa i adres, skr6cona nazwa i adres lub zarejestrowany znak towarowy przedsigbiorstwa,
— numer partii,

— nazwa towaru — ,Aydin Kestanesi”,

— masa netto,

— nastepujace logo:

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

4.  Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny obejmuje cale terytorium prowincji Aydin, na ktérym ,Aydin Kestanesi” uprawia si¢ na wyso-
kosci od 650 do 1 500 metrow.

Prowincja Aydin lezy miedzy 37° 44’ a 38° 08’ szerokosci geograficznej péinocnej oraz miedzy 27° 23" a 28° 52’
dlugosci geograficznej wschodniej. Obszar, na ktérym gltéwnie uprawia si¢ Aydin Kestane, rozpoczyna si¢ od wyso-
kosci 650 m n.p.m.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Trzy najwazniejsze cechy jakosciowe wyrézniajace owoce ,Aydin Kestanesi” to rozmiar orzecha, fatwo$¢ usuwania
tupiny nasiennej oraz wrastanie tupiny w nasiono. Wynikajg one zaréwno z czynnikéw naturalnych, jak i ludzkich.

Czynniki naturalne

Czynniki ekologiczne

Wisréd szczegdlnych cech charakterystycznych , Aydin Kestanesi” czynniki ekologiczne, takie jak klimat i gleba, maja
najwicksze znaczenie. Majg one wplyw na duze rozmiary owocu, na tatwos¢ obierania orzecha z lupiny i wytrzyma-
tos¢ tupiny, ktéra prawie nigdy nie wrasta w miazsz owocu.

Klimat

Srednia roczna temperatura w prowincji Aydin wynosi 17,6 °C, a $rednia w okresie od czerwca do pazdziernika — od
25 do 30 °C. Te temperatury s3 optymalne dla kwitnienia drzew kasztanowych oraz rozwoju i dojrzewania ,Aydin
Kestanesi”. Temperatura jest szczeg6lnie wazna podczas zapylania i nawozenia i ma bezposredni wplyw na zawigzy-
wanie i rozw6j owocow.
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Srednia liczba dni deszczowych w prowingji Aydin wynosi 80,6, przy czym Srednia opadéw wynosi od 600 do
700 mm na rok, co obejmuje najwyzej dwa suche miesiace. ,Aydin Kestanesi” rosng typowo na wysokosci od 650 do
1 200 m. Jest to obszar o klimacie mezotermicznym, ktéry cechujg dlugie, gorace lata i umiarkowane zimy. Ilo$¢ opa-
dow jest wystarczajaca, aby orzechy osiagnely odpowiednia minimalng wage.

Wilgotnos¢

Wzgledna wilgotnos$¢ powietrza waha si¢ miedzy 45-50 % w okresie rozwoju i dojrzewania owocéw. Ta wilgotno$é
wzgledna wplywa réwniez na jako$¢ kasztanéw, poniewaz owoce tworzg w tym okresie struktury biochemiczne
(cukier, skrobia, smak). Ze wzgledu na t¢ szczeg6lng wilgotno$¢ powietrza skorki , Aydin Kestanesi” staja si¢ ciefisze i
w zwigzku z tym mozna je fatwo usungé. Ze wzgledu na fakt, ze wilgotno$¢ wzgledna powietrza w prowincji Aydin
jest zgodna z ekologicznym zapotrzebowaniem kasztanéw, obieranie orzechéw ze skérek i tupin jest utatwione.

Wiatr

Ze wzgledu na strukture topograficzng regionu Morza Egejskiego, w tym w prowincji Aydin, wilgotne powietrze mor-
skie pochodzgce z Morza Egejskiego przenoszone jest w strong ladu, a suche powietrze z regionéw potozonych na
srodkowym wschodzie kraju jest kierowane do regionéw przybrzeznych, poniewaz gory sa polozone prostopadle do
morza. Ten dominujgcy schemat kierunku wiatru odgrywa istotng role w rozwoju kasztanéw i czgSciowo wyjasnia,
dlaczego uprawa kasztanéw koncentruje si¢ w tym regionie. Wspomniane oddzialywanie wiatru w regionie powoduje
korzystne skutki dla zapylania i nawozenia, co wplywa na wielko$¢ i grubos¢ skorki.

Gleba

Gleby w regionie Aydin charakteryzuja si¢ niskim wspélczynnikiem zasolenia (ponizej 0,015 %) i ogdlnie wysoka
zawartoScig wapna. W rezultacie lokalizacja ta zapewnia idealny rodzaj gleby dla uprawy drzew kasztanowych, ktére
na tych piaszczysto-gliniastych, zasadowych glebach $wietnie si¢ rozwijaja.

Prébki pobrane w ramach badan w prowingji Aydin wskazujg, ze gleby tego regionu sg przewaznie piaszczysto-gli-
niaste i ubogie w materi¢ organiczng, charakteryzuja si¢ niska zawartoscig potasu i wystarczajacym poziomem innych
pierwiastkow (P, Ca, Mg, Na, Fe, Zn, Mn i Cu).

Niewielka zawarto$¢ materii organicznej réwniez ma korzystny wplyw na uprawe kasztandw jadalnych. Wystepuje
ponadto odpowiednia ilo$¢ azotu, ktéry pozytywnie oddziatuje na wydajnos¢ i jako$¢ owocéw, a poziom potasu jest
na ogo6t niski.

Te wlasciwosci fizyczne i chemiczne gleby wplywaja na grubo$¢ tupiny nasiennej ,Aydin Kestanesi” i sprawiaja, ze
kasztany tatwo si¢ obiera.

Czynniki ludzkie

Genetyka

Hodowcy roélin, ktérzy od dawna wybieraja i rozmnazaja genotypy o duzej wydajnosci, stworzyli liczne lokalne eko-
typy drzew kasztanowych rodzacych owoce wysokiej jakosci. W zwiazku z tym kasztany uprawiane w regionie Aydin
wyselekcjonowano z odmian, ktére s3 najlepiej przystosowane do warunkéw lokalnych i wykazujg szczegdlne cechy
smakowe. Dzigki tej metodzie selekcji producentom udalo si¢ uzyskaé odmiany kasztanéw z cienkg skorka.

Zbiér i przechowywanie w ,pryzmach”

Zbiory ,Aydin Kestanesi” odbywaja si¢, gdy kupule zaczynajg si¢ otwieral, co wskazuje na dojrzatos¢ owocéw. Zbiory
przeprowadza si¢, uderzajac w drzewa za pomoca pali. Kasztany sa zwykle zbierane wraz z kupulami.

Po zebraniu kasztanéw w skérkach spod drzew przechowuje si¢ je w ,pryzmie” i przykrywa réznymi roslinami,
takimi jak paprocie, przez 3—4 miesigce do polowy zimowego sezonu.
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Praktyka ta zapewnia minimalng utrate wilgotnosci, koloru i potysku owocéw. Ten rodzaj przechowywania jest specy-
ficzny dla regionu Aydin i chociaz ta tradycyjna metoda konserwacji ma pewne wady (robaki, plesn itp.), w badaniu
potwierdzono, ze w trakcie tego procesu ilo$¢ skrobi spada, a zawarto$¢ cukru i weglowodanéw wzrasta.

Odeslanie do publikacji specyfikacji

(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)
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