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Publikacja jednolitego dokumentu zmienionego w nastepstwie zatwierdzenia zmiany nieznacznej
zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit drugi rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012

(2020/C 185/08)

Komisja Europejska zatwierdzita niniejsza zmiang nieznaczng zgodnie z art. 6 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia delego-
wanego Komisji (UE) nr 664/2014 ().

Whiosek o zatwierdzenie niniejszej zmiany nieznacznej jest dostepny w bazie danych Komisji e-Ambrosia

JEDNOLITY DOKUMENT
~TERNERA DE EXTREMADURA”
Nr UE: PGI-ES-0220-AMO02 - 26.11.2019
ChNP () ChOG (X)

1. Nazwa lub nazwy

,Ternera de Extremadura”

2. Panstwo Czlonkowskie lub Pafistwo Trzecie

Hiszpania

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Rodzaj produktu

Klasa 1.1 Migso $wieze (i podroby)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

,Ternera de Extremadura” oznacza wylacznie tusze zwierzat gospodarskich ras rodzimych ,Retinta”, ,Avilefia Negra-
Ibérica”, ,Morucha”, ,Blanca Cacerefia”, ,Berrendas” oraz krzyzéwek tych ras lub ich krzyzéwek z rasami ,Charolais” i
,Limousin”, ktére sa doskonale przystosowane do $rodowiska, jak tez krzyzéwek migdzy wspomnianymi powyzej
rasami rodzimymi chowanymi w ramach ekstensywnego systemu produkji.

Migso objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,Ternera de Extremadura” ma nastepujace wlasciwosci:

. Ternera [z mlodego bydla]: migso ze zwierzat przeznaczonych do uboju w wieku od 7 do 12 miesiecy bez jed-
nego dnia. Ma ono kolor jaskrawoczerwony z bialym tluszczem, zwarta konsystencje, jest lekko wilgotne i ma
delikatng teksture;

II. Afiojo [z rocznego bydla]: migso ze zwierzat przeznaczonych do uboju w wieku od 12 do 16 miesigcy bez jed-
nego dnia. Mo ono kolor od jasnoczerwonego do fioletowoczerwonego z bialym tluszczem, konsystencje zwartg
w dotyku, jest lekko wilgotne i ma delikatng teksture;

III. Novillo [z bykéw/jaléwek]: migso ze zwierzat przeznaczonych do uboju w wieku od 16 do 36 miesigcy bez jed-
nego dnia. Ma ono kolor wisniowy z kremowym tluszczem, konsystencje zwartg w dotyku, jest lekko wilgotne,
ma delikatng teksture i umiarkowang ilo§¢ tluszczu srédmig$niowego.

Okreslone powyzej rodzaje tusz spelniaja nastepujace normy:
1. Tusze kategorii A i E opisane w rozporzadzeniu Rady (EWG) nr 1208/81.
2. Uformowanie tuszy: E.U.R.O.

3. Okrywa tluszczowa: 2, 3 i 4.

() DzU.L179719.6.2014,s.17.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

5.1.

4. Higiena: stosowanie norm europejskich i migdzynarodowych.

5. W czasie od 24 do 48 godzin po uboju pH migsnia longissimus dorsi na wysokosci 5.-6. zebra lub migsni fopatki,
miedzyzebrowych lub laty w przypadku tusz przeznaczonych do rozbioru musi wynosi¢ ponizej 6.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Praktyki chowu matek muszg by¢ zgodne z technikami i praktykami eksploatacji zasobéw naturalnych w rolnictwie
ekstensywnym. Matki wypasajg si¢ przez caly rok na zalesionych pastwiskach ,dehesa” i na innych rodzimych pastwis-
kach w ekosystemie Estremadury. W razie potrzeby ich pasz¢ uzupelnia si¢ stomg, sianem, zbozami, roslinami wyso-
kobiatkowymi i innymi surowcami, pod warunkiem Ze s3 pochodzenia rolinnego, jak réwniez niezbednymi sktadni-
kami mineralnymi i witaminami.

Cieleta nie s3 odsadzane, dopdki nie osiggng wieku co najmniej pigciu miesigcy.

W kazdym przypadku zgodnie z obowiazujacym prawem wyraznie zabrania si¢ stosowania produktéw, ktére mog-
lyby zakl6ci¢ normalny rytm wzrostu i rozwoju zwierzecia.

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Poszczegdlne etapy produkeji: urodzenie, chéw, ubdj i rozbidr musza mie¢ miejsce na danym obszarze.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi si¢ zarejestrowana nazwa

Szczeg6towe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Aby dostarczy¢ konsumentom dokladniejsze informacje o produkcie koficowym dotyczace krzyzéwek, na etykiecie
wskazuje sig, czy migso pochodzi z krzyzéwki w ktéryms pokoleniu.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Obszar geograficzny produkcji zwierzat, ktérych migso zostanie objete chronionym oznaczeniem geograficznym
,Ternera de Extremadura”, sklada si¢ z wymienionych ponizej powiatow i odpowiadajacych im gmin:

Alburquerque, Almendralejo, Azuaga, Badajoz, Brozas, Caceres, Castuera, Coria, Don Benito, Herrera del Duque, Her-
vés, Jaraiz de la Vera, Jerez de los Caballeros, Logrosin, Llerena, Mérida, Navalmoral de la Mata, Olivenza, Plasencia,
Puebla de Alcocer, Trujillo i Valencia de Alcéntara.

Przetwarzanie odbywa si¢ na tym samym obszarze geograficznym co produkgja.

Zwiazek z obszarem geograficznym

Specyfika obszaru geograficznego

35 % przedmiotowego obszaru pokrywaja krzewy i krzewiny (jak np. czystek, kolcolist i wrzos) i zagajniki (deby, deby
korkowe, deby galasowe, deby pirenejskie itp.). Pozostala czgs¢ jest poroénigta rolinami zielnymi nadajacymi sie dla
bydta.

Fauna gatunkéw zwierzat domowych w Estremadurze sklada si¢ w przewazajacej mierze z ras rodzimych, ktére sg
Scisle zwiazane z najbardziej typowym Srodowiskiem tego regionu (,dehesa”). Wszystkie te rasy, dzigki swojej wytrzy-
malodci i duzej zdolnosci adaptacji do trudnych warunkéw, przyczyniajg si¢ do utrzymania i udoskonalenia ekosys-
temu, uzyZzniajgc glebe, poprawiajac jakos$¢ pastwisk i spowalniajgc rozrost zagajnikoéw. Nalezy jednak zauwazy¢, ze
w wigkszoSci hodowli rasy te sa krzyzowane z hiszpanskimi rasami migsnymi, aby dostosowa¢ produkeje do aktual-
nych wymogéw rynku.

Skrajne warunki pod wzgledem temperatur i opadéw sprawily, ze rasy objete ChOG ,Ternera de Extremadura”
wyksztalcily optymalne mechanizmy dostosowawcze: moga przetrwaé zaréwno niskie, jak i wysokie temperatury, a
takze niedostatek wody w okresach suszy.

Ekosystem ,dehesa” jest wynikiem dzialalnoSci czlowieka w lasach $rédziemnomorskich na przestrzeni stuleci.
,Dehesa” pokrywa znaczne obszary Estremadury. Tradycyjnie produkcja zwierzeca na tych terenach byta gléwnie pro-
dukcja ekstensywna, pozwalajacg zawsze na zachowanie rownowagi miedzy gatunkami zwierzat (gospodarskich i
dzikich), Srodowiskiem naturalnym a dziatalnocig czlowieka. Owa ,ekstensyfikacja” jest ciSle powigzana z wyko-
rzystywaniem znacznych obszaréw na pastwiska dla bydta, ktére dzigki swojej wytrzymalosci doskonale si¢ przysto-
sowalo do panujacych warunkoéw. Surowy klimat i niska jakos¢ gleby sprzyjaly zaktadaniu gospodarstw hodowlanych.
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Systemy ,dehesy” cechujg si¢ wykorzystywaniem naturalnych pastwisk, ktorych roslinnos¢ pokrywa znaczng czesé
zapotrzebowania energetycznego zwierzat gospodarskich. Obszary trawiaste dostarczajg bogatszych Zrodel energii w
ramach tego systemu i sktada si¢ na nie zréznicowana ro$linno$¢, bogata w jednoroczne roéliny samosiewne.

Znaczenie drzew dla gospodarstw na obszarze ,dehesy” polega na réznorodnosci zastosowar i oferowanych przez
srodowisko naturalne alternatyw produkgji, ktére wnosza wklad w zarzadzanie tym systemem przez czlowieka.

W zadrzewionej czgsci ,dehesy” rosng dwa gléwne gatunki: dab bezszyputkowy (Quercus ilex) i dab korkowy (Quercus
suber), jak tez kilka rzadziej wystepujacych gatunkéw takich jak dab galasowy (Quercus lusitanica), kasztan jadalny (Cas-
tanea sativa) 1 dab szyputkowy (Quercus robur). Czg$¢ zadrzewiona wytwarza rzne rodzaje pokarmu, jak zoledzie, gale-
zie i $cidtka lesna, z ktdrego zwierzeta gospodarskie moga korzystaé, kiedy brakuje roslin zielnych.

Najbardziej reprezentatywnymi gatunkami wéréd krzewow sa: czystek (Cistus ladaniferus), zarnowiec miotlasty (Saro-
thamnus scoparius), Cistus monspeliensis i kolcolist (Genista spp.).

Obszary trawiaste mozna sklasyfikowac na podstawie rodzajéw gleby, na ktérych rosna:
— pastwiska na glebie granitowe;,

— pastwiska na glebie lupkowej,

— pastwiska na trzeciorzgdowej i czwartorzedowej glebie osadowej,

— pastwiska dla malych zwierzat gospodarskich (zagrody),

— inne pastwiska znajdujace si¢ w specjalnych enklawach, np. pastwiska w gérach.

Nalezy réwniez pamigtal, ze oprocz pastwisk ekosystem ,dehesy” oferuje Zoledzie, pasz¢ zbozowsa (pszenica, jecz-
mien, owies, zyto i pszenzyto), roliny straczkowe (ciecierzyca pospolita, fasola itd.), korek, drewno opalowe, wegiel
drzewny i inne zasoby. Nie ulega zatem watpliwosci, ze w spoleczno$ci w przewazajacej mierze trudnigcej sig rolnic-
twem, jaka stanowi ludno$¢ Estremadury, ,dehesa” ma pierwszorzedne znaczenie dla gospodarki, poniewaz generuje
45 % catkowitej produkgji rolnej.

Rézne badania (Espejo Diaz, M. Garcia i Torres, S., Caracteristicas especificas y diferenciadoras de las carnes de ganado Bovino
de las dehesas espafiolas (,Szczegdlne i wyrdzniajace cechy migsa z bydla hodowanego na obszarach hiszpanskiej
dehesy”)) wykazaly, Ze cenione przez konsumentéw wiasciwosci, znacznie czgsciej wystepuja u ras hodowanych na
obszarach ,dehesy”.

5.2. Specyfika produktu

Badanie ,Szczegdlne i wyrdzniajace cechy migsa z bydla hodowanego na obszarach hiszpariskiej dehesy” zostalo
zaprezentowane podczas migdzynarodowego sympozjum poswigconego charakterystyce produktéw z bydla hodo-
wanego na obszarach ,dehesy”, ktére odbywa si¢ w miescie Mérida (Badajoz, Hiszpania), publikacja EAAP nr 90 z
1998 r. Badanie to wykazuje, Ze migso z ras znanych jako ,rasy z dehesy” objete ChOG ,Ternera de Extremadura” ma
szczeg6lne cechy. Analiza organoleptyczna przeprowadzona przez panele wyszkolonych testeréw i konsumentéw
wyraznie wykazuje, ze migso takie ma wyr6zniajace cechy, ktére sa wysoko cenione.

Dlatego migso objete oznaczeniem ,Ternera de Extremadura” uznaje si¢ za produkt o wysokiej jakosci z powodu cech
organoleptycznych, takich jak delikatno$¢, soczysto$¢ i smak.

5.3. Zwigzek przyczynowy zachodzgcy migdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami produktu (w przy-
padku ChNP) lub szczegéine cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu (w przypadku ChOG)

Z powodu wspolistnienia poszczegdlnych ras wszystkie te rasy, od tych dawnych wystepujacych na Pétwyspie Iberyj-
skim, po wspdtczesne i ich krzyzowki, zostaly uznane za rase ,Estremadura”.

Krzyzéwka ,Blanca Cacerefia” z bydtem masci czarnej dala poczatek rasie ,Ganado barroso cacerefio”, a ,Colorada
extremefia” — rasie ,Retinta”. Krzyzéwki te mialy szeroka reprezentacje na krajowych konkursach hodowcéw bydla w
1913 r. Rase ,Cacerefia” zaprezentowano w latach 1922, 1926 i 1930 (w ostatnich dwéch latach w formie ,paradas
de Cabestros”) oraz ponownie w latach 1953, 1956 1 1959. Potem zniknela i powrécita na wystawie w 1975 r., gdzie
prezentowano okazy ze stada panstwowego (Sinchez Belda A., Publicaciones de Extension Agraria, 1984).
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Dowody wskazujace na nieodzowng obecno$¢ cieleciny w sztuce kulinarnej Estremadury znajdujemy réwniez w licz-
nych przepisach: pieczen cieleca z La Very (Ternera asada al estilo de la Vera) (w Cocina Tradicional de la Vera, José V.
Serradilla Mufloz, 1992, wydanie 3, 1999, Graficas Romero de Jaraiz de la Vera (Caceres)); zrazy cielece (Envueltillos
de Ternera) (w La cocina dia a dfa, Cocina extremefia, Ana Maria Calera, 1987, Plaza y Janes S.A.) i kotlety wolowe z
Estremadury (Chuletas de vaca a la extremefia) (w Gran Enciclopedia de la Cocina, ABC, 1994, Ediciones Nobel S.A.,
Madryt) czy antrykot z Caceres (Entrecot al modo de Cdceres) (w Cocina Extremefia, Teclo Villalén y Pedro Plasencia,
1999, Everest).

Rowniez w historii XX w. znajdujemy odniesienia do naszego bydla; na przyklad w dniu 10 stycznia 1927 r. zalozono
przedsiebiorstwo Sociedad Productos de la Ganaderia Extremefia, ktore mialo prowadzi¢ przyszlg rzeZni¢ w miescie
Meérida. Kolejna wzmianka pojawia si¢ troche pdzniej, ok. 1930 r., wérdéd rozmaitych produktéw nadwyzkowych
sprzedawanych poza Estremadure. Wéwczas na rynkach poza granicami regionu mozna bylo znalez¢ bydlo miesne;
sprzedawano tam 62 % jego tacznej zywej wagi (Extremadura: la historia, Archivo Ediciones Extremefias, S.L., 1997).

Odeslanie do publikacji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia)

http:/[www.juntaex.es/filescms/con0 3 uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/Plie-
goCondiciones_IGP_TerneraDeExtremadura.pdf
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