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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie system6w jakoSci produktéw rolnych i Ssrodkéw

spozywczych
(2020/C 30/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (*) w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
~Aceite de Jaén”
Nr UE: PGI-ES-02322 - 22.9.2017
ChNP () ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy

»Aceite de Jaén”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Hiszpania

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.5. Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje itp.)

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

»Aceite de Jaén” jest oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia otrzymywang bezposrednio z owocow
drzewa oliwnego (Olea europaea, L.) i wylacznie w spos6b mechaniczny, z plantacji drzew oliwnych polozonych na
obszarze geograficznym okre§lonym w pkt 4; oliwa ta w momencie pakowania wykazuje nastepujace whasciwosci
fizykochemiczne i organoleptyczne:

Kwasowosé Maksymalnie 0,5 %

Liczba nadtlenkowa Maksymalnie 15 mEq O,/kg
Ky70 Maksymalnie 0,18

K3 Maksymalnie 2,0

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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Woski Maksymalnie 120 mg/kg
Calkowita zawarto$¢ polifenoli Minimalnie 300 mg/kg
Tokoferole ogdtem Minimalnie 150 mg/kg

Sktad kwasow tluszczowych

Kwas palmitynowy 9-13 %
Kwas oleinowy >75%
Kwas linolowy <6%

Wiasciwosci organoleptyczne

Mediana owocowosci Powyzej 3
Mediana goryczy 3-6,5
Mediana cierpkosci 3-6,5
Mediana ubytkéw Réwna 0

— aromat: wyczuwalny aromat §wiezych, zdrowych oliwek z nutami warzyw lub innych produktéw rolinnych,
takich jak zielone liscie lub trawy, polaczony z wyrazicie owocowymi nutami o umiarkowanej lub duzej inten-
sywnosci (mediana owocowosci w cigglej skali liniowej powyzej 3,0);

— smak: czysty, aromatyczny smak $wiezych, zdrowych oliwek z gorzkimi, cierpkimi nutami o nastepujacej inten-
sywnosci:

— gorycz: umiarkowanie lub wyraznie wyczuwalna (mediana w ciaglej skali liniowej miedzy 3 a 6,5);
— cierpko$¢: umiarkowanie lub wyraznie wyczuwalna (mediana w ciaglej skali liniowej miedzy 3 a 6,5).

Krétko méwige, wlasciwosci organoleptyczne oliwy objetej oznaczeniem ,Aceite de Jaén” okresla zapach $wiezych,
czystych i zdrowych oliwek zebranych przed dniem 31 grudnia, gdy wyraZnie wyczuwalne sg gorycz i cierpkosé.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

Oliwa ,Aceite de Jaén” musi by¢ wytwarzana z nastepujacych odmian oliwek uprawianych indywidualnie lub tacznie
na plantacjach drzew oliwnych potozonych na obszarze geograficznym okreslonym w pkt 4:

glowna odmiana: Picual, odmiana rodzima, ktéra stanowi ponad 90 % drzew oliwnych uprawianych na tym obszarze
geograficznym;

odmiany drugorzedne. Odmiany rodzime: Manzanilla de Jaén, Royal de Cazorla i Carrasquefio de Alcaudete. Odmiany
nierodzime: Hojiblanca, Arbequina i Picudo.

»Aceite de Jaén” to oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia otrzymywana z oliwek nalezacych do
wyzej wymienionych odmian zebranych przed dniem 31 grudnia, przy czym co najmniej 85 % oliwy pochodzi z
odmian rodzimych.

W obu przypadkach oliwa musi mie¢ wlasciwosci fizykochemiczne i organoleptyczne okre$lone w pkt 3.2.

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Uprawa oliwek oraz produkcja oliwy z oliwek odbywa si¢ na obszarze geograficznym opisanym w punkcie pkt 4.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa
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3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na etykiecie musi widnie¢ napis ,Indicacién Geogréfica Protegida »Aceite de Jaén«” wydrukowany w dobrze widocz-
nym miejscu wyrazng, nieusuwalng czcionka, a takze specjalne logo ChOG oraz logo Unii Europejskiej wraz ze szcze-
g6tami i informacjami wymaganymi na mocy obowigzujacych przepisow.

Pojemniki, w ktorych oliwa , Aceite de Jaén” jest wprowadzana do obrotu, muszg by¢ opatrzone jednorazowa, nume-
rowang etykieta dodatkowa stanowigca gwarancje zgodnosci i pochodzenia. Etykiety dodatkowe musza podlegaé
weryfikacji i by¢ wydawane przez Rade Regulacyjng — organ zarzadczy ds. chronionego oznaczenia geograficznego.
Nie moze ona wdraza¢ zadnych $rodkéw w zakresie korzystania z tych etykiet dodatkowych, ktére moglyby w jaki-
kolwiek sposdb dyskryminowac¢ ktérykolwiek podmiot, ktory spetnia wymogi specyfikacji.

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Okreslony obszar geograficzny obejmuje calg prowingje Jaén, polozong w potudniowo-wschodniej czgsci Pétwyspu
Iberyjskiego.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwiazek miedzy produktem a obszarem geograficznym opiera si¢ na renomie nazwy ,Aceite de Jaén” wynikajacej z
warto$ci materialnej produktu (wlasciwosci fizykochemiczne i organoleptyczne opisane w pkt 3.2), ktéra z kolei jest
efektem polaczenia takich czynnikow, jak odmiana oliwek, polozenie geograficzne oraz warunki glebowe i klima-
tyczne. Renoma ta wynika réwniez z postrzegania warto$ci niematerialnej produktu, ktéra opiera si¢ na wielowieko-
wej historii plantacji oliwek i samej oliwy w Jaén.

Dzigki wlasciwosciom fizykochemicznym i organoleptycznym opisanym w pkt 3.2 ,Aceite de Jaén” cieszy si¢ bardzo
dobra renoma zaréwno na rynku krajowym, jak i migdzynarodowym, a takze stala si¢ niecodzownym skladnikiem w
kuchni wielu miejsc. W 2002 r. przedsigbiorstwo Global Investigacién & Marketing przeprowadzilo — na potrzeby
Andaluzyjskiej Konferencji Nazw Pochodzenia — badanie na prébie sktadajacej si¢ z 539 0séb z pieciu stolic prowingji
Hiszpanii (Madryt, Barcelona, Walencja, Sewilla i Saragossa), przy poziomie ufno$ci wynoszacym 95 %, w ktérym
zwrdcono si¢ do respondentéw o podanie znanych im nazw pochodzenia — okazalo sig, ze oliwa , Aceite de Jaén” pla-
suje si¢ na piatym miejscu wér6d najbardziej znanych konsumentom hiszpanskich nazw pochodzenia i na pierwszym
miejscu wsrdd wszystkich andaluzyjskich nazw pochodzenia, mimo ze nie jest oficjalnie uznawanym znakiem
jakodci. State Obserwatorium ds. Oliwy z Oliwek prowadzone przez Hiszpanskie Stowarzyszenie Gmin Oliwnych w
2009 r. przeprowadzito réwniez badanie telefoniczne obejmujace wszystkie prowincje Hiszpanii. Na pytanie, w ktrej
hiszpanskiej prowincji produkowana jest oliwa z oliwek najwyzszej jakoSci, ponad 63 % respondentéw odpowie-
dzialo, ze w Jaén.

W prowingji Jaén plantacje oliwek obejmujg obszar o powierzchni 582 427 hektaréw (89,75 % gruntéw uprawnych)
podzielony na ponad 100 000 gospodarstw, z ktérych 76 % ma powierzchnie nieprzekraczajacg 5 hektaréw. Dla
wigkszosci rodzin w Jaén uprawa oliwek jest nie tylko Zrédlem dochodu, ale réwniez czgscig ich dziedzictwa spo-
leczno-kulturowego. Uprawa oliwek i produkcja oliwy z oliwek zajmuje si¢ 97 gmin w tej prowincji. Drzewa oliwne
s3 uprawiane w kazdej z nich i w kazdej — z wyjatkiem trzech — znajduje si¢ co najmniej jedna przetwérnia oliwek.
Sw1adczy to o tym, ze cala prowingja Jaén jest bezposrednio zwigzana wytwarzaniem produktu i zaangazowana w
jego produkgje.

Poro$nigty drzewami oliwnymi krajobraz Jaén jest wynikiem wielowiekowej interakcji migdzy geomorfologia prowin-
¢ji a probami wykorzystania tego terytorium przez jej mieszkancéw, wspomaganymi przez $rodowisko fizyczne.
Szczegblna rzezba terenu prowingji sprawia, ze teren uprawny znajduje si¢ pomiedzy Marmolejo (250 m n.p.m.) a
Noalejo (1 000 m n.p.m.)

Gleby, na ktérych uprawia si¢ oliwki w prowingji Jaén, odznaczajg si¢ wyraznym podobiefistwem do rzedéw gleb
Inceptisols (USDA) lub Cambisols i Regosols (FAO), z ktérych wszystkie charakteryzuja si¢ wyraznie wysokg zawar-
to$ciag weglanu wapnia, a co za tym idzie wysokim pH w zakresie od 6 do 8.

Ponadto w zwigzku z tym, ze prowingja jest polozona w samym sercu regionu $rédziemnomorskiego, posiada ona
idealne warunki klimatyczne i temperaturowe oraz rozktad opadéw, ktére s3 w wigkszosci optymalne do uprawy oli-
wek (Csa w klasyfikacji klimatéw Koppena). Srednie temperatury wynosza od 14,5 °C do 17,0 °C. Maksymalne sred-
nie temperatury latem przekraczajg 30 °C (okoto 35 °C w lipcu i sierpniu), a minimalne $rednie temperatury w miesia-
cach zimowych wynosza okoto 2-3 °C. Sredni zarejestrowany zakres temperatur wynosi 13 °C. Srednie roczne opady
wynoszg okoto 410-620 mm, aczkolwiek ze znacznymi wahaniami z roku na rok, ktére sg typowe dla klimatu §ro-
dziemnomorskiego. W ostatnich 20 latach opady byly niewielkie (okolo 475 mm rocznie), bardziej obfite jesienig niz
zimg i wiosng oraz znikome w miesigcach letnich (ponizej 10 % catkowitych rocznych opadéw atmosferycznych).
Krétko méwigc, lata sg bardzo suche i ubogie w opady i charakteryzuja si¢ bardzo wysokimi temperaturami maksy-
malnymi, wysokim poziomem nastonecznienia i minimalng wilgotnosciag wzgledng ponizej 20 %.
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Typowe $rodowisko obszaru produkeji oliwy ,Aceite de Jaén”, a dokladniej wysokos¢ bezwzgledna, gleby wapienne o
wysokiej zawarto$ci zwigzkoéw weglanowych oraz klimat (wysokie temperatury i niemal zupelny brak deszczu latem
oraz roczny rozklad opadéw) umozliwiaja powigzanie wlasciwosci opisanych w pkt 3.2 ze $rodowiskiem geograficz-
nym. Warunki te oznaczaja, ze oliwki uprawiane bez nawadniania s3 narazone na deficyt wody, co prowadzi do
powstawania oliwy o wyzszym stezeniu polifenoli, tokoferoli i kwasu oleinowego, o bardzo wysokich wskaznikach
wlasciwosci sensorycznych — goryczy, cierpkosci i owocowosci. Nawet w przypadku nawadnianych plantacji oliwek,
na ktorych deficyt wody utrzymuje si¢ ze wzgledu na niewystarczajace nawadnianie, oliwa rowniez charakteryzuje
si¢ $rednig lub wysoka zawartoscia polifenoli, a takze wigksza stabilnoscig i intensywnoscig owocowosci, goryczy i
cierpkoéci niz w przypadku oliwy uzyskiwanej przy uzyciu metod zalecanych przez FAO lub w przypadku nawadnia-
nia wysokimi dawkami wody (Salas i in., ,Influencia del riego sobre la composicion y caracteristicas organolépticas del
aceite de oliva” [,Wplyw nawadniania na sklad i wlasciwosci organoleptyczne oliwy z oliwek”] Grasas y Aceites, nr 48
(1997), fasc. 2, s. 741 82).

Dojrzewanie owocu w znacznym stopniu zalezy od warunkéw klimatycznych i rzezby terenu oraz tego, w jaki spos6b
czynniki te wplywajg na odmiany opisane w pkt 3.3. Okres zbioréw — zaréwno gléwnej odmiany, jak i pozostatych
odmian - zaczyna si¢ w pazdzierniku, gdy zbiera si¢ ,zielone” lub ,wczesne” oliwki, i koniczy sie pod koniec grudnia,
gdy zbiera si¢ najdojrzalsze oliwki. Taki okres zbioréw gwarantuje pozyskanie zdrowych oliwek wysokiej jakosci, a
takze sklad i unikalne wladciwosci sensoryczne , Aceite de Jaén”, ktére opisano w pkt 3.2.

Historycznie zaréwno rynek, jak i konsumenci postrzegali stowo ,Jaén” jako synonim dobrej oliwy z oliwek. W opra-
cowaniach historycznych i archeologicznych znajduja si¢ obszerne odniesienia do obecnosci i duzego znaczenia
drzew oliwnych i produkowanej z nich oliwy w prowingji Jaén w czasach rzymskich, a takze do popytu na oliwe z
Jaén w Rzymie. Zob. np. artykut P. Berniego Milleta ,Viaje en el tiempo por la produccién y el comercio del aceite
bético con la iconografia romana [Podréz w czasie $ladami produkcji andaluzyjskiej oliwy i handlu nig w ikonografii
rzymskiej]” (2015), opublikowany w dzienniku Sociedad de Estudios de la Cerdmica Antigua en Hispania (SECAH),
s. 49-62, w ktérym wyraznie wymieniono oliwe z regionu Céstulo (Linares, Jaén) oraz ogromny kompleks przemy-
stowy Marroquies Bajos produkujacy oliwe, znajdujacy si¢ w mieScie Jaén, ktéry otwarto w czasach Oktawiana
Augusta i ktéry skladal sie z ,monumentalnego” kompleksu do produkcji oliwy z oliwek z szeScioma ogromnymi
przetwérniami ustawionymi obok siebie. W artykule tym wspomniano réwniez o odkryciu w Monte Testaccio amfor
zawierajacych napisy z okregu podatkowego Céstulo (CIL XV 4137). W tym starozytnym mie$cie znaleziono réwniez
szczegOllny epigraf wykuty w kamieniu, zawierajacy stowa ,RESCRIPTUM SACRUM DE RE OLEARIA”, ktére tworzyly
naglowek cesarskiego reskryptu na temat oliwy, ktéry przypisuje si¢ Hadrianowi.

W 1849 r. kr6lowa Izabela II zamdwita publikacje okélnika Ministerstwa Handlu, Nauki i Rob6t Publicznych, w kté-
rym wymieniono wagi i miary najczesciej stosowane w handlu w Hiszpanii, w tym dwa pojemniki z cyny — ,MEDIA
ARROBA DE ACEITE DE JAEN” i ,MEDIA LIBRA DE ACEITE DE JAEN” (Muzeum Hiszpanskiego Centrum Metrologii
w Tres Cantos-Madrid).

Renoma Jaén w sektorze oliwy jest poparta licznymi wyréznieniami przyznawanymi oliwie z oliwek najwyzszej
jakosci z pierwszego tloczenia produkowanej w tej prowingji.

Dalszym dowodem jej renomy jest fakt, ze ograniczenie dotyczace znakéw geograficznych zawarte w przepisach UE
dotyczgcych wprowadzania do obrotu oliwy z oliwek nie przeszkodzilo niektérym producentom w ponoszeniu
ryzyka zwigzanego z uzywaniem i rejestracjg nazwy miejsca ,Jaén” w ich znakach towarowych. Z przegladu archiwéw
hiszpanskiego urzedu ds. patentéw i znakoéw towarowych (OEPM), Urzedu Unii Europejskiej ds. Wlasnosci Intelek-
tualnej (EUIPO) oraz Swiatowej Organizacji Whasnosci Intelektualnej (WIPO) wynika, e nazwe tego miejsca zawarto
lacznie w 68 odrebnych znakach. Zob. réwniez procedury nakladania sankcji wszczete przez regionalne wiadze
Andaluzji wobec firm pakujacych oliwe z oliwek z tytulu nieprzestrzegania prawodawstwa europejskiego w zwigzku
z bezprawnym umieszczeniem na etykietach nazwy miejsca ,Jaén”.

Nastepujace odniesienia $wiadczg o tym, Ze nazwa ta jest uzywana w jezyku potocznym i do celéw handlowych, przy
czym zawsze wiaze si¢ z prestizowym produktem wysokiej jakosci:

1. artykut z barcelonskiej gazety La Vanguardia z dnia 9 sierpnia 1938 r., opisujacy sposob, w jaki zastawiano hisz-
panskie bogactwa na pokrycie kosztéw hiszpanskiej wojny domowej: ,[...] Dominujacg waluta sg niemieckie
materialy wojenne. Obiecano wszelkie hiszpanskie bogactwa, ktére nie zostaly jeszcze rozdzielone i rozdane:
oliwe z oliwek z Jaén, pomarancze z Walendji [...]"

2. sprawozdanie znajdujace si¢ na s. 6 barceloniskiej gazety La Vanguardia z dnia 14 czerwca 1970 r., dotyczace
wizyty francuskiego prezydenta de Gaulle’a w Hiszpanii, ktéra obejmowala postéj w Jaén: ,[...] Kilka chwil przed
odjazdem prezydent Francji zainteresowal si¢ »Aceite de Jaéne, a jego najblizsi wspSlpracownicy zwrdcili si¢ do
Terytorialnej Unii Sp6tdzielni Wiejskich o dostarczenie im dwdch puszek czystej oliwy z oliwek [...]";

3. wywiad w gazecie El Pais z dnia 5 listopada 2014 r. przeprowadzony z Lucio Bldzquezem, zalozycielem i wlasci-
cielem Casa Lucio, jednej z najbardziej tradycyjnych i prestizowych restauracji w Madrycie, w ktérym wyjawia on
sekret specjalno$ci zakladu, dania ,huevos rotos” (rozbite jaja): ,[p]alenisko na wegiel, dobre patelnie i surowiec:
ziemniaki z Galicji, jaja z gospodarstwa w Avili i oliwa z Jaén”;
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4. artykul opublikowany w cyfrowej gazecie Prnoticias w dniu 14 wrze$nia 2016 r., dotyczacy migdzynarodowej plat-
formy sprzedazy, w kt6érym jej wiceprezes ds. Europy wyjasnia, ze zawiera ona ,ponad 500 odniesieri do produk-
tow — od szynki iberyjskiej do oliwy z Jaén”;

5. recenzja z sewilskiego wydania gazety ABC z dnia 30 listopada 2007 r., w ktérej stwierdzono: ,[z]eszlego wie-
czoru »Casa de Jaén« w Sewilli stalo si¢ promotorem stynnej na calym $wiecie oliwy z oliwek najwyzszej jakosci z
pierwszego tloczenia z Jaén, ktdrej smakiem i zapachem mogly delektowal si¢ przybyle osoby [...]Nie ma
potrzeby potwierdzania tego badaniami. Mowa tu o »plynnym zlocie«. Nikt nie kwestionuje tego, ze oliwa z Jaén
znajduje si¢ na szczycie rankingu najlepszych oliw na $wiecie [...]";

6. Camilo José Cela, laureat Nagrody Nobla w dziedzinie literatury, wspomnial o oliwie z Jaén w swojej ksiazce pt. ,La
cruz de San Andrés” [, Krzyz $w. Andrzeja”]. ,[...] przywiezli oliwe z Jaén i pszenice z Palencii i Valladolid, a ona
zarabiala na zycie, rozdzielajgc ja miedzy kupujacych [...]"

7. Almudena Grandes, laureatka hiszpanskiej narodowej nagrody literackiej, wspomina o oliwie z Jaén w swojej
ksiazce ,Inés y la alegria” [,Inés i rado$¢”]: ,[...] spizarnia w Casa Inés pomiescita dziewieédziesigt litrow nadzwy-
czajnej oliwy z oliwek produkowanej w gérach na potudnie od Jaén”;

8. artykul pt. ,Oliwa z oliwek w Jaen jest jednym z najbardziej cenionych produktéw Andaluzji i catej Hiszpanii” [sic]

we wpisie na blogu zamieszczonym w dniu 12 grudnia 2016 r. na portalu internetowym ruralidays.com dotyczg-
cym wynajmu wakacyjnego.

Odeslanie do publikagji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)
http:/fwww.juntadeandalucia.es/export/drupaljda/Pliego_Aceite_Jaen.pdf

lub tez bezposrednio na stronie gléwnej portalu internetowego Regionalnego Ministerstwa ds. Rolnictwa, Hodowli Zwie-
rzat Gospodarskich, Rybotéwstwa i Zréwnowazonego Rozwoju (https://www.juntadeandalucia.es/organismos/agricultura-
pescaydesarrollosostenible.html), zgodnie z nast¢pujaca Sciezka:

,Areas de actividad” [Obszary dzialalnosci], a nastgpnie w kolejnosci: ,Industrias Agroalimentaria” [Przemyst rolno-spozy-
wezy], ,Calidad” [Jakos¢], ,Denominaciones de Calidad” [Oznaczenia jakosci] oraz ,Aceite de Oliva Virgen Extra” [Oliwa z
oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia].
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