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Publikacja jednolitego dokumentu, o ktérym mowa w art. 94 ust. 1 lit. d) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013, oraz odestania do publikacji specyfikacji produktu
objetego nazwa w sektorze winoro$li i wina

(2020/C 70/04)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 98 rozporzadzenia Parlamentu Euro-
pejskiego i Rady (UE) nr 1308/2013 (*) w terminie dwdch miesigcy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»CSOPAK”/,,CSOPAKI”
PDO-HU-02378
Data zlozenia wniosku: 20 listopada 2017

1. Nazwa, ktéra ma by¢ zarejestrowana
,Csopak”

,Csopaki”

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina

1. Wino

4. Opis wina
Hegybor
Barwa: od jasnozoéttawozielonej po stomkowozolta.
Bukiet: nuty kwiatowe z charakterystycznym zapachem cytruséw i biatych owocéw.

Smak: orzezwiajaco kwasny. Harmonijne, wytrawne wino biate zachowujace réwnowage miedzy zawartoscig kwaséw
i alkoholu.

Ogo6lne whasciwosci analityczne

Maksymalna calkowita zawarto¢ alkoholu (w % objetosci) | 14

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4,8 g/, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 200
ligramach na litr)

() Dz.U.L347720.12.2013,5s. 671.
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Diilds bor
Barwa: od jasnozoéttawozielonej po stomkowozolta.

Bukiet: paleta aromatéw, na ktdrg skladajg si¢ nuty kwiatowe i wilgotnego kamienia, ktérg mimo zlozonosci mozna
opisac jako neutralna.

Smak: paleta smakdw, na ktérg skladajg si¢ nuty kwiatowe i wilgotnego kamienia, ktérg mimo zlozono$ci mozna opisaé
jako neutralng, z wielowarstwowym, utrzymujacym si¢ bukietem. Harmonijne, wytrawne wino biale zachowujace réw-
nowage miedzy zawartoscig kwaséw i alkoholu.

Ogo6lne whasciwosci analityczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 14

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 5,2 g[l, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 18
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 200
ligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie

a. Podstawowe praktyki enologiczne
Hegybor
Szczegblna praktyka enologiczna
Elementy zasadnicze:
— nie wigcej niz 15 % winogron moze naleze¢ do odmiany furmint;
— dopuszczone jest stosowanie jedynie zdrowych winogron;
— dojrzewanie w zbiorniku lub beczce musi trwaé co najmniej cztery miesigce;
— dojrzewanie w butelce musi trwaé co najmniej miesigc;

— moszcz mozna poddawaé fermentacji wylacznie z wykorzystaniem drozdzy, ktére nie zmieniaja naturalnego
aromatu oraz waloréw smakowych win ,Olasz rizling” lub ,Furmint”;

— maksymalna wydajno$¢ produkji soku: 70 %.

Hegybor

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win

Zakazuje si¢ nastepujgcych czynnosci:

— stodzenia.

Diilgs bor

Szczegblna praktyka enologiczna

Elementy zasadnicze:

— nie wigcej niz 15 % winogron moze naleze¢ do odmiany furmint;
— dopuszczone jest stosowanie jedynie zdrowych winogron;

— dojrzewanie w zbiorniku lub beczce musi trwac¢ co najmniej sze$¢ miesigcy;
— dojrzewanie w butelce musi trwa¢ co najmniej trzy miesigce;

— moszcz mozna poddawaé fermentacji wylgcznie z wykorzystaniem drozdzy, ktére nie zmieniaja naturalnego
aromatu oraz waloréw smakowych win ,Olasz rizling” lub ,Furmint”;

— maksymalna wydajno$¢ produkgji soku: 65 %.
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Diflds bor

Odpowiednie ograniczenia dotyczace produkcji win
Zakazuje si¢ nastepujacych czynnosci:

— wzbogacania;

— zakwaszania;

— obnizania kwasowosci;

— stosowania enzyméw pektolitycznych;

— stodzenia.

Zasady uprawy winogron

Praktyka uprawy

1. Zasady dotyczace formowania winorosli: sznur Guyota, forma kordonowa $redniopienna, forma kordonowa nis-
kopienna, forma parasola, glowy i kielicha (gobelet).

2. Zasady dotyczace gestosci obsady w winnicy.
a. W przypadku winnic, ktére juz istniaty w dniu 1 sierpnia 2016 r.:
i. gestos obsady: co najmniej 3 300 winoro$li na hektar;
ii. utrata winorosli: nie wigcej niz 10 %.
b. W przypadku winnic zasadzonych po dniu 1 sierpnia 2016 r.:
i. gesto$¢ obsady: co najmniej 4 000 winorosli na hektar;
ii. utrata winoroéli: nie wigcej niz 10 %.
iii. odleglos¢ migdzy winoro§lami: 0,6 m lub wigcej.
3. W przypadku win opisanych jako diilés borok $redni wiek winorosli w winnicy musi wynosi¢ 10 lat.
4. Metoda zbioru: reczna.
5. Jako$¢ winogron (minimalna zawarto$¢ cukréw wyrazona jako naturalna zawartos¢ alkoholu):

Hegybor: minimalna zawarto$¢ cukréw w winogronach w wegierskiej skali moszczu ((MM°], w temperaturze
17,5°C): 17,0.

Potencjalna zawarto$¢ alkoholu w winogronach ([w % obj.], w temperaturze 20 °C): 10,6.

Diils bor: minimalna zawarto$¢ cukréw w winogronach w wegierskiej skali moszczu ([MM°], w temperaturze
17,5°C): 18,9.

Potencjalna zawartos¢ alkoholu w winogronach ([w % obj.], w temperaturze 20 °C): 12.

b. Maksymalne zbiory

Hegybor

63 hl/ha

Hegybor

9 000 kg winogron na hektar
Diilgs bor

39 hl/ha

Diilgs bor

6 000 kg winogron na hektar

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszary, ktére w spisie winnic przypisano do klas I i II, mieszczace si¢ w granicach administracyjnych gmin Csopak,
Paloznak, Lovas, Als6ors i FelsGors.
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7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina
olasz rizling — olaszrizling
furmint — szigeti
olasz rizling — grasevina
olasz rizling — nemes rizling
olasz rizling — riesling italien
olasz rizling — risling vlassky
olasz rizling — taljanska grasevina
olasz rizling — welschriesling
furmint — zapfner
furmint — som
furmint — posipel
furmint — mosler
furmint — moslavac bijeli

furmint — furmint bianco

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw
1. Opis wyznaczonego obszaru

a) Czynniki naturalne

Wyznaczony obszar produkcji win ,Csopak”[,Csopaki” obejmuje pasmo wzgdrz rozciggajacych si¢ najblizej wycinka
brzegu od Csopaku do Alséorsu w pétnocnej czesci wschodniej niecki jeziora Balaton. Kluczowymi obszarami pod
uprawe winogron sg stoki przedgdrza oraz Srednio strome grzbiety wzgérz. Na podtoze winnic skladaja si¢ dwa rodzaje
skal. Sekwencja osadowa grzbietéw wzgérz sklada sie ze skal gorskich powstalych w okresie od permu gérnego do
triasu dolnego pokrytych warstwg kamieni z czwartorzedu. Wytworzona w ten sposob bogata w wapieni skata podscie-
lajaca jest pokryta mulowo-gliniastymi i lessowymi glebami leSnymi o réznej grubosci. Podtoze skaliste stokéw przed-
g6rza zbudowane jest z czerwonego piaskowca permskiego — unikatowej formacji glebowej typowej dla regionu Cso-
paku, ktéra pokryta jest odtamkami czerwonego piaskowca. Gleby w regionie, w ktérym uprawia si¢ winorosl, sa
bogate w wap1i, magnez i potas.

Na klimat Csopaku wplywa zimne powietrze zstepujace z dolin pasma gérskiego Lasu Bakonskiego oraz jezioro Bala-
ton, ktére lezy w poludniowej czgsci regionu. Wzgdrza Csopaku, na ktérych uprawia si¢ winorodl, sg gesto zalesione,
a krajobraz przecinajg waskie, glebokie doliny (np. doliny Nosztori i Koloska). Z tego wzgledu latem w winnicach wil-
gotne i cieple powietrze naplywajace znad jeziora Balaton ustepuje — pod wplywem wieczornej bryzy wiejacej w kie-
runku jeziora — chlodnemu powietrzu le§nemu.

[Roczna] ilo$¢ $wiatha stonecznego w Csopaku wynosi $rednio od 1 950 do 2 000 godzin, a $rednia roczna temperatura
11-12 °C. Srednie roczne opady wynosza 650~700 mm, z czego $rednio 350 mm spada w trakcie sezonu wegetacyj-
nego. Kluczowa cecha klimatu Csopaku jest to, ze ostatnim dniem wiosennych przymrozkéw moze by¢ dzien 5 kwiet-
nia, co uznaje si¢ za wyjatkowo wczesng pore.

b) Czynniki ludzkie

Uprawa winoroéli i produkcja wina odgrywaja w Csopaku istotng role nieprzerwanie od ponad 2 200 lat. Zagospodaro-
wanie terenu pod uprawe winogron jest wynikiem celowych dzialan cztowieka. Od setek lat winogrodnicy zamieszku-
jacy te tereny — ktorzy nie zajmuja si¢ uprawa zadnych innych roslin — uprawiajg winogrona na chronionych przed mro-
zem, szybko nagrzewajacych si¢ zboczach zamiast na bagiennych, nisko polozonych obszarach wystawionych na
dzialanie mrozu i choréb.

Na jakos$¢ win znaczacy wplyw maja réwniez tradycyjne lokalne piwnice. Ze wzgledu na strukture gleby w obszarze
Csopaku lokalnych piwnic nie buduje si¢ catkowicie pod ziemia, co sprawia, ze w ciaggu roku dochodzi w nich do zna-
czacych wahan temperatury. Dzigki temu wina schladzajg si¢ zima, co pozwala zachowac ich §wiezo$¢. Latem, gdy piw-
nice nagrzewaja si¢ do 15-19 stopni, dochodzi do naturalnego wytracania si¢ wrazliwych na ciepto i niestabilnych
winianéw. Ten naturalny proces pozwala producentom latwiej ustabilizowaé wina, ktore wskutek tego dzialania lepiej
zachowuja bogactwo swoich aromatéw.
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2. Opiswin

Wina ,Csopak”/,Csopaki” posiadaja dyskretny aromat, cho¢ charakteryzuja si¢ jednoczes$nie bogactwem bukietu
i smaku, co gwarantuje ich elegancje. Wazng wspdlna cechg ich bukietu i smaku jest dominujaca nuta wilgotnego
kamienia oraz brak skladnikéw odpowiadajacych za zapach plesni. Pod wzgledem smaku dominuje dojrzata i ztozona
struktura kwasowosci, zapewniajgc winom ,Csopak”|,Csopaki” jedrnos¢ i $wiezosc.

3. Przedstawienie i wykazanie zwigzku przyczynowego

Ze wzgledu na opady oraz zdolnos¢ zatrzymywania wody przez wierzchnig warstwe gleby w regionie Csopaku podaz
wody do winnic w sezonie wegetacyjnym jest odpowiednia réwniez podczas cieplych letnich dni. Z tego wzgledu doj-
rzewanie winogron w okresie letnim, ktéry ma kluczowe znaczenie dla tego procesu, przebiega bez zakldcen i przy
braku czynnikéw stresujacych, co skutkuje brakiem zapachu plesni czy mocnych niedojrzatych kwaséw. Dojrzala,
wyrazista struktura kwasowosci i mocno wyczuwalne w smaku nuty wilgotnego kamienia moga wynikaé z wysokiej
zawarto$ci mineraléw w glebie Csopaku.

Promienie storica odbijane od powierzchni plytkiego jeziora latem rownomiernie ogrzewajg zbocza i tworza warunki
odpowiednie dla wieloletniego zawigzywania pgkéw winoroéli. Poniewaz ostatni w roku dziei mrozéw przypada
w Csopaku wczesnie, szansa wystapienia wiosennych przymrozkéw jest mniejsza. Dzigki temu kazdego roku dochodzi
do réwnomiernego wzrostu ped6w, a liScie rozwijaja si¢ do odpowiedniej wielkosci, co zapewnia optymalne warunki
dojrzewania winogron.

Poza winnicami kluczowg rol¢ w uprawie winogron odgrywa otulina le$na, ktéra tworzyla si¢ na przestrzeni setek lat —
zimujgce w niej drapiezniki (owady takie jak drapiezne roztocza) pozwalajg utrzymac liczbe szkodnikéw pod kontrolg.
Z tego powodu niezwykle wazna poczatkowa faza rozwoju winogron nie wydluza sig, umozliwiajac rozwdj wyzszych
i zdrowszych Scian lisci.

Dzigki cieplym latom i §rédziemnomorskiemu ukladowi wysokiego ci$nienia, w momencie gdy — po dtugich jesiennych
dniach — podmuchy wiatru z Lasu Bakonskiego powoduja spadek temperatury wieczornej, nastepuje szybkie przejscie
do fazy ciemnej fotosyntezy, ktéra zapewnia gwaltowny wzrost stezenia cukru w winogronach. To niepowtarzalne
naturalne ograniczenie nadaje winom ,Csopak”[,Csopaki” ich bukiet.

Na elegancka strukture kwasowosci i owocowe aromaty charakterystyczne dla win z Balatonfiired-Csopak wplyw ma
réwniez zimne powietrze zstepujace z lasow. Dzigki temu, ze wyselekcjonowane na przestrzeni setek lat wzgorza, na
ktérych uprawia si¢ winogrona, charakteryzuja si¢ ciaglym ruchem powietrza, a winorosle prowadzi si¢ na niskiej wyso-
kosci, rosa znajdujaca si¢ na gronach szybko wysycha, przez co choroby grzybicze nie s3 powszechne i mozliwy jest
zbiér zdrowych winogron.

Wszystkie powyzsze czynniki przyrodnicze facznie z przekazywana z pokolenia na pokolenie wiclowiekowa wiedza
ekspercka producentéw wina, ktorzy zamieszkuja w regionie, gwarantujg produkcje wysokiej jakosci, pelnych i wyrazis-
tych win ze zdrowych, dojrzatych winogron.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze

Przepisy regulujgce okreslenia 1

Ramy prawne:

okreslone w przepisach UE.

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczgce etykietowania.
Opis wymogu:

a) Zamiast wyrazenia ,chroniona nazwa pochodzenia” moze by¢ réwniez stosowane okreslenie tradycyjne ,0 chronio-
nym pochodzeniu”.

b) Okreslenie tradycyjne zatwierdzone do stosowania: vilogatott sziiretelésti bor [wino z wyselekcjonowanych upraw].

Przepisy regulujgce okreslenia 2
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych.
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Rodzaj wymogéw dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania.

Opis wymogu:

a) Inne wyrazenia, ktérych stosowanie jest ograniczone, wyrazenia wskazujgce na metodg¢ produkcji oraz inne wyraze-
nia, ktérych stosowanie jest regulowane: ,szlretlen” [niefiltrowane], ,szemelt” [wyselekcjonowane], ,term6helyen

palackozva” [butelkowane w miejscu produkgji].

b) W przypadku wina hegybor na etykiecie moga pojawic si¢ wyrazenia ,Hegybor”, ,Els§ Osztalyt Hegybor” [pierwsza

klasa] lub ,Els6rangti Hegybor” [premium)].

¢) W przypadku wina rodzaju diil8s bor na etykiecie moga pojawic si¢ wyrazenia ,Els§ Osztdlyt Dtlébor” [pierwsza

klasa] oraz ,Els6ranga Dilébor” [premium].

d) Wryrazenie ,monopol dil8” [monopol] moze pojawic si¢ tylko na etykietach dil8s bor, jezeli winogrona uprawiane

sa w wyznaczonych winnicach tylko przez jednego czlonka spotecznosci winiarskie;.
e) Na etykiecie moze pojawic si¢ oznaczenie ,Balaton borrégié” [region winiarski Balaton].

f) Nie ma koniecznosci wskazywania odmiany.

Mozna wskazywa¢ mniejsze jednostki geograficzne
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych.

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania.

Opis wymogu:

a) tylko dla diilés bor;

b) okreslenie pochodzenia: 100 %;

¢) moga pojawi¢ si¢ nazwy ,dil6” [winnica] i ,,ald(il6” [dziatka winorodli]: zob. ponizej;

d) w przypadku nazw winnic Kis-hegy lub Oreg-hegy musi pojawi¢ si¢ réwniez nazwa odpowiedniej wsi.

Mozna wskazywa¢ nastepujace mniejsze jednostki geograficzne:

Lokalizacja Winnica Dziatka winoro§li
Csopak
Hegyalja
Hegyalja Szita-hegy
Nagy-kut
Bene

Falu-kertje
Berek-hat

Kocsikapu
Nédas-kat

Nédas-kut Haraszt
Kis-hegy

Kis-hegy Kertmog
Siralomvégo

L&cze-domb Safran-kert
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Lokalizacja Winnica

Paloznak Kis-hegy
Kis-hegy
Slikker
Safran-kert
Nagy-hegy
Malom-hét
Malom-hat
Voros-part
Lovas
Oreg-hegy
Oreg-hegy
Oreg-hegy
Téglahdzi
Téglahazi
Suhatag
Kis-hegy
FelsGors
Kis-hegy
Pocca
Pocca
Hosszt
F&sz8l6k
Oreg-hegy
Képtalan-foldek
Alséors
Kis-telek
Suhatag
Gélye-mal
Mali
Telekfs
Telekfs
Telekfs

Produkgja spoza wyznaczonego obszaru produkgji:
Ramy prawne:

okreslone w przepisach krajowych.

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

odstepstwo od wymogu produkcji na wyznaczonym obszarze geograficznym.

Dziatka winorosli

Hajnéczy

Szil

Balogh

So0s

Szilfa

Nemes-erdei

Kemencs

Lok
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Opis wymogu:

Aby wyprodukowaé wino ,Csopak”/,Csopaki”, przetwarzanie winogron, fermentacja moszczu oraz dojrzewanie wina
mogg odbywac sig tylko we wsiach polozonych na wyznaczonym obszarze produkgji, a takze w nastepujacych miejsco-
wosSciach: Balatonardcs, Balatonfiired, Asz6f6 i Balatonszél6s. (Miejscowosci nalezace do tej samej jednostki administra-
cyjnej co w przypadku, o ktérym mowa w art. 6 ust. 4 lit. b) rozporzadzenia (WE) nr 607/2009).

Link do specyfikacji produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/csopak
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