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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA EUROPEJSKA

Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktorej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33

(2020/C 70/03)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»CIGALES”
Numer referencyjny: PDO-ES-A0622-AM02
Data przekazania informacji: 26 listopada 2019 r.
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY

1. Zmiana analitycznych cech charakterystycznych: zmniejszenie kwasowo$ci miareczkowej i zwigkszenie Iacz-
nej zawarto$ci cukrow
Opis i uzasadnienie
Zmiana dotyczy pkt 2 lit. a) specyfikacji oraz pkt 1.4 jednolitego dokumentu.

Podstawowa przyczyna jest zmiana klimatu.

W ostatnich latach niskie opady doprowadzily do ogélnego spadku kwasowosci we wszystkich odmianach winorogli,
co spowodowalo gwaltowny wzrost zawartosci cukréw resztkowych.

Aby uzyska¢ optymalng dojrzatos¢ fenolows, owoce nalezy zbieraé w warunkach uwzgledniajacych spadek kwasowosci
i wzrost zawarto$ci cukréw resztkowych.

Uznaje si¢ to za standardowg zmiang, poniewaz nie oznacza ona istotnej zmiany wiasciwosci produktu — produkt
zachowuje opisane pod linkiem wlasciwosci i profil, ktére sa rezultatem interakcji miedzy czynnikami naturalnymi
i ludzkimi. Uznaje si¢ zatem, ze zmiana ta nie zalicza si¢ do zadnej z dwéch kategorii wymienionych w art. 14 ust. 1
rozporzadzenia (UE) 2019/33.

2. Zmiana organoleptycznych cech charakterystycznych: zmiana deskryptoréw sensorycznych
Opis i uzasadnienie
Zmiana dotyczy pkt 2 lit. b) specyfikacji oraz pkt 1.4 jednolitego dokumentu.

Organoleptyczne cechy charakterystyczne przedmiotowych win zostaly poddane przegladowi i zmienione, aby mozna
je byto powigza¢ z dajacymi si¢ oceni¢ deskryptorami przy uzyciu zespolu degustatoréw spelniajacego kryteria okres-
lone w normie UNE-EN-ISO 17025.

() DzU.L9211.1.2019,s. 2.
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Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie oznacza ona istotnej zmiany wlasciwosci produktu. Zapewnia ona raczej
dokladniejszy opis zgodny z nowymi technikami analizy sensorycznej. Opisane pod linkiem wla$ciwosci i profil bedace
rezultatem interakcji miedzy czynnikami naturalnymi i ludzkimi pozostajg zachowane. Uznaje si¢ zatem, ze zmiana ta
nie zalicza si¢ do zadnej z dwéch kategorii wymienionych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

3. Zmiana warto$ci maksymalnych plonéw wyrazonej w litrach wina na 100 kilograméw winogron
Opis i uzasadnienie
Zmiana dotyczy pkt 3 lit. b) ppkt 1 i pkt 5 specyfikacji oraz pkt 1.5.1 i 1.5.2 jednolitego dokumentu.
Na przestrzeni ostatnich lat nowe technologie stosowane w winnicach, chlodzenie i stosowanie filtréw prézniowych do
klasyfikacji moszczu przyczynily sie do wigkszego wykorzystania soku winogronowego bez wywierania znaczacego
nacisku, ktéry negatywnie wplywalby na jakos$¢. Rezultatem jest wyzsza wydajno$¢ przy utrzymaniu tego samego
wymaganego poziomu jakosci.
Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie oznacza ona istotnej zmiany wlasciwosci produktu. Ma ona na celu jedynie
dostosowanie si¢ do zmian technologicznych. Uznaje si¢ zatem, Ze zmiana ta nie zalicza si¢ do zadnej z dwéch kategorii
wymienionych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

4. Zmiana minimalnej gesto$ci sadzenia
Opis i uzasadnienie
Zmiana dotyczy pkt 3 lit. a) ppkt 1 specyfikacji oraz pkt 1.5.1 i jednolitego dokumentu.
Ze wzgledu na wysoki Sredni wiek winnic na tym obszarze i dostosowanie niektdorych z nich do nowej mechanizacji
uznano, ze wykluczenie starych dzialek o schemacie sadzenia 3x3 nie jest logiczne, zwazywszy na uboga glebe. Dopro-
wadzitoby to do utraty potencjatu jakosciowego w produkeji wina w tych wieloletnich winnicach.
Jest to standardowa zmiana, poniewaz nie oznacza ona istotnej zmiany wlasciwosci produktu. Zmiana ta nie zalicza si¢
do zadnej z dwoch kategorii wymienionych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33 w sprawie zmian.

5. Zmiana dotyczaca pojemnikéw typu ,,worek w pudelku” przeznaczonych do wywozu
Opis i uzasadnienie
Zmiana dotyczy pkt 8 lit. b) ppkt 2 specyfikacji. Nie ma ona wplywu na jednolity dokument.
Ze wzgledu na wymagania dotyczace wprowadzania do obrotu na wielu rynkach zagranicznych podjeto decyzje o stoso-
waniu tego rodzaju pojemnikow, z zachowaniem jakosci i wlasciwosci produktu. W ten sposéb przedmiotowe wina
stang si¢ bardziej znane za granica, a produkcja przeznaczona na te rynki wzroénie. Powinno to przyczynic si¢ do pro-
mogji jakosci przedmiotowych win za granicg. Rada Regulacyjna skorzystala z art. 16 ust. 4 swojego rozporzadzenia,
ktéry stanowi, co nastgpuje: ,Rada Regulacyjna moze zatwierdzi¢ inne specjalne pojemniki i zamknigcia do szczegdl-
nych zastosowan, jezeli nie powoduja one obnizenia jakosci lub pogorszenia wizerunku win chronionych”.
Zmiana ta dotyczy wylacznie prezentacji produktu. Nie ma ona wplywu na jego wlasciwosci.

6. Korekta dotyczaca odmiany/winnicy i rocznikéw/win

Opis i uzasadnienie
Zmiana ta dotyczy terminologii stosowanej w pkt 7 specyfikacji. Nie ma ona wplywu na jednolity dokument.
Powodem zmiany jest uogdlnienie jezyka dokumentu i uczynienie go bardziej zrozumialym z punktu widzenia branzy.

Korekta ta ma wplyw wylacznie na forme.
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7. Korekta pkt 9 lit. b) ppkt 2 w odniesieniu do metod kontroli
Opis i uzasadnienie

Korekta ta dotyczy czwartego punktora w pkt 9 lit. b) ppkt 2 dotyczacego kontroli win. Nie ma ona wplywu na jedno-
lity dokument.

Odnotowano blad w czwartym punktorze w pkt 9 lit. b) ppkt 2 dotyczacym kontroli win. Blad ten zostal skorygowany.
Zamiast:

— ,Kwalifikacja win
— Proces kwalifikacyjny [...]”
powinno by¢:

— ,Kontrola win

— Weryfikacja procesu kwalifikacyjnego [...]".

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Cigales

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP - chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produkt6w sektora wina
1. Wino

5. Gatunkowe wino musujgce

4. Opis wina
WINA — BIALE  ROZOWE
Wina biale:

— Wino to jest do$¢ przejrzyste i potyskliwe. Jego barwa moze przybraé odciefi zZ6ttawozielony, stomkowozétty, bla-
doz6lty lub zlotozélty. Srednia intensywnosc.

— Zapach jest $rednio-niskiej intensywnosci, z wyraznymi (wolnymi od niedoskonalosci) $rednio intensywnymi aro-
matami rodziny drzew owocowych, aromatami owocéw cytrusowych lub aromatami roslinnymi. Gdy wina prze-
chowywane sg w beczce, aromaty moga nabra¢ nut korzennych lub pieczonych.

— Smak jest Srednio intensywny, zréwnowazony przez dobrg kwasowos$¢ i zawarto$¢ alkoholu. Nuty smakowe mie-
szczg sie w tym samym zakresie, co aromaty (drzewa owocowe, owoce cytrusowe lub roéliny). Aromaty moga
nabraé nut korzennych lub pieczonych (w przypadku win majacych kontakt z drewnem). Srednio dlugi finisz.

Wina ré6zowe:

— Wino to jest do$¢ przejrzyste i polyskliwe. Przybiera ono barwe fioletowo-r6zowg, truskawkoworézows lub toso-
siowordzowa. Srednia intensywnos¢.

— Zapach jest $rednio intensywny, z wyraznymi (wolnymi od niedoskonatosci i adekwatnymi) aromatami z rodziny
owocéw (czerwone owoce), drzew owocowych, aromatami owocéw cytrusowych lub aromatami §wiezych roslin.
Gdy wina przechowywane sg w beczce, aromaty nabierajg nut korzennych lub pieczonych.

— Smak: $rednio intensywny, zréwnowazony, o Sredniej intensywnosci kwasowosci i alkoholu, o aromatach zblizo-
nych do aromatéw wyczuwalnych w zapachu (czerwone owoce, drzewa owocowe, owoce cytrusowe lub $wieze
ro$liny; aromaty nabierajg nut korzennych lub pieczonych, jezeli wina przebywaly w beczce). Srednio dtugi finisz.

Parametry fizykochemiczne okreslone w niniejszej sekcji bedg odpowiadaé pulapom ustanowionym w przepisach UE.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawartos¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 10,83
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w mi- | 150
ligramach na litr)

WINO - MLODE WINA CZERWONE

— Wino to jest do$¢ przejrzyste i polyskliwe z odcieniami siggajacymi od czerwieni owocu granatu do ceglastej czer-
wieni. Intensywno$¢ Srednia do niskiej.

— Zapach jest $redniej intensywnosci, z wyraznymi (wolnymi od niedoskonatosci i adekwatnymi) aromatami z rodziny
drzew owocowych (§wieze lub przejrzate ciemne owoce) lub aromatami rolinnymi; aromaty nabierajg nut korzen-
nych lub pieczonych, jezeli wina mialy kontakt z drewnem.

— Smak jest Srednio intensywny, bardzo zréwnowazony pod wzgledem kwasowosci i zawartosci alkoholu, o $rednim
poziomie cierpkodci. Lekka gorycz. Srednia dlugosé, z owocowym posmakiem odpowiadajgcym aromatowi (ciemne
owoce, suszone owoce, rosliny), korzenne lub pieczone.

W kazdym przypadku parametry fizykochemiczne okre§lone w niniejszej sekcji beda odpowiadaé putapom ustanowio-
nym w przepisach UE.

Ogodlne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 10,83
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 140
ligramach na litr)

WINA CZERWONE Z OZNACZENIEM ,ROBLE”

— Wino to jest do$¢ przejrzyste i polyskliwe z odcieniami siggajacymi od fioletu do czerwieni owocu granatu i ceglastej
czerwieni.

— Zapach wina jest wyrazny (wolny od niedoskonalosci, z adekwatnymi aromatami) z owocowa nutg i $rednig inten-
sywnoscia aromatéw pieczonych badz korzennych, charakterystycznych dla win, ktére mialy kontakt z drewnem.

— Srednio intensywne w smaku, wytrawne z owocowa nuta. Srednia intensywno$¢ aromatéw korzennych lub pieczo-
nych, charakterystycznych dla win, ktére mialy kontakt z drewnem. Srednio dlugi finisz.

(*) W przypadku win wprowadzonych do obrotu w pierwszym roku po zbiorach; wina dojrzewajace dluzej niz jeden
rok nie przekraczaja pulapu obliczonego w nastepujacy sposéb: 1 gram na litr do 10 % obj. i 0,06 grama na litr na
kazdy punkt procentowy powyzej 10 %.

W kazdym przypadku parametry fizykochemiczne okre§lone w niniejszej sekeji beda odpowiadaé putapom ustanowio-
nym w przepisach UE.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 w miliekwiwalentach na litr

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 10,83
litr)

Maksymalna catkowita zawartos¢ dwutlenku siarki (w mi- | 140
ligramach na litr)

WINA CZERWONE ,,CRIANZA”, ,RESERVA” I ,GRAN RESERVA”
~CRIANZA”:

— wyglad zewnetrzny: do$¢ przejrzyste i polyskliwe z odcieniami siegajacymi czerwieni owocu granatu do ceglastej
czerwieni;

— zapach: wyrazny (wolny od niedoskonalosci, z adekwatnymi aromatami) o $redniej intensywnosci aromatéw pie-
czonych badz korzennych, charakterystycznych dla win, ktére mialy kontakt z drewnem, oraz o niskiej intensyw-
nosci aromatéw owocowych;

— smak: $rednio intensywny, bardzo wyrazisty, o $rednio dtugim finiszu i utrzymujacym sie korzennym lub pieczo-
nym smaku.

~RESERVA”:

— wyglad zewnetrzny: — wino to jest do$¢ przejrzyste i polyskliwe z odcieniami siggajacymi od czerwieni owocu gra-
natu do czerwieni rubinu, ceglastej czerwieni, koloru miedzi, az po kolor bursztynu;

— zapach: wyrazny (wolny od niedoskonalosci, z adekwatnymi aromatami) o $redniej intensywnosci aromatow
korzennych lub balsamicznych;

— smak: $rednio intensywny, wytrawny z wyczuwalnymi garbnikami, bardzo wyrazisty oraz o $rednio dtugim finiszu.
»,GRAN RESERVA”:

— wyglad zewnetrzny: — wino to jest do$¢ przejrzyste i polyskliwe z odcieniami siggajacymi od czerwieni rubinu do
ceglastej czerwieni;

— zapach: $rednio intensywny, wyrazny (wolny od niedoskonalosci, z adekwatnymi aromatami) o $redniej intensyw-
nosci aromatéw korzennych lub balsamicznych;

— smak: stabo wyczuwalne garbniki, $redni stopien glebi oraz $rednio dlugi finisz.

(*) W przypadku win wprowadzonych do obrotu w pierwszym roku po zbiorach; wina dojrzewajgce dtuzej niz jeden
rok nie przekraczaja nastepujacego putapu: 1 gram na litr do 10 % obj. i 0,06 grama na litr na kazdy punkt procen-
towy powyzej tej wartosci.

W kazdym przypadku parametry fizykochemiczne okreslone w niniejszej sekcji beda odpowiadaé putapom ustanowio-
nym w przepisach UE.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 12

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na 10,83
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 140
ligramach na litr)
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WINA — WINA SEODKIE (BIALE, ROZOWE I CZERWONE)

Organoleptyczne cechy charakterystyczne tych win sg identyczne z cechami poszczegdlnych rodzajéw win opisanych
w powyzszych sekcjach. Zawarty w nich cukier resztkowy wzmacnia réwniez ich aromat i sprawia, ze s3 pelniejsze na
podniebieniu.

W kazdym przypadku parametry fizykochemiczne okreslone w niniejszej sekeji beda odpowiadaé putapom ustanowio-
nym w przepisach UE.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowo§¢ miareczkowa 11
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 10,83
litr)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 200

ligramach na litr)

GATUNKOWE WINO MUSUJACE (BIALE[ROZOWE)

— Wino to jest do$¢ przejrzyste i polyskliwe z odcieniami z6kci (od stomkowozéltego po zlotozétty), gdy wyproduko-
wane jest z bialych lub czerwonych winogron. Barwa wina jest czerwona (bladorézowa po truskawkowordzowa),
jezeli wino wyprodukowano z odmian czerwonych lub odmian czerwonych i bialych. Pecherzyki sg $redniej wiel-
kosci, tworza piang, a finisz jest krétki do Srednio dtugiego lub $rednio dlugi.

— Zapach wina jest $rednio intensywny, wyrazny (wolny od niedoskonatosci, z adekwatnymi aromatami) o $redniej
intensywnosci aromatéw owocowych.

— W smaku wino charakteryzuja owocowe nuty i $rednio dlugi finisz z utrzymujgcym si¢ aromatem suszonych owo-
cow.

W kazdym przypadku parametry fizykochemiczne okreslone w niniejszej sekeji beda odpowiadaé putapom ustanowio-
nym w przepisach UE.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 9

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 3,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na
litr)

10,83

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- | 160

ligramach na litr)

Praktyki winiarskie

a) Podstawowe praktyki enologiczne

PRAKTYKI ENOLOGICZNE

Szczegdlna praktyka enologiczna

Zdrowe winogrona o minimalnej prawdopodobnej zawartosci alkoholu: 10° Beaumé (odmiany biale) i 10,5° Beaumé
(odmiany czerwone).

Maksymalny uzysk z ekstrakcji: 72 1 na 100 kg winogron.

Wina stodkie produkuje si¢ przez zachowanie cz¢sci naturalnego cukru z winogron, przerwanie procesu fermentacji
przez zatwierdzone systemy, z wyjatkiem dodawania alkoholu.
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Wina musujace sg produkowane metoda tradycyjna.

PRAKTYKI ENOLOGICZNE

Odpowiednie ograniczenia produkcji win

— Wina biale bedg produkowane wylacznie z gtéwnych odmian bialych (Verdejo) i odmian zatwierdzonych (Albillo
Mayor, Viura i Sauvignon Blanc), przy czym zawarto$¢ gtéwnej odmiany bialej ma wynosi¢ co najmniej 50 %.

— Wina r6zowe bedg produkowane z gtéwnych i zatwierdzonych odmian bialych i czerwonych, przy czym zawartosé
glownej odmiany ma wynosi¢ co najmniej 50 %.

— Wina czerwone beda produkowane z gléwnych odmian czerwonych (Tempranillo oraz Red i Grey Grenache) oraz
odmian zatwierdzonych (Cabernet Sauvignon, Merlot i Syrah), przy czym zawarto$¢ gtéwnej odmiany ma wynosi¢
co najmniej 50 %.

— Wina stodkie (biale, rézowe i czerwone) beda produkowane z gtéwnych zatwierdzonych odmian biatych i czerwo-
nych, z zachowaniem czgsci naturalnego cukru pochodzacego z winogron, przy czym zawarto$¢ gléwnej odmiany
ma wynosi¢ co najmniej 50 %.

— Wina musujace beda produkowane z gldéwnych i zatwierdzonych odmian bialych i czerwonych, przy czym zawar-
to$¢ gléwnej odmiany ma wynosi¢ co najmniej 50 % w przypadku wytrawnych i pétwytrawnych win ,Brut” i ,Brut
Nature”.

PRAKTYKI ENOLOGICZNE

Praktyki zwiazane z uprawg

Minimalna gesto$¢ sadzenia ma wynosi¢ 1 000 winorosli na hektar.

b) Maksymalne zbiory
ODMIANY CZERWONE

7 000 kg winogron z hektara
ODMIANY CZERWONE
50,40 hektolitréw z hektara
ODMIANY BIALE

9 000 kg winogron z hektara
ODMIANY BIALE

64,80 hektolitrow z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar geograficzny chronionej nazwy pochodzenia ,Cigales” rozciaga si¢ na pétnocnym obszarze doliny rzeki Duero,
po obu stronach rzeki Pisuerga. Powierzchnia tego obszaru wynosi 574 km?.

Obejmuje nastepujgce gminy:

— prowincja Valladolid:

Cabezon de Pisuerga, Cigales, Corcos del Valle, Cubillas de Santa Marta, Fuensaldafia, Mucientes, Quintanilla de Trigue-
ros, San Martin de Valveni, Santovenia de Pisuerga, Trigueros del Valle i Valoria la Buena; a takze posiadtos¢ znana jako
El Berrocal, ograniczona granicg prowincji Valladolid, gléwna droga Valladolid-Fuensaldafia-Mucientes oraz rzeka
Pisuerga. Posiadlos¢ jest czgscig gminy Valladolid;

— prowincja Palencia:

Duenas.
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7. Gléwne odmiany winorosli do produkcji wina
VERDEJO
TEMPRANILLO - TINTA DEL PAIS
RED GRENACHE

RED GRENACHE — GREY GRENACHE

8. Opis zwigzkéw
WINO
Obszar geograficzny objety ChNP ,Cigales” jest bardzo dobrze przystosowany do uprawy winoroéli. Winnica jest
podzielona na dwie cz¢sci przez rzeke Pisuerga i znajduje si¢ w poblizu Srodkowego punktu rzeki, pomiedzy zimnym
klimatem w gérnym biegu rzeki a umiarkowanym klimatem jej ujScia. Wzajemne oddzialywanie klimatu i gleby sprzyja
produkcji winogron o bardzo zréwnowazonej kwasowosci i zawartosci cukru. Odmiany tych winorosli sa bardzo
dobrze dostosowane do obszaru i praktyk winiarskich, ktére istnieja od dziesigcioleci. Pozwala to na otrzymanie bardzo
zréwnowazonych win.
Kolejng cechg charakterystyczna jest fakt, Ze 30 % winnic istnieje od ponad 60 lat. W polaczeniu z wyzej wymienionymi
warunkami pozwala to na bardzo intensywne i réwnomierne dojrzewanie owocéw odpowiednich do produkcji win
»Crianza”.
GATUNKOWE WINA MUSUJACE
W wyniku wielu préb podejmowanych w ostatnich latach powstaly wina musujace, ktére zachowuja charakterystyczne
cechy win z tego obszaru i sg bardzo wysokiej jakosci (male pecherzyki o dlugim finiszu, obecno$¢ dodatkowych aro-
matéw itp.) Odmiany charakterystyczne dla tego obszaru (gtéwne dostosowanie) umozliwiaja produkcje win musuja-

cych, ktére sa bardzo delikatne i $wieze zardwno w ustach, jak i na podniebieniu.

Warunki klimatyczne panujgce na tym obszarze pozwalajg na uzyskanie surowca wywazonego pod wzgledem kwaso-
wosci, otrzymywanego ekstraktu i aromatéw. Nadaje to winu pelnig, ktéra wyréwnuje kwasowosc.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie, inne wymogi)
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych
Rodzaj wymogow dodatkowych:
pakowanie w obrebie wyznaczonego obszaru geograficznego.
Opis wymogu:
Rozlewanie win objetych ChNP ,Cigales” jest jednym z kluczowych kryteriéw zapewnienia wilasciwosci uzyskanych
w trakcie produkgji i, w stosownych przypadkach, procesu dojrzewania okreslonego w specyfikacji. W zwigzku z tym
rozlewanie musi mie¢ miejsce w rozlewniach winnic znajdujgcych si¢ na obszarze produkeji okreslonym w niniejszej
specyfikacji.
Ramy prawne:
okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogow dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania.

Opis wymogu:
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Zamiast okreslenia ,CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA” dopuszczalnie jest stosowanie okreslenia ,NAZWA
POCHODZENIA”.

Na etykiecie musi znajdowac¢ si¢ informacja o roku zbioréw, nawet jezeli wina nie sg dojrzewajace. Wyjatek stanowig
wina stodkie i musujace.

Dopuszczalne jest stosowanie oznaczen ,CRIANZA”, ,RESERVA”, ,GRAN RESERVA” i ,ROBLE”, pod warunkiem ze jest
to zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Link do specyfikacji produktu

www.itacyl.es/documents/20143/342640/PCC+DOP+CIGALES+en+vigor+%28Rev+1%29_mod+1+BOE+%284%29.
pdf/2cc9¢566-2d4c-d08b-261d-9c1334822¢29
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