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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany w specyfikacji produktu, ktora nie jest zmiang
nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
nr 1151/2012 w sprawie system6w jako$ci produktéw rolnych i Srodkéw spozywcezych

(2020/C 70/06)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku w sprawie zmian zgodnie z art. 51 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 (!) w terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA |
CHRONIONYM OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM, GDY ZMIANA TA NIE JEST NIEZNACZNA

Whniosek o zatwierdzenie zmian zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012
»RISO NANO VIALONE VERONESE”
Nr UE: PGI-IT-01529-AM03 — 22 czerwca 2018
ChNP () CHOG (X)

1.  Grupa skladajgca wniosek i majaca uzasadniony interes

Consorzio di tutela della IGP Riso Nano Vialone Veronese [Stowarzyszenie ochrony ChOG Riso Nano Vialone Vero-
nese]

Via V. Veneto 4

Skrytka pocztowa 69
37063 Isola Della Scala VR
ITALY

E-mail: info@risovialonenanoveronese.it; risoveronese.igp@gmail.com
Email certyfikowany: risonano.vr@pec.it

Stowarzyszenie ochrony ChOG ,Riso Nano Vialone Veronese” jest uprawnione do ztozenia wniosku o zatwierdzenie
zmiany zgodnie z art. 13 ust. 1 dekretu Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej nr 12511 z dnia 14 paz
dziernika 2013 .

2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie

Wlochy

3. Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotycza zmiany

Nazwa produktu

X

Opis produktu

X

Obszar geograficzny

X

Dowdd pochodzenia

X

Metoda produkgji

X

Zwigzek

|

Etykietowanie

X

Inne [pakowanie, zmiany redakcyjne]

4. Rodzaj zmian

X Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, niekwalifikujaca si¢ do uznania
za nieznaczng zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

() Dz.U.L343z14.12.2012,s.1.
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O Zmiana specyfikacji zarejestrowanego produktu oznaczonego ChNP lub ChOG, dla ktdrych jednolity dokument
(lub dokument mu réwnowazny) nie zostal opublikowany, niekwalifikujgca si¢ do uznania za nieznaczna zgodnie
z art. 53 ust. 2 akapit trzeci rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012.

5. Zmiany

Opis produktu
— Nastepujace zdanie w art. 2 specyfikacji produktu:

,»Riso Nano Vialone Veronese« ChOG musi by¢ uzyskany wylacznie z odmiany ryzu Vialone Nano z gatunku »Japo-
nica«”

otrzymuje brzmienie:
,»Riso Nano Vialone Veronese« ChOG musi by¢ uzyskany wylacznie z odmiany ryzu nieluskanego Vialone Nano”.

Zmiana polega na usunieciu odniesienia do gatunku Japonica — oczywiste jest, ze chodzi o gatunek Japonica, poniewaz
wylacznie nasiona Vialone Nano moga uzyska¢ ChOG.

— W art. 2 specyfikacji produktu dodano nastgpujacy tekst:

,W momencie wprowadzania do obrotu »Riso Nano Vialone Veronese« musi by¢ klasyfikowany jako jeden z nastepuja-
cych rodzajow produktow:

— ryz pélbielony lub poélbrazowy: uzyskany poprzez polerowanie, ktére obejmuje czgSciowe usunigcie zarodka
(kietku) i owocni;

— ryz bialy: uzyskany poprzez polerowanie, ktére obejmuje catkowite usunigcie owocni”.

Oprocz bialego rodzaju ryzu uwzgledniono rodzaj pélbielony lub pélbrazowy. Uwzglednienie rodzaju pélbielonego
lub pétbrazowego umozliwia rozszerzenie zakresu ,Riso Nano Vialone Veronese” objetego ChOG. Istnieja przedmioty
o charakterze historycznym (np. cenniki, paczki ryzu i materialy reklamowe), kt6re $wiadczg o produkdji tych rodza-
jow produktu na wyznaczonym obszarze jeszcze przed 2009 r.

Ponadto przedstawiono krétkie wyjasnienie sposobu uzyskiwania kazdego rodzaju ryzu w celu zwigkszenia jas-
nosci specyfikacji.

— W art. 2 specyfikacji produktu dodano nastgpujace zdanie w celu uwzglednienia wlasciwosci ,Riso Nano Vialone
Veronese”. Zmiana ta ma réwniez zastosowanie do pkt 3.2 jednolitego dokumentu.

,Riso Nano Vialone Veronese” ma nastepujace wlasciwosci:
— Art. 2 specyfikacji produktu:

Nastepujace parametry zawarte poprzednio w art. 6 przeniesiono do art. 2 po ponownym opracowaniu catosci

specyfikacji produktu:
,Dlugosé: od 5,6 mm do 5,8 mm;
Szeroko$¢: od 3,4 mm do 3,6 mm;
Grubosé: od 2,0 mm do 2,2 mm;
Ksztalt (dtugo$é/szerokosd) od 1,5do 1,7;
Rdzen wewnetrzny: przediuzony;
Prazek: brak”.

Ponadto parametry dtugosci, szerokosci, grubosci i stosunku dtugosci do szerokosci zmieniono w nastepujacy sposéb:

,Dlugosé: od 5,4 mm do 5,8 mm
Szeroko$¢: od 3,2 mm do 3,5 mm
Grubosé: od 2,0 mm do 2,2 mm
Stosunek dtugosci do szerokosci: od 1,6 do 1,8”.

We wlasciwosciach uwzgledniono skutki zmiany klimatu, ktére obejmuja zmiany temperatury w okresie kwitnienia
,Riso Nano Vialone Veronese”, prowadzace do zmian w dlugosci i szerokosci ziarna.
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— W artykule tym dodano informacje dotyczace wartosci procentowej zanieczyszczen innymi odmianami. Poprzed-
nio znajdowaly si¢ one w art. 6 i przeniesiono je do art. 2; poprzednig warto$¢ 2 % zwiekszono do 3 %.

Dodane zdanie otrzymuje brzmienie: ,Warto$¢ procentowa zanieczyszczef ryzu innymi odmianami nie moze prze-
kraczaé 3 %".

Limit zanieczyszczefi innymi odmianami zwigkszono do 3 % w zwiazku z naturalnymi mutacjami odmiany zacho-
dzacymi w wyniku ponownego pojawienia si¢ cech odmiany macierzystej. Ponadto limit 3 % w zadnym przypadku
nie przekracza wartosci referencyjnej ustalonej w przepisach krajowych.

— Nastepujacy akapit zostal przeniesiony z art. 6 do art. 2 specyfikacji, poniewaz jest on bardziej istotny w konteks-
cie tredci tego ostatniego artykutu:

,Oprocz whasciwosci odmiany, o ktérych mowa powyzej, »Riso Nano Vialone Veronese« musi wykazywa¢ naste-
pujace parametry fizyczne i chemiczne:

amyloza: nie mniej niz 21 % suchej masy;
czas zelatynizacji: zawarty w przedziale 15-20 min.;
wskaznik konsystencji: nie mniej niz 0,85 kg/cm?
wskaznik lepkosci: nie wigcej niz 2,5 gfem”.

— Wart. 2 specyfikacji produktu dodano nastepujace zdanie:
,Powyzsze wlasciwosci ustalono na podstawie ryzu gotowego do wprowadzenia do obrotu”.

Przepis ten dodano w celu wyjasnienia poprzednio niezdefiniowanego punktu w specyfikacji, ktéry w latach, w kt6-
rych specyfikacja obowiazywala, byt niejasny dla podmiotéw gospodarczych.

Art. 6 obowiazujacej obecnie specyfikacji produktu — Wiasciwosci w momencie wprowadzenia do obrotu
— Skreslono nastepujacy tekst:

LW celu wprowadzania do obrotu ziarno »Riso Nano Vialone Veronese« musi posiada¢ nastepujace wlasciwosci:

Barwa owocni: biala;

Dlugos¢: Sredniej dtugosci;
Ksztalt: okragly;
Szerokosé: Srednia;

Zab: wyrazny;
Glowka: krotka;

Sekcja: zaokraglona”.

Wihasciwosci wskazane w specyfikacji produktu w odniesieniu do barwy owocni, dtugosci, ksztattu, zgba, szerokosci,
glowki i sekcji pokrywajg si¢ z tym, co zostalo ustanowione w przepisach krajowych dotyczacych odmiany Vialone
Nano; powtarzanie ich w specyfikacji jest zatem zbedne, poniewaz sa one takie same w przypadku ChOG ,Riso Nano
Vialone Veronese”.

— Skreslono nastgpujgce zdanie:

,Limity wad, po przekroczeniu ktérych ryzu nie mozna sprzedawal, okreslono w wykazach ministerialnych
wydawanych co roku w drodze dekretu i publikowanych w Dzienniku Urzedowym Republiki Wtoskiej”.

Przepis skrelono, poniewaz limit wad dopuszczonych w przypadku ryzu okresla si¢ kazdego roku ustawg.
— Skreslono nastepujgce zdanie:
W celu konserwacji polerowanego ryzu nie dopuszcza si¢ stosowania Srodkdéw owadobéjczych ani fumigantéw”.

Przepis ten skreslono, poniewaz uznano, ze dla konsumenta koficowego wazne jest otrzymanie produktu wolnego od
owaddéw i pasozytéw. Nie mozna zatem wykluczy¢ przeprowadzenia zabiegéw dezynfekcyjnych przed pakowaniem
ryzu, pod warunkiem ze nie wplywaja one na jego cechy jakoSciowe.
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— Skreslono nastgpujace zdanie:

,Ministerstwo Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i Le$nej moze — na wniosek Stowarzyszenia ochrony ChOG »Riso Nano
Vialone Veronese« — dodawac lub zmieniaé parametry chemiczne i fizyczne w celu lepszego scharakteryzowania toz-
samosci nazwy”.

Przepis ten nie ma zastosowania, poniewaz zmiany specyfikacji produktu reguluje rozporzadzenie (UE)
nr 1151/2012.

Pkt 4.2 streszczenia:

— Nastepujace informacje:

,Gatunek o $rednio wczesnym okresie wegetacji, Srednim wzroscie, drobnych, gladkich ziarnach w ksztalcie perly;
Genealogia: Nano x Vialone;

Odmiana: Japonica;

Rok wprowadzenia do produkgji: 1937;

Okres wegetacji: 155 dni;

Dlugos¢ pedu: 95,2 cm;

Barwa weztow: fioletowa;

Barwa miedzywezli: fioletowa prazkowana;

Liscie: barwa fioletowa prazkowana, zwisajace;

Barwa pochwy: fioletowa;

Barwa uszek: fioletowa;

Barwa kolanka: fioletowa;

Jezyczek: dtugosé: 17,0 mm, rozdwojony, barwy fioletowej; utozenie lisci: choragiewkowate, zwisajace;
Wiecha: dlugosé: 17,8 cm; pokréj zwieszony, typ: prosta; rozpierzchla; osci brak;

Barwa znamienia: zabarwione;

Barwa plewy: fioletowo-brazowa;

Barwa plewki: zeberka fioletowo-brazowe; tuska fioletowo-brazowa; wierzcholek fioletowo-brazowy;

Klosek: brodki brak; $rednio owlosiony; dtugosé 8,1 mm, szeroko$¢ 4,1 mm; masa 1 000 ziaren wynosi 37,9 g;

Odpornoé¢ na zimno: siewki: wysoka, podczas kwitnienia: Srednia; odporno$é na gleboko$é zanurzenia (40-50):
wysoka;

Tempo rozwoju siewek: wysokie; wymagany stopien plodnosci: Sredni; wydajno$¢ polerowania: 55 %”

skrelono, poniewaz nie sg one bezposrednio zwigzane z nazwa, lecz raczej z wlasciwo$ciami odmiany. Ponadto
punkt ten dostosowano do tresci specyfikacji produktu w odniesieniu do nazwy ,Riso Nano Vialone Veronese”.

— Skreslono wyrazenie ,masa 1 000 ziaren wynoszaca 31,1 g”, poniewaz nie pojawia si¢ ono w specyfikacji pro-
duktu i nie ma wplywu na specyfike nazwy.

Obszar geograficzny

Art. 3 specyfikacji produktu

— Zdanie:

,Ryz nietuskany przeznaczony do produkgji ryzu »Riso Nano Vialone Veronese« objetego chronionym oznacze-
niem geograficznym musi by¢ uprawiany na gruntach nadajacych si¢ do nawadniania na réwninie weronskie;”

otrzymuje brzmienie:
,»Riso Nano Vialone Veronese« musi by¢ produkowany na terytorium administracyjnym nastepujacych gmin [...]".

Celem nowego sformutowania, w ktérym pojecie ,ryz nieluskany” zastapiono nazwa produktu, jest odniesienie si¢ do
obszaru produkgji ryzu, a nie tylko do obszaru uprawy, jak mialo to miejsce poprzednio. Art. 5 obowiazujacej obec-
nie specyfikacji produktu stanowi juz, ze czynnosci polerowania maja by¢ przeprowadzane na tym samym obszarze,
na ktérym uprawia si¢ ryz; zmiana nie obejmuje zatem dalszych ograniczeni geograficznych w odniesieniu do produk-
gji ,Riso Nano Vialone Veronese”.
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— Slowa ,na gruntach nadajacych si¢ do nawadniania na rdwninie weroniskiej” przeniesiono do art. 5 — Metoda pro-
dukcji — akapit pierwszy, aby uzupelni¢ juz przedstawione informacje.
Dowéd pochodzenia

— Dodano ponizszy art. 4 w odniesieniu do procedur, ktérych musza przestrzega¢ podmioty gospodarcze w celu
zagwarantowania pochodzenia produktu:

»Art. 4 — Dowdd pochodzenia

Kazdy etap procesu produkgji jest monitorowany, co obejmuje rejestracje wszystkich produktéw wchodzacych
i wychodzacych. W ten sposéb zapewniona zostaje identyfikowalnos¢ produktu, ktora gwarantuje réwniez rejes-
trowanie producentéw i pakujacych w wykazach prowadzonych w tym celu przez organ kontrolny oraz termi-
nowe zglaszanie organowi kontrolnemu wyprodukowanych ilosci produktu.

Wszelkie osoby fizyczne i prawne figurujace w stosownych wykazach podlegaja kontroli przeprowadzanej przez
organ kontrolny zgodnie ze specyfikacja produktu oraz z powigzanym planem kontroli.

Art. 4 zastepuje art. 8 zawierajacy przepisy, ktére nie maja obecnie zastosowania w wyniku zmian regulacyjnych
dotyczacych kontroli. Celem art. 4 jest skreSlenie ze specyfikacji produktu szeregu dzialan wskazanych w art. 8
dotychczasowej specyfikacji, powierzonych stowarzyszeniu ochrony w odniesieniu do kontroli, ktére nie maja
juz zastosowania, poniewaz dotycza producentdw i jednostki certyfikujacej.”

Metoda produkdji

Art. 5 — Metoda produkcji — poprzednio art. 4 obowigzujacej obecnie specyfikacji produktu

— Zdanie:
,»Riso Nano Vialone Veronese« musi by¢ uprawiany na gruntach z ptodozmianem”
otrzymuje brzmienie:

»Riso Nano Vialone Veronese« musi by¢ uprawiany na gruntach z ptodozmianem i odpowiednim nawodnieniem
na obszarze produkji”.

Specyfikacje rodzaju gruntu przeniesiono z art. 3 skonsolidowanej specyfikacji produktu do obecnego art. 5, ponie-
waz uznaje si¢ go za bardziej wlasciwy.

— Zdanie:

,Pole ryzowe nie moze pozostawa¢ na tej samej dzialce przez wiecej niz sze$¢ kolejnych lat i moze powréci¢ na
nig najwczes$niej po dwoch latach”

otrzymuje brzmienie:

,Op¢je techniczne i agronomiczne, ktdre nalezy zastosowaé w celu wlasciwej produkcji »Riso Nano Vialone Vero-
neses, s3 nastepujgce:

— Plodozmian: Pole ryzowe nie moze pozostawac na tej samej dzialce przez wigcej niz sze$¢ kolejnych lat i moze
powrdci¢ na nig dopiero po plodozmianie trwajacym co najmniej dwa lata i obejmujacym uprawe inng niz
ryz.

Przedstawiono szczegdtowy opis ptodozmianu w celu doprecyzowania procedur operacyjnych, ktére zapewniajg
pelnowartosciowo$¢ produktu i terytorium, tym samym chronigc konsumenta.”

— Nastepujacy przepis:
,Maksymalna produkcja na hektar nie moze przekraczac 7 ton”
otrzymuje brzmienie:
,Maksymalna produkcja na hektar nie moze w zadnym przepadku przekracza¢ 8 ton ryzu nietuskanego”.

Produkcje zwigkszono z 7 do 8 ton/ha. Stosowane obecnie techniki uprawy ziemi (przy uzyciu niwelatoréw lasero-
wych) umozliwiaja zapewnienie bardziej jednolitej obsadzonej powierzchni z mozliwoscia zwigkszenia plonéw, przy
jednoczesnym utrzymaniu tego samego poziomu jako$ci. Wyjasniono réwniez, ze plony odnoszg si¢ do ryzu nietu-
skanego, a nie ryzu bielonego.

— Zdanie:

,Wykorzystane nasiona muszg naleze¢ do odmiany Vialone Nano i posiada¢ certyfikat ENSE [Ente Nazionale
Sementi Elette (Krajowego Organu Selekcji Nasion)]”

otrzymuje brzmienie:

,Wykorzystane nasiona muszg by¢ certyfikowane zgodnie z obowiazujacymi przepisami”.
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Skreslono specyfikacje, zgodnie z ktdrg nasiona muszg naleze¢ do odmiany Vialone Nano, poniewaz bylo to powtd-
rzenie tego, co juz stwierdzono w art. 2. Podobnie skreslono odniesienie do organu ENSE, poniewaz organ ten juz
nie istnieje.
— Zdanie:

,Aby suszony ryz nietuskany mozna bylo przekazaé do polerowania, jego stopiefi wilgotnosci nie moze przekra-
cza¢ 14,0 %”

otrzymuje brzmienie:

,Podczas przechowywania i do momentu przekazania do polerowania stopieft wilgotnosci suszonego ryzu nietu-
skanego nie moze przekraczac 14,0 %”.

Okreslono, ze stopien wilgotnosci ryzu nietuskanego nie moze przekraczaé limitu 14 % nawet podczas przechowy-
wania, aby zapobiec plesnieniu.

— Skreslono nastepujace zdanie:

,Mozna stosowaé wylgcznie posrednie suszarki ogniowe, z wyjatkiem zasilanych metanem, LPG lub olejem rolni-
czym”.

Skreslono specyfikacje dotyczgce metod suszenia, poniewaz sg one obecnie przestarzale.
— Skreslono nastepujace zdanie:

,Stowarzyszenie ochrony »Riso Nano Vialone Veronese« jest zobowigzane do wspdtpracy z hodowcy odpowie-
dzialnym za odmiang Vialone Nano, Istituto Sperimentale per la Cerealicoltura, Stazione specializzata per la risi-
coltura di Vercelli [specjalistyczna stacja uprawy ryzu w Vercelli przy Instytucie Do$wiadczalnym Uprawy
Zboza], ktéry odpowiada za zachowywanie czysto$ci odmiany Vialone Nano”.

Skre$lono odniesienie do specjalistycznej stacji uprawy ryzu w Vercelli przy Instytucie Doswiadczalnym Uprawy
Zboza, poniewaz nie jest juz ona odpowiedzialna za zachowywanie czysto$ci odmiany. Ponadto uznaje si¢, ze okresle-
nie jakichkolwiek dzialann w zakresie wspdlpracy, ktére moze podejmowad stowarzyszenie ochrony, nie jest istotne
w kontekscie tresci specyfikacji.

— Art. 5 —Metoda produkcji — poprzednio art. 5 obowiazujacej obecnie specyfikacji produktu
— Nastepujace zdanie:

,Czynnosci w zakresie bielenia i pakowania ryzu musza by¢ przeprowadzane w ramach okreslonego obszaru pod-
anego w art. 3”

otrzymuje brzmienie:

,Czynnosci w zakresie produkgji i pakowania ryzu muszg by¢ przeprowadzane na okreslonym obszarze wskaza-
nymw art. 3”.

Odniesienie do bielenia ryzu usunigto po wprowadzeniu nowego rodzaju produktu — ryzu pélbrazowego — ktéry
jest obtuskiwany i czgsciowo bielony.

Tak jak pierwotnie ustanowiono w odniesieniu do rodzaju ryzu ,bialego”, wspomniane czynnosci w zakresie bielenia
muszg si¢ odbywac na obszarze geograficznym, na ktérym ryz jest uprawiany. Celem utrzymania ograniczenia doty-
czgcego czynnos$ci w zakresie polerowania jest zapewnienie zgodnosci z procesem produkeji, ktéry przeprowadza si¢
na podstawie kryteriow wynikajacych z wielowiekowej tradycji, ktéra wraz ze szczeg6lna przydatnoscia tego obszaru
do uprawy ryzu umozliwila ugruntowanie pozycji ,Riso Nano Vialone Veronese” ChOG na rynku.

— Nastepujacy akapit:
,Zalecane i dozwolone czynnosci w zakresie polerowania s3 nastgpujace:

obluskiwanie: polerowanie w celu usunigcia plewek (tusek), ktére moze by¢ przeprowadzane z wykorzystaniem
obtuskiwaczy cylindrycznych albo obluskiwaczy ze $ciernicami;

bielenie: polerowanie w celu usunigcia owocni i zarodka, ktére musi by¢ przeprowadzane z wykorzystaniem
odpowiednich maszyn do bielenia;

obrébka wtérna: w celu uzupelnienia procesu bielenia ryz mozna polerowaé z wykorzystaniem $migla ze $cierni-
cami w celu usuniecia ziaren kredowych oraz z wykorzystaniem szczotki do polerowania lub polerki wodnej/p-
neumatycznej w celu wypolerowania ziarna”

otrzymuje brzmienie:
,Zalecane i dozwolone czynnosci w zakresie polerowania s3 nastgpujace:

Ryz bialy:
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obluskiwanie: polerowanie w celu usunigcia plewek (fusek), ktére moze by¢ przeprowadzane z wykorzystaniem
obtuskiwaczy cylindrycznych albo obluskiwaczy ze $ciernicami;

bielenie: polerowanie w celu usunigcia owocni i zarodka, ktére musi by¢ przeprowadzane z wykorzystaniem
odpowiednich maszyn do bielenia;

obrobka wtorna: w celu uzupelnienia procesu bielenia ryz bialy mozna polerowaé z wykorzystaniem $migla ze
Sciernicami w celu usunigcia ziaren kredowych oraz z wykorzystaniem szczotki do polerowania lub polerki wod-
nej/pneumatycznej w celu wypolerowania ziarna”.

Po wprowadzeniu rodzaju pélbrazowego zmieniono brzmienie tego akapitu bez zmiany jego tresci, w celu doprecy-
zowania, Ze odnosi si¢ on do ryzu bialego.

— Na konicu powyzszego ustepu dodano zdanie w brzmieniu:
,Ryz pélbielony lub pétbrazowy: obtuskiwanie i czgSciowe bielenie.

W celu zapewnienia kompletnosci i jasnosci specyfikacji produktu dodano opis dzialan w zakresie przetwarzania ryzu
potbielonego lub pétbrazowego.

Zwigzek

— Biorac pod uwage, Ze niektore tresci art. 6 obowigzujacej obecnie specyfikacji produktu — Whasciwosci w momen-
cie wprowadzenia do obrotu — przeniesiono do art. 2, a inne skreslono, art. 6 nowej wersji specyfikacji produktu
zawiera szczegOly dotyczace zwiazku z obszarem pochodzenia. W szczegdlnosci artykut ten stanowi uzupelnienie
specyfikacji w odniesieniu do treSci wymaganych w obecnie obowigzujacych przepisach i grupuje informacje
zawarte w aktach, ktére doprowadzily do rejestracji nazwy, oraz informacje zawarte w streszczeniu opublikowa-
nym w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej nr L 71/17. Art. 6 specyfikacji otrzymat nastepujace brzmienie:

Art. 6 — Zwigzek ze Srodowiskiem
Czynniki glebowe i klimatyczne

»Riso Nano Vialone Veronese« jest uprawiany na glebach lekkich, aluwialnych i o $redniej konsystencji, na polach
ryzowych umiejscowionych na réwninach wok6t Werony, ktére charakteryzuja si¢ ogélnie zasadowym pH w zwigzku
z obecnoscig wapienia.

Cecha szczegblng tego obszaru jest to, Ze zasila go woda Zrédlana, ktéra réwniez ma odczyn zasadowy, poniewaz
pochodzi ze skal wapiennych. Ta wyrazna zasadowos¢ charakteryzuje i wyrdznia $rodowisko pdl ryzowych w rejonie
Werony w stosunku do wigkszosci wloskich obszaréw uprawy ryzu. Ponadto na obszarach tych uprawe ryzu prowa-
dzi si¢ tradycyjnie w systemie ptodozmianu, co znacznie zmniejsza zuzycie Srodkéw ochrony roélin i nawozéw che-
micznych.

Ogdlnie zasadowe gleby weroriskie na okreslonym obszarze, woda Zrédlana, jednolity klimat i system ptodozmianu
zapewniaja zréwnowazone polaczenie czynnikéw w odniesieniu do produkcji weronskiego ryzu, ktére pozwalaja na
bezproblemowe zakonczenie cyklu wegetacyjnego uprawy.

Czynniki historyczne i ludzkie

Zrédha historyczne potwierdzaja, ze uprawa ryzu zaczela si¢ rozprzestrzeniaé w Weronie i okolicach w pierwszych
dekadach XVI w. z inicjatywy rodzin pochodzacych z Lombardii. Dzigki uprawie ryzu wykorzystano wiele obszaréw
bagiennych, ktére w przeciwnym razie bylyby bezproduktywne.

W 1545 r. Senat Wenecki ustanowil magistrature »kuratoréw ds. zasobow nieuprawianych« w celu uregulowania spie-
trzenia wody na weronskich polach ryzowych oraz zezwolil na budowe pile da riso, tj. systeméw hydraulicznych do
obrébki ryzu nieluskanego. Juz wtedy dobrze znany ryz weronski byt sprzedawany niemal wylacznie na weneckim
rynku Rialto i wkrotce stal si¢ gtéwnym zrédlem gospodarki tego obszaru.

Ogromna ilo§¢ dokumentacji graficznej i kartograficznej przedstawia zakres oraz znaczenie gospodarcze i spoleczne
ryzu uprawianego w Weronie réwniez w XVII i XVIII w.

W rejonie Werony w uprawie ryzu gléwna role odgrywaja producenci; przyjeli oni i utrzymuja agronomiczne techniki
plodozmianu, odchwaszczania i nawozenia, ktére umozliwiajg otrzymywanie pelnowartosciowego i jakosciowego
produktu nawet przed jego obrobka.

Réwnie wazne jest polerowanie ryzu nietuskanego. Odbywa si¢ ono w mlynach lokalnych, wywodzacych si¢ z pile da
riso, ktore licznie powstaly w tym regionie w ciggu XVI w.; kilka z nich dziala do dzis.

Ryz byt w nich tuskany przy uzyciu hydraulicznych mozdzierzy. Nawet jesli obecnie proces polerowania przeprowa-
dza si¢ przy uzyciu nowoczesnych maszyn, przestrzega si¢ zasad i osigga wyniki, ktore s3 owocem wielowiekowej tra-
dyqji.
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Po polerowaniu ziarno ma optymalne wlasciwosci do przygotowania typowych weronskich risotto”.

W celu dostosowania sekcji 5 jednolitego dokumentu do przepiséw zalacznika I do rozporzadzenia (UE) nr 668/2014
dodano nastgpujace akapity:

,Podstawg wniosku dotyczacego rejestracji »Riso Nano Vialone Veronese« ChOG sg wla$ciwosci produktu”;

,Polerowanie odbywa si¢ w mlynach lokalnych, wywodzacych si¢ bezposrednio z »pile da risoc, ktére licznie powstaty
w tym regionie w ciggu XVI w.; kilka z nich dziata do dzis. Ryz byt w nich tuskany przy uzyciu hydraulicznych moz-
dzierzy. Nawet jesli obecnie w wigkszosci przypadkéw proces polerowania przeprowadza sie przy uzyciu nowoczes-
nych maszyn, przestrzega si¢ zasad i osiaga wyniki, ktére s3 owocem wielowiekowej tradycji. Procesy obluskiwania
i bielenia ziarna nigdy nie sa doprowadzane do korica; ziarno pozostaje czgiciowo pokryte owocnia, co nadaje mu
optymalne wlasciwosci do przygotowania typowych weronskich risotto”.

Kontrole
Art. 8 obowigzujacej obecnie specyfikacji produktu — Kontrole
— Skre$lono nastepujace zdania:

— Po zakoficzeniu siewu wszyscy hodowcy ryzu sg zobowigzani do zloZenia sprawozdania z produkcji — na
odpowiednich formularzach dostarczonych przez stowarzyszenie ochrony — wskazujacego obszar obsadzony
ryzem w odniesieniu do kazdej odmiany oraz wlasciwe dane katastralne.

— Stowarzyszenie ochrony powinno otrzymac to sprawozdanie do dnia 31 maja kazdego roku wraz z egzempla-
rzem sprawozdania obszarowego dostarczonym do Ente Nazionale Risi [Krajowej Rady ds. Ryzu].

— Podobnie do dnia 30 listopada kazdego roku i w kazdym przypadku przed rozpoczeciem sprzedazy ryzu pro-
ducenci muszg zglosi¢ — réwniez na formularzach dostarczonych przez stowarzyszenie ochrony — ilosci pro-
duktéw w réznych partiach ryzu nieluskanego Vialone Nano oraz zwrdci¢ si¢ o pobranie prébek.

Powody tego skreslenia sg nastgpujace: Wymogi, ktére podmioty gospodarcze muszg spetni¢ w kwestii zgla-
szania produkcji, zostaly ustanowione przez organ kontrolny i okreslony w stosownym planie kontroli. Spra-
wozdania dotyczace wyprodukowanych ilosci muszg by¢ wystane w terminie okre§lonym przez organ kon-
trolny, przy czym nie wysyla si¢ ich do stowarzyszenia ochrony, ktére nie odgrywa zadnej roli w zakresie
kontroli zgodnosci ze specyfikacja produktu. Ponadto wszystkie formularze wykorzystywane w czynno$ciach
kontrolnych s3 udostgpniane przez organ kontrolny, a nie przez stowarzyszenie ochrony, ktére nie odgrywa
w takich czynnoSciach zadnej roli.

— Stowarzyszenie ochrony musi pobra¢ probki z hald ryzu nietuskanego w krétkim czasie, przeprowadzié¢ nie-
zbedne kontrole i wyda¢ upowaznienie do postugiwania si¢ nazwa.

Za czynnosci w zakresie pobierania probek odpowiedzialne sa poszczegdlne podmioty gospodarcze, a nie sto-
warzyszenie ochrony, ktére nie odgrywa zadnej roli w odniesieniu do kontroli majacych na celu weryfikacje
zgodnosci ze specyfikacja produktu.

— Stowarzyszenie ochrony musi wysta wszystkie dane przetwarzane w odniesieniu do produkgji ryzu nietuska-
nego ,Riso Nano Vialone Veronese” do Weronskiej Izby Handlowej w celach informacyjnych.

Przepis ten nie wchodzi w zakres zadan okreslonych przez stowarzyszenie ochrony; umieszczenie go w specy-
fikacji jest zatem bledem.

— Luszczarnie ryzu muszg przestrzegaé wszystkich wytycznych stowarzyszenia ochrony ,Riso Nano Vialone
Veronese”, poddawaé si¢ jego kontrolom i udostgpniaé mu rejestry Ente Nazionale Risi [Krajowej Rady ds.
Ryzu].

Przepisy dotyczace obowigzkéw podmiotéw gospodarczych, majace na celu zapewnienie zgodnosci z wytycz-
nymi okreSlonymi przez stowarzyszenie ochrony, nie sg istotne w kontekscie tresci specyfikacji; uznaje si¢
zatem za stosowne skreslenie tego zdania. Obowigzki wobec organu kontrolnego okreslono w innym miejscu,
tj. w art. 7 specyfikacji.

— Wdrazanie tej specyfikacji produktu ma nadzorowa¢ Ministerstwo Zasobéw Rolnych, Zywno$ciowych i Les-
nych, ktére moze korzystaé z ustug stowarzyszenia ochrony w celu monitorowania produkgji ,Riso Nano Via-
lone Veronese” i handlu nim zgodnie z art. 10 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92.

Akapit ten zostal zastgpiony przez obecne prawodawstwo dotyczace kontroli, w ktérym powierzono orga-
nom kontrolnym zadania w zakresie weryfikacji zgodnosci ze specyfikacja produktu.

— Szczegdlowe dane dotyczace organu kontroli odpowiedzialnego za kontrole zgodnosci ze specyfikacja pro-
duktu zamieszczono w art. 7 specyfikacji produktu.”



4.3.2020 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej C 70/41

Etykietowanie
Art. 8 — Etykietowanie — poprzednio art. 7 obowiazujacej obecnie specyfikacji produktu
— Skreslono nastgpujace zdanie:

,Zabronione jest uzywanie dodatkowych nazw geograficznych lub oznaczen geograficznych lub topograficznych
odnoszacych si¢ do gmin, czgsci gmin lub obszaréw geograficznych usytuowanych na obszarze produkgji, o ktérym
mowa w art. 3”.

Zakaz uzywania dodatkowych odniesiet geograficznych lub topograficznych zniesiono w celu umozliwienia produ-
centom zawarcia odniesiet geograficznych do obszaru produkcji ChOG ,Riso Nano Vialone Veronese”.

— Nastepujace zdanie:

,Dopuszczalne jest jednak umieszczanie nazwisk, nazw przedsigbiorstw i prywatnych znakéw towarowych, pod
warunkiem Ze nie maja charakteru zachwalajacego i nie wprowadzaja nabywcy w blad odnosnie do nazw geogra-
ficznych”

otrzymuje brzmienie:

,Dopuszcza si¢ jest umieszczanie nazwisk, nazw przedsigbiorstw, prywatnych znakéw towarowych, pod warun-
kiem ze nie maja one charakteru wyraznie zachwalajacego i nie wprowadzaja nabywcy w blad; dopuszcza si¢
takze wykorzystywanie wszelkich publicznych marek instytucjonalnych i regionalnych, ktére sa zgodne z przepi-
sami UE”.

Przewidziano uwzglednienie publicznych marek instytucjonalnych i regionalnych, ktére spelniajg wymogi przepiséw
UE dotyczacych etykietowania ,Riso Nano Vialone Veronese”, aby umozliwi¢ konsumentom uzyskanie wigkszej ilosci
informacji na temat miejsc, w ktérych wytwarzany jest produkt objety nazwa.

— Nastepujace zdanie:

,Opakowania »Riso Nano Vialone Veronese« przeznaczone do konsumpcji muszg mie¢ pojemnos$¢ 0,5 kg, 1 kg,
2 kg lub 5 kg i by¢ wykonane z materiatu dopuszczonego do uzytku na mocy obowiazujacych przepiséw”

otrzymuje brzmienie:

,Ryz »Riso Nano Vialone Veronese« jest wprowadzany do obrotu w opakowaniach dopuszczonych do uzytku na
mocy obowigzujacych przepis6w”.

Zdanie zostalo przeredagowane, a wzmianka o wadze opakowan zostata usunigta, aby umozliwi¢ pakujgcym sprosta-
nie réznym wymaganiom rynku.

— Nastepujace zdanie:

,Nazwa chronionego oznaczenia geograficznego »Riso Nano Vialone Veronese« musi widnie¢ na opakowaniu
zapisana wyrazng, nieusuwalng czcionky, w kolorze silnie kontrastujgcym z kolorem tla i w taki sposéb, aby
wyraznie odrozniala si¢ od wszystkich pozostatych informacji umieszczonych na opakowaniu”

zastepuje si¢ tekstem w brzmieniu:

,Na kazdym opakowaniu musi znajdowac¢ si¢ logo ChOG »Riso Nano Vialone Veronese« i logo UE. Logo ChOG
musi by¢ zgodne z przedstawionym ponizej, by¢ zapisane czcionkg Times New Roman z uwzglednieniem kom-
presji pionowej wynoszacej 62 %.

Logo wyglada nastepujaco:”

NANO VIALONE
VERONESE IG.P.

W trosce o wickszg przejrzysto$¢ specyfikacji oraz w celu zwigkszenia rozpoznawalnosci produktu przez konsumen-
téw niniejsza zmiana wprowadza logo ,Riso Nano Vialone Veronese” oraz okresla si¢ wymogi dotyczace czcionki,
ktorg nalezy zastosowac.
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— Skreslono nastgpujace zdanie:
,Opakowania ryzu nalezy numerowac¢ zgodnie z instrukcjami stowarzyszenia ochrony »Riso Nano Vialone Vero-
nese«”.
Zniesiono wymdg numerowania opakowan, poniewaz obowigzujace obecnie przepisy zapewniajg identyfikowalnos¢
wszystkich produktéw. Numerowanie opakowan bylo dodatkowym zabiegiem biurokratycznym wykonywanym
przez producentéw.
Pakowanie
Pkt 4.8. streszczenia:
— Zdanie:
,RyzZ jest pakowany w papierowe opakowania noszgce etykiete i logo chronionego oznaczenia”
zostalto skre$lone. Celem tej zmiany jest skorygowanie niesp6jnosci ze specyfikacja produktu, w ktorej nie okres-
lono materiatuy, z ktérego wykonane sa opakowania ryzu. Punkt ten dostosowano do specytikacji produktu.
— Zdanie:
,Na logo sklada si¢ wizerunek Cangrande della Scala na bialym koniu i z6tty klos ryzu na czarnym tle; w dolnej
czesci logo znajduje si¢ herb Werony z czerwong drabing na z6éttym tle”
zostato skreSlone, poniewaz nie bylo ono zgodne z cechami szczegdlnymi logo wskazanego w powyzszej zmia-
nie. Pkt 3.6 jednolitego dokumentu zalaczonego do niniejszego wniosku zostal zatem dostosowany do tresci spe-
cyfikacji produktu.
Zmiany redakcyjne
— Artykul 2 — Odmiana ryzu”
otrzymuje brzmienie:
»Artykul 2 — Cechy szczegdlne produktu”.
Zmieniono tytut tego artykutu i przeredagowano go w calosci, przy czym informacje pochodzgce z art. 6 specyfikacji
produktu (Cechy szczeg6lne konsumpcji) przeniesiono do art. 2.
— Tres¢ ,artykulu 4 — Charakterystyka uprawy i suszenia” oraz artykulu 5 — Metody polerowania ryzu” specyfikacji
produktu polaczono w jeden artykul, mianowicie w ,Artykut 5 — Metoda produkgji”.
JEDNOLITY DOKUMENT
»RISO NANO VIALONE VERONESE”
Nr UE: PGI-IT-01529-AMO03 — 22 czerwca 2018
ChNP () ChOG (X)
1. Nazwa lub nazwy
,Riso Nano Vialone Veronese”
2. Pafistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie
Wlochy
3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego
3.1. Typ produktu
Klasa: 1.6. Owoce, warzywa i zboza, §wieze lub przetworzone
3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

,Riso Nano Vialone Veronese” ChOG musi by¢ uzyskany wylacznie z odmiany ryzu nieluskanego Vialone Nano.

W momencie wprowadzania do obrotu ,Riso Nano Vialone Veronese” musi by¢ sklasyfikowany jako jedna z nastepu-
jacych kategorii produktow:
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— ryz polbielony lub pélbrazowy: uzyskany poprzez polerowanie, ktére obejmuje czgSciowe usunigcie zarodka
(kietku) 1 owocni;

— ryz bialy: uzyskany poprzez polerowanie, ktére obejmuje calkowite usuniecie owocni;
,Riso Nano Vialone Veronese” ma nastepujgce whasciwosci:
— dhugos¢ od 5,4 mm do 5,8 mm;
— szeroko$¢ od 3,2 mm do 3,5 mm;
— grubosé: od 2,0 mm do 2,2 mmy;
— stosunek dlugosci do szerokosci od 1,6 do 1,8;
— rdzen wewnetrzny: przedtuzony;
— prazek: brak.
Ponadto wartos¢ procentowa zanieczyszczen ryzu innymi odmianami nie moze przekraczaé 3 %.

Oproécz whasciwosci odmiany, o ktérych mowa powyzej, ,Riso Nano Vialone Veronese” musi wykazywaé nastgpujace
parametry fizyczne i chemiczne:

— amyloza: nie mniej niz 21 % suchej masy;
— czas zelatynizacji: od 15 do 20 min,;

— wskaznik konsystencji: nie mniej niz 0,85 kg/cm?

— wskaznik lepkosci: nie wiecej niz 2,5 gfcm.

Powyzsze wlasciwosci ustalono na podstawie ryzu gotowego do wprowadzenia do obrotu.

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegélne etapy produkdji, ktdre muszg odbywac sig na okreslonym obszarze geograficznym

Etapy uprawy i polerowania ryzu ,Riso Nano Vialone Veronese” (obluskiwanie, bielenie w réznym stopniu i wtérne
przetwarzanie) muszg przebiegac na okreslonym obszarze geograficznym.

3.5. Szczegdtowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Pakowanie ryzu musi si¢ odbywaé w obrebie okreslonego obszaru geograficznego, aby unikna¢ tworzenia si¢ na ziar-
nach ryzu bielonego mikrouszkodzeni powstatych w wyniku wahan wilgotnosci i mechanicznego obcigzenia, na ktére
w przeciwnym wypadku bytby narazony ryz bielony. W przypadku uszkodzenia ryzu pogarsza si¢ jego jako$¢ po
ugotowaniu i skraca si¢ czas gotowania.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Na kazdym opakowaniu musi znajdowac si¢ logo ,Riso Nano Vialone Veronese” ChOG i logo UE.

Logo wyglada nastgpujgco:

NANO VIALONE
VERONESE IG.P.
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4. Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego

Poludniowy obszar prowingji Verona: gminy: Mozzecane, Nogarole Rocca, Vigasio, Trevenzuolo, Erbe, Sorga, Nogara,
Gazza Veronese, Salizzole, Isola della Scala, Buttapietra, Sanguinetto, Concamarise, Casaleone, Cerea, San Pietro di
Morubio, Bovolone, Roverchiara, Isola Rizza, Oppeano, Ronco All'Adige, Palii, Zevio i Povegliano Veronese.

5. Zwigzek z obszarem geograficznym
Podstawa wniosku dotyczacego rejestracji ChOG ,Riso Nano Vialone Veronese” s3 wlasciwosci produktu.

Okreslony obszar charakteryzuje si¢ jednolitym klimatem, ktdry sprzyja produkeji ,Riso Vialone Nano Veronese”.
Przyczynia si¢ do tego stodka i czysta woda Zrdédlana, do§¢ typowa dla regionu. Na obszarach tych uprawe ryzu pro-
wadzi si¢ w systemie plodozmianu, co znacznie zmniejsza zuzycie srodkéw ochrony roslin i nawozéw chemicznych.
Charakterystyka gleby w regionie Werony wyrdzniaja sie w stosunku do innych regionéw uprawy ryzu nastepujacymi
czynnikami:

— pH, ktdre zawsze jest alkaliczne,

— woda zrédlana pochodzaca ze skal wapiennych, a wigc réwniez alkaliczna,

— tradycja uprawy przekazywana z pokolenia na pokolenie.

Polerowanie odbywa si¢ w miynach lokalnych, wywodzacych si¢ bezposrednio z pile da riso, ktére licznie powstaty
w tym regionie w ciagu XVI w.; kilka z nich dziala do dzi$. Ryz byl w nich tuskany przy uzyciu hydraulicznych moz-
dzierzy. Nawet jesli obecnie w wigkszosci przypadkéw proces polerowania przeprowadza si¢ przy uzyciu nowoczes-
nych maszyn, przestrzega si¢ przy tym zasad i dazy do osiggniecia wynikéw bedacych owocem wiclowiekowej trady-
¢ji. Procesy obtuskiwania i bielenia ziarna nigdy nie s3 doprowadzane do kofica; ziarno pozostaje czgsciowo pokryte
owocnig, dzigki czemu $wietnie nadaje si¢ do przygotowania typowych weronskich risotto.

Odeslanie do publikagji specyfikacji
(art. 6 ust. 1 akapit drugi niniejszego rozporzadzenia)

Ministerstwo wszczgto krajowa procedurg sprzeciwu, publikujac wniosek w sprawie uznania chronionego oznaczenia geo-
graficznego ,Riso Nano Vialone Veronese” w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej nr 108 z dnia 11 maja 2018 r.

Pelny tekst specyfikacji produktu jest dostepny na stronie internetowej: http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/Ser-
veBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

lub

bezposrednio na stronie gtéwnej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywnosciowej i Lesnej (www.politicheagricole.it) po otwar-
ciu zaktadki ,Qualita” (na gérze po prawej stronie ekranu), kliknieciu ,Prodotti DOP IGP e STG” (po lewej stronie ekranu),
a nastgpnie odnoénika ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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