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Publikacja informacji dotyczacej zatwierdzenia standardowej zmiany w specyfikacji produktu
objetego nazwa pochodzenia w sektorze winorosli i wina, o ktdrej to zmianie mowa w art. 17 ust. 2
i3 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE) 2019/33.

(2020/C 73/08)

Niniejsza informacja zostaje opublikowana zgodnie z art. 17 ust. 5 rozporzadzenia delegowanego Komisji (UE)
2019/33 ().

INFORMACJA DOTYCZACA ZATWIERDZENIA STANDARDOWE] ZMIANY
»Ribera del Duero”
Numer referencyjny: PDO-ES-A0626-AM04
Data przekazania informacji: 20 listopada 2019
OPIS I UZASADNIENIE ZATWIERDZONE] ZMIANY
1. Wlaczenie win bialych i okreslenia ,,clarete” (pkt 2 specyfikacji produktu i pkt 1.4 jednolitego dokumentu)

Opis i uzasadnienie

Dodano wina biate do gamy produktéw objetych ChNP ,Ribera del Duero” oraz wlaczono synonim ,clarete” do defini-
¢ji win rézowych w celu poprawy wynikéw handlowych.

Zdaniem organu regulacyjnego do$wiadczenie w zakresie produkeji win bialych w regionie, nabyte w szczegélnosci
w ciagu ostatnich dwudziestu lat w oparciu o miejscowa odmiang albillo mayor, osiagnelo wystarczajacy poziom, aby
wina te mogly zosta¢ objete ChNP ,Ribera del Duero”.

Dazenie do zachowania historycznych upraw tych bialych odmian winorosli w regionie, ich réznorodnos¢ genetyczna,
a takze naglo$nienie w mediach i sukces handlowy tych win na rynkach uzasadniaja opracowanie przez organ regula-
cyjny zasad ochrony produkcji, na co nalega sektor.

Obecnie istnieje co najmniej 25 producentdw, ktérzy z duzym powodzeniem wprowadzaja do obrotu tego rodzaju
wino biale produkowane z odmiany winorodli albillo mayor, zwykle z oznaczeniem ChOG ,Vino de la Tierra de Cas-
tillay Ledn” (pie¢ win z odmiany albillo mayor znajduje si¢ na licie prestizowej publikacji The Wine Advocate z ocenami
powyzej 91 punktéw).

Postanowiono uwzgledni¢ termin ,clarete” w odniesieniu do win rézowych, aby sprostaé zapotrzebowaniu podmio-
téw gospodarczych, ktére cheg utrzymaé stosowanie w regionie tradycyjnego terminu w celu okreslania win zgodnie
z ich kolorem. Wlaczenie to nie oznacza zadnej zmiany warunkéw lub metod produkgji.

Rodzaj zmiany: standardowa

Do kategorii wina wlgczono zaréwno wina biale, jak i wina clarete (ktére s3 winami tego samego rodzaju co wina réz-
owe, ale okresla si¢ je tradycyjna nazwa regionalna, ktéra stanowi odniesienie do koloru uznanego w krajowych prze-
pisach dotyczacych etykietowania), a zatem w specyfikacji produktu figuruje nadal jedna zatwierdzona kategoria.
Uznaje si¢ zatem, ze nie zmieniono, nie dodano ani nie skreslono zadnej kategorii win, a zatem zmiana ta nie wchodzi
w zakres zadnego z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

2. Opis wlasciwosci fizykochemicznych win bialych (pkt 2 specyfikacji produktu i pkt 1.4 jednolitego doku-
mentu)

Opis i uzasadnienie

Okreslono analityczne cechy charakterystyczne, jakie musza posiadaé wina biale, aby byly zgodne ze specyfikacja pro-
duktu i w zwiazku z tym objete ChNP ,Ribera del Duero”.
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Wilaczenie tego nowego rodzaju wina powoduje koniecznos¢ okreslenia jego whasciwosci fizycznych i chemicznych,
co najmniej zgodnie z parametrami okre$lonymi w art. 20 rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) 2019/34
z dnia 17 pazdziernika 2018 r. ustanawiajacego zasady dotyczace stosowania rozporzadzenia Parlamentu Europej-
skiego i Rady (UE) nr 1308/2013 oraz rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1306/2013.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiana ta polega na dostosowaniu wla$ciwosci fizycznych i chemicznych bez istotnego wplywu na produkt koficowy,
ktory dzigki wzajemnemu oddzialywaniu miedzy czynnikami naturalnymi i ludzkimi zachowuje wiasciwosci i profil
opisane w punkcie dotyczacym zwigzkéw. Przedmiotowa zmiana nie odpowiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian
przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

Ponowne okreslenie wla$ciwosci organoleptycznych (pkt 2 specyfikacji produktu i pkt 1.4 jednolitego doku-
mentu)

Opis i uzasadnienie

Ponownie okreslono parametry organoleptyczne, ktére musza spetnia poszczegdlne kategorie wina do objecia ChNP
,Ribera del Duero” w celu lepszego dostosowania do aktualnych technik analizy sensorycznej.

Dodano wlasciwosci organoleptyczne, ktére musza posiadaé wina biale objete chroniong nazwg pochodzenia.

W zwigzku z dos§wiadczeniem zdobytym w ramach projektu finansowanego przez Europejski Fundusz Rolny na rzecz
Rozwoju Obszaréw Wiejskich (EFRROW) zatytulowanego ,Rozwéj narzedzi analitycznych stuzacych normalizacji
analiz sensorycznych przeprowadzanych przez komitety degustacji win objetych ChNP w regionie Kastylia i Le6n”
organ regulacyjny zalecit bardziej precyzyjne okreslenie poszczegélnych rodzajéow produktéw, jak rowniez wlaczenie
niektérych wezesniejszych okreslen, ktére ulatwiaja interpretacje. W szczeg6lnosci zmiany tej dokonano, aby lepiej
zilustrowa¢ cechy charakterystyczne, ktére musi posiada¢ kazdy rodzaj wina, oraz aby ulatwi¢ stosowanie systemu
analizy sensorycznej (obecnie opracowywanego) zgodnie z normg UNE-EN ISO/IEC 17025:2017.

Jezeli chodzi o okreSlanie win biatych, wykorzystano zar6wno dane ze wspomnianego wyzej projektu, w ktérym
wprowadzono pewne odniesienia w tym zakresie, jak i okreslenia tego rodzaju wina wypracowane na przestrzeni lat,
ktore eksperymentalnie wprowadzano juz na szeroky skale w regionie, m.in. przez dzial ds. eksperymentow i badan
samego organu regulacyjnego.

Nie jest to zmiana wla$ciwosci produktu, ale dokladniejszy i lepiej dostosowany opis nowych technik analizy senso-
rycznej.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiana ta polega na dostosowaniu wiasciwosci organoleptycznych bez istotnego wpltywu na produkt objety chro-
niong nazwa pochodzenia, ktéry dzieki wzajemnemu oddzialywaniu miedzy czynnikami naturalnymi i ludzkimi
zachowuje wilasciwosci i profil opisane w punkcie dotyczacym zwigzkéw. Przedmiotowa zmiana nie odpowiada
zatem Zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

Zmiana praktyk uprawy (pkt 3 lit. a) specyfikacji produktu i pkt 1.5.1 jednolitego dokumentu)

Opis i uzasadnienie

Okreslono minimalng naturalna zawarto$¢ alkoholu w winogronach odmiany albillo mayor przeznaczonej do pro-
dukgji win objetych chroniong nazwg pochodzenia.

Ze wzgledu na znaczenie $wiezo$ci w przypadku tego rodzaju wina oraz w $wietle zdobytego dos§wiadczenia i spra-
wozdan dotyczacych odmiany sporzadzonych przez Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn (Instytut Techno-
logii Rolniczych w Kastylii i Le6n, ITACyL) podczas selekcji klonéw przeprowadzonej w odniesieniu do odmiany
albillo mayor postanowiono ustali¢ minimalng naturalng zawarto$¢ alkoholu na poziomie 17,9 stopnia w skali Brixa
(10,5 stopnia Baumé). Na decyzj¢ te wplynely réwniez trendy rynkowe, ktore faworyzuja Swieze wina biale tego
rodzaju, a takze wyrazne réznice warunkéw klimatycznych w poszczeg6lnych latach.

Ustalono réwniez, ze parametry beda wyrazane w stopniach w skali Brixa, poniewaz jednostka ta jest bardziej przy-
datna przy opracowywaniu zadan z zakresu kontroli zbioréw.
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Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiana ta polega wylacznie na dostosowaniu pierwotnych parametréw surowca bez istotnego wplywu na produkt
objety chroniong nazwa pochodzenia, ktéry dzigki wzajemnemu oddziatlywaniu migdzy czynnikami naturalnymi
i ludzkimi zachowuje wlasciwosci i profil opisane w punkcie dotyczacym zwigzkéw. Przedmiotowa zmiana nie odpo-
wiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

5. Zmiana warunkéw produkdji: uzysk z ekstrakeji (pkt 3 lit. b) specyfikacji produktu i pkt 1.5.1 jednolitego
dokumentu)

Opis i uzasadnienie
Uzysk z ekstrakcji zwigkszono z 70 1 na 100 kg winogron do 72 1 na 100 kg winogron.

Na przestrzeni ostatnich lat w zakladach produkcji wina wprowadzono nowe rozwigzania techniczne oraz zaczgto
stosowa¢ techniki chlodnicze i filtry prézniowe do klasyfikacji moszczu, co pozwala na lepsze wykorzystanie soku
winogronowego bez uzywania wyzszego ci$nienia, ktére ma niekorzystny wplyw na jako$¢, oraz na lepszy uzysk
przy zachowaniu tego samego poziomu jakosci jak przewidziany w specyfikacji produktu.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiana ta nie wplywa znaczaco na produkt objety chroniong nazwa pochodzenia, ktdry dzigki wzajemnemu oddzia-
tywaniu miedzy czynnikami naturalnymi i ludzkimi zachowuje wlasciwosci i profil opisane w punkcie dotyczacym
zwigzkéw. Przedmiotowa zmiana nie odpowiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1
rozporzadzenia (UE) 2019/33.

6. Warunki i okresy dojrzewania (pkt 3 lit. b) specyfikacji produktu i pkt 1.5.1 jednolitego dokumentu)

Opis i uzasadnienie

Warunki i okresy dojrzewania okre$lone wczesniej w pkt 8 przeniesiono do pkt 3, poniewaz jest to bardziej uzasad-
nione.

Warunki i okresy dojrzewania nie ulegly zmianie — zostaly po prostu przeniesione z pkt 8 lit. b) ppkt 3 ,Przepisy doty-
czace etykietowania”, gdzie wskazano je jako warunki stosowania na etykietach okreslen tradycyjnych i okreslen fakul-
tatywnych, do pkt 3 lit. b) ppkt 3 ,Szczegdlne praktyki enologiczne: warunki dojrzewania”.

Ponadto dodano wyjasnienie dotyczace obliczania okreséw dojrzewania wskazanych w tym punkcie, ktérych bieg nie
moze w zadnym razie rozpocza¢ si¢ przed dniem 1 pazdziernika roku zbioréw. Co wigcej minimalny okres dojrzewa-
nia niezbedny w celu umozliwienia stosowania okreslen tradycyjnych ,RESERVA” i ,GRAN RESERVA” oblicza si¢ od
momentu umieszczenia wina w dgbowych beczkach.

Istnieje réwniez warunek dotyczacy maksymalnej pojemnosci beczek, ktérg uznaje si¢ za niezbedng dla jakosci pro-
duktu konicowego (330 w przypadku win objetych okresleniami tradycyjnymi i 600 w przypadku dgbowych beczek).

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiana ta polega po prostu na zmianie punktu i dodaniu wyjasnienia. Nie wplywa ona znaczaco na produkt objety
chroniong nazwa pochodzenia, ktéry dzigki wzajemnemu oddzialywaniu miedzy czynnikami naturalnymi i ludzkimi
zachowuje wlasciwosci i profil opisane w punkcie dotyczacym zwigzkéw. Przedmiotowa zmiana nie odpowiada
zatem Zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

7. Zmiana ograniczen majacych zastosowanie do produkcji wina: odmiany winorosli stosowane w produkcji
win czerwonych (pkt 3 lit. ¢) specyfikacji produktu i pkt 1.5.1 jednolitego dokumentu)

Opis i uzasadnienie

Ponownie okreslono odmiany winoroéli stosowane w produkeji win czerwonych objetych ChNP ,Ribera del Duero”, co
przeklada si¢ na zwiekszenie dozwolonego udzialu odmiany grenache noir do 25 %; wynika to z tego, ze odmiana ta jest
coraz bardziej ceniona na rynku.

Postanowiono faktycznie dostosowac dozwolony udzial odmiany grenache noir do udziatu stosowanego w przypadku
pozostalych dozwolonych czerwonych odmian winoroéli. Zmiany tej dokonano na wniosek sektora, ktory uwaza, ze
nuty wnoszone przez t¢ odmiane sg interesujace, przy czym przedmiotowa zmiana nie ma wplywu na wykorzystanie
tej odmiany, o ile utrzymany zostanie minimalny prég dla tempranillo, tinto fino lub tinta del pais wynoszacy 75 %.
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Niektérzy producenci coraz czesciej wykorzystuja odmiang grenache noir, podkreslajac dobre oceny uzyskiwane
przez te wina, a takze przez wina, ktére nie moga zosta¢ objete ChNP z powodu zbyt duzej zawartosci tej odmiany
winoro$li w ich skladzie. Ponadto grenache noir jest odmiang winorosli tradycyjnie stosowana w lokalnych winach
czerwonych, co $wiadczy o jej historycznym charakterze i zwigzku z regionem.

Z drugiej strony dziatki w regionie obsadzone odmiang grenache noir stanowia bogate Zrddlo genotypowe tej
odmiany, poniewaz obsade na tych dziatkach pozyskano w drodze intensywnej selekcji na przestrzeni kilku pokolen,
co pozwolito na doskonale dostosowanie ich do obszaru, a utrzymanie i promowanie tego atutu regionu, gléwnie
w celu sprostania zmieniajgcym si¢ warunkom, w szczeg6lnosci globalnemu ociepleniu, jest zgodne z zalozeniami
organu regulacyjnego.

Ponadto obecny popyt rynkowy na wina charakteryzujace si¢ wigksza §wiezoscia uzasadnia zwigkszone wykorzysty-
wanie tej odmiany winoroéli, poniewaz zwigksza to prawdopodobienstwo wyprodukowania takich win.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiana ta nie wplywa znaczaco na produkt objety chroniona nazwg pochodzenia, ktdry dzigki wzajemnemu oddzia-
tywaniu miedzy czynnikami naturalnymi i ludzkimi zachowuje wlasciwosci i profil opisane w punkcie dotyczacym
zwigzkéw. Przedmiotowa zmiana nie odpowiada zatem Zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1
rozporzadzenia (UE) 2019/33.

8. Zmiana ograniczen majacych zastosowanie do produkcji wina: odmiany winorosli stosowane w produkcji
win bialych (pkt 3 lit. c) specyfikacji produktu i pkt 1.5.1 jednolitego dokumentu)

Opis i uzasadnienie

Okreslono udzialy procentowe odmian winorodli, ktore nalezy zachowaé w produkcji win bialych objetych chroniong
nazwg pochodzenia produkowanych gléwnie z odmiany albillo mayor.

Wina biale produkowane przez zarejestrowane podmioty gospodarcze i coraz czgsciej wprowadzane do obrotu bez
objecia chroniong nazwa pochodzenia, charakteryzujg si¢ duza zawarto$cia miejscowej odmiany albillo mayor, ktérg
to zawarto$¢ mozna by odpowiednio przelozy¢ na udziat gléwnej odmiany wynoszacy 75 %, jezeli przyjmie si¢ ten
sam tok rozumowania co w przypadku win czerwonych z tego regionu, w ktérych minimalny udzial odmiany tem-
pranillo wynosi réwniez 75 %.

W kazdym razie pierwszy przepis przejSciowy obowigzujacego rozporzadzenia w sprawie nazwy pochodzenia
,Ribera del Duero” i jego organu regulacyjnego stanowi, co nastepuje:

,Zgodnie z trzecim przepisem przej$ciowym rozporzadzenia z dnia 21 lipca 1982 r. organ regulacyjny moze zezwoli¢
na produkcje win objetych chroniong nazwa pochodzenia z winogron pochodzacych z winnic znajdujacych si¢ na
obszarze produkcji, w ktérych uprawia si¢ mieszanke odmian, pod warunkiem ze w mieszance tej przewazajg
odmiany zatwierdzone w niniejszym rozporzadzeniu”.

Ponadto nalezy rozwazy¢ wprowadzenie dalszych dostosowan w specyfikacji produktu w odniesieniu do nowych
rodzajow wina; z jednej strony nalezy zatem zagwarantowaé typowy charakter miejscowej odmiany, a z drugiej strony
zapewni¢ swobode dzialania w zakresie wprowadzania do win innych tradycyjnych odmian, pod warunkiem ze
w przyszlo$ci uzasadnig to badania techniczne.

Ponadto wina produkowane z odmiany albillo mayor wprowadza si¢ do obrotu na niszowym rynku win gatunko-
wych, ktérych oferta cechuje si¢ zasadniczo wysokimi cenami, co pozwala na zaliczenie ich do prestizowych win bia-

tych.

Rodzaj zmiany: standardowa

Jak wyjasniono powyzej, wlaczenia win bialych nie mozna uznaé za zmiang na szczeblu Unii. Po wlaczeniu tych win
usciSlono warunki ich produkeji i zwiazane z nimi ograniczenia w celu zachowania charakteru win z regionu. Przed-
miotowa zmiana nie odpowiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia
(UE) 2019/33.

9. Zmiana obszaru geograficznego (pkt 4 specyfikacji produktu i pkt 1.6 jednolitego dokumentu)

Opis i uzasadnienie
Zmiana obszaru geograficznego

Nie zmieniono wyznaczonego obszaru — zaktualizowano jedynie nazwy gmin, ktére go tworza, poniewaz od
momentu stworzenia nazwy pochodzenia nastapily zmiany podziatéw administracyjnych gmin i mniejszych jedno-
stek lokalnych.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmieniono jedynie brzmienie tego punktu, a nie obszar geograficzny.
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10. Dodanie ograniczenia maksymalnej wydajnosci z hektara dla odmiany albillo mayor (pkt 5 specyfikacji pro-
duktu i pkt 1.5.2 jednolitego dokumentu)

Opis i uzasadnienie

Opis i uzasadnienie: okreslono maksymalng dopuszczalng wielko$¢ produkeji na hektar dla odmiany albillo mayor,
ktéra wynosi 9 500 kg/ha.

Chociaz wydajno$¢ odmiany winorosli moze rézni¢ si¢ w winnicach produkujacych wino ,Ribera del Duero”, badania
przeprowadzone przez ITACyL podczas selekcji klonéw odmiany albillo mayor wskazuja, ze 9 500 kilograméw na
hektar stanowi rozsadng wielko§¢ produkdji tej odmiany zgodna ze specyfikacjg produktu.

Wielko$¢ wskazana przez ITACyL wydaje si¢ wlasciwa rowniez w $wietle do§wiadczenia, poniewaz w ramach obowia-
zujacych limitéw produkcji, ktére w kategorii win objetych obecnie chroniong nazwa pochodzenia obejmujg wylacz-
nie wina czerwone lub rézowe, konieczne jest zwykle wykorzystywanie wielu gron.

Limit ten, ktéry przewyzsza obowigzujacy wczesniej limit, wynika réwniez z wlaczenia do specyfikacji produktu win
bialych produkowanych z tej odmiany winorosli — w ich przypadku celem jest osiagnigcie wyraznej Swiezosci, ktora
jest trudniej uzyskaé przy limicie produkcji ustalonym wcze$niej dla wspomnianej odmiany.

Rodzaj zmiany: standardowa

Odmiana albillo mayor, ktéra bedzie wykorzystywana w szczegdlnosci do produkeji win bialych, wymaga ustalenia
konkretnej maksymalnej wydajnosci z hektara. Przedmiotowa zmiana nie odpowiada zatem zadnemu z rodzajow
zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

11. Dodanie odmiany albillo mayor jako odmiany gléwnej (pkt 6 specyfikacji produktu i pkt 1.7 jednolitego
dokumentu)

Opis i uzasadnienie

Opis i uzasadnienie: albillo mayor staje si¢ gtéwng odmiang, poniewaz zawsze byla to najlepsza biala odmiana wino-
roéli w tym regionie.

Wilaczenie win bialych do specyfikacji produktu musi wigzaé si¢ ze znaczng zawartoscig winogron albillo mayor
w winach, a zatem odmiana ta musi sta¢ si¢ gléwna odmiana, a nie tylko by¢ wymieniana wérdd zatwierdzonych
odmian.

Istnieje kilka powoddw, ktére ttumaczg koniecznosé stosowania albillo mayor jako gtéwnej odmiany do produkcji win
bialych w winnicach produkujacych wino ,Ribera del Duero”:

— po pierwsze, jest to jedyna zatwierdzona w regionie biala odmiana winorosli;

— po drugie, jest to podstawowa odmiana wykorzystywana w produkcji win bialych, ktére wprowadzaja do obrotu
zarejestrowani producenci wina i ktérych komercyjny sukces i uznanie krytykéw zwigksza zainteresowanie konsu-
mentéw;

— po trzecie, jest to najlepsza tradycyjna biala odmiana winorosli na obszarze chronionym, a cechy charakterys-
tyczne sg silnie zwigzane z typowymi wlasciwosciami win biatych i w zwiazku z tym nalezy ja uznawac za gtéwna
odmiang wykorzystywana do produkcji win bialych ,Ribera del Duero”.

Biorac pod uwage powyzsze warunki, w odniesieniu do wlaczenia win bialych w ramach obszaru objgtego chroniong
nazwa pochodzenia wskazanie odmiany albillo mayor jako odmiany gléwnej wydaje si¢ wlaSciwsze, aby zapewni¢
typowe, tradycyjne cechy win z regionu.

Z historycznego punktu widzenia odmiana albillo mayor zawsze wspélistniala w winnicach regionu z odmiang tem-
pranillo, co wyjasnia, dlaczego to wlasnie te dwie odmiany okreslajg charakter win ,Ribera del Duero”.

Rodzaj zmiany: standardowa

Odmiana albillo mayor, ktéra bedzie wykorzystywana w szczegdlnosci do produkeji win biatych, zawsze byla dozwo-
lona i stanowi najlepsza biala odmiang¢ winorosli w tym regionie. Chodzi nie o zmiang, lecz o uznanie odmiany. Przed-
miotowa zmiana nie odpowiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia
(UE) 2019/33.
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12. Wprowadzenie odstepstwa dla historycznych odmian mniejszo$ciowych (pkt 6 specyfikacji produktu)

Opis i uzasadnienie

Do produkcji win z rodziny win objetych chroniona nazwg pochodzenia dopuszcza si¢ winogrona z historycznych
winnic.

Wykorzystywanie niektérych odmian wykorzystywanych w niewielkim stopniu, ktére miesza si¢ z odmianami glow-
nymi, stanowi tradycyjng praktyke stosowang od zawsze, a wigc rowniez od czasu stworzenia nazwy pochodzenia
w przypadku win rézowych/clarete (zgodnie z dotyczacymi ich szczegdlowymi przepisami poprzedzajacymi opraco-
wanie specyfikacji produktuy).

Z drugiej strony dziatki obsadzone réznymi historycznymi odmianami, ktére znajduja si¢ w regionie, stanowia wazne
zrédlo réznorodnosci genetycznej, poniewaz odmiany te pozyskano w drodze intensywnej selekcji na przestrzeni
kilku pokolen, co pozwolilo na doskonale dostosowanie ich do obszaru, a utrzymanie i promowanie tej tradycji regio-
nalnej, gléwnie w celu sprostania zmieniajacym si¢ warunkom, w szczegélnosci globalnemu ociepleniu, jest zgodne
z zaloZeniami organu regulacyjnego

Ponadto obecny popyt rynkowy na wina charakteryzujace si¢ wigksza Swiezoscig i ztozonoscig uzasadnia zwigkszone
wykorzystywanie tych odmian winorodli, czego regularnie domagaja si¢ podmioty gospodarcze.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiana ta nie ma istotnego wplywu na wlasciwosci produktu, ktére pozostaja wlasciwosciami opisanymi w punkcie
dotyczacym zwigzkéw. Celem jest pogodzenie tradycyjnych praktyk i mozliwosci oferowanych przez odmiany upra-
wiane w regionie z nowymi trendami enologicznymi, aby uzyska¢ produkt wysokiej jakosci, ktéry odpowiada aktual-
nym upodobaniom konsumentéw. Przedmiotowa zmiana nie odpowiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewi-
dzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

13. Uaktualnienie brzmienia punktu dotyczacego zwigzku (pkt 7 specyfikacji produktu i pkt 1.8 jednolitego
dokumentu)

Opis i uzasadnienie

Wprowadzono minimalne zmiany w brzmieniu punktu dotyczacego zwigzku w celu wyjasnienia niektérych pojeé
i uzasadnienia proponowanych zmian.

Proponowane zmiany specyfikacji produktu objetego ChNP ,Ribera del Duero” nie wigzg si¢ z zadng istotng zmiang
zwigzku ani go nie podwazaja, ale zmiana specyfikacji byla konieczna, aby wyjasni¢ niektore pojecia, w szczeg6lnosci
w celu podkreslenia, ze przedmiotowe zmiany sa uzasadnione i nie naruszaja zwigzku przyczynowego.

Rodzaj zmiany: standardowa

Nie jest to istotna zmiana, a jedynie odpowiedniejsze przeredagowanie. Przedmiotowa zmiana nie odpowiada zatem
zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

14. Zmiana pkt 8 dotyczacego dodatkowych obowigzujacych wymogéw (pkt 8 specyfikacji produktu i pkt 1.9
jednolitego dokumentu)

Opis i uzasadnienie

Wprowadzono zmiany w pkt 8 ,Dodatkowe obowiazujace wymogi” w celu zaktualizowania ram prawnych i wyjasnie-
nia niektérych pojed, takich jak obowigzek rejestracji, wyjatki od stosowania wydajnosci, uzasadnienie butelkowania
u Zr6dla i dane szczegblowe na etykietach. Dodano réwniez mozliwo$¢ stosowania jednostek osadniczych jako mniej-
szych jednostek geograficznych.

W rzeczywistosci punkt ten zmieniono w calosci w celu wyjasnienia nieprecyzyjnych poje¢ i dostosowania ich brzmie-
nia do obowiazujgcych przepisow.

Jezeli chodzi o stosowanie okreslenia fakultatywnego zwigzanego z nazwa mniejszej jednostki geograficznej, w odpo-
wiedzi na zapotrzebowanie sektora i obecnych konsumentéw, ktdrzy coraz bardziej doceniajg oznaczenie pochodze-
nia produktu, dodano mozliwos¢ stosowania odniesienn do nazw gmin i mniejszych jednostek lokalnych (jednostek
osadniczych) na danym obszarze geograficznym.
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Wyznaczenie tych jednostek osadniczych nalezy uznaé za dokladne, poniewaz jest zgodne z podzialem administracyj-
nym.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiany zaproponowane w tym punkcie nie maja wplywu na chroniong nazwe i nie powoduja zadnych nowych ogra-
niczen we wprowadzaniu do obrotu. Przedmiotowa zmiana nie odpowiada zatem zadnemu z rodzajéw zmian przewi-
dzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

15. Uaktualnienie pkt 9 lit. B). Weryfikacja zgodnosci ze specyfikacja produktu: zadania z zakresu kontroli (pkt 9
lit. b) specyfikacji produktu)
Opis i uzasadnienie
Opis i uzasadnienie: uaktualniono punkt dotyczacy zadan z zakresu kontroli.

Procedura akredytacji zgodnie z normg UNE-EN-ISO 17065, nad ktéra obecnie pracuje organ regulacyjny, powoduje
koniecznos¢ zmiany tego punktu w celu zapewnienia jego zgodnosci z zasadami ustanowionymi w tej normie.

Rodzaj zmiany: standardowa

Zmiana ta nie odpowiada zadnemu z rodzajéw zmian przewidzianych w art. 14 ust. 1 rozporzadzenia (UE) 2019/33.

JEDNOLITY DOKUMENT

1. Nazwa produktu

Ribera del Duero

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktow sektora wina

1. Wino

4. Opis wina lub win
WINO CZERWONE MLODE LUB MLODE W DEBOWYCH BECZKACH

WINA MLODE (bez dojrzewania badZ poddawane dojrzewaniu lub fermentacji w beczkach przez okres krétszy niz
trzy miesigce)

Wyglad: barwa przejrzysta o Sredniej lub wyrazniejszej intensywnosci, w odcieniach od purpurowego do burgundu.

Aromat: $rednio intensywne aromaty czerwonych owocow (czere$ni, truskawki, maliny, porzeczki) lub §wiezych czar-
nych owocow.

Smak: wina $wieze i zréwnowazone dzigki kwasnym skfadnikom, o umiarkowanie lub niezbyt pelnym i raczej stabo
utrzymujgcym si¢ smaku.

WINA MLODE W DEBOWYCH BECZKACH (poddawane dojrzewaniu lub fermentacji w beczkach przez okres dhuz-
szy niz trzy miesigce)

Wyglad: barwa przejrzysta o Sredniej lub wyrazniejszej intensywnosci, w odcieniach od purpurowego do burgundu.

Aromat: aromaty czerwonych owocéw (czere$ni, truskawki, maliny, porzeczki) lub $wiezych czarnych owocéw oraz
aromaty wynikajace z dojrzewania w debowych beczkach.

Smak: wina $wieze i zréwnowazone dzigki kwasnym skfadnikom, o umiarkowanie pelnym i raczej stabo utrzymuja-
cym si¢ smaku.

We wszystkich przypadkach parametry fizykochemiczne okre$lone w niniejszym punkcie sa zgodne z limitami usta-
nowionymi w prawie Unii.
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Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 0,833
(*)
Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- 150
ligramach na litr)

(*) 0,833 miliekwiwalentu na litr dla kazdego punktu procentowego rzeczywistej zawartoéci alkoholu w przypadku win wprowa-
dzanych do obrotu w tym samym roku, w ktérym zostaly wyprodukowane. Wina starsze niz jednoroczne nie moga przekraczad
limitu obliczanego w nastepujacy sposéb: 1 g/l do 10 % alkoholu, a nastepnie 0,06 g/l za kazdy punkt procentowy zawartosci
alkoholu powyzej 10.

»~CRIANZA”

Wyglad: barwa przejrzysta o $redniej lub wyraZniejszej intensywnosci, w odcieniach od barwy owocu granatu do pur-
purowego. Brak dwutlenku wegla.

Aromat: aromaty czerwonych owocéw (czere$ni, truskawki, maliny, porzeczki) lub $wiezych czarnych owocéw oraz
aromaty wynikajace z dojrzewania w dgbowych beczkach, o $redniej lub wyraZniejszej intensywnosci.

Smak: wina zréwnowazone, o pelnym smaku, wystarczajacej kwasnej $wiezosci i $redniej do wysokiej trwato$ci sma-
kowe;j.

We wszystkich przypadkach parametry fizykochemiczne okre$lone w niniejszym punkcie sa zgodne z limitami usta-
nowionymi w prawie Unii.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4 miliekwiwalenty na litr
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 0,833

litr) (*)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- 150

ligramach na litr)

(*) 0,833 miliekwiwalentu na litr dla kazdego punktu procentowego rzeczywistej zawartosci alkoholu w przypadku win wprowa-
dzanych do obrotu w tym samym roku, w ktérym zostaly wyprodukowane. Wina starsze niz jednoroczne nie moga przekraczaé
limitu obliczanego w nastepujacy sposéb: 1 g/l do 10 % alkoholu, a nastgpnie 0,06 g/l za kazdy punkt procentowy zawartosci
alkoholu powyzej 10.

WINO CZERWONE ,RESERVA” I ,GRAN RESERVA” ORAZ INNE WINA CZERWONE STARSZE NIZ DWULETNIE
+RESERVA” i ,GRAN RESERVA”

Wyglad: barwa czysta lub lekko metna o $redniej lub wyrazniejszej intensywnosci, w odcieniach od ceglastego do pur-
purowego. Brak dwutlenku wegla.

Aromat: $rednio intensywne aromaty wynikajace z dojrzewania w dgbowych beczkach, z ewentualng nutg przecieréw
owocowych, ale nie Swiezych owocow.

Smak: wina zréwnowazone, o pelnym smaku, wystarczajacej kwasowosci i Sredniej do wysokiej trwaloici smakowe;.

INNE WINA STARSZE NIZ DWULETNIE (poddawane dojrzewaniu lub fermentacji w beczkach przez okres dtuzszy
niz trzy miesiace)

Wyglad: barwa czysta lub lekko metna o $redniej lub wyrazniejszej intensywnosci, w odcieniach od ceglastego do bur-
gundu.

Aromat: aromaty wynikajace z dojrzewania w dgbowych beczkach.

Smak: wina zréwnowazone, o pelnym smaku, wystarczajacej kwasowosci i Sredniej do wysokiej trwatosci smakowe;.
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We wszystkich przypadkach parametry fizykochemiczne okre$lone w niniejszym punkcie sa zgodne z limitami usta-
nowionymi w prawie Unii.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawartos¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11,5

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4 gramy na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 0,833

litr) (*)

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- 150

ligramach na litr)

(*) 0,833 miliekwiwalentu na litr dla kazdego punktu procentowego rzeczywistej zawartosci alkoholu w przypadku win wprowa-
dzanych do obrotu w tym samym roku, w ktérym zostaly wyprodukowane. Wina starsze niz jednoroczne nie moga przekraczaé
limitu obliczanego w nastgpujacy sposéb: 1 gfl do 10 % alkoholu, a nastgpnie 0,06 g/l za kazdy punkt procentowy zawarto$ci
alkoholu powyzej 10.

WINO ROZOWE/CLARETE

Bez dojrzewania

Wyglad: barwa przejrzysta w odcieniu od tupiny cebuli do malinowego rézu, a nawet szarosci.

Aromat: aromaty czerwonych owocow (czereni, truskawki, maliny, porzeczki) lub innych owocow.

Smak: wina zréwnowazone i $wieze, $rednio lub bardzo kwasne, o niezbyt lub umiarkowanie pelnym smaku.
Poddane dojrzewaniu

Wyglad: barwa czysta w odcieniu od tupiny cebuli do malinowego rézu, a nawet szarosci.

Aromat: aromaty $wiezych owocow lub przecieréw z czerwonych owocéw (czeresni, truskawki, maliny, porzeczki)
lub innych owocéw, ktérym towarzyszg aromaty drzewne. W przypadku win ,reserva” i ,gran reserva” zapachy owo-
cowe moga by¢ nieobecne.

Smak: wina zréwnowazone i $wieze, $rednio lub bardzo kwasne, o niezbyt lub umiarkowanie pelnym smaku.

We wszystkich przypadkach parametry fizykochemiczne okreslone w niniejszym punkcie s zgodne z limitami usta-
nowionymi w prawie Unii.

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4,3 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
Maksymalna kwasowos¢ lotna (w miliekwiwalentach na 0,833

litr) ()

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- 180

ligramach na litr)

(*) 0,833 miliekwiwalentu na litr dla kazdego punktu procentowego rzeczywistej zawartosci alkoholu w przypadku win wprowa-
dzanych do obrotu w tym samym roku, w ktérym zostaly wyprodukowane. Wina starsze niz jednoroczne nie mogg przekraczaé
limitu obliczanego w nastgpujacy sposéb: 1 gfl do 10 % alkoholu, a nastgpnie 0,06 g/l za kazdy punkt procentowy zawarto$ci
alkoholu powyzej 10.

WINA BIALE
Bez dojrzewania
Wyglad: barwa przejrzysta w stomkowozottym odcieniu.

Aromat: aromaty réznych owocow, ktérym towarzyszg niekiedy nuty roslinne.
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Smak: wina zréwnowazone i $wieze, $rednio lub bardzo kwasne, o niezbyt lub umiarkowanie pelnym smaku.
Poddane dojrzewaniu

Wyglad: barwa czysta od stomkowozéltej do zlotozoéltej. Wina opatrzone okre$leniami tradycyjnymi ,crianza”,
Jreserva” lub ,gran reserva” moga miec barwe starego zlota.

Aromat: aromaty réznych owocéw, Swiezych lub przecieréw owocowych, ktérym towarzysza aromaty drzewne.
W przypadku win ,reserva” i ,gran reserva” zapachy owocowe mogg by¢ nieobecne.

Smak: wina zréwnowazone i §wieze, Srednio lub bardzo kwasne, o niezbyt lub umiarkowanie pelnym smaku.
Maksymalna kwasowos¢ lotna:
0,65 g/l w przypadku win niepoddanych fermentacji lub dojrzewaniu w beczkach (10,83 miliekwiwalentu na litr),

0,80 g/l w przypadku win poddanych fermentacji lub dojrzewaniu w beczkach (13,33 miliekwiwalentu na litr).

Ogolne analityczne cechy charakterystyczne

Maksymalna catkowita zawarto¢ alkoholu (w % objetosci)

Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci) | 11

Minimalna kwasowo$¢ miareczkowa 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy

Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr) | 10,83

Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w mi- 180
ligramach na litr)

5. Praktyki winiarskie

a)  Podstawowe praktyki enologiczne
Praktyka uprawy

Dzialki, na ktérych produkuje si¢ winogrona, muszg znajdowa¢ si¢ co najmniej w trzecim cyklu rozwojowym od
momentu posadzenia, aby mozna byto wigczy¢ je do produkeji wina objetego ChNP ,Ribera del Duero”.

Praktyka uprawy
Minimalna gesto$¢ obsady dla nowych plantacji wynosi 2 000 winorosli na hektar.
Szczegdlne praktyki enologiczne

19,1 topnia w skali Brixa (11 stopni Baumé) w przypadku czerwonych odmian winoroéli i 17,9 stopnia w skali Brixa
(10,5 stopnia Baumé) w przypadku biatych odmian winorosli.

Szczegdlne praktyki enologiczne

Maksymalne ograniczenie wynosi 72 litry wina lub moszczu na 100 kilograméw zebranych winogron.
Warunki dojrzewania

Szczeg6lne praktyki enologiczne

,CRIANZA”: wina czerwone o okresie dojrzewania trwajagcym co najmniej 24 miesigce, w tym co najmniej 12 mie-
siecy w debowych beczkach. Wina rézowe|clarete i wina biale o okresie dojrzewania trwajagcym co najmniej 18 mie-
siecy, w tym co najmniej 6 miesiecy w dgbowych beczkach.

,RESERVA”: wina czerwone o okresie dojrzewania trwajgcym co najmniej 36 miesigcy, w tym co najmniej 12 miesigcy
w debowych beczkach, a reszta czasu w butelkach. Wina r6zowe/clarete i wina biale o okresie dojrzewania trwajacym
co najmniej 24 miesigce, w tym co najmniej 6 miesigcy w degbowych beczkach, a reszta czasu w butelkach.

,GRAN RESERVA”: wina czerwone o okresie dojrzewania trwajacym co najmniej 60 miesigcy, w tym co najmniej 24
miesigce w debowych beczkach, a reszta czasu w butelkach. Wina rézowe/clarete 1 wina biale o okresie dojrzewania
trwajacym co najmniej 48 miesiecy, w tym co najmniej 6 miesiecy w dgbowych beczkach, a reszta czasu w butelkach.

Warunki dojrzewania
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Szczegdlne praktyki enologiczne
Okreslenie ,ROBLE/BARRICA”

Wina czerwone, wina rézowe|clarete 1 wina biale o okresie dojrzewania w beczkach trwajacym co najmniej trzy mie-
sigce.

Warunki dojrzewania
Szczegblne praktyki enologiczne

W przypadku win noszacych okreslenie ,CRIANZA”, ,RESERVA” i ,GRAN RESERVA” maksymalna pojemnos¢ dgbo-
wych beczek wynosi 330 litréw.

W przypadku win noszacych okreslenie ,ROBLE/BARRICA” maksymalna pojemno$¢ wynosi 600 litréw.
Ograniczenie majgce zastosowanie do produkgji wina

W przypadku produkcji win objetych ChNP ,Ribera del Duero” nalezy przestrzega¢ nastepujacych proporcji odmian
winorosli w zaleznosci od rodzaju wina.

Wina czerwone: muszg zawiera¢ co najmniej 95 % winogron pochodzacych z czerwonych odmian winorosli zatwier-
dzonych w niniejszej specyfikacji produktu. Udzial odmian tempranillo, tinto fino lub tinta del pais w tych winach nie
moze wynosi¢ ponizej 75 %.

Wina rézowe/clarete: muszg by¢ wyprodukowane w co najmniej 50 % z czerwonych odmian winoroéli zatwierdzo-
nych w niniejszej specyfikacji produktu.

Wina biale: musza by¢ wyprodukowane w co najmniej 75 % z odmiany albillo mayor.

b)  Maksymalne zbiory

CZERWONE ODMIANY WINOROSLI
7 000 kilograméw winogron z hektara
CZERWONE ODMIANY WINOROSLI
50,4 hektolitra z hektara

BIALE ODMIANY WINOROSLI

9 500 kilograméw winogron z hektara
BIALE ODMIANY WINOROSLI

68,4 hektolitra z hektara

6. Wyznaczony obszar geograficzny

PROWINCJA BURGOS: ADRADA DE HAZA, ANGUIX, ARANDA DE DUERO (LA AGUILERA y SINOVAS), BANOS
DE VALDEARADOS, BERLANGAS DE ROA, CALERUEGA, CAMPILLO DE ARANDA, CASTRILLO DE LA VEGA, LA
CUEVA DE ROA, FRESNILLO DE LAS DUENAS, FUENTECEN, FUENTELCESPED, FUENTELISENDO, FUENTEMOLI-
NOS, FUENTENEBRO, FUENTESPINA, GUMIEL DE IZAN, GUMIEL DE MERCADO, HAZA, HONTANGAS, HONTO-
RIA DE VALDEARADOS, LA HORRA, HOYALES DE ROA, MAMBRILLA DE CASTREJON, MILAGROS, MORADILLO
DE ROA, NAVA DE ROA, OLMEDILLO DE ROA, PARDILLA, PEDROSA DE DUERO (BOADA DE ROA, GUZMAN,
QUINTANAMANVIRGO i VALCABADO DE ROA), PENARANDA DE DUERO (CASANOVA), QUEMADA, QUIN-
TANA DEL PIDIO, ROA, SAN JUAN DEL MONTE, SAN MARTIN DE RUBIALES, SANTA CRUZ DE LA SALCEDA, LA
SEQUERA DE HAZA, SOTILLO DE LA RIBERA (PINILLOS DE ESGUEVA), TERRADILLOS DE ESGUEVA, TORREGA-
LINDO, TORTOLES DE ESGUEVA (VILLOVELA DE ESGUEVA), TUBILLA DEL LAGO, VADOCONDES, VALDEANDE,
VALDEZATE, LA VID Y BARRIOS (GUMA i ZUZONES), VILLAESCUSA DE ROA, VILLALBA DE DUERO, VILLAL-
BILLA DE GUMIEL, VILLANUEVA DE GUMIEL, VILLATUELDA i ZAZUAR.

PROWINCJA SEGOVIA: ALDEHORNO, HONRUBIA DE LA CUESTA, MONTEJO DE LA VEGA DE LA SERREZUELA i
VILLAVERDE DE MONTE]JO (VILLALVILLA DE MONTEJO).

PROWINCJA SORIA: ALCUBILLA DE AVELLANEDA (ALCOBA DE LA TORRE i ZAYAS DE BASCONES), (ALCU-
BILLA DEL MARQUES), CASTILLEJO DE ROBLEDO, LANGA DE DUERO (ALCOZAR, BOCIGAS DE PERALES, VAL-
DANZO, VALDANZUELO i ZAYAS DE TORRE), MINO DE SAN ESTEBAN i SAN ESTEBAN DE GORMAZ (ALDEA DE
SAN ESTEBAN, ATAUTA, INES, MATANZA DE SORIA, OLMILLOS, PEDRAJA DE SAN ESTEBAN, PENALBA DE SAN
ESTEBAN, QUINTANILLA DE TRES BARRIOS, REJAS DE SAN ESTEBAN, SOTO DE SAN ESTEBAN, VELILLA DE
SAN ESTEBAN i VILLALVARO).
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PROWINCJA VALLADOLID: BOCOS DE DUERO, CANALEJAS DE PENAFIEL, CASTRILLO DE DUERO, CURIEL DE
DUERO, FOMPEDRAZA, MANZANILLO, OLIVARES DE DUERO, OLMOS DE PENAFIEL, PENAFIEL (ALDEAYUSO,
MELIDA i PADILLA DE DUERO), PESQUERA DE DUERO, PINEL DE ABAJO, PINEL DE ARRIBA, QUINTANILLA DE
ARRIBA, QUINTANILLA DE ONESIMO, RABANO, ROTURAS, TORRE DE PENAFIEL (MOLPECERES), VALBUENA
DE DUERO (SAN BERNARDO) i VALDEARCOS DE LA VEGA.

7.  Gléwne odmiany winorosli
TEMPRANILLO - TINTA DEL PAIS
TEMPRANILLO - TINTO FINO
ALBILLO MAYOR

8. Opis zwigzku lub zwigzkéw

1. Obszar i klimat obszaru geograficznego okreslonego w pkt 5 nadaja winom z tego obszaru ich swoisty charakter.
Lokalne podobiefistwa gléwnych odmian winorosli pokazujg, ze winogrona produkowane na tym obszarze charakte-
ryzuja si¢ pewnymi szczegdlnymi nutami, ktére uzasadniaja wystepowanie tych podobiefistw.

To zréznicowanie przeklada si¢ na zréwnowazona naturalng kwasowo$¢ win — w przypadku win czerwonych towa-
rzyszy jej wytwarzanie duzej ilosci zwiazkéw fenolowych, w ktérych wyrdzniaja si¢ niebieskawe antocyjany i wityzyny
oraz garbnik o najwyzszej jakosci polimerycznej.

2. Klimat, zwlaszcza ze wzgledu na duza Srednig wysoko$¢ nad poziomem morza, wywiera wyrazny wplyw na
winogrona, natomiast ostatecznie to opisane powyzej powolne dojrzewanie, w polgczeniu ze znaczng amplitudg tem-
peratur migdzy dniem a nocg, pozwala na intensywng produkcje interesujacych skladnikéw w ciggu dnia, ktére noca
podlegaja nieznacznemu spalaniu metabolicznemu. To dtugie dojrzewanie lagodzi réwniez w naturalny sposéb taning.

3. W zwigzku z tym obszar produkcji objety ChNP ,Ribera del Duero” sprzyja produkeji win gatunkowych, pod
warunkiem ograniczenia ilosci winogron z danej winoro$li i niestosowania zadnej p6Znej odmiany. Latem, w okresie
migkniecia i przebarwiania winogron oraz dojrzewania, na obszarze wystepuje duza ilo$¢ $wiatla (ponad 2 400 sto-
necznych godzin rocznie) i wysokie temperatury, ktére sg niezbedne do uzyskania odpowiedniej zawartosci polifenoli.

Krétko méwiac, ten ograniczony obszar umozliwia produkcje win gatunkowych, ale konieczne jest dostosowanie do
niej zar6wno miejsca sadzenia, jak i odmian winorosli, dynamiki ich rozwoju, prac zwigzanych z uprawsg itd.

4. Z punktu widzenia orograficznego, klimatycznego i glebowego warunki naturalne obszaru produkcji pozwalajg
na optymalny rozwdj winoroéli, ktére wyjatkowo dobrze dostosowaly si¢ do warunkéw na przestrzeni lat.

Oprécz opisanych powyzej szczegélnych warunkéw, ktore panujg na obszarze, wazne s rowniez whasciwosci wyste-
pujacej w regionie odmiany winorosli tinto fino, poniewaz nadajg one winom wyjagtkowg osobowos¢. To dostosowa-
nie odmiany winoroéli, ktéra stala si¢ odmiang miejscows, nadaje surowcowi szczeg6lne wlasciwosci, ktére sprzyjaja

produkgji subtelnych win, w szczegélnosci win dlugo dojrzewajacych, czego od wiekéw dowodzg zaréwno upodoba-
nia konsument6w, jak i prowadzona obecnie sprzedaz win objetych chroniong nazwa pochodzenia.

Odmiang albillo mayor mozna uzna¢ z kolei za gléwna, miejscows, bialag odmiang winorosli w regionie, poniewaz jest
ona od dawna najbardziej rozpowszechniona na tym obszarze i to w oparciu o nig — zgodnie z tradycja — od zawsze
produkowano lokalne wina biale.

9. Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)
Butelkowanie na wyznaczonym obszarze
Ramy prawne:
przepisy krajowe
Rodzaj wymog6w dodatkowych:

pakowanie na wyznaczonym obszarze geograficznym
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Opis wymogu:

Proces produkcji wina obejmuje butelkowanie i dojrzewanie win; wystgpowanie organoleptycznych cech charakterys-
tycznych i wlasciwosci fizykochemicznych, ktére opisano w niniejszej specyfikacji produktu, mozna bowiem zapew-
ni¢ tylko wtedy, gdy wszystkie czynnosci podejmowane w odniesieniu do wina bedg mialy miejsce na obszarze pro-
dukcji. W rezultacie w zwiazku z tym, ze butelkowanie win objetych ChNP ,Ribera del Duero” jest jednym
z podstawowych etapow, ktére umozliwiajg uzyskanie wlasciwosci okreslonych w specyfikacji produktu, czynnos¢ te
nalezy przeprowadzaé w zakladach rozlewni zarejestrowanych na obszarze produkcji w celu zachowania jako$ci win,
zagwarantowania ich pochodzenia i zapewnienia kontroli.

Wymogi dotyczace etykietowania

Ramy prawne:

prawo Unii Europejskiej

Rodzaj wymog6w dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania
Opis wymogu:

W przypadku wszystkich win objetych ChNP na etykiecie musi znajdowad si¢ nazwa geograficzna ,RIBERA DEL
DUERO”.

Okresleniem tradycyjnym, ktéry zastepuje ChNP, jest okreSlenie ,Nazwa pochodzenia” (,Denominacién de Origen”,
DO).

Wymogi dotyczace etykietowania

Ramy prawne:

organ zarzadzajacy ChNP/ChOG, w przypadkach przewidzianych przez panstwa cztonkowskie
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Na etykietach win objetych chroniong nazwa pochodzenia mozna umieszczaé okreslenia tradycyjne ,CRIANZA”,
,RESERVA” i ,GRAN RESERVA”, o ile wina spelniajag warunki dojrzewania okre$lone w specyfikacji produktu (pkt 3
lit. b) ppkt 2).

Na etykietach win objetych chroniong nazwa pochodzenia mozna umieszczaé okreslenie ,ROBLE/BARRICA”, o ile
wina spelniajg warunki dojrzewania okreslone w specyfikacji produktu (pkt 3 lit. b) ppkt 2).

Wymogi dotyczace etykietowania

Ramy prawne:

organ zarzadzajacy ChNP/ChOG, w przypadkach przewidzianych przez panstwa czlonkowskie
Rodzaj wymogéw dodatkowych:

dodatkowe przepisy dotyczace etykietowania

Opis wymogu:

Na winach objetych ChNP ,Ribera del Duero” moze fakultatywnie znajdowac si¢ odniesienie do nazwy jednej z mniej-
szych jednostek geograficznych (jednostek osadniczych) wymienionych w pkt 5 niniejszego dokumentu, pod warun-
kiem Ze 85 % winogron wykorzystywanych do produkeji wina pochodzi z dzialek znajdujacych si¢ w tej jednostce
geograficznej.

Link do specyfikacji produktu

www.itacyl.es/documents/20143/342640/PptatMod+PCC+DO+RIBERA+Rev+3.docx/77b3b8ce-6ae7-0506-4314-
la47654af80a
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