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ROZPORZADZENIE KOMIS]JI (WE) NR 1863/2004
z dnia 26 pazdziernika 2004 r.

ustanawiajace norme handlowa dla pieczarek hodowlanych

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,

uwzgledniajac Traktat ustanawiajgcy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 2200/96 z dnia
28 pazdziernika 1996 r. w sprawie wspélnej organizacji
rynku owocow i warzyw (1), w szczegdlnosci jego art. 2 ust. 2,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Pieczarki hodowlane znajduja si¢ na liScie produktéw
podlegajacych normie handlowej, kt6ra zawiera zalgcznik
I do rozporzadzenia (WE) nr 2200/96. Rozporzadzenie
Komisji (WE) nr 982/2002 z dnia 7 czerwca 2002 r.
ustanawiajace normy handlowe dla pieczarek hodowla-
nych(®) bylo przedmiotem licznych zmian. Celem
zapewnienia przejrzystoSci nalezy zatem uchyli¢ rozpo-
rzadzenie (WE) nr 982/2002 i zastgpi¢ je nowym rozpo-
rzgdzeniem.

20 W tym celu oraz w celu zachowania przejrzystoici na
rynkach migdzynarodowych nalezy uwzgledni¢ norme
EKG/ONZ FFV-24 dotyczaca wprowadzania do obrotu i
kontroli jakosci handlowej pieczarek hodowlanych
(Agaricus), zalecong przez Grupe Robocza ds. Norm
Jakosci Produktéw Rolnych Europejskiej Komisji Gospo-
darczej Organizacji Narodow Zjednoczonych (EKG/ONZ).

(3)  Stosowanie nowych norm powinno prowadzi¢ do wyeli-
minowania z rynku produktéw o niezadowalajace;
jakosci, zorganizowania produkcji w taki sposéb, by
spetni¢ wymagania konsumentéw i ulatwienia stosunkéw
handlowych opartych na uczciwej konkurendji, co przy-
czyni si¢ do poprawy wydajnosci produkji.

(4)  Normy stosuje si¢ na wszystkich etapach wprowadzania
do obrotu. Transport na duza odleglo§é, przechowywanie
przez pewien okres czasu lub réznego rodzaju zabiegi,
ktérym poddawane s3 produkty, moga wplynagé na
pogorszenie jako$ci wynikajace z biologicznego rozwoju
tych produktéw lub z ich wigkszej lub mniejszej podat-

() Dz.U. L 297 z 21.11.1996, str. 1. Rozporzadzenie ostatnio zmie-
nione rozporzgdzeniem Komisji (WE) nr 47/2003 (Dz.U. L 7 z
11.1.2003, str. 64).

() Dz.U. L 150 z 8.6.2002, str. 45. Rozporzadzenie ostatnio zmie-
nione rozporzadzeniem (WE) nr 907/2004 (Dz.U. L 163 z
30.4.2004, str. 50).

nosci na psucie sic. W stosowaniu norm na etapach
wprowadzania do obrotu nastgpujacych po wysylce
nalezy uwzgledni¢ to pogorszenie jakosci.

(5) W odniesieniu do produktéow klasy ,Ekstra”, podlegaja-
cych selekgji i procesowi szczegdlnie starannego opako-
wywania, nalezy uwzgledni¢ jedynie zmniejszenie $wie-

s e e

(6)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3
zgodne z opinig Komitetu Zarzadzajacego ds. Swiezych
Owocow i Warzyw,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Norme¢ handlowg stosowang do pieczarek hodowlanych obje-
tych kodem CN 0709 51 00 ustala si¢ w Zalaczniku.

Norme¢ stosuje si¢ na wszystkich etapach wprowadzania do
obrotu, na warunkach okreslonych w rozporzadzeniu (WE)
nr 2200/96.

Jednakze na etapach nastepujacych po wysylce produkty moga
wykazywaé w stosunku do przepisdw normy:

a) nieznaczng utrat¢ $wiezosci i jedrnosci;

b) dla produktéw innych niz produkty klasy ,Ekstra” -
nieznaczne pogorszenie jakosci spowodowane ich rozwojem
biologicznym i wynikajace z wigkszego lub mniejszego
poziomu podatnosci na psucie sig.

Artykut 2
Uchyla si¢ rozporzadzenie (WE) nr 982/2002.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.
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Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
Pafistwach Czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 26 pazdziernika 2004 r.

W imieniu Komisji
Franz FISCHLER
Czlonek Komisji
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ZALACZNIK

NORMA DLA PIECZAREK HODOWLANYCH (AGARICUS)
DEFINICJA PRODUKTU
Niniejszg normg stosuje si¢ do owocnikow szczepé6w hodowanych z rodzaju Agaricus (syn. Psalliota) dostarczanych do
konsumenta w stanie $wiezym, z wylaczeniem pieczarek przeznaczonych do przetworstwa przemystowego.
Pieczarki klasyfikuje si¢ wedlug nastepujacych rodzajow handlowych, ktére obejmuja w szczegdlnosci dwie grupy:
— pieczarki cale, z nieodcigtg dolng czedcig trzonu,
— pieczarki krojone, z odcigtg dolng czeécia trzonu.
W obrebie obu grup wprowadza si¢ podzial w zaleznoéci od kolejnych faz rozwoju:
— pieczarki zamknigte (lub réwnorzedne okreslenie), tj. pieczarki z catkowicie zamknigtym kapeluszem,

— pieczarki z pierScieniem tj. z blona laczaca kapelusz z trzonem,

— pieczarki otwarte tj. pieczarki z otwartym kapeluszem (kapelusz otwarty lub plaski, brzegi kapelusza powinny byé
lekko wygiete do dotu),

— pieczarki plaskie tj. pieczarki catkowicie otwarte (pod warunkiem Ze brzegi kapelusza nie sa ani nadmiernie
miseczkowate ani odwrdcone).

Ponadto pieczarki klasyfikuje si¢ na dwie grupy wedlug zabarwienia:

— ,biale”,

— ,brazowe” lub ,kasztanowate”.

PRZEPISY DOTYCZACE ]AKO§CI

Niniejszg norme¢ wprowadza si¢ w celu okreslenia wymagan jakosciowych, jakim musza odpowiadaé pieczarki po
przygotowaniu i zapakowaniu.

A. Wymagania minimalne

We wszystkich klasach, uwzgledniajac szczegdtowe przepisy przewidziane dla poszczegdlnych klas oraz dopuszczalne
tolerancje, pieczarki muszg by¢:

— w calosci lub pokrojone w precyzyjny sposéb,

— zdrowe; wyklucza si¢ produkty nadgnite, o silnie zbrazowialym trzonie lub o jakosci obnizonej w takim stopniu,
iz powoduje to ich niezdatno$¢ do spozycia,

— czyste, praktycznie pozbawione jakichkolwiek widocznych ciat obcych innych niz podloze pod uprawe,

— wyglada¢ $wiezo; nalezy wzia¢ pod uwage kolor blaszek typowy dla danego szczepu iflub rodzaju handlowego,
— praktycznie wolne od szkodnikéw,

— praktycznie wolne od szkéd wyrzadzonych przez szkodniki,

— wolne od nadmiernego zawilgocenia powierzchni,

— wolne od obcych zapachéw iflub smakéw.
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Pieczarki powinny by¢ na takim etapie rozwoju i w takim stanie, by mogly:
— wytrzyma¢ transport i przeladunek, oraz
— przyby¢ na miejsce przeznaczenia w stanie zadowalajacym.

B. Klasyfikacja
Pieczarki klasyfikuje si¢ wedlug trzech klas okreslonych ponizej:

i) Klasa ,Ekstra”

Pieczarki zaliczane do tej klasy musza by¢ najwyzszej jakosci. Pod wzgledem ksztaltu, wygladu, stadium rozwoju i
zabarwienia muszg odpowiada charakterystyce rodzaju handlowego. Musza by¢ foremne.

Musza by¢ wolne od wszelkich wad, bardzo niewielkie powierzchowne uszkodzenia sa dopuszczalne, pod
warunkiem ze nie wplywaja one na ogdlny wyglad produktu, na jego jako$¢, konserwacje i wyglad w opakowaniu:

W przypadku grzybéw krojonych cigcie musi by¢ wykonane mniej wigcej prostopadle do osi podtuznej.

Pieczarki musza by¢ praktycznie wolne od materialu podloza uprawy; dopuszcza si¢ obecno$¢ §ladowych ilosci
podloza uprawy na trzonie calych pieczarek.

ii) Klasa I

Pieczarki zaliczane do tej klasy musza by¢ dobrej jakosci. Pod wzgledem ksztattu, wygladu, stadium rozwoju i
zabarwienia muszg odpowiada charakterystyce rodzaju handlowego.

Moga one jednak posiadaé nieznaczne wymienione ponizej wady, pod warunkiem Ze nie wplywaja one na ogdlny
wyglad produktu, na jego jako$¢, konserwacje i wyglad w opakowaniu:

— nieznaczna wada ksztattu,
— nieznaczna wada zabarwienia,
— nieznaczne powierzchowne obicia,

— nikle $lady podloza uprawy; dopuszcza si¢ obecno§¢ Sladowych ilosci podloza uprawy na trzonie calych
pieczarek.

W przypadku grzybéw krojonych, cigcie musi by¢ wykonane mniej wigcej prostopadle do osi podtuznej.

iii) Klasa II

=

Ta klasa obejmuje pieczarki, niekwalifikujace si¢ do zaliczenia do wyzszych klas, ale spelniajgce minimalne
wymagania okre$lone powyzej.

Moga one posiadaé wymienione ponizej wady, pod warunkiem ze zachowuja swoje zasadnicze cechy charakte-
rystyczne w zakresie jakosci, konserwacji oraz prezentacji.

— wady ksztattu,

— wady zabarwienia,

— nieznaczne obicia,

— nieznaczne uszkodzenie trzonu,

— nieznaczna wilgotno$¢ wewnetrzna trzonu,

— zmiany zabarwienia nablonka,
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— trzon pusty w Srodku,

— obecno$¢ Sladowej iloSci materiatu podloza uprawy; dopuszcza si¢ obecnosé sladowych ilosci podloza uprawy
na trzonie calych pieczarek.

III. PRZEPISY DOTYCZACE KLASYFIKAC]I WEDLUG WIELKOSCI
Wielko$¢ okresla si¢ na podstawie maksymalnej $rednicy kapelusza i dlugosci trzonu, wedlug nastepujacych specy-
fikacji:
Wielko$¢ minimalna

Wymagana minimalna $rednica kapelusza wynosi co najmniej 15 mm dla pieczarek o kapeluszu zamknietym,
pieczarek z pierScieniem i otwartych oraz 20 mm dla pieczarek plaskich.

Dlugo$¢ trzonu

Dlugo$¢ trzonu mierzy si¢:

— od blaszek pod spodem kapelusza w przypadku pieczarek otwartych i plaskich,

— od pierscienia w przypadku pieczarek z pierScieniem.

Dokonanie klasyfikacji wedtug wielkosci zgodnie z ponizsza tabela jest obowiazkowe w przypadku pieczarek klasy

,Ekstra”; pieczarki klasy I i Il musza miesci¢ si¢ w okre$lonych przedziatach wielkosci w przypadku, gdy dla ich
oznaczenia uzywa si¢ okreslen ,male”, ,$rednie” i ,duze”™

Pieczarki zamknicte, z pierScieniem i otwarte

Srednica kapelusza Maksymalna dtugos¢ trzonu
Wielkos¢ Przedzial wielkosci Pieczarki krojone Pieczarki cale
Mate 15-45 mm
Srednie 30-65 mm 1/, érednicy kapelusza 2|5 érednicy kapelusza
Duze 50 mm i wigksze
Pieczarki plaskie
Srednica kapelusza Maksymalna dlugo$¢ trzonu
Wielkos¢ Przedzial wielkosci Pieczarki krojone | Pieczarki cale
Mate 20-55 mm
2|5 érednicy kapelusza
Duze 50 mm i wigksze

IV. PRZEPISY DOTYCZACE TOLERANC]I

W kazdym opakowaniu dopuszcza si¢ tolerancje jakoSci i wielkoSci dla produktéw niespelniajacych wymagan
wskazanej klasy.

A. Tolerancje w zakresie jakoSci

i) Klasa ,Ekstra”

5% liczby lub masy pieczarek niespelniajacych wymagan klasy ,Ekstra”, lecz odpowiadajacych wymaganiom klasy
I lub, w wyjatkowych przypadkach, mieszczacych si¢ w tolerancjach dla tej klasy.

i) Klasa I

10 % liczby lub masy pieczarek niespelniajacych wymagan klasy I, lecz odpowiadajacych wymaganiom klasy II
lub, w wyjatkowych przypadkach, mieszczacych si¢ w tolerancjach dla tej klasy.
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iii) Klasa II
10% liczby lub masy pieczarek bez trzonu lub 10% liczby lub masy pieczarek nieodpowiadajacych z innych

powodéw wymaganiom klasy ani wymaganiom minimalnym, z wylaczeniem grzyboéw z objawami gnicia lub
innego rodzaju pogorszenia jakosci, ktére czynig je niezdatnymi do spozycia.

B. Szczegélne tolerancje dotyczace fazy rozwoju.

i) Klasa ,Ekstra”

Dopuszcza si¢ pieczarki w poprzednim stadium rozwoju i pieczarki w nastgpnym stadium rozwoju do wysokosci
ogdtem 5% liczby lub wagi.

ii) Klasa I

Dopuszcza si¢ pieczarki w poprzednim stadium rozwoju i pieczarki w nastgpnym stadium rozwoju do wysokosci
ogdlem 10 % liczby lub wagi.

iii) Klasa I
Dopuszcza si¢ laczenie w jednym opakowaniu pieczarek w réznych stadiach rozwoju. Jednakze w przypadku gdy

stadium rozwoju jest oznaczone, maksymalny dopuszczalny udziat pieczarek w poprzednim i nastgpnym stadium
rozwoju pod wzgledem liczby lub wagi wynosi ogétem 25 %.

C. Tolerancje dotyczace wielkoSci

Dla wszystkich klas: 10 % liczby lub wagi pieczarek nieodpowiadajacych wskazanym wielkosciom.

. PRZEPISY DOTYCZACE PREZENTAC]I

A. Jednorodnos¢

Zawarto$¢ kazdego opakowania musi by¢ jednorodna, zlozona wylacznie z pieczarek tego samego pochodzenia,
rodzaju handlowego, w tym samym stadium rozwoju (przy uwzglednieniu przepiséw pkt IV.B powyzej), tej samej
jakosci i wielkosci (jesli klasyfikowane wedlug wielkosci).

Dopuszcza si¢ taczenie w opakowaniach detalicznych o wadze netto nieprzekraczajacej 1 kg pieczarek o réznym
zabarwieniu, pod warunkiem ze s3 one jednorodne pod wzgledem jakosci, stadium rozwoju, wielkosci (jesli klasy-
fikowane wedtug wielkosci) i dla poszczegdlnych rodzajéw zabarwienia, pod wzgledem miejsca pochodzenia.

Widoczna cz¢§¢ zawartoSci opakowania musi by¢ reprezentatywna dla calej zawartosci.

W drodze odstgpstwa od przepiséw zamieszczonych w niniejszym punkcie powyzej, produkty objete niniejszym
rozporzadzeniem mogg by¢ laczone w opakowaniach handlowych o cigzarze netto mniejszym lub réwnym 3 kg z
owocami i warzywami innych odmian, zgodnie z warunkami okreSlonymi w rozporzadzeniu Komisji (WE)
nr 48/2003 ().

B. Opakowanie

Pieczarki muszg by¢ zapakowane w sposéb zapewniajacy nalezyta ochrone produktu.

Materialy uzyte wewngtrz opakowania musza by¢ nowe, czyste i z takiej substangji, ktora pozwoli unikna¢ jakiego-
kolwiek uszkodzenia zewnetrznego lub wewnetrznego produktéw. Dopuszcza si¢ stosowanie materialéw, w szcze-
gblnodci etykiet lub pieczatek zawierajacych specyfikacje handlows, pod warunkiem ze nadruk lub etykietowanie
zostalo wykonane przy uzyciu nietoksycznego tuszu lub kleju.

Etykiety przyklejane bezpo$rednio na produktach musza by¢ takie, by po ich usunigciu na powierzchni skérki nie
pozostawaly ani $lady kleju, ani wady powierzchniowe.

Opakowania musza by¢ wolne od cial obcych, w tym nadmiernej ilosci materialu podloza uprawy.

() Dz.U. L 7 z 11.1.2003, str. 65.
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VI. PRZEPISY DOTYCZACE ZNAKOWANIA

Na kazdym opakowaniu muszg znalez¢ si¢ nastepujace informacje, zgrupowane po tej samej stronie, naniesione w
sposéb czytelny i trwaly oraz widoczne z zewnatrz.

A. Identyfikacja
Nazwa (nazwisko) i adres pakujgcego i/lub wysylajacego.

To oznaczenie moze zostaé zastgpione:

— dla wszystkich opakowan, za wyjatkiem opakowan wstgpnych, kodem pakujacego iflub wysylajacego, wydanym
lub uznanym przez stuzby urzgdowe, poprzedzonym oznaczeniem ,pakujacy iflub wysylajacy” lub odpowiednim
skrotem,

— wylacznie dla opakowan wstgpnych, nazwa i adresem sprzedajacego posiadajacego siedzibe we Wspdlnocie,
poprzedzona oznaczeniem ,zapakowane dla” lub réwnowaznym oznaczeniem. W tym przypadku etykieta musi
réwniez zawiera¢ kod pakujacego iflub wysylajacego. Sprzedawca dostarcza wszelkie informacje uznane za
niezbedne przez stuzby kontrolne dotyczace znaczenia tego kodu.

B. Rodzaj produktu

— Gdy zawarto$¢ nie jest widoczna z zewnatrz:
— ,pieczarki hodowlane”,
— ,krojone” lub ,cale”,
— ,zabarwienie”, jesli inne niz biale;

— stadium rozwoju (fakultatywnie),

— w przypadku gdy opakowania detaliczne zawierajg pieczarki mieszane o réznych zabarwieniach, nazwy poszcze-
g6lnych zabarwien.

C. Pochodzenie produktu

— Kraj pochodzenia i fakultatywnie strefa produkgji lub nazwa krajowa, regionalna lub lokalna,

— w przypadku gdy opakowania detaliczne zawieraja pieczarki mieszane o réznych zabarwieniach réznego pocho-
dzenia, wymagane jest umieszczenie kraju pochodzenia przy kazdej nazwie zabarwienia.

D. Specyfikacje handlowe
— Klasa,

— wielko$¢ (jesli klasyfikowane wedlug wielkosci) wyrazona jako maksymalna i minimalna $rednica kapelusza lub
wyrazami ,male”, ,$rednie” lub ,duze”,

— waga netto.

E. Znak kontroli urzedowej (fakultatywnie)

Nie jest konieczne zamieszczanie oznaczefi przewidzianych w pierwszym akapicie na opakowaniach zbiorczych, jesli
zawieraja one opakowania detaliczne widoczne z zewnatrz i z ktérych kazde zawiera te oznaczenia. Opakowania te
nie powinny zawiera¢ jakiegokolwick oznaczenia, ktére mogloby wprowadzi¢ w blad. Jesli opakowania znajduja si¢
na palecie, oznaczenia te musza znajdowac si¢ na karcie umieszczonej w widoczny sposéb na co najmniej dwoch
stronach palety.



