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Publikacja wniosku o rejestracje w znaczeniu art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92
w sprawie ochrony nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych

(2005/C 12/09)

Niniejsza publikacja daje prawo do wyrazenia sprzeciwu w znaczeniu art. 7 i art. 12d wymienionego
rozporzadzenia. Kazdy sprzeciw wobec tego wniosku musi by¢ wniesiony za po$rednictwem wiasciwych
wladz Panstwa Czlonkowskiego, panstwa bedacego cztonkiem WTO lub panstwa trzeciego zatwierdzo-
nego, zgodnie z art. 12 trzecie tiret w terminie szeSciu miesiecy od tej publikacji. Publikacja jest uzasad-
niona nastepujgcymi elementami, szczegdlnie punktem 4.6, w zwigzku z ktérymi uwaza sie, ze wniosek
jest uzasadniony w znaczeniu rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92.

ZESTAWIENIE
ROZPORZADZENIE RADY (EWG ) NR 2081/92
,MELA ALTO ADIGE” lub ,SUDTIROLER APFEL”
Nr CE: IT/00207/28.9.2001
CNP () COG (X))

Niniejsze zestawienie to podsumowanie, sporzadzone dla celow informacji. W celu uzyskania kompletnych
informacji, w szczegdlnosci przeznaczonych dla producentéw danych produktow, objetych CNP lub COG,
nalezy siggna¢ po integralna wersj¢ opisu badz to na poziomie krajowym, badz zwrécic si¢ z prosba o nia
do wiasciwych stuzb Komisji Europejskiej (")

1. Wlasciwy Departament w Patistwie Czlonkowskim:

Nazwa: Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Adres: Via XX Settembre n. 20 1-00187 Roma
Tel.: 06 — 4819968

Fax 06 - 42013126

e-mail: qualita@politicheagricole.it

2. Wnioskodawca:

2.1 Nazwa: Consorzio Mela Alto Adige
2.2 Adres: Via Perathoner, 10 1-39100 BOLZANO
2.3 Skfad: Producenci rolnifprzetwércy (x) inne ()

3. Typ produktu:

Klasa 1.6 Warzywa i owoce oraz zboza w stanie naturalnym lub przetworzone

4. Opis dokumentu specyfikacji:

(skrotowy zapis warunkéw, o ktérych mowa w art. 4 ust. 2)

4.1 Nazwa: Mela Alto Adige” lub ,Sudtiroler Apfel”

4.2 Opis: Chronione oznaczenie geograficzne (ch.og) ,Mela Alto Adige” lub ,Stidtiroler Apfel” jest
zastrzezone dla owocéw pochodzacych z sadéw uprawianych na obszarze opisanym w punkcie 4.3,
ponizszych odmian lub ich klonéw: Braeburn; Elstar; Fuji; Gala; Golden Delicious; Granny Smith;
Idared; Jonagold; Morgenduft; Red Delicious; Stayman Winesap.

(") Komisja Europejska — Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa — Departament ds. polityki jakosci produktéw rolnych —
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Jablka ,Mela Alto Adige” lub ,Sudtiroler Apfel” wyrdzniaja si¢ szczegélnie intensywna barwa i
smakiem, jedrnym migzszem i dobrymi wlaSciwosciami przechowalniczymi; ta wysoka jako$¢ jest
wynikiem Scistego polaczenia okreslonych warunkéw glebowo-klimatycznych oraz fachowosci produ-

centow.

Oznaczenie ,Mela Alto Adige” IGP lub ,Stidtiroler Apfel” ggA moze by¢ stosowane wylacznie w przy-
padku owocdéw, ktore prezentujg cechy jakosciowe, wewnetrzne i zewnetrzne, opisane dla poszcze-
g6lnych odmian przy pomocy nastepujacych parametréw: wyglad zewnetrzny, kategoria handlowa i
wielko§¢, wlasciwosci chemiczne, wlasciwosci fizyczne. Pozostale minimalne wymagania dotyczace
poszczegblnych odmian i kategorii wynikaja z obowigzujacych w tym zakresie przepisow prawa

wspodlnotowego.

Wszystkie odmiany muszg klasyfikowa¢ sig jako kategoria Extra lub Pierwsza.

BRAEBURN
kolor skoérki:

rumieniec:

wielkos¢:
zawarto$¢ cukru:
twardos¢:
ELSTAR

kolor skorki:
rumieniec:
wielko$¢:
zawarto$¢ cukru:
twardos¢:

FUJI

kolor skorki:

rumieniec:

wielko$¢:
zawarto$¢ cukru:
twardo$¢:

GALA

kolor skoérki:

rumieniec:

wielkos¢:
zawarto$¢ cukru:
twardo$é:

GOLDEN DELICIOUS

kolor skérki:
rumieniec:

ordzawienia:

wielko$¢:
zawarto$¢ cukru:

twardo$é:

od zielonego do jasnozielonego;

paskowany od czerwono-pomaraficzowego do intensywnie
czerwonego > 33 % powierzchni

$rednica minimum 65 mm
powyzej 11° Brix

minimum 5,5 kg/cm?

z6lty;

intensywnie czerwony > 20 % powierzchni
$rednica minimum 65 mm

powyzej 10,5° Brix

minimum 5 kg/cm?

jasnozielony — z6lty;

od jasno- do intensywnie czerwonego >50 % powierzchni
jasnoczerwony z czego 30 % intensywnie czerwony

$rednica minimum 65 mm
powyzej 12,5° Brix

minimum 5 kg/cm?

jasnozielony — zlocistozolty;

czerwony minimum 20 % powierzchni (Gala standard);
> 50% w przypadku klonéw czerwonych (Royal Gala i
podobne)

$rednica minimum 60 mm
powyzej 10,5° Brix

minimum 5 kg/cm?

jasnozielony — z6lty;
w niektorych srodowiskach rézowy;

do 20 % powierzchni w postaci zageszczonej siateczki na
nie wiecej niz 20 % owocow

$rednica minimum 65 mm
powyzej 11° Brix

minimum 5 kg/cm?
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GRANNY SMITH
kolor skorki:
rumieniec:
wielkosé:
zawarto$¢ cukru:
twardosé:
IDARED

kolor skorki:
rumieniec:
wielkosé:
zawarto$¢ cukru:
twardosé:
JONAGOLD
kolor skorki:

rumieniec:

wielkosé:
zawarto$¢ cukru:
twardo$é:
MORGENDUFT
kolor skorki:

rumieniec:

wielkosé:
zawarto$¢ cukru:
twardo$cé:

RED DELICIOUS
kolor skorki:

rumieniec:

wielkosé:

zawarto$¢ cukru:
twardosé:

STAYMAN WINESAP

kolor skoérki:

rumieniec:

wielko$¢:
zawarto$¢ cukru:

twardo$é:

intensywnie zielony;

mozliwe lekkie rézowe zabarwienie
$rednica minimum 65 mm
powyzej 10° Brix

minimum 5,5 kg/cm?

z6lto-zielony;

rozmyty intensywnie czerwony > 33 % powierzchni
$rednica minimum 65 mm

powyzej 10° Brix

minimum 5 kg/cm?

z6lto-zielony;

intensywnie czerwony — w odmianie Jonagold czerwone;j
paskowanej > 20 % powierzchni; w odmianie Jonagored
czerwonej > 50 % powierzchni

$rednica minimum 65 mm
powyzej 11° Brix

minimum 5 kg/cm?

od jasnozielonego do zéltego;

czerwony intensywny rozmyty na minimum 33 %
powierzchni; w odmianie Dallago czerwonej intensywny
blyszczacy na co najmniej 50 % powierzchni

$rednica minimum 65 mm
powyzej 10° Brix

minimum 5 kg/cm?

jasnozielony;

czerwony intensywny blyszczacy i paskowany > 75%
powierzchni; w odmianie Red Chief > 90 % powierzchni

$rednica minimum 65 mm
powyzej 10° Brix

minimum 5 kg/cm?

zielony w odcieniu zéltawym;

rozmyty czerwony z lekkimi paskowaniami > 33 %; w
odmianie Red Stayman (Staymared) > 50 % powierzchni

$rednica minimum 65 mm
powyzej 10° Brix

minimum 5 kg/cm?
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4.4

4.5

4.6

4.7

4.8

4.9

Obszar geograficzny: Obszar produkcji ,Mela Alto Adige” lub ,Stdtiroler Apfel” obejmuje czesé
terytorium Autonomicznego Powiatu Bolzano — Gérna Adyga (Potudniowy Tyrol) i pokrywa w
sumie obszar 72 gmin.

Dowéd pochodzenia: Juz w $redniowieczu w polozonych w gérach gospodarstwach Potudnio-
wego Tyrolu (tzw. masi) rozpowszechniona byla uprawa réznych odmian jablek i gruszek, ktérymi
zywily si¢ rodziny zyjace w tych posiadlosciach. Poczawszy od potowy XIX wieku sadownictwo prze-
ksztalcito si¢ w bujng dzialalno$¢ produkeyjng i handlows, a owoce sprzedawane byly do Wiednia,
Innsbrucku, Monachium, Warszawy i Petersburga. Od potowy XIX wieku rozpocza! si¢ proces moder-
nizacji produkcji sadowniczej Potudniowego Tyrolu. W 1831 r. nauczyciel szkolny Johann Iakob Poll
opublikowal pierwszy podrecznik sadownictwa, a w 1872 r. do nowopowstalego Instytutu Rolnego
S. Michele all’Adige, wprowadzono sadownictwo jako osobny przedmiot nauczania. Wykaz odmian
szkolkarskich zrzeszenia rolniczego w Bolzano, pochodzacy z 1856 r., obejmuje az 193 odmiany
uprawianych jablek. W najwazniejszej historycznej pracy opisujacej uprawy sadownicze Potudnio-
wego Tyrolu, dziele autorstwa Karla Madera z 1894 i 1904 r., wskazanych zostalo prawie 40 odmian
bardzo rozproszonych na calym terytorium Potudniowego Tyrolu.

Gospodarstwa rolne spelniajace warunki do produkgji jablek ze znakiem ,Mela Alto Adige” lub ,Stidti-
roler Apfel” IGP wpisane sa na specjalng list¢ prowadzong i aktualizowang przez jednostke zajmujaca
si¢ kontrola. W celu zapewnienia rozpoznawalnosci i mozliwosci $ledzenia historii produktu, zaklady
pakowania przyjmujace owoce wykorzystuja rejestry przyje¢ partii produktéw oznaczonych znakiem
IGP i dbajg o zachowanie mozliwosci identyfikacji producenta na wszystkich etapach skfadowania i
przygotowania owocow, az do fazy kalibrowania i selekcji.

Metoda uzyskiwania: Metoda uzyskiwania musi by¢ w pelni zgodna ze specyfikacja produktu
zlozong u odpowiednich stuzb UE. Zaklady zajmujace si¢ wstepnym przygotowaniem (zaklady pako-
wania) musza mie$ci¢ si¢ na terenie Poludniowego Tyrolu.

Zwiazek: W Poludniowym Tyrolu panuja bardzo korzystne warunki do uprawy jablek — w trakcie
roku notuje si¢ tu ponad 300 stonecznych dni. W pelni lata i jesieni dochodzi do typowych, wyraz-
nych wahan temperatury migdzy dniem a nocg, co ma pozytywny wplyw zaréwno na zawarto§¢
cukru i witamin w owocach, jak i na uzyskiwanie typowego czerwono-zoltego wybarwienia jablek,
przy niemal calkowitym braku ordzawien.

W trakcie dnia temperatura dochodzi nawet do 30 °C, natomiast w nocy spada do 8—10 °C.
Polgczenie wielu godzin slorica, chlodnych nocy i niewielkiej ilosci opadéw zapewnia uzyskanie
owocéw o intensywnym smaku i kolorze. Wysokos§¢ nad poziomem morza migdzy 200 a 1100 m,
na jakiej prowadzi si¢ uprawy, oraz lekkie, dobrze napowietrzone gleby gwarantujg wyrazisty zapach,
jedrny migzsz i w efekcie takze dobre wlasnosci przechowalnicze. Wigksza czg$¢ produkeji pochodzi
z gospodarstw zlokalizowanych na wysokosci powyzej 500 m nad poziomem morza. Niezwykle
zyzna ziemia jest gleba lekka, dobrze zdrenowang i bogata w tlen. Dlatego tez korzenie drzew moga
swobodnie si¢ rozwijal. Zawarto$¢ humusu w glebie jest $rednia i wysoka.

Dzi§ w calym lancuchu produkgji jablek zatrudnionych jest okolo 8 tysigcy producentéw, przede
wszystkim cztonkéw spéldzielni, 2,5 tysigca pracownikéw zakladéw pakowania i 12 tysiecy osdéb
zajmujgcych si¢ zbiorem owocow.

Jednostka kontroli:
Nazwa: Check Fruit s.r.l.
Adres: Via C. Boldrini, 24 1-40121 Bologna

Oznakowanie: Na etykiecie umieszczanej na opakowaniach lub pojedynczych owocach oznaczenie
,Mela Alto Adige” lub ,Stidtiroler Apfel” musi by¢ zapisane znakami czytelnymi i niezmywalnymi,
wyraznie odrézniajagcymi si¢ od wszelkich innych napiséw, natomiast za nim powinien znajdowac si¢
napis ,Indicazione Geografica Protetta” (chronione oznaczenie geograficzne). W przypadku opakowan
w formie skrzynek, w ktérych owoce ukladane sa na kilku poziomach, znakowanie poszczegdlnych
sztuk powinno obejmowa¢ co najmniej 70 % wszystkich owocéw, a w przypadku opakowan, ktére
nie s3 plombowane, liczba owocéw oznaczonych etykieta powinna wynosi¢ co najmniej 33 %. Logo
skfada si¢ z napisu ,Mela Alto Adige” lub ,Stdtiroler Apfel”, wykonanego czcionkg ,Futura” w kolo-
rach czarnym, ciemnozielonym pantone 340, niebieskim pantone 286 i biatym.

Warunki krajowe: —



