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Publikacja wniosku o rejestracje w znaczeniu art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92
w sprawie ochrony nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych

(2005/C 30/09)

Niniejsza publikacja daje prawo do wyrazenia sprzeciwu w znaczeniu art. 7 i art. 12d wymienionego
rozporzadzenia. Kazdy sprzeciw wobec tego wniosku musi by¢ wniesiony za po$rednictwem wiasciwych
wladz Panstwa Czlonkowskiego, panstwa bedacego cztonkiem WTO lub panstwa trzeciego zatwierdzo-
nego, zgodnie z art. 12 trzecie tiret w terminie szeSciu miesiecy od tej publikacji. Publikacja jest uzasad-
niona nastepujgcymi elementami, szczegdlnie punktem 4.6, w zwigzku z ktérymi uwaza sie, ze wniosek
jest uzasadniony w znaczeniu rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92.

ROZPORZADZENIE RADY (EWG) NR 2081/92
,MIEL DE GALICIA” LUB ,MEL DE GALICIA”
NR WE: ES/00278/19.2.2003
CNP () COG (X)

Niniejsze zestawienie to podsumowanie, sporzgdzone dla celéw informacji. W celu uzyskania kompletnych
informacji, w szczegdlnosci przeznaczonych dla producentéw danych produktéw, objetych CNP lub COG,
nalezy siegna¢ po integralng wersje opisu badz to na poziomie krajowym, badZ zwrdci¢ si¢ z prosba o nig
do whasciwych stuzb Komisji Europejskiej (')
1. Wilasciwe stuzby Paristwa Czlonkowskiego:

Nazwa: Subdireccion General de Sistemas de Calidad Diferenciada, Direccion General de Alimenta-
cién, Secretaria General de Agricultura y Alimentacion del Ministerio de Agricultura, Pesca
y Alimentacion, Espafia

Adres:  Paseo Infanta Isabel, 1 E-28071 Madrid

Telefon: (34) 913 475394

Faks:  (34) 913 475410

2. Whnioskodawca:

2.1. Nazwa: Mieles Anta, SL

2.2. Adres:  C[Ermita, 34 Poligono de A Grela-Bens. A Corufia
2.1. Nazwa: Sociedad Cooperativa ,A Quiroga”

2.2. Adres:  Vilanova, 43 bajo, Fene. A Corufia

2.3 Sklad:  Producenci rolni/przetwércy (x) inne ()

3. Rodzaj produktu:

Pozostale produkty pochodzenia zwierzgcego: ~ mi6d

4. Opis specyfikacji produktu:
(podsumowanie warunkéw, o ktérych mowa w art. 4 ust. 2)

4.1 Nazwa: ,Miel de Galicia” lub ,Mel de Galicia”.

(") Komisja Europejska — Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa — Departament ds. polityki jakosci produktéw rolnych —

B-1049 Bruksela.
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4.2 Opis: Produkt objety chronionym oznaczeniem geograficznym (L.G.P.) ,Miel de Galicia” lub ,Mel de

Galicia” to midd, ktory posiada wiasciwosci wyszczegdlnione w niniejszej specyfikacji oraz spelnit
wymogi procesu produkcji, przetwarzania i pakowania zawarte w specyfikacji, podreczniku jakosci
oraz w obowiazujacych przepisach prawa. Midd ten wytwarzany jest w ulach o ruchomych ramkach,
metodg przelewania (dekantacji) lub wirowania. Wystepuje w postaci plynnej, skrystalizowanej lub
kremowej, w pierwszym wypadku moze ponadto zawieral susz owocowy. Moze wystgpowac
réwniez w plastrach lub sekcjach.

Ze wzgledu na pochodzenie roslinne, miéd z Galicji dzieli si¢ na:

— midd wielokwiatowy,

— midd eukaliptusowy,

— midd kasztanowy,

— midd jezynowy,

— mi6d wrzosowy.

Miéd objety L.G.P., obok cech okreslonych normg jakosci dla miodu przeznaczonego na rynek
krajowy, powinien posiada¢ dodatkowo nastgpujace whasciwosci:

fizykochemiczne:

a) Wilgotnos¢: nie wigksza niz 18,5 %;

b) Dzialanie diastatyczne: co najmniej 9 w skali Gothe. Miody o niskiej zawartosci enzyméw — co
najmniej 4 w skali Gothe, o ile zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu (HMF) nie przekracza
10 mgfkg;

¢) Hydroksymetylofurfural: co najwyzej 28 mg/kg.

melisopalinologiczne:

Zasadniczo, miody z Galicji odznaczajg si¢ wlasnym, charakterystycznym spektrum
pylkowym.

W zadnym z przypadkéw polaczenie pytkéw Helianthus annuus-Olea europaea-Cistus ladanifer nie prze-
kracza 5 % calosci spektrum pylkowego.

Ponadto, w zaleznosci od pochodzenia kwiatowego poszczeg6lnych wspomnianych miodéw, spektra
pylkowe powinny spelnia¢ nastepujace wymogi:

a) Midd wielokwiatowy: pytki pochodzace gtéwnie z kwiatow: Castanea sativa, Eucalyptus sp., Ericaceae,
Rubus sp., Rosaceae, Cytisus sp- Ulex sp., Trifolium sp., Lotus sp., Campanula, Centaurea, Quercus sp.,
Echium sp., Taraxacum sp. i Brassica sp.

b) Miody jednogatunkowe:

— mi6d eukaliptusowy: minimalna zawarto$¢ pytku eukaliptusa (Eucaliptus sp.) — 70 %,
— midd kasztanowy: minimalna zawarto$¢ pytku kasztanowca (Castanea sp.) — 70 %,
— midd jezynowy: minimalna zawarto$¢ pytku jezyny (Rubus sp.) — 45 %,

— midd wrzosowy: minimalna zawarto$¢ pytku wrzosu (Erica sp.) — 45 %.

organoleptyczne:

Zasadniczo, miody powinny posiadaé cechy organoleptyczne wlasciwej im odmiany kwiatowej pod

wzgledem koloru, aromatu i smaku. Ze wzgledu na pochodzenie, wyrdznia si¢ nastepujace wiasci-

wosci organoleptyczne:

a) Miody wielokwiatowe: kolor moze by¢ zréznicowany od bursztynowego do ciemno bursztyno-
wego. Smak i aromat zalezg od flory przewazajacej w miodzie.

b) Miody eukaliptusowe: kolor bursztynowy, smak tagodny, aromaty woskowe.
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¢) Miody kasztanowe: midd ciemny, o intensywnym smaku i silnych aromatach kwiatowych.

d) Miody jezynowe: kolor ciemno bursztynowy, silny posmak owocéw, wyraznie stodki, o aromacie
owocowyn.

¢) Miody wrzosowe: maja kolor ciemno bursztynowy lub ciemny z czerwonawym odcieniem, lekko
gorzki, trwaly smak, aromaty kwiatowe trwale.

Obszar geograficzny: Obszar produkcji, przetwoérstwa i pakowania miodéw objetych chro-
nionym oznaczeniem geograficznym ,Miel de Galicia” obejmuje cale terytorium regionu autonomicz-
nego Galicja (Comunidad Auténoma de Galicia).

Swiadectwo pochodzenia: Chronionym oznaczeniem geograficznym ,Miel de Galicia” objety
jest wylacznie miéd pochodzacy z urzadzen wpisanych do rejestréw organu regulacyjnego, wyprodu-
kowany zgodnie z normami zawartymi w opisie specyfikacji produktu oraz normami ustanowionymi
w podreczniku jakosci, a takze spetniajacy wymogi okreslone dla tego produktu.

organ regulacyjny posiada nastepujace rejestry:

— Rejestr gospodarstw rolnych, bedacy wykazem tych zlokalizowanych na terenie regionu autono-
micznego Galicja gospodarstw, ktore specjalizujg si¢ w wytwarzaniu miodu objetego chronionym
oznaczeniem geograficznym ,Miel de Galicia”. Kazde z nich powinno posiada¢ co najmniej 10 uli
o ruchomych ramkach poziomych lub pionowych, wyposazonych w nadstawki.

— Rejestr urzgdzen do odbioru, przechowywania i/lub pakowania, bedacy wykazem tych zlokalizo-
wanych na terenie regionu autonomicznego Galicja urzadzen, ktére stuza do wykonywania
ktérejs z czynnosci procesu produkeji miodu objetego oznaczeniem geograficznym.

Osoby fizyczne i prawne bedace wihascicielami wpisanych w rejestrach débr, gospodarstw rolnych,
urzadzen i produktéw podlegaja kontroli organu regulacyjnego, majacej na celu sprawdzenie, czy
produkty posiadajace chronione oznaczenie geograficzne ,Miel de Galicia” spelniajg wymogi regula-
minu oraz opisu specyfikacji produktu.

Organ regulacyjny kontroluje kazdorazowo ilo§¢ miodu objetg Swiadectwem pochodzenia geograficz-
nego wprowadzong na rynek przez kazda z firm wpisanych do rejestru zakladéw pakujacych celem
sprawdzenia, czy odpowiada ona ilosci miodu wyprodukowanej lub odebranej przez przez pszcze-
larzy wpisanych do rejestru producentéw oraz przez inne wpisane w nim firmy.

Kontrole polegaja na inspekcjach gospodarstw rolnych i urzadzen, przegladzie dokumentacji, analizie
surowca oraz gotowego produktu.

Proces certyfikacji przeprowadzany jest na jednolitych partiach i sklada si¢ z badania analitycznego i
badania organoleptycznego, stanowigcych podstawe decyzji o kwalifikacji lub dyskwalifikacji kontro-
lowanej partii produktu, o czym rozstrzyga na swym posiedzeniu organ regulacyjny, lub — w
stosownym przypadku — komisja kwalifikacyjna, w $wietle sprawozdan technicznych przedstawio-
nych przez komitet kwalifikacyjny.

W razie stwierdzenia jakiegokolwiek odstepstwa powodujacego pogorszenie jakosci produktu, lub
odstepstwa od regulaminu oznaczenia geograficznego czy tez pozostalych przepiséw prawa obowig-
zujgcych w odniesieniu do procesu produkeji, przetwarzania i pakowania, miéd nie uzyska $wia-
dectwa organu regulacyjnego, co oznacza utrat¢ prawa uzywania chronionego oznaczenia geograficz-
nego.

Metoda otrzymywania: Czynno$ci zwigzane z utrzymaniem pasieki pozwalajg na otrzymywanie
miodow najwyzszej jakosci objetych oznaczeniem geograficznym. W zadnym wypadku ule nie s3
poddawane dzialaniu $rodkéw chemicznych w czasie pozyskiwania miodu, w tym samym okresie
pszczoly nie s3 karmione.

Oddalanie pszczot odbywa si¢ metodami tradycyjnymi, najlepiej za pomocg przegonki lub przedmu-
chiwania, bez nadmiernego uzycia podkurzacza, nigdy za pomocag produktéw chemicznych odstra-
szajacych pszczoly.

Pozyskiwania miodu dokonuje si¢ przez wirowanie lub przelewanie (dekantacj¢), nigdy metoda wycis-
kania.

Czynnosci zwigzane z odbieraniem miodu wykonywane s3 zawsze z najwigksza starannoscig i
dbaloscig o higieng, w miejscu zamknietym, czystym i przygotowanym do tego celu, ktdrego
osuszanie rozpocz¢to z tygodniowym wyprzedzeniem, az do uzyskania wilgotnosci wzglednej
ponizej 60 %, za pomocg osuszaczy lub poprzez wietrzenie.
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Techniki odsklepiania plastréw miodu w zadnym wypadku nie moga zmieniaé czynnikéw jakosci
miodu. Noze do odsklepiania powinny by¢ czyste, suche, a ich temperatura nie powinna przekraczaé
40 °C.

Odebrany i dwukrotnie przecedzony midd poddawany jest przelewaniu, a przed przechowywaniem i
pakowaniem usuwa si¢ z niego piang.

Homogenizacji miodu dokonuje si¢ narzedziem recznym lub mechanicznym, mieszajac niewielka
ilo§¢ razy tak, aby whasciwosci produktu nie ulegly zmianom.

Miéd zbiera si¢ i transportuje z zachowaniem zasad higieny, uzywajac pojemnikoéw spozywczych
dozwolonych w podreczniku jakosci oraz wedlug obowiazujacych przepisdéw, co jest gwarancja
jakosci produktu.

Miéd pakowany jest przy uzyciu urzadzen wpisanych w odpowiednim rejestrze organu regulacyj-
nego.

Jak juz wspomniano, zaréwno produkcja jak i pdZniejsze czynnosci zwiazane z odbiorem, przecho-
wywaniem i pakowaniem miodu s3 wykonywane na wyodrebnionym obszarze geograficznym.

Poniewaz ,Miel de Galicia” jest na tym samym obszarze takze pakowany — zgodnie z tradycja, dla
zachowania jego szczegdlnych wlasciwosci oraz jakosci — kontrole organu regulacyjnego sa bardziej
skuteczne, gdyz unika si¢ obnizenia jakoSci pod wplywem niewlasciwych warunkéw transportu, prze-
chowywania i pakowania.

Ponadto, miéd moze by¢ pakowany jedynie do pojemnikéw o okreslonych wilasciwosciach wyszcze-
g6lnionych w niniejszym opisie specyfikacji, za pomoca urzadzen przeznaczonych wylacznie do
pakowania miodu, pochodzacych z gospodarstw rolnych wpisanych do rejestru chronionego ozna-
czenia geograficznego, gdzie ma miejsce takze etykietowanie pod nadzorem Rady Regulacyjnej — dla
zachowania jakoéci i mozliwos$ci kontroli pochodzenia produktu.

Pojemno$¢ opakowan miodu przeznaczonego do bezposredniego spozycia waha si¢ zazwyczaj
pomiedzy 500 gi 1000 g.

Zamkniecie opakowan powinno by¢ hermetyczne, by nie dopusci¢ do utraty naturalnego aromatu,
przenikania zapachéw, wilgoci z otoczenia, itp., ktére moglyby niekorzystnie zmieni¢ produkt.

Zwiazek:
Historyczny

Pszczelarstwo w Galicji przezywalo okres najwigkszej ekspansji przed sprowadzeniem cukru, za$
miéd uwazano za Srodek spozywczy o duzym znaczeniu ze wzgledu na jego wlasciwosci stodzace i
szczegblne wlasciwosci lecznicze. Wedlug Catastro de Ensenada z lat 1752 — 1753, w Galicji istniato
366 339 uli tradycyjnych, znanych jako ,trobos” lub ,cortizos”, ktére zachowaly si¢ jeszcze w wielu
miejscach. Fakt ten wskazuje wyraznie na znaczenie pszczelarstwa w Galicji od dawnych czaséw i
znalazt odbicie w nazewnictwie galicyjskim.

Stowa ,cortin”, ,albar”, ,abellariza”, ,albiza” lub ,albariza” oznaczaja budowle wiejska, pozbawiona
dachu, o owalnym, okraglym, a rzadziej kwadratowym ksztalcie, podparta wysokim murem chro-
nigcym ule oraz aby utrudni¢ dostep zwierzetom (zwlaszcza niedzwiedziom). Budowle te sg odbiciem
epoki — widoczne i w niektérych wypadkach wcigz uzywane na wielu obszarach gérzystych, przede
wszystkim na wschodnich wyzynach Ancares i Caurel, na wyzynie Suido, itd.

Handel produktem ograniczony byl do lokalnych $wiat obchodzonych jesienig, ze wzgledu na sezo-
nowy charakter produkcji miodu — zbieranego tylko raz w roku.

W roku 1880, proboszcz parafii Argozén (Chantada, Lugo) Don Benigno Ledo zalozyl pierwszy ul
stojak, a po kilku latach skonstruowal pierwszy ul do rozmnazania rodzin pszczelich przez odklad,
wychowu matek, itd., ktéry nazwal ulem-szkétka. Dowodem znaczenia jego dorobku dla rolnictwa
nie tylko Galicji, ale i calej Hiszpanii jest fakt, ze wedlug ksiazki autorstwa Roma Fdbrega z dziedziny
pszczelarstwa, pierwszym hiszpanskim budowniczym uli stojakéw byl ,pszczeli ksiadz” — Don
Benigno Ledo.

Prawdopodobnie pierwsza praca z zakresu pszczelarstwa opublikowang w Galicji jest dzielo ,Pod-
recznik pszczelarstwa” (Manual de Apicultura) napisany przez D. Ramona Pimentela Mendeza
(1893 r.) specjalnie dla pszczelarzy galicyjskich.
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Szczyt rozwoju wspolczesnego pszczelarstwa rozpoczyna sie po roku 1975, kiedy to dzigki pracom
stowarzyszen producentéw dokonuja si¢ pierwsze zasadnicze zmiany zakresu wiedzy pszczelarzy, a
takze zmiany w tradycyjnym systemie prowadzenia gospodarstw pasiecznych. Glownym elementem
zmian jest przesiedlanie rodzin pszczelich z uli lezakéw do uli stojakéw, zwlaszcza z nadstawkami.

Obecnie, midd i wosk pszczeli s3 produktami, ktérych sprzedaz przynosi zyski w Galicji. Galicyjscy
konsumenci od dawna cenig midd produkowany w Galicji, co wyraza wzrost jego warto$ci rynkowe;.

Naukowy

Polozenie geograficzne Galicji, w pdinocno-zachodniej czgici Polwyspu Iberyjskiego pomiedzy
dwoma strefami klimatycznymi — atlantycka i ,mesetg”(plaskowyzem) nadaje jej réZnorodno$é
klimatyczng warunkujaca — obok czynnikoéw geologicznych i glebowych, historii, uksztaltowania
terenu i dzialalnosci cztowieka — swoiste cechy flory, a tym samym produkcji miodu.

Pod wzgledem biogeograficznym miody galicyjskie réznig si¢ znaczaco od miodéw produkowanych
w innych czesciach Hiszpanii. Wyréznia je brak udzialu w procesie przygotowania roélin o charak-
terze $rodziemnomorskim lub skladnikéw upraw czesto spotykanych w innych rejonach Hiszpanii,
jak na przyklad Helianthus annus, czy Olea europaea. Dzigki temu, brak lub niewielka zawartos§é
pytkow obecnych w innych hiszpanskich miodach pozwala odrézni¢ je z latwoscig. Okreslenie
charakterystyki i zréznicowania miodéw galicyjskich w stosunku do innych miodéw hiszpanskich nie
jest przez to skomplikowane.

Obszar Galicji jest do$¢ jednolity pod wzgledem roélin, ktérych nektar stuzy do produkcji miodu.
Najwigksze znaczenie dla standardyzacji produkcji miodu w Galicji ma obfitos¢ wystgpowania
réznych gatunkow rodlin.

W okolicach wybrzeza wystepuja w wielkiej proporcji eukaliptusy. Obecnie cale wybrzeze galicyjskie,
podobnie jak atlantyckie i kantabryjskie, jest gesto poro$nigte odmiang E. globulus i jest ono gléwnym
miejscem produkeji miodu tego typu w Galicji, w odréznieniu od innych hiszpanskich stref produk-
cyjnych, gdzie podstawowa odmiang jest E. camaldulensis.

Na obszarach potozonych w glebi ladu produkcja miodu uwarunkowana jest wystepowaniem w
duzych ilosciach trzech elementéw roslinnych: Castanea sativa, Erica i Rubus.

Kasztanowiec (Castanea sativa) jest stale obecny na terytorium galicyjskim, zaréwno pojedynczo, na
brzegach pastwisk lub upraw, w formie zwartego drzewostanu jednogatunkowego, tworzac tzw.
Lsoutos” oraz drzewostanu wielogatunkowego, z udzialem innych liSciastych.

Wrzos (Erica) jest bardzo czesto spotykany na tym obszarze, gdyz stanowi jeden z elementéw
stluzacych do rekultywacji zdegradowanych obszaréw lesnych. Z wystepujacych gatunkéw nalezy
wymieni¢ E. umbellata, E. arborea, E. australis y E. cinerea jako najwazniejsze dla produkeji miodu.

Inng rosling doskonala do produkcji miodu w Galicji jest jezyna (Rubus). Gatunek ten wystepuje
bardzo obficie w zagajnikach, na poboczach drég i szos, na obrzezach upraw i na nieuzytkach.
Czgsto porasta tereny ruderalne. Rosliny tego typu produkuja ogromne ilosci nektaru, ktéry okresla
wiasciwosci organoleptyczne wielu miodéow z Galicji.

Poniewaz jezyna jest taksonem kwitnacym jako ostatni przed odbiorem miodu, jego wystgpowanie w
spektrach pylkowych jest wigksze, a wczesniejsze kwitnienia rozpuszczaja si¢ pod wplywem obec-
nosci nektaru tego gatunku. Miody te charakteryzuje ciemne zabarwienie, stodki smak i wigksza
kwaskowato$¢. Zawartos¢ jezyny w miodach z Galicji — gléwnego obszaru produkgji tych miodéw
w Hiszpanii — nadaje im specyficzne wiasciwosci fizykochemiczne.

Jezeli chodzi o rozrdznienie w obrebie terytorium Galicji, istnieja dwie odrebne strefy produkeji
(wybrzeze i strefa w glebi ladu), jak wczesniej wspomniano. Istnieje pomiedzy mini strefa przejsciowa
o zmiennej szerokosci, a pochodzacy z niej miéd posiada wlasciwosci mieszane. W strefie tej produ-
kuje si¢ gléwnie miody wielokwiatowe, z réwnomierng zawarto$cig odmian Castanea sativa oraz Euca-
lyptus globulus — wystepujacych prawie wylacznie w miodach galicyjskich.
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Nalezy podkresli¢ niskg zawarto$¢ spadzi i pylkéw w miodach z Galicji.

Ponadto, miody produkowane w Galicji posiadaja niskg zawarto$¢ pytkéw na gram miodu, poniewaz
pochodza gtéwnie od najsilniej reprezentowanych gatunkéw (Castanea sativa i Eucalyptus). Fakt ten ma
zwiazek z uzywanym rodzajem uli oraz sposobem pozyskiwania miodu (wirowanie).

Organ kontrolny: Nazwa: Organ regulacyjny ds. chronionego oznaczenia geograficznego ,Miel de
Galicia”.

Adres: Pazo de Quidn s/n, Sergude. 15881-Boqueixén. A Coruiia.

Telefon: 981. 511913. Faks: 981. 511913.

Organ regulacyjny spelnia wymogi okreSlone w normie EN 45011, zgodnie z postanowieniami
art. 10 rozporzadzenia 2081/92.

Oznakowanie: Wprowadzane do obrotu miody objete chronionym oznaczeniem geograficznym
,Miel de Galicia” powinny posiada¢ uzyskang w procesie certyfikacji etykiete, bedaca znakiem
wiasnym kazdego zakladu pakujacego uzywanym wylacznie do znakowania miodéw objetych tym
oznaczeniem, a takze etykiete ze wpdlzaleznym kodem alfanumerycznym dopuszczonym i nadanym
przez organ regulacyjny, z oficjalnym logo oznaczenia geograficznego. Na etykietach widnieje
obowigzkowo nazwa: chronionego oznaczenia geograficznego ,Miel de Galicia” lub ,Mel de Galicia”.

Wymogi krajowe:
— Ustawa nr 25/1970 z dnia 2 grudnia 1970 r. dotyczgca winnic, win i napojéw spirytusowych,

— Dekret nr 835/1972 z dnia 23 marca 1972 r. ustanawiajacy przepisy wykonawcze do ustawy
nr 25/1970,

— Rozporzadzenie z dnia 25 stycznia 1994 r. okreslajace zgodnos¢ ustawodawstwa hiszpariskiego z
rozporzadzeniem (EWG) nr 2081/92 z dnia 14 lipca 1992 r., w sprawie ochrony oznaczen
geograficznych i nazw pochodzenia dla produktow rolnych i srodkéw spozywezych,

— Dekret krolewski nr 1643/1999 z 22 pazdziernika, okreslajacy procedure rozpatrywania
wnioskéw o wpisanie do wspdlnotowego rejestru chronionych oznaczen geograficznych i nazw
pochodzenia.



