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Publikacja wniosku o rejestracje w znaczeniu art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92
w sprawie ochrony nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych

(2005/C 151/04)

Niniejsza publikacja daje prawo do wyrazenia sprzeciwu w znaczeniu art. 7 i art. 12d wymienionego
rozporzadzenia. Kazdy sprzeciw wobec tego wniosku musi by¢ wniesiony za po$rednictwem wiasciwych
wladz Panstwa Czlonkowskiego, panstwa bedacego cztonkiem WTO lub panstwa trzeciego zatwierdzo-
nego, zgodnie z art. 12 trzecie tiret w terminie szeSciu miesiecy od tej publikacji. Publikacja jest uzasad-
niona nastepujgcymi elementami, szczegdlnie punktem 4.6, w zwigzku z ktérymi uwaza sie, ze wniosek
jest uzasadniony w znaczeniu rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92.

ZESTAWIENIE
ROZPORZADZENIE RADY (EWG) NR 2081/92
»MONTES DE GRANADA”

Nr CE ES/00169/8.11.2000

CNP (X) COG ()

Niniejsze zestawienie jest podsumowaniem sporzadzonym do celéw informacyjnych. W celu uzyskania
dokladnych informacji, w szczegdlnosci na temat producentéw produktéw objetych dang chroniong nazwa
pochodzenia (CNP) lub chronionym oznaczeniem geograficznym (COG), nalezy zapoznal si¢ z pelna
wersja specyfikacji produktu udostgpniang przez wladze krajowe lub przez stuzby Komisji Europejskiej ().

1. Wlasciwy Departament w Patistwie Czlonkowskim:

Nazwa:  Subdireccion General de Sistemas de Calidad Diferenciada — Direccién General de Alimenta-
cién — Secretaria General de Agricultura y Alimentacién del Ministerio de Agricultura, Pesca
y Alimentacion de Espafia

Adres:  Infanta Isabel, 1, E-28071 Madrid
Telefon: (34-91) 347 53 94
Faks:  (34-91) 347 54 10

2. Wnioskodawca:

2.1 Nazwa: ASOCIACION PARA LA CALIDAD DEL ACEITE DE OLIVA VIRGEN DE LOS
MONTES DE GRANADA
2.2 Adres: ¢/Doctor Lopez Font, Bajo 7, E-18004 Granada — Espafia
Telefon: 958 — 5226 16
Faks: 958 — 53 5245
2.3 Skiad: Producenci/przetwércy (X) Inny ()

3. Typ produktu:

OLIWA Z OLIWEK Z PIERWSZEGO TLOCZENIA Klasa 1.5 — Oleje i thuszcze

(") Komisja Europejska — Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa — Jednostka ds. Polityki dot. Jakosci Produktéw Rolnych

— B-1049 Bruksela.
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4. Opis dokumentu specyfikagji:

(podsumowanie warunkéw, o ktérych mowa w art. 4 ust. 2)

4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

Nazwa: ,Montes de Granada”
Opis produktu:

Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia otrzymywana ze zdrowych i dojrzatych owocéw drzewa
oliwkowego (Olea europea) odmian podstawowych (Picual, Lucio i Loaime) oraz odmian drugo-
rzednych (Escarabajuelo, Negrillo de Iznalloz, Hojiblanca i Gordal de Granada) uprawianych na
wyznaczonym obszarze.

Oliwe otrzymuje si¢ w wyniku lacznego prasowania podstawowych i drugorzednych odmian.
Chodzi zatem o oliwy uzyskane z wielu odmian posiadajace dodatkowe wlasciwosci kazdej z nich.
Wilasciwosciami organoleptycznymi w sposéb istotny wyrdznia si¢ odmiana Picual (kolor zielony,
smak goryczy: od $redniego do intensywnego i o aromacie owocowym) tagodzona odmianami
Lucio, Loaime i odmianami drugorzednymi dajacymi $wiezy smak przypominajacy rdzne owoce o
stodkim smaku i kolorze bardziej ztotym.

Oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia produkowane na danym obszarze maja zapach owocowy i
stodki smak przypominajace niedawno prasowane oliwki $wieze lub dojrzale, smak delikatnej
goryczy i aromat, ktorego intensywno$¢ zmienia si¢ w zaleznosci od stopnia dojrzatosci oliwek
prasowanych. Ich stopien kwasowosci jest niski i kolor zmienia si¢ od intensywnie zielonego do
z6ltego o zielonym odcieniu.

W odniesieniu do skladu lipidowego charakteryzuja si¢ duzg zawartoscia kwasu oleinowego
zazwyczaj powyzej 80 % a niekiedy 83 %. Stosunek kwaséw mononienasyconych/polinienasyco-
nych jest wysoki (12 do 20), co daje wysoka warto$¢ dietetyczng. Stabilno$¢ chemiczna oliwy z
oliwek jest wysoka i wynika ona w duzej cz¢ci ze skladnikéw nadajacych gorzki smak, ktore
czynig ja bardziej odporng na utlenienie niz inne oliwy z pierwszego tloczenia.

Obszar geograficzny:

Region naturalny Montes de Granada, znajdujacy si¢ w prowingji Granada i obejmujacy nastgpujace
gminy: Alamedilla, Alfacar, Alicin de Ortega, Benaltia de las Villas, Calicasas, Campotéjar,
Cogollos Vega, Colomera, Darro, Dehesas de Guadix, Deifontes, Diezma, Fonelas, Gobernador,
Guadahortuna, Glievéjar, Huélago, Iznalloz, pdélnocna cz¢s¢ gminy La Peza do rzeki Fardes,
Montejicar, Montillana, Moreldbor, Nivar, Pedro Martinez, Pifiar, Torrecardela i Villanueva de las
Torres, wschodnia cz¢$¢ gminy Moclin az do granic naturalnych wyznaczonych przez rzeke
Velillos i czgs¢ polnocna gminy Albolote i Atarfe do granic naturalnych wyznaczonych przez
rzeki Cubillas i Colomera az do ich polaczenia.

Dowdd pochodzenia:

Whis do rejestru rady regulacyjnej (Consejo Regulador)

Oliwki pochodza z plantacji gajow oliwnych wpisanych do odpowiedniego rejestru rady regula-
cyjnej, znajdujacych si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym. Oliwe otrzymuje si¢ w olejar-
niach wpisanych do odpowiedniego rejestru rady regulacyjnej, znajdujacych si¢ na wyznaczonym
obszarze geograficznym. Oliwa jest pakowana w przedsigbiorstwach zajmujacych si¢ pakowaniem
i dystrybucja wpisanych do odpowiedniego rejestru rady regulacyjnej, znajdujacych si¢ na wyzna-
czonym obszarze geograficznym.

Zlozenie wniosku o wpis do rejestru nie jest obowigzkowe. Wniosek moze by¢ zlozony przez
kazda osobg fizyczna lub prawna, ktorej plantacje, olejarnie lub przedsigbiorstwa zajmujace sig
pakowaniem znajdujg si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym. Rada regulacyjna jest zobo-
wigzana do poinformowania osob skladajacych wniosek o ich prawach i obowigzkach oraz do
dostarczenia im szczegbtowego opisu obowigzujacych wymagan i warunkow technicznych.

Po zlozeniu wniosku odbywa si¢ wstepna inspekcja plantacji lub obiektow nalezacych do osoby
skladajacej wniosek w celu sprawdzenia, czy elementy specyfikacji sa zgodne z przepisami
rozporzadzenia. Ostateczna rejestracja w odpowiednich rejestrach jest zatwierdzana przez radg regu-
lacyjng po przedstawieniu wniosku, ktéremu towarzyszy sprawozdanie ze wstepnej inspekcji oraz
pozostata czes¢ wymaganej dokumentacji.
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4.5.

Certyfikacja

Plantacje gajéw oliwnych, olejarnie lub przedsigbiorstwa zajmujgce si¢ pakowaniem wpisane do
rejestrow rady regulacyjnej sa przedmiotem okresowych inspekcji w celu zapewnienia monitoro-
wania i sprawdzania, czy elementy specyfikacji sa zgodne z przepisami rozporzadzenia.

Olejarnie lub przedsigbiorstwa zajmujace si¢ pakowaniem przedkladajg wniosek o certyfikacje partii,
po zlozeniu ktérego rada regulacyjna pobiera probki. Zbiorniki s3 nastgpnie opieczgtowane az do
momentu rozlewania oliwy do butelek lub sprzedazy hurtowe;.

Aby partia produktu otrzymata certyfikacje, produkt musi spelnia¢ wymagania administracyjne,
techniczne i wykonawcze ustanowione w specyfikacji, rozporzadzeniu i podreczniku jakosci. Rada
regulacyjna podejmuje decyzj¢ o przyznaniu badZ nieprzyznaniu certyfikacji partii na podstawie
przedstawionej dokumentacji jak i danych z inspekcji, wynikéw analitycznych i innych doku-
mentéw znajdujacych sie w archiwach.

Po otrzymaniu certyfikacji partia produktu jest pakowana pod nadzorem rady regulacyjnej jedynie
w przedsi¢biorstwach zajmujacych si¢ pakowaniem wpisanych do odpowiedniego rejestru, znaj-
dujacych si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym. Opakowania zawieraja etykiete
dodatkows okreslajacg nazwe pochodzenia, na ktdrej znajduje si¢ takze nazwa ,Montes de Granada”
oraz logo jak réwniez jeden numer porzadkowy serii nadany kazdemu opakowaniu.

Metoda otrzymywania:

Proces produkgji oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia, od momentu produkeji oliwek w gajach
oliwnych az do otrzymania oliwy, sklada si¢ z trzech etapéw:

Produkcja oliwek

Sadzenie odbywa si¢ zazwyczaj w deszczowym okresie jesienno-zimowym. Roéliny sadzi si¢ do
gruntu na glebokos¢ ok. 50 cm. Rozmieszczenie plantacji rozni si¢ w zaleznosci od jej wieku.
Wsréd starszych plantacji odleglos¢ migdzy drzewami wynosi 12 m (sadzenie w kwadracie) i
8 m (sadzenie w trojkacie) — 2, 3 lub 4 szczepy na drzewo. Na terenie nowych plantacji
odlegto$¢ miedzy drzewami wynosi 5 m (sadzenie w kwadracie) — jeden szczep na drzewo.

Sposoby uprawy stosowane podczas roku:

— Zaoranie ziemi: celem jest usuniecie chwastow jak réwniez szczelin i twardej skorupy ziemi nie
powodujgc przy tym utraty jej wilgotnosci i zapobiegajac jej zbiciu. Stosowana jest takze
uprawa z oraniem lub bez orania lub nieorania, lecz znacznie rzadziej.

— Nawozenie i zastosowanie produktow fitosanitarnych: odnosza si¢ do sposobdw, ktére zmieniajg sie
w zaleznodci od rodzaju gleby i wplywu plag i/lub choréb uwarunkowanych klimatem.

— Nawadnianie: ogdlnie gaje oliwne w regionie w 95 % nie s nawadniane. W wyniku suszy,
ktéra wystapila w ostatnich latach (1995) na terenie niektérych plantacji wprowadzono system
nawadniania kropelkowego w celu uregulowania produkcji. System ten stosuje si¢ od marca
do wrze$nia w zaleznosci od opadéw deszczu.

— Przycinanie: polega na usuwaniu galezi i pedéw bezowocnych (Scigcie galezi) w celu kontroli
wzrostu wegetatywnego drzewa oliwkowego.

— Zbidr i transport: zbidér odpowiednio dojrzalych oliwek rozpoczyna si¢ na poczatku lub w
polowie grudnia w zaleznosci od stopnia dojrzatosci. Do zbioru oliwek zbieranych z drzewa
wykorzystuje si¢ zardwno reczna metode tradycyjnag — strgcanie oraz metodg¢ mechaniczng —
wibracje, ktéra nie uszkadza owocédw. Oliwki lezace na ziemi s3 zbierane, transportowane i
przetwarzane osobno, poniewaz nie nadaja si¢ one do produkcji oliwy objetej chronionym
oznaczeniem geograficznym. Transport oliwek do olejarni odbywa si¢ zawsze w dniu zbioru z
zachowaniem $rodkow ostroznosci.
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Otrzymywanie oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia

Oliwki lezace na ziemi i oliwki zbierane z drzewa sg przetwarzane osobno na wszystkich etapach
produkgji:

— Odbidr, czyszczenie, wazenie i mycie oliwek: wszystkie te czynnosci maja na celu wyselekcjono-
wanie owocOw i usuniecie pozostajacych lisci, todyg, pytkéw i innych ewentualnie obecnych
czastek.

— Prasowanie i ugniatanie: celem tych czynnosci jest utarcie na miazge oliwek w celu otrzymania
oliwy ze struktur komérkowych wewnatrz oliwek.

— Oddzielenie etapéw statego i plynnego oraz oddzielenie etapéw plynnych: wynikiem tych dzialan jest
oddzielenie oliwy od pozostatych skladnikow oliwek.

— Przechowywanie oliwy w piwnicy: otrzymana oliwa przechowywana jest w kontrolowanych odpo-
wiednich warunkach $wietlnych i temperaturowych w piwnicy w pojemnikach ze stali
nierdzewnej do momentu pakowania.

— Pakowanie: Pakowanie musi odbywac si¢ w miejscu pochodzenia. Warunek ten ma na celu
zapewnienie lepszej ochrony jakosci i autentycznosci produktu i w konsekwencji reputacje
nazwy pochodzenia, za ktéra beneficjenci w pelni i wspdlnie odpowiadaja. Oczywistym jest,
ze kontrole przeprowadzane w strefie produkeji, pod nadzorem beneficjentéw nazwy pocho-
dzenia s3 przeprowadzane systematycznie i dokladnie przez specjalistow posiadajacych
fachowa wiedz¢ dotyczaca cech produktu. Trudno byloby zapewnié skutecznos$é kontroli
wymaganych dla zagwarantowania jakosci produktu, gdyby byly one przeprowadzane poza
strefg produkcji.

Zwigzek:

Historyczny

Zwigzek ten okreslony jest przez pozostatoci archeologiczne istniejgce w strefie oraz przez odnie-
sienia bibliograficzne dotyczace nazwy, regionu i produktu.

Pierwsze odniesienie sigga XVI wieku i dotyczy ,terendéw gorskich” oraz ,uprawy oliwek” w strefie
Montes de Granada. Jest to dokument, ktéry zawiera nastepujacy fragment tzw. Repartimientos:
»... kazda rodzina miata takze prawo do czgsci plantagi gajéw oliwnych, ktére ...". (PEINADO
SANTAELLA, 1989; La repoblacién de la tierra de Granada: Los Montes, Universidad de Granada).

W XVII wieku, w wyniku réznych czynnikow, w szczeg6lnosci w wyniku zmniejszenia si¢ liczby
ludnosci obszaréw wiejskich po wygnaniu Mauréw, uprawa zb6z ustgpila miejsca uprawom wino-
rodli i gajow oliwnych zgodnie z kronika Granady HENRIQUEZA DE JORQUERA. Inne odnie-
sienie bibliograficzne z roku 1643 wspomina o ,Olivas de Marca” o wysokich drzewach produkuja-
cych wysokiej jakosci oliwki (LIBRO DE APEOS DE COGOLLOS VEGA, Real Chancillerfa de
Granada). Jeszcze obecnie istnieja drzewa, ponad 500 — letnie, nalezace do odmiany Loaime,
nazwa pochodzenia drzewa (MARTINEZ ROBLES, 1833; COLMEIRO, 1865; PATAC et al., 1954;
MINISTERIO DE AGRICULTURA, 1976 b; BARRANCO i RALLO, 1984).

Zgodnie z dokumentami z XVIII wieku, prowincja Granada przedlozyla Radzie Castilla wniosek o
wykarczowanie facznie 5 749 ha. Ponadto nielegalne wykarczowanie duzej ilosci hektaréw przy-
czynito si¢ do zwigkszenia tej liczby do 14 103 ha. Tereny te przeznaczono w duzej cz¢sci pod
uprawe gajow oliwnych, szczegdlnie w rejonie Los Montes. W ten sposob w 1799 roku Granada
zajmowala dziewigte miejsce w produkeji oliwy z oliwek — 120 600 kwintali (LICERAS RUIZ,
1993).

Wazny dokument historyczny z potowy XIX wieku (DICCIONARIO GEOGRAFICO ESTADISTICO
E HISTORICO, PASCUAL MADOZ, 1845. Reeditado por BOSQUE MAUREL, 1987) zachwala
zalety gajéw oliwnych z tego regionu oraz znakomity smak oliwy: ,MONTES DE GRANADA ... i
pomimo ograniczonej ilosci wody pitnej, wody rzek Cubillas, Benaliia i Moclin sg wykorzystywane do podle-
wania niektdrych otaczajgcych je terenéw oraz produkcji réznego rodzaju zboza, bardzo jasne i wyborne
oliwy, wina i wiele rodzajéw nasion ...”.
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4.8.

Odniesienia do Benaltia i Moclin oraz bliskiego regionu Colomera wskazujg, ze podczas calego
omawianego wieku w gminach tych uprawiano najwigcej oliwek oraz wytwarzano najwigksza
ilos¢ oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia, o czym $wiadczg stare olejarnie zbudowane miedzy
XVIII a XIX wiekiem. Colomera posiada nadal Molino de Galenos, ktdrej proces ugniatania odbywa
sie w sposdb reczny, Molino de La Puente napedzang sita wody oraz Molino de Las Nifias urucha-
miang przez zwierzgta (takze na Ruta del Legado Andalusi).

W okresie miedzy 1913 a 1933 rokiem, podczas tzw. ,zlotej epoki hiszpanskich gajow oliwnych”,
zaobserwowano najwigkszy wzrost ilosci plantacji i poprawe upraw w celu produkcji wysokiej
jakosci oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia. We wspomnianym okresie gaj oliwny Montes de
Granada ciagle si¢ rozrastal, przekraczajagc zdecydowanie tempo S$redniej ekspansji w innych
prowincjach w Andaluzji. Podczas wojny domowej w Hiszpanii, nastapil najwigkszy wynoszacy
50 % wzrost powierzchni gajow oliwnych znajdujacych si¢ w tym regionie. Z tego wiasnie
powodu obecnie wiele gajéw oliwnych ma 40-50 lat. W roku 1957 wydano przepisy prawne, na
mocy ktérych utrzymano powierzchni¢ gajéw oliwnych ze wzgledu na korzysci dla kraju jako
czynnik przyczyniajacy si¢ do utrzymania gruntéw rolnych. W latach 60 — tych powierzchnia
gajow oliwnych w prowingji Granada wzrosta dwukrotnie z 62 2002 do 118 365 ha. Réwniez w
obszarze Montes de Granada powierzchnia przeznaczona pod te uprawe wynosi 77,5 % ogdlnej
powierzchni gruntéw produkcyjnych.

Naturalny

Ze wzgledu na cechy szczegdlne regionu, czyli uksztaltowanie, glebe, klimat, systemy rzeczne,
uprawa drzew oliwkowych jest najlepiej dostosowana do tych trudnych warunkéw.

W krajobrazie tego regionu przewazaja Srednie gory, z obnizeniem terenu od okolo 750 do
900 m wysokosci i sfaldowaniami terenu rozciagajacymi sie ze wschodu na zachéd i osiggajacymi
maksymalng wysokos¢ od 1400 do 2000 m. Miasteczka polozone sg na wysokosci 900 m nad
poziomem morza. Ogdlnie krajobraz cechuje si¢ stromymi zboczami w masywach wapiennych
wraz z innymi formami morfologicznymi, takze stromymi, skladajacymi si¢ ze wzgérz i wzniesien
wapiennych, marglu wapiennego i piasku gliniastego. Dalej na wschdd krajobraz staje si¢ bardziej
tagodny tworzgc doling na wysoko$ci 1200 m przerwang na krancu wschodnim regionu przez
doling rzeki Fardes, ktéra stanowi naturalng granice regionu na wschodzie. Od tego miejsca
uksztaltowanie terenu zmienia si¢ i stanowi typowg orografie terenu potudniowo-wschodniej
Hiszpanii.

W odniesieniu do struktury gleby, region los Montes charakteryzuje si¢ bardzo ztozonymi typami
gleby, co oznacza raczej kombinacje wielu typéw gleb niz gleby jednego okreslonego typu. Prze-
wazaja gleby, ktére rozwingly si¢ w wyniku rozpadu wielu odmian litologicznych wapienia. Sa
one bogate w materialy wapieniowe pochodzace z erozji sierry, co daje wysoki poziom weglanu
wapniowego (powyzej 40 %). Ich struktura byla nastepnie przeksztalcana poprzez ciagle zmiany
powierzchni rolnej.

Cechy klimatyczne regionu odpowiadaja klimatowi $rddziemnomorskiemu kontynentalnemu,
charakteryzujacemu si¢ znacznymi wahaniami temperatur, w zwigzku z duzg rdéznicg miedzy
temperatura maksymalng a minimalng w dziefi i w nocy oraz latem i zima. Srednie roczne opady
atmosferyczne wynosza miedzy 400 a 600 mm a nawet s3 nizsze w latach suszy. Zimy sa dlugie
i chlodne, wystepuja czeste opady $niegu i przymrozki. Lata sa dlugie i cieple, a temperatura
osigga nawet 40 °C.

Struktura kontroli:

Nazwa: CONSEJO REGULADOR DE LA DENOMINACION DE ORIGEN ,MONTES DE
GRANADA”.

Adres:  Plaza de la Constitucioén, 4, — E-18550 Iznalloz, — Granada
Tel.: 958 — 39 70 07
Faks: 958 — 39 70 07

El Consejo Regulador de la Denominacién de Origen ,Montes de Granada”, cumple la norma EN
45011.

Oznakowanie:

Oznakowanie ,Denominaciéon de origen Montes de Granada” jest obowiazkowe. Etykieta jest
zatwierdzana przez radg regulacyjna. Kazde opakowanie posiada etykiete dodatkowa z numerem,
wydawana przez radg regulacyjna.
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4.9. Wymogi krajowego:
— Ustawa nr 25/1970 z dnia 2 grudnia 1970 r. w sprawie winnic, win i napojow spirytusowych.

— Dekret nr 835/1972 z dnia 23 marca 1972 r. ustanawiajacy przepisy wykonawcze do ustawy
nr 25/1970.

— Zarzadzenie z dnia 25 stycznia 1994 r. okreslajace zgodno$¢ ustawodawstwa hiszpanskiego z
rozporzadzeniem (EWG) nr 2081/92 z dnia 14 lipca 1992 r., w sprawie ochrony oznaczen
geograficznych i nazw pochodzenia dla produktow rolnych i srodkéw spozywczych.

— Dekret krélewski nr 1643/1999 z dnia 2 pazdziernika 1999 r. okreslajacy procedure rozpatry-
wania wnioskow o wpis do wspdlnotowego rejestru chronionych oznaczen geograficznych i
nazw pochodzenia.



