13.9.2005 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej C 224/7

Publikacja wniosku o rejestracje w znaczeniu art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92 w
sprawie ochrony nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych

(2005/C 224/10)

Niniejsza publikacja daje prawo do wyrazenia sprzeciwu w znaczeniu art. 7 i art. 12d wymienionego
rozporzadzenia. Kazdy sprzeciw wobec tego wniosku musi by¢ wniesiony za po$rednictwem wiasciwych
wladz Panstwa Czlonkowskiego, panstwa bedacego cztonkiem WTO lub panstwa trzeciego zatwierdzo-
nego, zgodnie z art. 12 trzecie tiret w terminie szeSciu miesiecy od tej publikacji. Publikacja jest uzasad-
niona nastepujgcymi elementami, szczegdlnie punktem 4.6, w zwigzku z ktérymi uwaza sie, ze wniosek
jest uzasadniony w znaczeniu rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92.

ZESTAWIENIE
ROZPORZADZENIE RADY (EWG) NR 2081/92
,SARDEGNA”

Nr WE: IT/00284/18.3.2003
CHNP (X) CHOG ()

Niniejsze zestawienie jest podsumowaniem sporzadzonym wylacznie do celéw informacyjnych. W celu
uzyskania dokladnych informacji osoby zainteresowane, w szczegdlnosci producenci wyrobéw objetych
dang chroniong nazwa pochodzenia (CHNP), proszone s3 o zapoznanie si¢ z pelng wersjg opisu produktu
udostepniang na szczeblu krajowym lub przez stuzby Komisji Europejskiej (*).

1. Wihasciwy organ Paristwa Czlonkowskiego:

Nazwa: Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Adres:  Via XX Settembre n. 20 — 1-00187 Roma
Tel.: 06 481 99 68

Faks: 06 42 01 31 26

E-mail:  qtc3@politicheagricole.it

2. Whnioskodawca:

2.1 Nazwa:
1. LAR.P.O. — Libera Associazione Regionale Produttori Olivicoli,
A.P.P.0.O. — Associazione Provinciale Produttori Olivicoli di Oristano,

. AP.P.O.S. — Associazione Provinciale Produttori Olivicoli Sassari,

2.

3

4. AR.P.OL. — Associazione Regionale Produttori Olivicoli,

5. A.P.P.O.N. — Associazione Provinciale Produttori Olivicoli,

6. A.P.P.0.C. — Associazione Provinciale Produttori Olivicoli Cagliari,
7

. Associazione Regionale Olivicoltori Sardi;

2.2 Adres:
1. Piazza Roma, Pal. Sotico — [-09170 Oristano,
2. Via Cavour, 6 — [-09170 Oristano,
3. Via Budapest, 10/A — 1-07100 Sassari,
4. Via XX Settembre, 25 — [-09125 Cagliari,
5. Via Alghero, 3 — 1-08100 Nuoro,

(") Komisja Europejska — Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa - Jednostka ,Polityka Jakosci Produktéw Rolnych” —
B-1049 Bruksela.
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6. Via Sassari, 3 — IIl p. —1-09123 Cagliari,
7. Via Emiciclo Garibaldi, 16 — 1-07100 Sassari;

2.3 Skiad: producenci/przetwércey (X) inny ()

Rodzaj produktu:

Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia extra klasy 1.5

Opis:
(podsumowanie warunkéw okreslonych w art. 4 ust. 2)

Nazwa:
,Sardegna”
Opis:

Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia extra o nastgpujacych whasciwosciach chemicznych i organo-
leptycznych:

— kwasowo$¢ wyrazona w zawarto$ci kwasu oleinowego < 0,5 %;

— wynik préby i inne parametry >= 7 i, w kazdym przypadku, w dopuszczalnych granicach zgod-
nych z obowiazujacymi przepisami;

— liczba nadtlenkowa < 15;

— polifenole > 100 ppm;

— tokoferole = 100 ppmy;

— barwa: od zielonej do z6ltej, zmieniajgca si¢ z uplywem czasu;
— zapach: owocowy;

— smak: owocowy z gorzkim i pikantnym posmakiem.

Obszar geograficzny:

Obszar produkcji objetej chroniona nazwa pochodzenia ,Sardegna” obejmuje obszar administracyjny
gmin wchodzacych w sklad prowingji Cagliari, Oristano, Nuoro i Sassari, wymienionych w opisie
produktu i znajdujacych si¢ w regionie Sardynii.

Dowéd pochodzenia:

Uprawa oliwek na Sardynii sigga dalekiej przeszlosci, a gatunek wystepujacy w tym regionie stanowi
element naturalnej rodlinnosci wyspy. Odkrycie punickich i rzymskich statkow, na ktérych znajdowaty
si¢ amfory z winem i oliwa sa dowodem na to, Ze juz w tamtym okresie istnial dobrze prosperujacy
handel tym produktem. Rozkwit zakonéw religijnych, w szczegdlnosci po roku 1000, doprowadzit
do wzrostu uprawy oliwek na wyspie, co potwierdza réznorodno$¢ instrukcji dotyczacych prac
prowadzonych w zakonach, ktére osiedlily si¢ na wyspie. Przez dlugi okres dominacji hiszpanskiej
uprawa oliwek ciagle wzrastala dzigki konkretnym $rodkom prawnym, ktére migdzy innymi nakladaty
na kazdego obywatela obowigzek szczepienia przynajmniej dziesigciu drzew oliwnych rocznie lub
zaplacenia kary 40 soldi; drzewa pozostawaly wlasnoscig osob, ktére je szczepily.

W tym samym okresie z Hiszpanii przybyli specjalisci ds. szczepienia w celu przeszkolenia na miejscu
instruktoréw, ktorzy nastepnie mieli rozpowszechni¢ metody szczepienia. Ponadto wlasciciele wigcej
niz 500 drzew oliwnych mieli obowiazek budowania urzadzen do ekstrakcji oleju. Do podjecia
srodkéw na rzecz promowania uprawy oliwek przyczynita si¢ nie tylko dominacja hiszpanska, ale
réwniez krolowie sabaudzcy zachgcali do uprawy oliwek wprowadzajac pewne przepisy, migdzy
innymi obowiazek wyznaczania obszaréw upraw oliwek i zaszczepienia dzikich drzew w okresie
trzech lat. Z mysla o rolnikach zajmujacych si¢ szczepieniem i sadzeniem drzewek oliwnych w
1806 r. przyjete zostaly pierwsze ustawy przyznajace im znizki i premie.
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Dzialania podjete na rzecz upraw oliwek sprawily, ze w wystawie zorganizowanej w 1901 r. w
Cagliari wzigto udzial 12 producentéw z Sardynii zajmujacych si¢ butelkowaniem. Na uprawe oliwek
w regionie zwracano rowniez szczegblng uwage w pézniejszym okresie wprowadzajac specjalne
programy dzialan majace na celu promowanie rozwoju i ulepszenia.

W celu zapewnienia odtworzenia historii produktu organ kontroli prowadzi uaktualniana liste drzew
oliwnych, oséb zajmujacych si¢ tloczeniem i butelkowaniem.

Metoda produkcji:

Proces produkcji mozna stresci¢ w nastgpujacy sposob. Chroniona nazwa pochodzenia ,Sardegna”
oznacza oliwe z oliwek z pierwszego tloczenia extra otrzymywana z nastepujacych odmian oliwek
wystepujacych w gajach oliwnych, jednorodnych lub mieszanych, w ilosci co najmniej 80 %: Bosana,
Tonda di Cagliari, Nera (Tonda) di Villacidro, Semidana i ich inne nazwy; na pozostale 20 % przy-
padaja mniej znane odmiany wystepujace na tym obszarze. W przypadku gajéw oliwnych nadajacych
sie do produkeji oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia DOP ,Sardegna” dopuszczalna produkcja
oliwek wynosi 120 gl/ha. Maksymalny uzysk oleju wynosi 22 %. Zbiér oliwek powinien odbywac sie
w stadium pelnej dojrzatosci, najpézniej do 31 stycznia. Dozwolong technikg zbioru jest ,brucatura
dalla pianta” (stragcanie reczne) lub za pomocg urzadzen mechanicznych. Zebrane oliwki powinny by¢
przewozone i przechowywane w odpowiednich pojemnikach z otworami zapewniajacymi zachowanie
jakosci oliwek, w warunkach wlasciwego przeplywu $wiezego powietrza, bez narazenia na dzialanie
wody, wiatru, przymrozkéw i nieprzyjemnych zapachéw. Oliwki powinny by¢ przetworzone w ciggu
dwoéch dni po ich zebraniu.

Ekstrakcja oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia extra, objetej chroniong nazwa pochodzenia ,Sar-
degna” powinna odbywaé sie¢ w miejscu produkcji, w gniotownikach spelniajacych wymogi obowia-
zujacych przepisdw, na obszarze wymienionym w pkt 4.3 oraz jedynie w procesach mechanicznych i
fizycznych umozliwiajacych zachowanie specyficznych cech owocéw i zapewnienie produktowi
najlepszych wlasciwosci organoleptycznych. Zgniatanie odbywa si¢ w maksymalnej temperaturze
30 °C, a maksymalny czas zgniatania wynosi 75 minut. Podmioty majace zamiar produkowaé oliwe
objeta chroniong nazwa pochodzenia ,Sardegna” musza w pelni spelnia¢ wymogi opisu zlozonego do
UE.

W celu zapewnienia mozliwosci odtworzenia historii i kontroli produktu, czynnosci zwigzane z
ekstrakeja i butelkowaniem oliwy z oliwek prowadzone s3 na obszarze okreslonym w pkt 4.3. Majac
na wzgledzie koniecznos¢ zabezpieczenia specyficznych cech i jakosci oliwy oraz zapewnienie prze-
prowadzenia przez organ trzeci kontroli pod nadzorem zainteresowanych producentéw czynnosci
zwigzane z butelkowaniem musza odbywal si¢ na okreSlonym obszarze. Chroniona nazwa pocho-
dzenia ma szczegdlne znaczenie dla producentéw i zgodnie z celami oraz kierunkami podstawowego
rozporzadzenia daje im mozliwo$¢ uzupelnienia dochodéw. Ponadto butelkowanie tradycyjnie
odbywa si¢ na okreslonym obszarze geograficznym.

Zwigzek:

Wihasciwosci 1 jakos¢ oliwy ,Sardegna” sa Scisle zwigzane z glebg i klimatem typowym dla strefy
srédziemnomorskiej, czego przykladem jest Sardynia, doskonale odpowiadajgcym wymaganiom
oliwek w odniesieniu do temperatur. Gatunek jest wlasciwie obecny na obszarze calej wyspy i jest
uprawiany na terenie 95 % gmin Sardynii. Warunki sprzyjajace uprawom gatunku przyczynily si¢ do
rozprzestrzenienia si¢ i wyodrebnienia réznych odmian wystepujacych na tym obszarze. Szczeg6lowe
badania ujawnily wystgpowanie 18 sardyniskich odmian oliwki stanowigcych wazne dziedzictwo przy-
rody. W okresie jesiennym i wiosennym czgsto wystepuja tu opady, a latem dlugie suche i bezde-
szczowe okresy. Sredni poziom opadéw na terenach upraw wynosi 550/600 mm rocznie, przy czym
w strefie Cagliari poziom ten jest najnizszy a w strefie Bosa najwyzszy. Temperatury wzrastajg wraz
ze zmiang por roku i osiagaja najwyzszy poziom latem w tym samym czasie, kiedy owoce osiagaja
wlasciwa wage i zawarto$¢ oliwy. To przyczynia si¢ do wystgpowania suchego okresu, ktéry w
znacznym stopniu wplywa na cykl owocowania oliwki. Tereny te s3 w wigkszosci pagorkowate.

Od zawsze zycie lokalnej ludno$ci zwiazane bylo z uprawa oliwek, a ten bliski zwigzek odzwierciedla
réznorodno$¢ dzialan podejmowanych w celu promowania rozwoju uprawy oliwek, ktére w istocie
charakteryzowaly i wywieraly wplyw na rozwéj spoleczno-gospodarczy regionu. Oliwa produkowana
w tym regionie osiggnela wysoka jakos¢ i byla nastgpnie wielokrotnie nagradzana w réznego rodzaju
konkursach, w ktérych uczestniczyli jej producenci. Uznanie to przyczynito si¢ do stawy i renomy
nazwy tej oliwy, ktora z sukcesem sprzedaje si¢ na europejskich rynkach od dziesiatek lat.
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4.7 Organ kontrolny:
Kontrola dotyczgca zgodnosci produktu przeprowadzana jest przez konsorcja:

Consorzio Interprovinciale per la frutticoltura (provincia di Cagliari, Nuoro e Oristano)
Adres: Via Carloforte, 51 — [-09100 Cagliari

Consorzio provinciale per la frutticoltura (provincia di Sassari)

Adres: Viale Adua, 2C — [-07100 Sassari

4.8 Etykietowanie:

Etykieta musi zawiera¢ zapis Chroniona nazwa pochodzenia ,Sardegna” wraz z widocznym i
czytelnym logo DOP przedstawiajacym oliwke ze splywajaca kropla oliwy, ktéra wraz z lisémi oliwki
tworzy stylizowana glowe malego osiolka bedacego symbolem produkgji oliwy z oliwek na Sardenii.
Szczegbly dotyczace logo znajduja si¢ w opisie produktu. Oliwa moze by¢ wprowadzana do obrotu w
pojemnikach o pojemnosci do 5 litrow.

49 Wymogi krajowe: —




