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ROZPORZADZENIE KOMIS]JI (WE) NR 708/2005
z dnia 10 maja 2005 r.

zmieniajace elementy specyfikacji nazwy pochodzenia znajdujacej sie w Zalaczniku do
rozporzadzenia (WE) nr 1107/96 (Azeites do Norte Alentejano) (PDO)

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,
uwzgledniajac Traktat ustanawiajgcy Wspélnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (EWG) nr 2081/92 z dnia
14 lipca 1992 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw spozy-
wezych (1), w szczegdélnosci jego art. 9 oraz art. 6 ust. 3 i 4
tiret drugie,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (EWG) nr
2081/92 wniosek Portugalii o dokonanie zmian
elementéw specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia
,2Azeites do Norte Alentejano”,  zarejestrowanej
w rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 1107/96 (), zostal
opublikowany w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej (3).

(2)  Poniewaz do Komisji nie zostalo przestane zadne
pisemne zgloszenie zastrzezen zgodnie z art. 7 rozpo-

rzadzenia (EWG) nr 2081/92, zmiany te musza by¢ zare-
jestrowane i opublikowane w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W specyfikacji nazwy pochodzenia ,Azeites do Norte Alente-
jano” wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem I do
niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Pelne zestawienie zawierajace gléwne elementy specyfikacji
znajduje si¢ w zalaczniku II do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wiaze w calodci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

Pafistwach Cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 10 maja 2005 r.

(") Dz.U. L 208 z 24.7.1992, str. 1. Rozporzadzenie ostatnio zmie-
nione rozporzadzeniem (WE) nr 806/2003 (Dz.U. L 122
z 16.5.2003, str. 1).

() Dz.U. L 148 z 21.6.1996, str. 1. Rozporzadzenie ostatnio zmie-
nione rozporzadzeniem (WE) nr 1829/2002 (Dz.U. L 249
z 23.7.2004, str. 14).

() Dz.U. C 262 z 31.10.2003, str. 17 (,Azeites do Norte Alentejano”).

W imieniu Komisji
Mariann FISCHER BOEL
Czlonek Komisji
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ZALACZNIK I
PORTUGALIA

»Azeites do Norte Alentejano”

Wprowadzone zmiany:

— pozycja specyfikagji:

[ Nazwa

Opis

Obszar geograficzny
[0 Dowdd pochodzenia
[0 Metoda otrzymywania
O Zwiazek

[0 Etykietowanie

O

Wymog krajowy

— Zmiany:

Opis — Oliwa z oliwek z Pdocnego Alentejo jest do$¢ gesta oliwg o aromacie owocowym, o zéhozielonej barwie,
ktéra w punktacji uzyskuje minimalng wymagang ilo$¢ 6,5 pkt w kategorii oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia
extra, za$§ w kategorii oliw z oliwek z pierwszego tloczenia 6,0 pkt.

W zwigzku z przeprowadzeniem zaawansowanych badan wlasciwosci tej oliwy, konieczne stalo si¢ skorygowanie
niektorych jej parametrow, dotyczacych w szczegdlnosci: wspélezynnika ekstynkeji (delta K), tréjglicerydéw LLL,
OLLn, PLLn, OLL, PLL, POL, POO, OOO, PPO; kwaséw tluszczowych C16:0, C16:1, C17:0, C17:1, C18:0, C18:1,
C18:2 i C18:3, kwasow tluszczowych trans, cholesterolu, kampestanolu i delta 7 — stigmasterol.

Do zarejestrowanych juz odmian dodaje si¢ odmiany regionalne Carrasquenha, Redondil i Azeiteira (lub Azeitoneira).

Obszar geograficzny — Obszar geograficzny produkcji zostaje poszerzony o gminy Alandroal, Nisa, Reguengos de
Monsaraz, Evora (freguesias N* Sr.? de Machede, S. Mansos, S. Vicente do Pigeiro, S. Miguel de Machede i S. Bento
do Mato) i Mouréo (freguesias Luz i Mourdo), poniewaz:

— warunki glebowo-klimatyczne w tych miejscowosciach i freguesias sa identyczne,

— produkowana tam oliwa z oliwek ma takie same wlasciwosci fizyczne, chemiczne i organoleptyczne, jak oliwa
z oliwek produkowana na wymienionym obszarze geograficznym,

— mieszkanicy tych gmin kultywuja takie same jak w innych czg$ciach regionu zwyczaje oraz rzetelne, odwieczne
umiejetnosci i wiedzg.
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ZALACZNIK 11

ROZPORZADZENIE RADY (EWG) NR 2081/92
,AZEITES DO NORTE ALENTEJANO”
(NR WE: POJ0266/24.1.1994)

PDO (X) PGI( )

Niniejsze zestawienie jest podsumowaniem sporzadzonym wylacznie do celéw informacyjnych. W celu uzyskania doklad-
nych informacji osoby zainteresowane, w szczegdlno$ci producenci wyrobéw objetych dana chroniong nazwa pocho-
dzenia (PDO) lub chronionym oznaczeniem geograficznym (PGI), proszone s3 o zapoznanie si¢ z pelna wersja specy-
fikacji produktu udost¢pniang na szczeblu krajowym lub przez stuzby Komisji Europejskiej ().

1. Wlasciwe stuzby Panstwa Czlonkowskiego

Nazwa: Instituto de Desenvolvimento Rural e Hidrdulica
Adres: Av. Afonso Costa, 3 — P-1949-002 Lisboa
Telefon: (351-21) 844 22 00

Faks: (351-21) 844 22 02

E-mail: idrha@idrha.min-agricultura.pt

2. Grupa wnioskujgca

2.1. Nazwa: APAFNA — AGRUPAMENTOS DE PRODUTORES AGRICOLAS E FLORESTAIS DO NORTE
ALENTEJANO

2.2. Adres: Parque de Leildes de Gado de Portalegre, Estrada Nacional 246, Apartado n.° 269 — P-7300-901
Portalegre Portugalia

Telefon: ~ (351-245) 33 10 64

Faks: (351-245) 20 75 21
E-mail: aadpl@iol.pt
2.3. Czlonkowie: producenci/przetwércy (X) inni ()

3. Rodzaj produktu

Klasa 1.5 — Oleje i tluszcze — oliwa z oliwek
4. Opis specyfikacji produktu

(podsumowanie warunkéw, o ktorych mowa w art. 4 ust. 2)
4.1. Nazwa: ,Azeites do Norte Alentejano”

4.2. Opis: Nazwg ,Azeite do Norte Alentejano” okreSlana jest ciecz oleista, otrzymywana w wyniku mechanicznej
ekstrakcji z owocéw drzew oliwnych, poprzez usunigcie z nich pozostajacej wody, a takze czastek skorki, miazszu
i pestki odmian Galega, Carrasquenha, Redondil, Azeiteira lub Azeitoneira, Blanqueta lub Branquita i Cobrangosa
z gatunku Olea europea sativa, pochodzaca z owocéw produkowanych na plantacjach oliwek znajdujacych si¢ na
wyzej opisanym obszarze geograficznym, przetwarzana i pakowana réwniez na tym samym obszarze.

Oliwy produkowane w Pdélnocnym Alentejo to do§¢ geste oliwy, o aromacie owocowym i zoltozielonej barwie,
ktére w punktacji uzyskuja minimalng wymagang ilo$¢ 6,5 pkt. w kategorii oliw z pierwszego tloczenia extra i 6,0
pkt. w kategorii oliw z pierwszego tloczenia.

(") Komisja Europejska — Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa, Jednostka ds. Polityki JakosSci Produktéw Rolnych — B-1049 Bruksela.
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4.3.

4.4.

4.5.

Obszar geograficzny: Obszar obejmujacy gminy Alandroal, Borba, Estremoz oraz freguesias N* Sr? de Machede, S.
Mansos, S. Vicente do Pigeiro, S. Miguel de Machede i S. Bento do Mato w gminie Evora, freguesias Luz i Mourdo
w gminie Mourdo, gminy Redondo, Reguengos de Monsaraz i Vila Vicosa w okregu Evora, w gminie Alter do Chdo,
Arronches, Avis, Campo Maior, Castelo de Vide, Crato, Elvas, Fronteira, Marvdo, Monforte, Nisa, Portalegre i Sousel
w okregu Portalegre.

Dowdd pochodzenia: Wytwarzanie oliwy jest na tych terenach u§wigcone obyczajem i wiaze si¢ nierozerwalnie
w szczegblnodci z tradycyjng kuchnia regionalng oraz z kultywowanymi od wiekéw wiedza i umiejetnodciami.

W procesie produkcji oliwy przetworcy moga uzywal wylacznie oliwek uprawianych przez zarejestrowanych
producentéw i dopuszczonych odmian.

Kazdy przetworca, posiadajacy zezwolenie grupy przedsigbiorcéw zarzadzajacej PDO, posiada aktualizowany na
biezaco rejestr, zawierajacy informacje odno$nie do pochodzenia wykorzystywanych oliwek, rzeczywistych
warunkéw produkcjijodbioru i obowiazujacych wymogéw technologicznych.

Prowadzony na biezgco rejestr podaje nazwy dostawcoéw oliwek, ilo$¢ oliwek otrzymang od poszczegdlnych produ-
centéw oraz ilo$¢ wyprodukowanej oliwy z oliwek.

Odmiany oliwek powinny by¢ rejestrowane przez producentéw oliwek lub przez ich przedstawicieli (sp6tdzielnie).

Producenci sa zobowigzani do posiadania i prowadzenia na biezaco rejestru, w ktérym zapisywane sg ilosci oliwek
przeznaczonych do produkgji oliwy z oznaczeniem PDO Norte Alentejano.

Metoda otrzymywania: Produkt otrzymywany jest w wyniku laczenia oliw pochodzacych z wyzej wymienionych
odmian w nastepujacych proporcjach:

Odmiana obowigzkowa | Galega Min. 65 %
Odmiany dopuszczalne | Azeiteira; Blanqueta; Carrasquenha; Redondil Maks. 5 %
Cobrangosa Maks. 10 %

Zwazywszy na szczegblne warunki w gminach Campo Maior i Elvas (szczegdlnie sprzyjajace produkeji oliwek
konserwowanych), na niewielkim obszarze plantacji przeznaczonym do produkeji pozostalej oliwy wyjatkowo
dopuszcza si¢ uprawe odmian wymienionych ponizej, w nastgpujacych proporcjach:

Odmiana obowigzkowa | Galega Min. 50 %
Odmiany dopuszczalne | Azeiteira; Carrasquenha; Redondil; Cobrangosa Maks. 10 %
Blanqueta Maks. 5 %

Calkowicie zabronione jest wykorzystywanie odmiany Picual. Mozna jednak uprawia¢ inne tradycyjne odmiany
(maks. 5 %), pod warunkiem Ze ich uprawa jest dopuszczona przez grupg producentéw zarzadzajaca PDO.

Zbiér oliwek powinien odbywaé sie w chwili, gdy catkowicie dojrzeja. Oliwek zebranych z ziemi nie mozna
wykorzystywaé do produkgji oliwy o chronionej nazwie pochodzenia. Transport oliwek odbywa si¢ w skrzynkach
ustawianych jedna na drugiej, z zachowaniem dostgpu odpowiedniej ilosci powietrza.
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4.6.

4.7.

4.8.

4.9.

Odmiany powinny by¢ rejestrowane przez rolnikéw uprawiajacych oliwki lub ich przedstawicieli. W produkji tej
oliwy do pras moga trafia¢ wylacznie oliwki zarejestrowanych producentéw pochodzace z dopuszczonych odmian.
Produkcja musi odbywa¢ si¢ w doskonalych warunkach higienicznych i sanitarnych.

Temperatura masy w gniotowniku lub dekanterze oraz mieszaniny wody/oliwy w centryfudze nie moze przekraczaé
35°C.

Jako ze oliwa z oliwek jest produktem mieszalnym, w celu zapewnienia catkowitej identyfikowalnosci produktu
podczas kontroli pakowaniem mogg zajmowaé si¢ wylacznie przedsigbiorstwa posiadajace stosowne zezwolenie
i ponadto ma si¢ ono odbywaé w regionie pochodzenia oliwy, tak aby mozna bylo zagwarantowaé jako$é
i autentyczno$¢ pochodzenia produktu i nie wprowadzal w blad konsumentéw. Oliwa rozlewana jest do pojem-
nikéw z nieprzepuszczajacych wody, neutralnych chemicznie i nieszkodliwych dla otoczenia materiatéw, spehniaja-
cych wszystkie wymogi norm higieniczno-sanitarnych.

Zwigzek: Szczegblne wiasciwosci opisywanych oliw z oliwek sa zwigzane ze specyfikg warunkéw w regionie.
Organ kontrolny

Nazwa: AADP — Associagdo de Agricultores do Distrito de Portalegre

Adres: Parque de Leildes de Gado de Portalegre, Estrada Nacional 246, Apartado n.° 269 — P-7300-901,
Portalegre

Telefon: (351-245) 2012 96/33 10 64

Faks: (351-245) 20 75 21

E-mail: aadpl@iol.pt

Etykietowanie: Na etykiecie nalezy obowiazkowo umieszczal informacje ,AZEITES DO NORTE ALENTEJANO —
Denominagdo de Origem Protegida”, a takze logotyp zatwierdzony przez grupe zarzadzajaca PDO dla oliw z oliwek
z Norte Alentejo oraz logotyp wspdlnotowy przyjety dla PDO.

Wymogi krajowe: —



