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KOMISJA

DECYZJA KOMISJI
z dnia 4 kwietnia 2005 r.

zatwierdzajaca wprowadzenie na rynek izomaltulozy jako nowej zywnosci lub nowego skladnika
zywnosci zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 258/97 Parlamentu Europejskiego i Rady

(notyfikowana jako dokument nr C(2005) 1001)

(Jedynie tekst w jezyku niderlandzkim jest autentyczny)
(2005/457 [WE)

KOMISJA WSPOLNOT EUROPE]JSKICH,
uwzgledniajac Traktat ustanawiajagcy Wspoélnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 258/97 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 27 stycznia 1997 r. dotyczace
nowej zywnoSci i nowych skladnikéw  zywnosci (1),
w szczegllnosci jego art. 7,

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1) W dniu 30 pazdziernika 2003 r. firma Cargill Incorpo-
rated, dzialajac za posrednictwem firmy Cerestar, skiero-
wala wniosek do wlasciwych wladz Zjednoczonego
Krélestwa o wprowadzenie na rynek izomaltulozy jako
nowej zywnosci lub nowego skladnika zywnosci.

() W dniu 19 marca 2004 r. wlasciwe wladze Zjednoczo-
nego Krélestwa przedstawily sprawozdanie ze wstepnej
oceny.

(3) W sprawozdaniu ze wstgpnej oceny wlaSciwy organ
Zjednoczonego Krdlestwa powolany do oceny zywnosci
stwierdzil, ze zaproponowane zastosowania izomaltulozy
sa bezpieczne dla ludzi.

(4 W dniu 15 kwietnia 2004 r. Komisja przekazala spra-
wozdanie ze wstgpnej oceny wszystkim Pafistwom
Czlonkowskim.

(5)  Przed uplywem okresu 60 dni, okreslonego w art. 6 ust.
4 rozporzadzenia, zgloszone zostaly uzasadnione sprze-
ciwy wobec wprowadzania na rynek danego produktu
zgodnie z przepisami wspomnianego artykulu.

(6)  Podczas spotkania w dniu 10 grudnia 2004 r. eksperci
Pafistw Czlonkowskich uznali sprawozdanie ze wstepnej

() Dz.U. L 43 z 14.2.1997, str. 1. Rozporzadzenie ostatnio zmienione
rozporzadzeniem (WE) nr 1882/2003 (Dz.U. L 284 z 31.10.2003,
str. 1).

oceny w zakresie oceny ryzyka, dlatego dalsze konsul-
tacje z Europejskim Urzedem ds. Bezpieczenstwa

Zywnosci byly zbedne.

(7) W odniesieniu do informacji dotyczacych wartosci odzy-
wczej obecnej na etykietach i w reklamie zywnosci
zawierajgcej izomaltuloze, stosuje si¢ przepisy dyrektywy
Rady 90/496/EWG z dnia 24 wrzenia 1990 r. w sprawie

oznaczania wartosci  odzywczej Srodkéw  spozy-
wezych ().
(8) Na podstawie sprawozdania ze wstepnej oceny ustalono,

ze izomaltuloza spelnia kryteria wymienione w art. 3 ust.
1 rozporzadzenia.

9)  Srodki przewidziane w niniejszej decyzji s3 zgodne
z opinia Stalego Komitetu ds. Lanicucha ZywnosSciowego
i Zdrowia Zwierzat,

PRZYJMUJE NINIEJSZA DECYZJE:

Artyku} 1

[zomaltuloza, okreSlona w Zalaczniku, moze zostaé wprowa-
dzona na rynek Wspdlnoty jako nowa zywno$¢ lub nowy
sktadnik zywnosci do zastosowania w $rodkach spozywczych.

Artykut 2

Nazwa ,izomaltuloza” figuruje na etykiecie produktu jako taka
badz w wykazie skladnikéw Srodkéw spozywczych ja zawiera-
jacych.

Okreslenie ,izomaltuloza jest zrodlem glukozy i fruktozy” jest
umieszczone w przypisie w dolnej czgéci strony i jest wyraZnie
widoczne. Do okreSlenia odsyla gwiazdka (*) znajdujaca sie
obok nazwy izomaltuloza”. OkreSlenie ma krdj pisma
0o rozmiarze przynajmniej takim samym jak wyrazy
w wykazie skladnikow.

(® Dz.U. L 276 z 6.10.1990, str. 40. Dyrektywa ostatnio zmieniona
dyrektywa Komisji 2003/120/WE (Dz.U. L 333 z 20.12.2003,
str. 51).
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Artykut 3

Niniejsza decyzja skierowana jest firmy Cargill Incorporated, c/o Cerestar, Havenstraat 84, B-1800
Vilvoorde.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 4 kwietnia 2005 r.

W imieniu Komisji

Markos KYPRIANOU
Czlonek Komisji
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ZALACZNIK

SPECYHKACJA DOTYCZACA IZOMALTULOZY
Definicja:

Disacharyd redukujacy skladajacy si¢ z jednej czasteczki glukozy i jednej czasteczki fruktozy polaczonych wigzaniem
glikozydowym a-1,6. Otrzymywana z sacharozy w procesie enzymatycznym. Artykulem handlowym jest monohydrat.

Nazwa chemiczna

6-0-a-D-glukopiranozylo-D-fruktofuranoza, monohydrat

Numer CAS
13718-94-0

Wzdr chemiczny

CIZHZZOII ! HZO

Wzor strukturalny

OH

: HQO

Cigzar czgsteczkowy
360,3 (monohydrat)

Préba

Nie mniej niz 98 % suchej substancji

Opis

Praktycznie bezwonna, biale lub prawie biate krysztalki o stodkim smaku

Straty podczas suszenia

Nie wiecej niz 6,5 % (60 °C, 5 godzin)

Otow

Nie wigcej niz 0,1 mglkg

Badanie technikg absorpcji atomowej dostosowang do okreslonego poziomu. Wybér wielkoSci préby i metody przy-
gotowania proby moze opiera¢ si¢ na zasadach metody opisanej w FNP 5 (1), ,Instrumentalne metody”.

(") Food and Nutrition Paper 5 Rev.2 — Guide to specifications for general notices, general analytical techniques, identification tests, test

solutions and other reference materials. (JECFA) 1991, str. 322. Angielski — ISBN 92-5-102991-1.



