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Publikacja wniosku o rejestracje w znaczeniu art. 6 ust. 2 rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92 w
sprawie ochrony nazw pochodzenia i oznaczen geograficznych

(2006/C 30/04)

Niniejsza publikacja daje prawo do wyrazenia sprzeciwu w znaczeniu art. 7 i art. 12d wymienionego
rozporzadzenia. Kazdy sprzeciw wobec tego wniosku musi by¢ wniesiony za po$rednictwem wiasciwych
wladz Panstwa Czlonkowskiego, panstwa bedacego cztonkiem WTO lub panstwa trzeciego zatwierdzo-
nego, zgodnie z art. 12 trzecie tiret w terminie szeSciu miesiecy od tej publikacji. Publikacja jest uzasad-
niona nastepujgcymi elementami, szczegdlnie punktem 4.6, w zwigzku z ktérymi uwaza sie, ze wniosek
jest uzasadniony w znaczeniu rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92.

ZESTAWIENIE STRESZCZAJACE
ROZPORZADZENIE RADY (EWG) NR 2081/92
~SALPICAO DE BARROSO — MONTALEGRE”
Nr WE: PT/00238/16.5.2002
CHNP () CHOG (X)

Niniejsze zestawienie jest streszczeniem sporzadzonym dla celéw informacyjnych. W celu uzyskania
wyczerpujacych informacji osoby zainteresowane, w szczeg6lnosci producenci wyrobdéw objetych dang
chroniong nazwa pochodzenia (CHNP) lub chronionym oznaczeniem geograficznym (CHOG), proszone sa

o zapoznanie si¢ z pelna wersja specyfikacji produktu udostgpniang na szczeblu krajowym lub przez
stuzby Komisji Europejskiej (').

1. Wilasciwy organ Paristwa Cztonkowskiego:

Nazwa: Instituto de Desenvolvimento Rural e Hidrdulica
Adres:  Av. Afonso Costa, P-1949-002 Lisboa

Telefon: (351) 218 44 22 00

Faks:  (351) 218 44 22 02

E-mail:  idrha@idrha.min-agricultura.pt

2. Grupa skladajgca wniosek:

2.1 Nazwa: Cooperativa Agricola dos Produtores de Batata para Semente de Montalegre, CRL

2.2 Adres: Rua General Humberto Delgado P-5470-247 Montalegre
Telefon: (351) 276 51 22 53
Faks: (351) 276 51 2528
E-mail: quadrimonte@iol.pt

2.3 Sklad: producenci/przetwércey (x) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.2 — Produkty migsne

4. Opis:
(podsumowanie warunkéw okreslonych w art. 4 ust. 2)

4.1 Nazwa: ,SALPICAO DE BARROSO — MONTALEGRE”

(") Komisja Europejska — Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa — Jednostka ds. Polityki Jakosci Produktéw Rolnych —

B-1049 Bruksela.
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4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

Opis: Wyréb wedliniarski wedzony z migsa wieprzowego zwierzat rasy ,bisara” lub zwierzat
pochodzacych z krzyzowek tej rasy i posiadajacych co najmniej 50 % krwi rasy ,bisara”, w ostonce z
jelita grubego wieprzowego, o prostym, cylindrycznym ksztalcie, okolo 4 do 8 cm $rednicy, dtugosci
miedzy 10 a 20 cm i kolorze jasnobrazowym. Migso przyprawia si¢ sola, czosnkiem, bialym lub czer-
wonym winem, ostra papryka (lokalnie zwang ,pimento”) oraz slodka papryka (lub ,pimentdo”).
Oslonka dobrze przylega do masy migsnej i nie ma w niej peknigc.

Obszar geograficzny: biorac pod uwage specyfike produkcji wspomnianych wyrobdw, ich
wlasciwosci organoleptyczne, wiedz¢ fachowa wytwarzajacej je ludnosci oraz warunki klimatyczne
regionu, obszar geograficzny przetwarzania i pakowania jest w sposob naturalny ograniczony do
gminy Montalegre w okregu Vila Real. Ze wzgledu na tradycyjny sposéb zywienia trzody chlewnej i
wystepujaca produkcje rolnicza, obszar geograficzny produkeji migsa i thuszczu jest w sposéb natu-
ralny ograniczony do gmin Boticas, Chaves i Montalegre w okregu Vila Real. Obszar, ktory stanowig
wymienione trzy gminy, jest znany i okrelany jako Barroso.

Dowdd pochodzenia: Gospodarstwa rolne, zaklady uboju, rozbioru i przetwérstwa miesa musza
posiadaé zezwolenie przyznane przez Zrzeszenie Hodowcoéw na podstawie wstepnej opinii organu
kontrolnego (OPC) i znajdowa¢ si¢ odpowiednio na wyzej wymienionym obszarze produkgji lub prze-
twarzania. Calo§¢ procesu produkgji, od gospodarstw rolnych produkujgcych surowiec az po miejsce
sprzedazy wyrobu, podlega Scistemu procesowi kontroli, umozliwiajgcemu petne $ledzenie wyrobu.
Swinie hoduje si¢ w gospodarstwach rolno-hodowlanych na obszarze odpowiadajacym tradycyjnym
systemom produkeji semi-ekstensywnym, bedacym w stanie produkowaé tradycyjng pasze dla
zwierzat. Oznaczenie kontrolne, jakim opatrzona jest kazda wedlina, posiada numer umozliwiajacy
pelne przesledzenie wyrobu az do gospodarstwa rolnego, w ktérym rozpoczgto produkcje. Dowdd
pochodzenia mozna uzyskaé w kazdym momencie i na kazdym etapie lacucha produkcji na
podstawie numeru serii, wchodzacego obowigzkowo w sklad oznaczenia kontrolnego.

Metoda produkcji: Wykorzystuje si¢ migso ze schabu i poledwicy pokrojone w duza kostke i
przyprawione solg, czerwonym lub bialym winem regionalnym i czosnkiem, ktére odstawia si¢ na 8
dni w temperaturze ponizej 10 °C, w miejscu o malej wilgotnosci, po czym dodaje si¢ ostrg i stodka
papryke. Nastepnie przystepuje si¢ do napelniania jelit wieprzowych (jelito grube). Potem wedliny
zwigzuje si¢ bawelnianymi ni¢mi i kroi do pozadanej wielkoici. Wedzenia dokonuje si¢ na stabym
ogniu, w komorze wedzarniczej, wedzarni lub w tradycyjnej wedzarce i trwa ono okoto 30 dni. Dym
uzyskiwany jest bezposrednio ze spalania drewna otrzymywanego w tym regionie, przede wszystkim
z debu. Wyréb wprowadzany jest na rynek w postaci calych sztuk, zawsze oryginalnie pakowanych.
Ze wzgledu na charakter i sklad wyrobu, jego krojenie lub plasterkowanie nie jest mozliwe. Pako-
wanie odbywa si¢ przy uzyciu materialu nieszkodliwego i obojetnego dla wyrobu, w atmosferze
normalnej lub kontrolowanej, albo w prézni. Czynnosci zwigzane z pakowaniem mogg by¢ przepro-
wadzane wylacznie na obszarze geograficznym przetwarzania, tak aby nie dopusci¢ do zakl6cenia
mozliwosci $ledzenia wyrobu, do niemoznosci kontroli oraz do zmiany jego wlasciwosci smakowych
i mikrobiologicznych.

Zwiazek: Ze wzgledu na uwarunkowania klimatyczne, geograficzne, spofeczno-gospodarcze i na
trudnoéci w komunikacji z reszta kraju, sposéb odzywiania si¢ w Barroso ograniczal si¢ do
produktow lokalnych i skladal gtéwnie z chleba, ziemniakéw i wieprzowiny. O tradycji i znaczeniu
hodowli trzody chlewnej $wiadczg wzmianki w licznych edyktach krélewskich, takich jak edykt z
Montalegre, dotyczace danin z trzody chlewnej i produktéw wieprzowych. Aby umozliwi¢ spozy-
wanie migsa wieprzowego przez caly rok, wynaleziono sposoby jego konserwowania, ktére szybko
staly sie sztuka przekazywang z pokolenia na pokolenie. Przygotowywanie tych wyrobéw wynika i w
duzym stopniu zalezy od zimnego i suchego klimatu w tym regionie, ktéry sprawia, ze w kazdym
domu zawsze pali si¢ kominek, co stwarza wyjatkowe warunki do wedzenia charakteryzujace si¢
malo intensywnym i lagodnym dymem. To dzigki potrzebie wykorzystania i zakonserwowania migsa
wieprzowego otrzymanego z tradycyjnego uboju (,matanca”) powstaly rozmaite wedliny o zrdznico-
wanej postaci i skladzie, réznych kolorach i smakach, ale zawsze zwiazane ze specyfika regionu i jego
mieszkafncéw. Podsumowujac, wyrdb jest zwigzany z obszarem geograficznym poprzez ras¢ zwierzat
(autochtoniczna), ich odzywianie miejscowymi produktami, fachowa wiedz¢ dotyczaca wyboru czesci
wieprzowych, wedzenie dymem z drewna z tego regionu i dojrzewanie w bardzo zimnym i suchym
srodowisku, sprzyjajacym konserwacji produktow.
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4.7 Organ kontrolny:

Nazwa: Tradi¢do e Qualidade — Associacdo Interprofissional para Produtos Agro-Alimentares de
Tras-os-Montes

Adres:  Av. 25 de Abril, 273 S/L P-5370 Mirandela

Telefon: (351) 278 261 410

Faks:  (351) 278 261 410

E-mail:  tradicao-qualidade@clix.pt

Organ ,Tradigdo e Qualidade” uznano za spelniajacy wymogi Normy 45011:2001.

4.8 Etykietowanie: Na etykiecie widnieje obowigzkowo napis ,Salpicdo de Barroso — Montalegre —
Indicagdo Geogrifica Protegida”, odpowiednie logo wspélnotowe i logo produktéw z Barroso-Monta-
legre, ktérego wzér przedstawiono ponizej, opatrzone dodatkowo napisami ,Montalegre” i ,salpicdo”.
Na opakowaniu znajduje si¢ réwniez oznaczenie kontrolne zawierajace obowigzkowo nazwe wyrobu
i odpowiedni napis, nazwe organu kontrolnego i numer serii (kod cyfrowy lub alfanumeryczny
umozliwiajacy ledzenie wyrobu).

4.9 Krajowe wymogi ustawodawcze: —



