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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkow

spozywczych

(2006/C 148/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu do wniosku zgodnie z art. 7 rozporzgdzenia Rady
(WE) nr 510/2006. Komisja musi otrzymac o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie szeSciu miesiecy od daty
publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006
Whiosek o rejestracje zgodnie z art. 5 i art. 17 ust. 2
»COLIFLOR DE CALAHORRA”

Nr WE: ES[0268/15.1.2003

CHNP () CHOG (X)

Niniejsze zestawienie zostalo sporzadzone wylacznie do celow informacyjnych. W celu uzyskania doklad-
nych informacji zainteresowane strony moga zapoznal si¢ z pelng wersja opisu produktu udostgpniana
przez wladze krajowe okreslone w sekgji I lub Komisje¢ Europejska (').

1. Odpowiedzialny departament w Paristwie Czlonkowskim:

Nazwa: Subdireccién General de Sistemas de Calidad Diferenciada — Direccién General de Alimen-
tacion — Secretarfa General de Agricultura y Alimentacion del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion de Espafia

Adres:  Infanta Isabel, 1/E-28071 Madrid
Telefon: (34-91) 347 53 94
Faks:  (34-91) 347 54 10

e-mail:  sgcaproagro@mapya.es

2. Grupa:

Nazwa:  Asociacién Profesional de Productores y Comercializadores de Coliflor
Adres:  C/Doctor Fleming, 12 — 1°¢ Calahorra (La Rioja)

Telefon: (34-941) 14 77 21

Faks: -

e-mail: -

Sktad:  producenci/przetwércy () inni ( X)

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6 — Kalafior

4. Opis (podsumowanie warunkéw okreslonych w art. 4 ust. 2)

4.1 Nazwa:

,Coliflor de Calahorra”

(") Komisja Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich, Departament ds. Polityki
Jakosci Produktow Rolnych, B-1049 Bruksela.
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Opis:

1. Kalafiory objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,Coliflor de Calahorra” to kwiatostan
Brassica oleracea L. convar. botrytis (L.) Alef. var. botrytis L. pochodzacy od odmian mieszancowych
Nautilus, Castelgrand, Arbond, Pierrot, Armetta, Fargo, Belot, Scaler, Mayfair, Daydrean, Arthur, RS-
91013, Dunkl, Fortrose, Jerome, Matra, Tucson, Aviso, Cafano, Admirable, Imola, Serrano, Nomad,
Midar, 5090, Kerjo, Eclipse, Kimball, Astral, Regata, RS-84299, Arven i Astoria, z kategorii ,Extra” i
,I”, dostarczanych konsumentowi w formie $wiezej, z wyjatkiem kalafioréw przeznaczonych do prze-
twérstwa przemystowego.

Cechy charakterystyczne kalafiora objetego tym oznaczeniem geograficznym to jego $wiezos¢, zwar-
to$¢, barwa i wyglad, brak sktonnosci do ziarnistosci oraz czynnik zwartosci powyzej 0,5.

2. Znaczna cz¢$¢ materialu roslinnego istniejacego na rynku w Autonomicznej Wspoélnocie La Rioja
pochodzi z krzyzéwek, co pozwala uzyskac lepsza jakosé, wigksza jednolito$é, odpornosé na choroby,
wigkszg wydajno$¢ i przystosowalno$¢. Odpowiednie warunki glebowe i klimatyczne chronionego
obszaru pozwalaja na krzyzowanie odmian o réznych okresach wegetacji, przez co otrzymuje si¢
produkcje roztozong w czasie, a takze lepsze ceny w konsekwencji mniejszej podazy i wigkszego

popytu.

Co roku bedzie mozliwe wlaczanie do rejestru tych odmian, ktére — uprzednio przebadane —
okazaly si¢ spelnia¢ wymagane parametry jakosci. Rozszerzenie rejestru bedzie dokonywane na
podstawie wniosku Asociacion Profesional de Productores y Comercializadores de Coliflor (Stowarzy-
szenia Zawodowego Producentéw i Dostawcoéw Kalafiora), pozytywnej oceny technicznej Instytutu
Jakosci Produktéw Rolno-Spozywczych Prowincji La Rioja (ICAR) oraz konficowego zatwierdzenia
przez rade koordynacyjna.

Obszar geograficzny:

Obszar produkcji pokrywa si¢ z miejscem przechowywania, przygotowywania i pakowania w celu
zachowania jakosci oraz zagwarantowania odtworzenia pochodzenia produktu i kontroli. Skladaja si¢
na niego gminy Aguilar de rio Alhama, Aldeanueva de Ebro, Alfaro, Arnedo, Autol, Calahorra,
Cervera de rio Alhama, Pradejon, Quel i Rincén de Soto, nalezace do regionu Rioja Baja, a takze
gmina Alcandre polozona w regionie Rioja Media, To rozgraniczenie opiera si¢ na warunkach klima-
tycznych i glebowych oraz warunkach uprawy.

Dowéd pochodzenia:

Producenci i przedsi¢biorstwa zajmujace si¢ pakowaniem i dystrybucja kalafiora, ktérzy chcieliby
zosta¢ dopuszczeni do stosowania oznaczenia geograficznego powinni zostaé wpisani do odpowied-
nich Rejestrow oraz produkowaé kalafiory odmian mieszaficowych Nautilus, Castelgrand, Arbond,
Pierrot, Armetta, Fargo, Belot, Scaler, Mayfair, Daydrean, Arthur, RS-91013, Dunkl, Fortrose, Jerome,
Matra, Tucson, Aviso, Cafano, Admirable, Imola, Serrano, Nomad, Midar, 5090, Kerjo, Eclipse,
Kimball, Astral, Regata, RS-84299, Arven i Astoria, zalecane dla kazdej wsi przez specjalistéw , Asocia-
cién Profesional de Productores y Comercializadores de Coliflor”.

Producenci i przedsigbiorstwa zajmujace si¢ pakowaniem podlegaja wlasnym kontrolom przeprowa-
dzanym przez specjalistow Stowarzyszenia w celu sprawdzenia, czy kalafiory spelniajg warunki opisu

produktu.

W celu obiektywnego i bezstronnego sprawdzenia, czy kalafiory korzystajace z oznaczenia spelniajg
warunki ustanowione w rozporzadzeniu i opisie produktu przeprowadzane bedg kontrole zewngtrzne
przez Instytut Jakosci Rady ds. Rolnictwa i Rozwoju Gospodarczego Rzadu Prowincji La Rioja (ICAR).
W przypadku zadowalajacego wyniku kontroli zewnetrznych, ICAR przystapi do wydania certyfikatu
produktu.

Prébki pobrane w celu zbadania wymaganych przez Organy Kontroli parametréw beda badane
wylacznie w laboratoriach spelniajacych norme EN-45001.

Producenci i przedsigbiorstwa zajmujace si¢ pakowaniem i dystrybucja powinni zwréci¢ si¢ do Stowa-
rzyszenia o ujecie ich w planie kontroli, a ICAR dokona ich oceny poprzez audyt rejestru. Przy
zgodnej ocenie, zainteresowany zostanie wpisany do odpowiedniego rejestru Stowarzyszenia, ktore
zobowiazuje si¢ go aktualizowad. Nastgpnie ICAR dokona oceny za pomoca planu audytu, z ktérego
zostanie sporzadzone sprawozdanie podlegajace nastgpnie ocenie Stowarzyszenia. W przypadku
wydania decyzji pozytywnej, przyznaje si¢ certyfikat produktu, zapewniajac w ten sposob, ze na rynek
wprowadza si¢ kalafiory z gwarancja pochodzenia, ktére przeszly pozytywnie wszystkie etapy
kontroli.
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Rada koordynacyjna, czuwajaca nad bezstronnoscig Stowarzyszenia, bedzie skladaé si¢ z przedstawi-
cieli wspomnianej rady koordynacyjnej oraz Rady ds. Rolnictwa, Hodowli i Rozwoju Gospodarczego
Rzadu Prowincji La Rioja.

Odtworzenie pochodzenia produktu zostanie zagwarantowane dzigki jego identyfikacji na kazdym z
etap6w produkgji, pakowania, przygotowywania, przechowywania i sprzedazy.

Etykiety produktu beda numerowane, co pozwoli stwierdzi¢ zuzycie etykiet odpowiadajace ilosci
wyslanego produktu posiadajacego certyfikat i uniknaé etykietowania znakiem pochodzenia kala-
fioréw do niego niedopuszczonych.

Elementy, ktére poswiadczaja pochodzenie kalafioréw z wyznaczonego obszaru geograficznego sa
nastepujace:

— wiasciwosci kalafiora,
— kontrola i certyfikacja gwarantujace odtworzenia pochodzenia produktu i pochodzenie.

Przygotowywanie, pakowanie i przechowywanie odbywaja si¢ w wyznaczonym obszarze geogra-
ficznym i przedsigbiorstwach wpisanych do rejestrow dla zachowania jakosci i zagwarantowania
odtworzenia pochodzenia produktu i kontroli.

Metoda produkcji:

Sadzenie odbywa si¢, kiedy roslina ma dwa do czterech lisci, a gestos¢ ulistnienia wynosi 0,40 x
0,80 m w przypadku odmian wczesnych i 0,40 x 0,90 w przypadku odmian péznych. Rosling nalezy
nastepnie podlewa¢ dla dobrego zakorzenienia.

W zakresie pielegnacji podloza, podlewania oraz ochrony przed szkodnikami i chorobami stosuje si¢
techniki i zabiegi najbardziej odpowiednie w danym okresie.

Zbioru dokonuje si¢ recznie, szybko i z najwicksza ostroznoscia, kiedy pierwsze kwiatostany sg
wyksztalcone i pokryte wewnetrznymi lisémi, wybierajac je w zaleznosci od wielkosci i stopnia zwar-
tosci tak, aby uzyskal jak najlepsza trwalos¢ oraz jako$¢. Dzialke nalezy obejs¢ tyle razy, ile to
konieczne, a zbiér dostarczy¢ do odpowiedniego punktu skupu nie péZniej niz 12 godzin od zbioru.

Przygotowanie poprzedzajace dostarczenie do skupu ma miejsce na polu i polega na oczyszczeniu
kwiatu, obcieciu lisci, klasyfikacji i zapakowaniu. W magazynie nastgpuje schlodzenie w celu
usunigcia tzw. ,goraca z pola”. Przygotowanie odbywa si¢ w wyznaczonym obszarze geograficznym i
przedsigbiorstwach wpisanych do rejestrow dla zachowania jakosci oraz zagwarantowania odtwo-
rzenia pochodzenia produktu i kontroli.

Do pakowania uzywa si¢ skrzynek, ukladajac tylko jedng warstwe tak, aby zawarto$¢ nie ruszala sie i
byla jednolita pod wzgledem pochodzenia, jakosci, koloru i Srednicy. Pakowanie odbywa si¢ w wyzna-
czonym obszarze geograficznym i przedsigbiorstwach wpisanych do rejestréw dla zachowania jakosci
oraz zagwarantowania odtworzenia pochodzenia produktu i kontroli.

Przechowywanie odbywa si¢ w chlodniach, w niskiej temperaturze (nieprzekraczajacej zera) i przy
wysokiej wilgotnosci wzglednej. Kalafiory nalezy oddzieli¢ od innych warzyw i owocéw. Przechowy-
wanie odbywa si¢ w wyznaczonym obszarze geograficznym i przedsi¢biorstwach wpisanych do rejes-
tréw dla zachowania jakosci oraz zagwarantowania odtworzenia pochodzenia produktu i kontroli.

Zwigzek:

Zwigzek historyczny: kalafior uprawia si¢ na obszarze Calahorra od dawna, a ze wzgledu na jego
wyrdzniajaca si¢ jako$§¢ wzmianka o nim pojawia si¢ juz w ,Stowniku geograficzno-statystyczno-
historycznym Hiszpanii” (,Diccionario Geogrdfico — Estadistico — Histdrico de Espafia”) Madoza z 1846
r., ktéry w tomie o prowincji La Rioja, na stronie 59 poSwieconej gminie Calahorra: ,PROD.: podsta-
wowymi produktami tego obszaru sq oliwa z oliwek, wino i zboza; uprawia si¢ tez dobrej jakosci rosliny
strgczkowe, ziemniaki, owoce i warzywa; bardzo znane sq wisnie i kalafiory,...”

W ciagu ostatnich 30 lat kalafior z La Rioja zajmowal wyrdzniajace si¢ miejsce na rynku hiszpanskim
i zdolano utrzymaé stala powierzchni¢ jego uprawy i produkeji, zajmujac w obu przypadkach
pierwsze miejsce na szczeblu krajowym z wynikiem 25 %. La Rioja jest takze pierwszym regionem w
Hiszpanii pod wzgledem sprzedazy kalafiora, poniewaz tutaj w sposéb péloficjalny wyznacza si¢ kurs
produktu w innych regionach produkcyjnych.
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Czynniki naturalne: Uprawa kalafiora jest uprawg w duzym stopniu zalezng od klimatu — dla opty-
malnego rozwoju potrzebuje umiarkowanych temperatur i wysokiej wilgotnosci wzgledne;j.

Obszar produkeji kalafiora w La Rioja cechujg dlugie lata, lekkie zimy, ochrona przed silnymi
wiatrami dzigki polozeniu w dolinie pomiedzy gérami oraz wysoka wilgotnos¢ wzgledna spowodo-
wana wplywem rzek Ebro i Cidacos.

Umiarkowane i pozbawione gwaltownych zmian temperatury lata, ktére zbiegaja si¢ w czasie z faza
wczesnego wzrostu, powoduja ze rosliny rozwijaja odpowiedni system korzeniowy. W okresie jesien-
zima nastepuje wyksztalcanie si¢ pedéw, a nastepnie r6z kalafiora, a dzigki obnizajacym si¢ stop-
niowo temperaturom rozwoj kalafiora jest powolny, w efekcie czego staje si¢ twardy i bialy — cechy
ktore sa wyznacznikami jakosci i renomy kalafiora z La Rioja.

Podloze na obszarze produkgji kalafiora to gleby aluwialne: glebokie, bogate i dobrze zdrenowane, o
stezeniu pH miedzy 5,5 i 8,2, o wskazniku materii organicznej powyzej 1,2 % i zawartosci fosforu
20-30 mg[g, potasu 200-250 mg/g i wapna oraz siarki o wystarczajagcym stezeniu. Cechy te sg
idealne dla tej uprawy warzywnej, zapewniajac dostep do potrzebnych skladnikéw odzywezych, ktore
narzucajg takie tempo wzrostu i bezposrednio wplywaja na jakos¢.

Czynniki ludzkie: Rolnicy z tego obszaru juz od dawna posiadajg informacje na temat uprawy i
wiedza, ze zbidr jest najbardziej wrazliwg faza, wymagajaca szczegdlnej uwagi, by ucigé kalafiora w
najlepszym momencie, kiedy ma on odpowiednie rozmiary, zwarto$¢ i jakos¢.

Wazny jest rowniez stopien stowarzyszenia na obszarze polaczonym w strukture handlowa skladajaca
si¢ ze sprzedawcow, spoldzielni i organizacji producentéw, ktérzy posiadaja wysokie doswiadczenie i
znajomo$¢ rynkéw — jest to idealny sposéb skoncentrowania podazy, podwyzszenia jakosci i zmniej-
szenia sezonowosci, podwyzszajacy w istotnym stopniu warto$¢ produktu.

Renoma kalafiora produkowanego w La Rioja wynika z jego wyrdzniajacej si¢ jakosci, ktéra uzyskuje
si¢ dzigki warunkom glebowym i klimatycznym doskonatym dla tego typu uprawy, jak i dzigki szero-
kiej wiedzy rolnikéw z tego obszaru na temat omawianej uprawy.

Organ kontrolny:

Nazwa: Instituto de Calidad de La Rioja

Adres:  Avd. de La Paz, 8-10, E-26071 Logrofio (La Rioja)

Telefon: (34-941) 29 16 00

Faks:  (34-941) 29 16 02

e-mail: -

Etykietowanie: Wszystkie etykiety zawierajg obowigzkowo chronione oznaczenie geograficzne
,Coliflor de Calahorra” oraz logo.

Wymogi krajowe: Przepisy krajowe dotyczace nazw pochodzenia, ktérych dotyczy ten opis sg

nastepujgce:

— Ustawa zasadnicza 3/1982 z 9 czerwca 1982 r., Statut Prowincji La Rioja (zmieniona Ustawami
zasadniczymi 3/1994 z 24 marca 1994 r. 1 2/1999 z 7 stycznia 1999 r.).

— Ustawa 31995 z 8 marca 1995 r., System prawny rzadu i administracji publicznej prowincji la
Rioja.

— Ustawa 30/1992 z 26 listopada 1992 r. System prawny administracji publicznej i wspélne poste-
powanie administracyjne.

— Zarzadzenie z dnia 25 stycznia 1994 r. okreslajace zgodno$¢ ustawodawstwa hiszpanskiego z
rozporzadzeniem (EWG) nr 2081/92 z dnia 14 lipca 1992 r. w sprawie ochrony oznaczen
geograficznych i nazw pochodzenia dla produktow rolnych i srodkéw spozywezych.

— Dekret krélewski nr 1643/1999 z dnia 22 pazdziernika 1999 r. okreslajacy procedure rozpatry-
wania wnioskéw o wpis do wspdlnotowego rejestru chronionych oznaczen geograficznych i nazw
pochodzenia.



