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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkow

spozywczych

(2006/C 148/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu do wniosku zgodnie z art. 7 rozporzgdzenia Rady
(WE) nr 510/2006. Komisja musi otrzymac o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie szeSciu miesiecy od daty
publikacji.
STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006
Whiosek o rejestracje zgodnie z art. 5 i art. 17 ust. 2
»ACEITE MONTERRUBIO”
Nr WE: ES/0198/15.5.2001
CHNP (X) CHOG ()

Niniejsze zestawienie zostalo sporzadzone wylacznie do celow informacyjnych. W celu uzyskania doklad-
nych informacji zainteresowane strony moga zapoznal si¢ z pelng wersja opisu produktu udostgpniana
przez wiadze krajowe okre$lone w sekcji I lub Komisje Europejska (1).

1. Odpowiedzialny departament w Paristwie Czlonkowskim:

Nazwa: Subdireccién General de Sistemas de Calidad Diferenciada — Direccién General de Alimen-
tacion — Secretarfa General de Agricultura y Alimentaciéon del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion de Espafia

Adres:  Infanta Isabel, 1
E-28071 Madrid

Telefon: 34 91 347 53 94

Faks: 34 91 347 54 10

e-mail:  sgcaproagro@mapya.es
2. Grupa:

Nazwa — Adres:

SOCIEDAD COOP. DEL CAMPO LA UNIDAD
Ctra. De Castuera, s/n. 06427 Monterrubio de la Serena. Badajoz

RAMONA GARCIA LOPEZ.
Ctra. De Belalcdzar, s/n. 06247. Monterrubio de la Serena. Badajoz

UNION MONTERRUBIANA DEL CAMPO, S.C. LTDA.
C/ Purisima, n°8. 06247 Monterrubio de la Serena. Badajoz

REY ALIMENTACION, S.L.
C| Pilar, n° 104. 06420 Castuera. Badajoz

Sktad: producenci/przetwérey (X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.5. Oleje i thuszcze

4. Opis (podsumowanie warunkéw okreslonych w art. 4 ust. 2)

4.1 Nazwa: ,Aceite Monterrubio”

(") Komisja Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich, Departament ds. Polityki
Jakosci Produktow Rolnych, B-1049 Bruksela.
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Opis: Oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia ekstra otrzymywana z owocu drzewa oliwkowego
(Olea Europaea L.). Do produkcji 90 % tej oliwy wykorzystuje si¢ odmiany ,Cornezuelo” i ,Jabata”
(,Picual”), a pozostale 10 % stanowia odmiany ,Mollar”, ,Corniche”, ,Pico-limén”, ,Morilla” i ,Corni-
cabra”.

Oliwa ta ma kolor zéto-zielonkawy, charakteryzuje si¢ duzg stabilnoscig, jest owocowa i aroma-
tyczna, o smaku migdalowym, delikatnie gorzkim i pikantnym.

Cechuje si¢ nastepujgcymi wlasciwosciami:
— Maksymalna kwasowos¢: 0,5 ©

— Wilgotnos¢: Ponizej 0,1 %

— Zanieczyszczenia: Ponizej 0,1 %

— Wspdlezynnik K,,,: Mniej niz 0,20

— Wskaznik nadtlenku: Ponizej 20

Obszar geograficzny: Obszar geograficzny produkcji, przetwarzania i pakowania znajduje si¢
we wschodniej czesci prowingji Badajoz we Wspdlnocie Autonomicznej Extremadura i obejmuje szes-
nascie gmin nalezacych do regionéw ,La Serena”, ,La Siberia” i ,Campifia Sur”.

Strefa przetwarzania i pakowania znajduje si¢ w strefie produkgji.

Dowé6d pochodzenia: Oliwa chroniona nazwa pochodzenia ,Aceite Monterrubio” produkowana
jest z oliwek pochodzacych z gajéw oliwnych i w olejarniach wpisanych do odpowiedniego rejestru
rady regulacyjnej zgodnie z procedura PC-01: Wniosek o wpis do rejestréw podrecznika jakosci.

Oliwy przeznaczone do wprowadzenia do obrotu pod nazwa pochodzenia ,Aceite Monterrubio”
musza by¢ poddane procesowi certyfikacji przeprowadzanemu przez rade regulacyjna zgodnie z
procedurami wewnetrznymi PC-02: Proces certyfikacji produktu, PC-03: Ocena wynikéw i przyzna-
wanie certyfikacji i PC-04: Utrzymanie, zawieszenie i uniewaznienie certyfikacji. Jako$¢ produktu,
ktéra musi odpowiada¢ warunkom okreslonym w opisie produktu jest weryfikowana w procesie
certyfikacji.

Metoda produkcji: Srednia roczna produkcja w regionie La Serena wynosi 1 500 kg/ha ze 150
drzew oliwkowych/ha.

Uprawa ta odbywa si¢ tradycyjnie przy wykorzystaniu nastepujacych metod produkgji:
— Oranie

— Nawozenie

— Przycinanie (rgczne i mechaniczne)

— Flancowanie (przy uzyciu $rodkéw chwastobdjczych)

— Zbieranie (oliwki zbierane bezposrednio z drzewa)

Oliwa jest otrzymywana w wyniku dwéch proceséw:

— Proces nieciagly lub tradycyjny

— Proces ciagly lub fazowy

Proces nieciagly przebiega wedlug nastepujacego schematu:

|
I
PRZESIEWANIEII—> MYCIE — MIELENIE — EKSTRAKCJA - DEKANTACJA >
| PRZECHOWYWANIE
OBSZAR OLEJARNIA

Proces ciagly przebiega wedlug nastepujacego schematu:

OCZYSZCZANIE +—MYCIE +— MIELENIE +— EKSTRAKCJA +— DEKANTACJA
PRZECHOWYWANIE —» PAKOWANIE

OLEJARNIA



24.6.2006

Dziennik Urze¢dowy Unii Europejskiej

C 14827

4.6

Pakowanie oliwy objetej chroniong nazwg pochodzenia ,Aceite Monterrubio” musi odbywaé si¢ na
wyznaczonym obszarze geograficznym zgodnie ze wskazéwkami grupy skladajacej wniosek. Jest to
niezbedne dla zachowania jakosci i zapewnienia odtworzenia historii produktu oraz kontroli calego
procesu certyfikacji az do jego zakornczenia. Proces ten dobiega konica gdy zatwierdzony produkt
otrzymuje na opakowaniu etykiete dodatkowa z numerem, ktéra gwarantuje jako$¢ i pochodzenie.
Etykieta ta wydawana jest przez radg regulacyjng, ktérej zakres kompetencji zawarty jest w przepisach
i obejmuje:

— obszar produkdji,

— produkty objete chroniona nazwa, na kazdym etapie produkcji, przechowywania, pakowania,
przewozenia i wprowadzania do obrotu,

— osoby wpisane do réznych rejestrow.

Pakowanie musi zatem odbywa¢ si¢ na obszarze geograficznym wyznaczonym w ust. C niniejszego
opisu w celu zapewnienia odtworzenia historii produktu i zagwarantowania kontroli calego procesu
ze strony organu kontrolnego i zachowania jako$ci chronionego produktu.

Zwigzek:

Historyczny:

Region La Serena znajduje si¢ we wschodniej czeSci prowincji Badajoz. Od wiekéw jego nazwa i
historia zwigzana jest z jedna z najstarszych instytucji kraju — La Mesta. Podzial gruntéw, ktére od
zawsze znajdowaly sie w rekach wielkich wlascicieli odegral istotng role w rozwoju gajéw oliwnych
w regionie. Grunty zostaly podzielone miedzy mieszkancow réznych miasteczek, ktérzy zapoczatko-
wali uprawe zaréwno na malych jak i duzych terenach.

Pierwsza wzmianka o gajach oliwnych polozonych na obszarze, ktéra pojawita si¢ w 1791 r. w dziele
,Viajes de La Serena” autorstwa Antonio Agindez Ferndndez wskazuje na obfito$¢ dzikich drzew
oliwkowych, z ktérych pochodzg szczepy drzewa oliwkowego.

Obecnie drzewa oliwkowe sg druga najwazniejsza uprawg zaréwno pod wzgledem powierzchni jak i
produkgji i zajmuje okoto 18 000 ha. W niektérych gminach regionu stanowi ona prawdziwg mono-
kulture.

Naturalny:

Kombinacja czynnikéw takich jak struktura gleby i szczegdlne warunki klimatyczne, doskonata
harmonia migdzy uprawa a Srodowiskiem naturalnym, rozmieszczenie ludnosci, istotny rozwoj
spoleczny i gospodarczy oraz gleboko zakorzeniona kultura uprawy drzew oliwkowych umozliwia
produkcje wyrdzniajacej si¢ oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia ekstra na obszarze produkcji
objetym PDO ,Aceite Monterrubio”. Zaréwno krytycy jak i konsumenci doceniaja szczegdlne wiasci-
wosci tego produktu.

Obszar geograficzny PDO ,Aceite Monterrubio” znajduje si¢ na wschodnim kraricu Baja Extremadura
na zboczach Sierra Morena. Teren jest pagérkowaty, ale o niskich wzniesieniach. Drzewa oliwkowe
rosng posréd debow i gospodarstw zbozowych, przy czym waznym elementem sg czgsto wystepujace
zagajniki na terenach wzniesien sierry. Krajobraz ten jest typowy, jak mozna si¢ domysli¢, dla obszaru
$roédziemnomorskiego podzwrotnikowego i cechuje si¢ fagodnymi zimami, cieplymi i suchymi latami
oraz niewielkimi opadami, ktére uniemozliwiajg innego rodzaju gospodarke rolng.

Ponizej znajduje si¢ bardziej szczegétowy opis wilasciwosci miejsca, ktére czynia z oliwy Monterrubio
,Aceite Monterrubio” produkt rodzimy i charakterystyczny dla tego regionu:

a. Orografia:
Wyréznia si¢ dwie rzezby terenu:
1. Prawieréwnia: wysokos$¢ miedzy 300 a 500 m.
2. Sierra: wysoko$¢ miedzy 600 a 800 m.
Uprawy zbéz, oliwek i winoroéli znajduja si¢ w dole dolin. Zbocza sa pokryte pastwiskami, na

terenie ktérych wystepuja deby i duze gaje oliwne. Szczyty i wyzsze partie sa pokryte zarolami,
okruchami kamiennymi i skatami kwarcowymi.
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b) Gleby:

Ogodlnie wigkszo$¢ gleb przeznaczona pod uprawe drzew oliwkowych sklada si¢ z piasku glinias-
tego, chociaz w ostatnich latach byly one sadzone na lzejszych glebach. Odczyn pH zmienia sig
od kwasnego do delikatnie kwasnego. Réwniez glebokos¢ jest rézna: w niektérych miejscach tupki
sa widoczne a w innych miejscach gleby moga osiaga¢ glebokos¢ ponad 50 cm i majg duzg zdol-
no$¢ zatrzymywania wody.

¢) Klimat:

Panuje klimat $rédziemnomorski z pewnymi cechami kontynentalnymi, zlagodzony wplywem
Oceanu Atlantyckiego. Zimy s3 lagodne a lata dlugie i cieple. Opady atmosferyczne wynoszg
ponizej 500 mm. Srednia temperatura waha si¢ miedzy 16 °C i 18 °C i moze osiggna¢ maksy-
malnie 40 °C w lecie

Organ kontrolny:
Nazwa:  Consejo Regulador de la Denominacion de Origen ,Aceite Monterrubio”

Adres: ([ Nicanor Guerrero, 9B
06427 Monterrubio de La Serena Badajoz

Telefon: 924 61 00 88

Faks: 924 61 0503

e-mail:  —

Rada regulacyjna nazwy pochodzenia (PDO) spelnia wymogi okreslone w normie UNE-EN 45011

Etykietowanie: Etykiety, etykiety dodatkowe i stemple pakowanej oliwy musza obowiazkowo
zawieral, umieszczong w sposob czytelny, nazwe pochodzenia ,Aceite Monterrubio” jak réwniez
informacje okreslone w stosowanym prawie.

Etykieta musi wyraznie wskazywaé pochodzenie produktu. Etykiety, ktére niezaleznie od powodu,
moglyby wprowadza¢ w blad konsumenta nie bedg zatwierdzane.

Wymogi krajowe:

Wymogi krajowe Ustawa nr 25/1970 z dnia 2 grudnia 1970 r. w sprawie winnic, win i napojéw alkoholo-
wych i jej przepisy wykonawcze zatwierdzone dekretem 835/1972 z dnia 23 marca 1972
L.

Dekret 835/1972 z dnia 28 marca 1972 r. ustanawiajacy przepisy wykonawcze do ustawy
25/1970.

Zarzadzenie z dnia 25 stycznia 1994 r. okreslajace zgodno§¢ ustawodawstwa hiszpan-
skiego z rozporzadzeniem (EWG) nr 2081/92 z dnia 14 lipca 1992 r. w sprawie ochrony
oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia dla produktow rolnych i $rodkéw spozy-
wezych.

Dekret krélewski nr 1643/99 z dnia 22 pazdziernika 1999 r. okreslajacy procedure rozpa-
trywania wnioskéw o wpis do wspélnotowego rejestru nazw pochodzenia i chronionych
oznaczen geograficznych.




