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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkow

spozywczych

(2006/C 258/04)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu do wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia Rady
(WE) nr 510/2006. Oswiadczenia o sprzeciwie powinny wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu miesiecy
od daty niniejszej publikacji.

ZESTAWIENIE STRESZCZAJACE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
Whiosek o rejestracje zgodnie z art. 5 i art. 17 ust. 2
Pomarancza ,ARANCIA DEL GARGANO”

CE N.: IT/PGI/005/0296/10.6.2003
CHNP () CHOG (X)

Niniejsze zestawienie zostalo sporzadzone wylacznie do celéw informacyjnych. W celu uzyskania doklad-
nych informacji zainteresowane strony moga zapoznaé si¢ z pelng wersja opisu produktu udostepniang
przez wladze krajowe, o ktérych mowa w pkt 1, lub przez stuzby Komisji Europejskiej (').

1. Wilasciwy organ paristwa czbonkowskiego:

Nazwa: Ministero delle Politiche Agricole e Forestali

Adres:  Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Tel.: 06 481 99 68
Faks: 06 42 01 31 26

e-mail:  qtc3@politicheagricole.it

2. Grupa skladajgca wniosek:

Nazwa: Consorzio di tutela e valorizzazione «Gargano Agrumi»

Adres:  Via Salita della Bella
[-71018 Vico del Gargano (FG)

Tel.: 0884-96 62 29
Faks: 0884-96 63 99
e-mail: —

Sklad:  producencifprzetwérey () inni ( X )

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza, nieprzetworzone lub przetworzone

4. Opis (podsumowanie warunkéw okreslonych w art. 4 ust. 2)

4.1 Nazwa: ,Arancia del Gargano”

4.2 Opis: owoce $wieze, ekotypu biondo comune del Gargano oraz ekotypu lokalnego duretta del Gargano,
lokalnie nazywanego ,arancia tosta”.

,Arancia del Gargano” charakteryzuje si¢ nastgpujacymi cechami:

(") Komisja Europejska — Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich — Departament ds. Polityki
Jakosci Produktow Rolnych — B-1049 Bruksela.
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Biondo Comune del Gargano:
— ksztalt kulisty lub gruszkowaty

— skoérka mniej lub bardziej cienka, twarda, o do$¢ drobnym ziarnie, w intensywnym, zloto-zéltym
kolorze;

— minimalna $rednica w czgsci srodkowej 60 mm;
— minimalna ilo$¢ uzyskanego soku wyci$nietego recznie to 35 %

Albedo jest migkkie i niezbyt przylegajace; o§ kwiatostanu jest nieregularna, $rednia, pélpeina; miazsz
i sok s koloru jasno pomaranczowego; zawarto$¢ weglowodoréw nie mniej niz 9 %; kwasowos¢ nie
przekracza 1,2 %, minimalna zawarto$¢ cukréw wynosi 10 stopni w skali Brixa, za$ wspolczynnik
dojrzewania w skali Brixa/kwas cytrynowy bezwodny wynosi nie mniej niz 6.

Arancia duretta:
— ksztalt kulisty lub owalny, lokalnie nazywane odpowiednio ,duretta tonda” lub ,a viso lungo”

— skoérka w jasno pomaraficzowym kolorze o réznym stopniu intensywnosci, bardzo gladka i deli-
katnie porowata,

— migzsz o delikatnych widknach, z malymi pecherzykami, bursztynowy, w charakterystyczny
sposéb chrupki, pozbawiony niemal zupelie nasion, o kwasowosci nieprzekraczajacej 1,2 %;

— $rednia Srednica w czesci Srodkowej 55-60 mmy;
— minimalna ilo$¢ uzyskanego soku wyci$nigtego recznie to 35 %;
— zawarto$¢ weglowodoréw nie mniej niz 10 %

— minimalna zawarto$¢ cukréw wynosi 11 stopni w skali Brixa za$ wspélczynnik: dojrzewanie w
skali Brixa/kwas cytrynowy bezwodny wynosi nie mniej niz 6,2.

Owoce obydwu opisanych powyzej typéw powinny by¢ cigzkie, o cigzarze nie mniejszym niz 100 g,
mie¢ skérke réwnomiernie zabarwiong a szypultke soczysto zielong.

Pomararicza ,Arancia del Gargano” musi by¢ wprowadzana do obrotu w zamknietym i twardym
opakowaniu, wytworzonym z materialéw pochodzenia roélinnego typu drewno lub tektura, o pojem-
noéci od co najmniej 1 kg do maksymalnie 25 kg: w opakowaniu przynajmniej 80 % owocéw,
owinigtych lub nie, musi nosi¢ oznaczenie ,IGP” — ,Arancia del Gargano”. Powyzsze oznaczenie
powinno by¢ réwniez umieszczane na owocach wprowadzanych do obrotu luzem.

Obszar geograficzny: Obszar geograficzny, na terenie ktérego odbywa si¢ produkcja i pako-
wanie znajduje si¢ w prowingji Foggia (region Apulia) i obejmuje gminy Vico del Gargano, Ischitella
oraz Rodi Garganico, a dokladnie méwigc wybrzeze i pas nadmorski Pélwyspu Gargano od strony
p6inocnej — od Vico del Gargano do Rodi Garganico, i do Ischitella.

Dowd6d pochodzenia: Wpisanie producentéw i punktéw pakowania do odpowiednich rejestréw,
ktérymi zarzadza jednostka kontrolna, gwarantuje mozliwos$¢ Sledzenia i odszukania produktu w
kazdej fazie procesu produkcji.

Mozliwos¢ odszukania produktu i dow6d pochodzenia gwarantowane sg takze wpisem kazdego gaju
pomaranczowego w odpowiednim rejestrze, prowadzonym i aktualizowanym przez jednostke
kontrolng, zawierajacym dane na temat lokalizacji gaju pomaranczowego oraz zgloszenie przekazane
jednostce kontrolnej dotyczace ilosci wyprodukowanych owocow. Wszystkie osoby fizyczne i prawne
wpisane do poszczegblnych rejestréw podlegaja kontroli prowadzonej przez jednostke kontrolng,
zgodnie ze specyfikacja produkgji i odpowiednim planem kontroli.

Metoda produkcji: Specyfikacja przewiduje miedzy innymi, ze gaj pomarafczowy musi by¢
rozplanowany zgodnie z warunkami orograficznymi i glebowymi charakterystycznymi dla obszaru
produkgji: na terenach nachylonych tworzy si¢ terasy poprzez wznoszenie waléw lub muréw z
kamieni bez zaprawy. Tradycyjnie stosowana dla szczepienia pomaranczy podkladka jest pomarancza
gorzka zwana melangolo (citrus mearda), zatwierdzona w tej roli przez obowigzujgce przepisy.

Drzewu nadaje si¢ typowa dla tego obszaru forme pétkulistg, lokalnie nazywana kopuly, ktdrej
szkielet stanowia dwa gléwne konary i dwie boczne galezie, tak aby tworzaca si¢ korona miala ksztalt
kota wpisanego w kwadrat. Taka forma, pusta w $rodku, ulatwia przeplyw powietrza i zbiér owocow.
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Uklad gaju pomaraniczowego jest tradycyjny, w formie ukosnej szachownicy o gestosci obsady od
250 do 400 drzewek na hektar.

Drzewka podlewa si¢ w okresie od maja do paZzdziernika.

Produkcja pomaraficzy nie powinna przekracza¢ 30 ton z hektara w przypadku ekotypu ,Biondo
comune del Gargano” i 25 ton z hektara dla ,Duretta del Gargano”.

Z uwagi na naturalng sklonno$¢ gatunku do rozlozonego w czasie dojrzewania, zbiér ,Arancia del
Gargano” trwa od 15 kwietnia do konica sierpnia w przypadku ekotypu ,Biondo comune del Gargano”,
za$ w przypadku ekotypu ,Duretta del Gargano” od 1 grudnia do 30 kwietnia.

Zbioru owocéw dokonuje si¢ recznie przy uzyciu nozyc. Zabronione jest stosowanie zabiegéw przy-
Spieszajacych dojrzewanie owocow.

Pakowanie produktu CHOG ,Arancia del Gargano” moze odbywac si¢ wylacznie na obszarze pocho-
dzenia, okreslonym w punkcie 4.3, co gwarantuje mozliwo$¢ Sledzenia i odszukania produktu.

Zwiazek: Wniosek o rejestracje CHOG powstal z uwagi na renome, jaka cieszy si¢ ten cytrus.
Panujgce na obszarze uprawy pomaraficzy warunki klimatyczne umozliwiaja w istocie osiggniecie
duzej wydajnosci: przede wszystkim nie nazbyt goracy klimat nie sprzyja rozwojowi choréb owocéw
i roslin. Kolejnym aspektem zwigzanym z warunkami klimatycznymi jest okres dojrzewania, stano-
wiacy szczegdlng wlasciwos$¢ owocéw z regionu Gargano. Dojrzewaja one nie w styczniu, lutym czy
marcu, lecz dopiero na przelomie kwietnia i maja oraz w sierpniu, wiele miesiecy po tym, gdy
dojrzejg owoce pomarafczy uprawiane na innych obszarach Wloch. Ostatnia, lecz nie mniej wazng
sprawg, jest niespotykana odporno$¢ na przechowywanie pomaranczy ,Arancia del Gargano”, ktéra w
przesztosci pozwalala na transport tych owocéw do Chicago lub Nowego Jorku, dokad docieraly
nietknigte po 30 lub nawet 40 dniach podrézy. Arancia del Gargano zawdzigcza swojg zastuzong
reputacje nie tylko swym unikalnym wilasciwosciom organoleptycznym i szczegdlnej formie, uksztal-
towanym w warunkach klimatycznych i glebowych panujacych na obszarze produkgji (gleby latery-
towe i redzinowe, bogate w zelazo i magnez, zazwyczaj na terenach nachylonych, na zboczach dolin
lub na ich dnie, wystawione na dzialanie zimnych wiatréw na skutek ciagtych obnizen temperatury),
lecz réwniez stalej pracy czlowieka, ktdry na przestrzeni wiekéw zebral bogaty bagaz doswiadczen z
zakresu ich uprawy.

Juz w starozytno$ci stawa pomarariczy ,Arancia del Gargano” przekroczyla granice regionu: wspomi-
nali o niej w swych dzielach rézni pisarze, a wéréd nich sam Gabriel D’Annunzio. Poczawszy od
1700 r. cytrusy z Gargano staly si¢ tematem waznej procesji, ktora odbywa si¢ po dzis dzien co roku
w lutym ku czci $w. Walentego, patrona gajow cytrusowych i w czasie ktérej kaplan blogostawi
roéliny i owoce pomaraficzy i cytryn. Zachowaly si¢ liczne rejestry, fotografie, plakaty, obwieszczenia
Swiadczace o niezwyklej popularnosci, réwniez na poziomie miedzynarodowym, tych niezwyklych i
unikalnych cytruséw z Gargano.

Pierwsze wzmianki o uprawie cytrusdw na tym obszarze pochodza z 1003 r. i dotycza Melo, ksigcia
Bari, ktéry chcac pokazaé Normanom jak zyzne s3 ziemie Gargano wystal do Normandii ,jablka
cytrynowe” z Gargano, odpowiednik melangolo (pomaraficzy gorzkiej). W siedemnastym wieku
wzrost i tak juz intensywny handel cytrusami z gmin Vico del Gargano i Rodi Garganico z Wenecja.
Ta intensywna wymiana handlowa trwala réwniez w wieku XIX, a stawa pomaranczy ,Arancia del
Gargano” dotarta nawet do innych panstw europejskich i do Stanéw Zjednoczonych Ameryki.

Organ kontrolny:

Nazwa: C.C.LA.A. di Foggia

Adres:  via Dante, 27
I-71100 Foggia

Tel.: 0881797111

Faks: 0881 72 60 46

e-mail: —

Jednostka kontrolng jest wyznaczony organ wiladzy panstwowej.
Etykietowanie: Na opakowaniach muszg by¢ umieszczone nastepujace dane:

JArancia del Gargano” wraz z okreSleniem ekotypu ,biondo comune” lub ,duretta”, logo, oznaczeniem
CHOG w pelnym brzmieniu, danymi producenta, punktu pakowania, sprzedawcy i wagi netto do
sprzedazy.
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Produkty, do przygotowania ktérych uzywa si¢ PGI ,Arancia del Gargano”, takze w wyniku procesow
przetworczych, moga by¢ wprowadzone do obrotu w opakowaniach, na ktérych znajduje si¢ odnie-
sienie do powyzszej nazwy bez logo wspélnotowego, pod warunkiem, ze:

— produkt o chronionej nazwie, potwierdzony jako taki, stanowi wylaczny skladnik przynaleznej
grupy towarowej;

— uzytkownicy produktu o chronionej nazwie zostali upowaznieni przez wiascicieli prawa do
wlasnodci intelektualnej udzielonego w drodze rejestracji CHOG, zrzeszonych w konsorcjum
wyznaczonym przez Ministerstwo Rolnictwa i Lesnictwa jako jednostka nadzoru. Konsorcjum to
odpowiedzialne bedzie takze za dokonywanie wpiséw w odpowiednich rejestrach i sprawowanie
nadzoru nad prawidlowym uzyciem chronionej nazwy. W przypadku braku konsorcjum nadzoru,
powyzsze funkcje sprawowac bedzie Ministerstwo Rolnictwa i Le$nictwa, jako organ wladzy
panstwowej odpowiedzialny za wykonanie przepiséw rozporzadzenia (EWG) nr 2081/92.

Logo przedstawia dwie stylizowane pomarancze i galazke z listkami znajdujace si¢ wewnatrz elipsoi-
dalnej korony. Na koronie znajduje si¢ napis ,Arancia del Gargano” za$ pod nim, w centrum, uzupel-
nienie: ,Indicazione Geografica Protetta” (chronione oznaczenie geograficzne).

Przedstawione pomaranicze sa koloru pomaranczowego, napis ,Arancia del Gargano” bialy na pomarani-
czowym tle, galazka z listkami jest koloru zielonego za$ napis Indicazione Geografica Protetta jest cienio-
wany i wygiety w tuk widziany od dotu.

4.9 Krajowe wymogi ustawodawcze: —



