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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 z dnia 20 marca
2006 r. w sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych
i $Srodkow spozywczych

(2006/C 280/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu do wniosku zgodnie z art. 7 rozporzgdzenia Rady
(WE) nr 510/2006. Komisja musi otrzymac o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie szeSciu miesiecy od daty
publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
Whniosek o rejestracj¢ zgodnie z art. 51 17 ust. 2

,HORICKE TRUBICKY”
Nr WE: CZ/[PGI/005]0365/22.9.2004
CHNP () CHOG (X)

Niniejsze zestawienie zostalo sporzadzone wylacznie do celow informacyjnych. W celu uzyskania doklad-
nych informacji, zainteresowane strony moga zapoznal si¢ z pelna wersja opisu produktu udostgpniang
przez wladze krajowe, o ktérych mowa w pkt 1, lub przez stuzby Komisji Europejskiej ().

1.  Wlasciwy organ paristwa cztonkowskiego:

Nazwa: Utad pramyslového vlastnictvi

Adres:  Antonina Cermaka 2a
CZ-160 68 Praha 6

Telefon: (420) 220 38 31 11
Faks: (420) 224 32 47 18

E-mail:  posta@upv.cz

2. Grupa sktadajgca wniosek:

Nazwa:  Sdruzeni vyrobct Hofickych trubicek

Adres:  Klicperova 2171
CZ-508 01 Hofice

Telefon: (420) 493 69 91 24
Faks:  (420) 493 69 91 24
E-mail:  svht@seznam.cz

Sklad:  producencifprzetworcy (X) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 2.4: Chleb, ciasto, ciastka, wyroby cukiernicze, herbatniki i inne wyroby piekarskie — rurki
waflowe

4. Opis (podsumowanie warunkow okreslonych w art. 4 ust. 2)

4.1 Nazwa: ,Hofické trubicky”

4.2 Opis: Rurki waflowe z Hofice (,Hofické trubicky”) to mate rurki o dtugosci od 5 do 19 cm i Sred-
nicy wewnetrznej od 10 do 20 mm, otrzymane z wafli o grubosci od 0,9 do 1,2 mm; w kolorze
jasnobezowym, o zapachu i smaku wafla. Sa chrupiace, maja gladka i lekko porowata powierzchnie.
Surowce niezbedne do ich produkgji sa nastepujgce: maka pszenna cukiernicza o wysokiej jakosci,
mleko w proszku, olej roslinny, zéttka w proszku, cukier i woda.

(") Komisja Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich, Departament ds. Polityki

Jakosci Produktow Rolnych, B-1049 Bruksela.
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4.3

4.4

4.5

4.6

Produkowanych jest wiele rodzajow rurek waflowych z Hofice: rurki nadziewane, rurki nadziewane
czgSciowo oblewane, rurki nadziewane oblewane, rurki posypywane, rurki posypywane czg$ciowo
oblewane, rurki posypywane i oblewane.

Rurki waflowe posypywane sg robione z dwoch listkow wafli (ewentualnie jeden listek i pol) posma-
rowanych rozpuszczonym mastem z dodatkiem miodu a nastgpnie posypane mieszanka cukru, star-
tych orzechéw laskowych, ewentualnie migdatéw, cynamonu, wanilii, rodzynek lub kakao.

Rurki waflowe nadziewane sg nadziewane $mietana ubita z maslem, o konsystencji pélplynnej i
réznorodnych smakach. Podstawowe skladniki do produkeji nadzienia rurek nadziewanych sa naste-
pujace: tluszez rodlinny utwardzony, cukier lub stodzik, kakao, mleko w proszku, maka sojowa, wani-
lina, wanilia, aromat naturalny lub ,identyczny z naturalnym”.

Konicowa obrdbka rurek waflowych nadziewanych i posypywanych, polegajaca na czeSciowym lub
calkowitym oblewaniu polewa czekoladowo-mleczna z gorzkiej czekolady.

Obszar geograficzny: Miasto Horice i gminy sgsiadujace

Dowdéd pochodzenia: Kazdy producent prowadzi rejestr dostawcéw surowcédw oraz rejestr
podmiotéw kupujacych wyroby gotowe. Na kazdym opakowaniu umieszczone sg obowigzkowe infor-
macje dotyczgce producenta, w szczegdlnosci jego adres, co ulatwia identyfikowalno$é produktu.

Panistwowy inspektorat rolno-spozywczy kontroluje procesy produkcji, w tym spelnienie wymogéw
higieniczno-sanitarnych zwigzanych z produkcja artykuléw spozywczych oraz zgodno$¢ z opisem
produktu. Autentyczno$¢ produktu jest poswiadczona na podstawie pozytywnej opinii pafistwowego
organu jakim jest inspektorat.

Metoda produkcji: Ze skladnikéw w odpowiednich ilosciach przygotowuje si¢ plynne ciasto,
ktoérym napelnia si¢ urzadzenie do wafli. Wypieku dokonuje si¢ w pdélautomatycznych obrotowych
piecach elektrycznych do wafli w temperaturze od 150 do 160°C. Po upieczeniu wafle pozostawia si¢
do ostygnigcia, po czym zawija si¢ je recznie za pomoca formy w ksztalcie watka na malej goracej
blasze. Zawinigte rurki s3 nastgpnie napelniane maszynowo kremem ubitym z maslem, przygoto-
wanym ze skladnikéw wymienionych powyzej. Skladniki wybierane sa w zaleznosci od smaku, jaki
chce si¢ uzyskal. Rurki waflowe posypywane otrzymywane sa z dwoch listkéw wafli (ewentualnie z
1,5 listka); s3 one uprzednio smarowane rozpuszczonym mastem z dodatkiem miodu, nastgpnie posy-
pywane mieszankg cukru, startych orzechéw laskowych, ewentualnie migdaléw, cynamonu, wanilii,
rodzynek lub kakao (w zaleznosci od wariantu smakowego). Rurki waflowe czgSciowo oblewane sg
nastepnie zanurzane z jednego lub dwéch koncow w polewie czekoladowej. Mozna réwniez produ-
kowa¢ rurki catkowicie oblewane polewa. W trosce o zachowanie jakoci i tatwiejszg identyfikowal-
nos¢ produktu pakowanie rurek waflowych z Hofice powinno odbywacé si¢ w miejscu produkji.

Zwiazek: Mozna udowodni¢, Ze producenci nalezacy do przedmiotowego zrzeszenia czerpia swoja
wiedze¢ fachowa ze Zrddet historycznych. Surowce do produkcji uzywane sa przez nich zgodnie z
przepisami kulinarnymi wpisujacymi si¢ w tradycyjng produkcje z miasta Hofice. Tradycja ta jest
kontynuowana dzigki przekazywaniu nowym zakladom produkcyjnym wiedzy fachowej nabytej
zaréwno przez bylych pracownikéw jak i rodziny.

Oproécz stosowania tradycyjnego przepisu szczegdlny charakter rurek waflowych z Hofice wynika
réwniez ze szczegdlnych wlasciwosci uzytej do ich wypieku maki (maka o malej zawartosci glutenu)
oraz miejscowej wody (mato mineralizowana, migkka, pochodzaca z uje¢ na glgbokosci 100 metrow).
Dzigki tym wlasciwosciom mozliwe jest uzyskanie wafli o szczegdlnych cechach charakterystycznych:
Sa one wyjatkowo delikatne, porowate, chrupigce i kruche, co nie uniemozliwia ich zawijania w celu
otrzymania produktu podstawowego.

Pierwsze wzmianki historyczne o produkeji rurek waflowych z Hofice na okreslonym obszarze
geograficznym siggaja roku 1812, kiedy to rodzina pani Lickovej zacze¢la produkowaé male stodzone
rurki przeznaczone na uroczystoSci rodzinne oraz na prezenty okoliczno$ciowe. Rodzinna metoda
produkeji zostala ulepszona przez cukiernika Karela Kofrdnka, ktéry poprzez malzenstwo stal sig
czlonkiem rodziny producentéw rurek. W 1898 r. zostal zgloszony patent na wynalezione przez
niego urzadzenie elektryczne do wypieku wafli. W tym czasie rurki waflowe z Hofice byly juz produ-
kowane w celach handlowych, a nawet eksportowane do Niemiec, Anglii, Francji, Turcji, Ameryki i
Szanghaju. Na targach krajowych i zagranicznych rurki waflowe zdobyly szereg wyréznien i nagréd.
Po upanstwowieniu produkcji w 1949 r., do 1962 r. producentem rurek waflowych byt zaklad cukier-
niczy Fejt, a nastgpnie kilka innych przedsigbiorstw panstwowych. Po przywréoceniu w kraju gospo-
darki rynkowej czlonkowie zrzeszenia producentéw rurek waflowych z Hofice (,SdruZeni vyrobcti
Hofickych trubi¢ek”) przywrécili tradycje zwigzana z produkcja na okreslonym obszarze geogra-
ficznym. Mimo przeprowadzenia koniecznej modernizacji produkgji tradycyjny przepis i metoda
produkcji sa wcigz przestrzegane.
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Artykuly w gazetach krajowych i regionalnych (m.in. w dzienniku Mladd Fronta Dnes, Noviny
Ji¢inska, Berounsky den) oraz liczne nagrody uzyskane na targach (np. Plzen, Siesta, Olima, Salima)
potwierdzaja wcigz aktualna popularno$¢ rurek waflowych z Hofice. Otrzymaly one w sumie 65
réznorodnych nagrod i wyrdznien na targach krajowych i zagranicznych.

W 1994 r. w Republice Czeskiej, ze wzgledu na unikatowy charakter rurek, zostala zarejestrowana
ich nazwa ,Hofické trubicky” jako nazwa pochodzenia o nr 159.

4.7 Organ kontrolny:
Nazwa: Stdtni zeméd€lskd a potravindfskd inspekce, inspektordt Hradec Kralové

Adres:  Biezhradskd 182
CZ-503 32 Hradec Kralové

Telefon: (420) 495 45 41 10
Faks: (420) 495532518

E-mail:  hradec@szpi.gov.cz

4.8 Etykietowanie: HORICKE TRUBICKY — nazwa produktu musi stanowi¢ element dominujacy,
umieszczony na wierzchu opakowania.

4.9 Krajowe wymogi ustawodawcze: —



