C 290/20 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 29.11.2006

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkow

spozywczych

(2006/C 290/04)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu do wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia Rady
(WE) nr 510/2006. Oswiadczenia o sprzeciwie powinny wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu miesiecy
od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
WNIOSEK O REJESTRACJE ZGODNIE Z ART. 5 ORAZ ART. 17 UST. 2
~KARLOVARSKY SUCHAR”
Nr WE: CZ/PGI/005/0404/20.10.2004
CHNP () CHOG (X)

Niniejsze zestawienie zostalo sporzadzone wylacznie do celow informacyjnych. W celu uzyskania doklad-
nych informacji zainteresowane strony moga zapoznal si¢ z pelng wersja opisu produktu udostgpniang
przez wladze krajowe, o ktérych mowa w pkt 1, lub przez stuzby Komisji Europejskiej ().

1. Wilasciwy organ paristwa czbonkowskiego:

Nazwa: Utad pramyslového vlastnictvi

Adres:  Antonina Cermaka 2a
CZ-160 68 Praha 6

Telefon: (420) 220 38 31 11
Faks:  (420) 224 32 47 18

E-mail:  posta@upv.cz

2. Grupa:

Nazwa: CORNIA, spol. s r.0.

Adres:  Vitéznd 42,
CZ-360 09 Karlovy Vary

Telefon: (420) 353 43 38 26
Faks: (420) 353 22 35 65
E-mail:  cornia@iol.cz

Sktad:  producenci/przetwércey (X) inni ()

Dokument dotyczy odstgpstwa od art. 5 ust. 1 rozporzadzenia Rady (EWG) nr 510/2006, poniewaz
na danym obszarze dziala tylko jeden producent. Wymagania okreslone w art. 1 rozporzadzenia
Komisji (EWG) nr 2037/93 zostaly spelnione.

3. Rodzaj produktu:

Klasa 2.4: Chleb, ciasto, ciastka, wyroby cukiernicze, herbatniki i inne wyroby piekarskie

4. Opis (podsumowanie warunkéw okreslonych w art. 4 ust. 2)

4.1 Nazwa: ,Karlovarsky suchar”

(") Komisja Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich, Departament ds. polityki
jakosci produktow rolnych, B-1049 Bruksela.
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Opis: Obecnie produkuje si¢ dwa rodzaje produktu ,Karlovarsky suchar”: ,Karlovarsky suchar
special” oraz ,Karlovarsky suchar dietni”.

Ksztalt: male kromki chleba tostowego, o regularnym ksztalcie, odpowiadajagcym formie, w jakiej
zostal upieczony; opis formy znajduje si¢ réwniez w pkt 4.5 Metoda otrzymywania.

Wyglad: réwnomiernie porowaty, dobrze wypieczony, bez zabrudzen, kruchy, dobrze wysuszony, nie
moze zawiera¢ zadnych $ladéw spalenizny ani niepozadanych skladnikow.

Barwa: brunatno-zota, niezbyt ciemna.

Smak: delikatny smak wyrobu pickarniczego, nie moze by¢ ani gorzki, ani kwasny, ani tez nie moze
mie¢ jakiegokolwiek innego obcego smaku.

Zapach: naturalny zapach wyrobu piekarniczego, nie moze posiada¢ ani zapachu zjelczenia ani jakie-
gokolwiek innego obcego zapachu.

Surowce wchodzace w sklad produktu:

,Karlovarsky suchar special” magka pszenna, woda mineralna z Karlowych Waréw, woda pitna,
dodatek spulchniajacy, cukier, utwardzone tluszcze roslinne, drozdze, sél spozywcza, zéltko w
proszku, s6l mineralna z Karlowych Waréw.

,Karlovarsky suchar dietn{”: maka pszenna, woda mineralna z Karlowych Waréw, woda pitna, dodatek
spulchniajacy, cukier, utwardzone tluszcze roslinne, drozdze, sl spozywcza.

Produkt sprzedawany jest w tekturowych pudetkach o wadze 200 g.

Obszar geograficzny: Region Karlowych Waréw z gminami otaczajacymi Karlowe Wary —
Semnice — Kyselka — Velichov — Ostrov — Hroznétin — Meziroli — Stard Role — Karlovy Vary,
wlacznie z wymienionymi gminami.

Dowd6d pochodzenia: Producent prowadzi rejestr dostawcéw surowcoéw. Posiada réwniez
wykazy i faktury dotyczace wszystkich dostaw surowcéw, w szczegdlnosci najwazniejszych surowcow
(woda mineralna z Karlowych Waréw i sél mineralna z Karlowych Waréw). Ponadto producent
prowadzi rejestr podmiotéw kupujacych gotowy produkt. Nazwa i adres producenta wymienione sg
na opakowaniu produktu, co pozwala w szczeg6lnosci na odtworzenie historii produktu.

W celu sprawdzenia, czy zachowana jest zgodno$¢ z opisem produktu co sze$¢ miesigcy technolog
przedsigbiorstwa przeprowadza wewnetrzng kontrolg. Kontrola ta dotyczy przede wszystkim techno-
logicznego procesu produkgji. Punkty krytyczne, tzn. przede wszystkim temperatura i czas trwania
kazdego etapu produkcyjnego, s kontrolowane dla kazdej partii. Wyniki kontroli s3 umieszczane w
wykazach kontrolnych.

Zewnetrzna kontrola zgodnosci z opisem produktu jest zapewniona przez organ kontroli nadrzednej,
Krajows Inspekcje Rolno-Spozywcza (Statni zemédélskd a potravindiskd inspekce) z inspektoratem w
Pilznie. Organ ten kontroluje migdzy innymi przestrzeganie przepiséw z zakresu higieny, punkty
krytyczne oraz szczegdlne wlasciwosci produktu.

Kontrola ogdlna: calos¢ procesu produkcyjnego jest przedmiotem cigglej kontroli, dotyczacej przede
wszystkim wprowadzanych surowcéw, przygotowania produkcji, zgodnosci z procesem produkdji,
przestrzegania przepiséw w zakresie higieny, przestrzegania parametréw mikrobiologicznych oraz
produktu gotowego.

Metoda otrzymywania: ,Karlovarsky suchar” produkowany jest z surowcéw wymienionych w
pkt 4.2.

Najwazniejsze sktadniki surowcowe (woda mineralna z Karlowych Waréw i s6l mineralna z Karlo-
wych Waréw) pochodza z okreslonego obszaru geograficznego. Przetworzenie surowcow, wszystkie
etapy produkgji i pakowanie odbywaja si¢ na okreslonym obszarze geograficznym.

Woda mineralna z Karlowych Waréw musi by¢ $wieza, co jest jednym z powodéw, dla ktérych
produkcja musi odbywac si¢ na okreslonym obszarze.

Woda mineralna z Karlowych Waréw zalicza si¢ do wod gazowanych (z dwutlenkiem wegla), typu
wodoroweglanowo-chlorowo-sodowo-siarkowego, o mineralizacji catkowitej wynoszacej okoto
6,45 g[l i zawarto$ci mineraléw miedzy 560 a 980 mg/L.

S6l mineralna z Karlowych War6w jest mieszankg siarczanu sodowego, siarczanu potasowego i wodo-
roweglanu sodowego.

Proces produkeji produktu ,Karlovarsky suchar”:
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Ciasto przygotowuje si¢ bezposrednio. Po odmierzeniu surowcéw miesza si¢ je w mieszarce z dodat-
kiem cieplej wody. Nastepnie w pionowej mieszarce zagniata si¢ Srednio zwarte ciasto, ktore zostawia
si¢ do wyro$nigcia. Po uplywie tego okresu, zwanego ,dojrzewaniem” ciasto jest krojone w krajarce
na kawalki uformowane na ksztalt bagietki, po czym umieszcza si¢ je w natluszczonych formach, w
ktérych ciasto dalej ro$nie. Po wyro$nigciu bagietki umieszcza si¢ w niezamknietych formach, a
nastepnie piecze w piecach z trzonem parowym. Po upieczeniu produkt wyjmuje si¢ z formy i
zostawia na wozku do ostygnigcia. Produkt wklada si¢ do krajalnicy, gdzie zostaje pokrojony na male
kromki umieszczone nastgpnie na taSmie piekarniczej, gdzie zostaja opieczone. Male opieczone
kromki wykladane sa na pétki z przegrédkami, a po odpowiednim schlodzeniu pakowane w alumi-
niowe opakowania z papierowg ostong. Tak opakowane suchary wklada si¢ do malych kartonowych
pudelek z nadrukiem, ktére z kolei pakowane sa do duzych kartonéw. Waga produktu wynosi 200 g
z tolerancja -7 %. Zamkniete kartony rozwozone s3 w czystych furgonetkach.

Sama produkcja musi odbywal si¢ na obszarze okreslonym w pkt 4.3. Pakowanie produktu musi
odbywac si¢ w miejscu produkeji, ze wzgledu na famliwo$¢ produktu, jego podatnosé na wilgotnosé
otoczenia oraz w trosce o zagwarantowanie mozliwosci odtworzenia historii produktu.

Zwigzek: ,Karlovarsky suchar” jest produktem unikatowym, zwiazanym historycznie z uzdrowis-

kiem Karlowe Wary. Jest to produkt, ktéry podobnie jak zabiegi lecznicze i wody zdrojowe, stanowi
jedna z atrakcji miasta i przyczynia si¢ do tworzenia renomy uzdrowiska.

Nazwa produktu ,Karlovarsky suchar” $wiadczy o jego silnym zwiazku z Karowymi Warami.

Producent stosuje tradycyjng metode produkcji, niezmieniona od okoto dziesigciu lat. Zar6wno wyko-
rzystanie surowcow lokalnych (woda mineralna i s6l mineralna z Karlowych Waréw), jak i lokalna
tradycja oraz do§wiadczenie ludzi przyczyniajg si¢ do jakosci produktu.

Produkt zawiera wode zdrojowa z Karlowych Wardéw, a w przypadku ,Karlovarského sucharu special”
takze sol mineralng z Karlowych Waréw. Woda zdrojowa z Karlowych Waréw musi by¢ $wieza.
Woda ta czerpana jest z wod zdrojowych Karlowych Wardw, ktérych zasoby zaliczane s3 do najbo-
gatszych i najbardziej znanych w $wiecie. Zrédta tych wéd biorg poczatek w miejscu, w ktérym
nastgpit uskok skorupy ziemskiej i w ktérym krzyzujg sie znaczne pekniecia tektoniczne wystepujace
w okolicach Karlowych Waréw. Woda zdrojowa z Karlowych Waréw poprawia i ulatwia trawienie i
wchlanianie przez kosmki jelitowe.

Wpisu do rejestru chronionych nazw pochodzenia w Republice Czeskiej, oznaczonego numerem 4,
dokonano w dniu 1 lutego 1974 r., wpisu do rejestru miedzynarodowego zgodnego z porozumieniem
lizboriskim dokonano w dniu 22 listopada 1967 r. pod numerem 4.

W 1974 r. produkt zdobyt wyréznienie ,Zlatou peceti” na targach EX PLZEN.

Obecny producent jest nastepca prawnym poprzedniego producenta; kontynuacja ta zostala zapew-
niona w ramach prywatyzacji.

Organ kontrolny:
Nazwa:  Stdtni zeméd€lskd a potravindfska inspekce, Inspektordt v Plzni

Adres:  Jirdskovo ndmésti 8
CZ-308 58 Plzen 8

Telefon: (420) 377 24 45 97
Faks:  (420) 377 45 52 29
E-mail:  plzen@szpi.gov.cz

Etykietowanie: Nazwa ,Karlovarsky suchar” musi by¢ umieszczona na etykiecie. Poza tym etykieta
nie podlega zadnym szczeg6lnym wymaganiom w zakresie rozmieszczenia informagji, ich czcionki,
koloru, itp.

Krajowe wymogi ustawodawcze: —



