15.12.2006

Dziennik Urze¢dowy Unii Europejskiej

C 306/9

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkow

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006. Komisja musi otrzyma¢ o$wiadczenie o sprzeciwie w terminie szeSciu miesigcy

spozywczych

(2006/C 306/03)

od daty publikacji.

Niniejsze streszczenie zostalo sporzadzone wylacznie do celéw informacyjnych. Zainteresowane strony
moga zapoznac si¢ z pelng wersja opisu produktu, udostgpniang przez organy krajowe, o ktérych mowa

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

Whniosek o rejestracj¢ zgodnie z art. 5 i art. 17 ust. 2

,HOLSTEINER KARPFEN”
Nr WE: DE/PGI|005/0343/3.5.2004
CHNP () CHOG (X)

w pkt 1, lub przez stuzby Komisji Europejskiej (*).

1. Wilasciwy organ paristwa czbonkowskiego:

Nazwa:

Adres:
Tel.:
Faks:

e-mail:

2. Grupa:

Nazwa:

Adres:

Tel.:
Faks:
e-mail:
Sktad:

Bundesministerium der Justiz
D-11015 Berlin

(49-30) 20 25 70

(49-30) 20 25 95 25
poststelle@bmj.bund.de

Verband der Binnenfischer und Teichwirte Schleswig-Holstein e.V.

Wischhofstr. 1-3
D-24148 Kiel

(49-431) 719 39 61
(49-431) 719 39 65
fischereiverband@lksh.de

producencifprzetwércy ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.7: Ryby — $wiezy karp i produkty z niego wytworzone

4. Specyfikacja (podsumowanie warunkéw okreslonych w art. 4 ust. 2)

4.1 Nazwa: ,Holsteiner Karpfen”

4.2 Opis:

Karp hodowlany, ktérego klienci w Schleswig-Holstein kupuja jako ,Holsteiner Karpfen” jest lustrzeniem
(Cyprinus carpio). Tradycyjng potrawe Karpfen blau mozna przyrzadzi¢ jedynie z lustrzenia. Pojedyncza
zywa ryba wazy okolo 1,5 kg; $rednia waga sprzedawanych ryb to okolo 2,5 kg. Wage te osiaga sie

po trzech lub czesciej czterech latach wzrostu.

,Holsteiner Karpfen” ma wydluzony ksztalt i niewiele tusek (lustrzer). Jego migso jest jasne, soczyste/
zbite, delikatne i o niskiej zawartosci tluszczu, o specyficznym smaku i czystym zapachu.

(") Komisja Europejska, Dyrekcja Generalna ds. Rolnictwa i Rozwoju Obszaréw Wiejskich, Departament ds. Polityki

Jakosci Produktow Rolnych, B-1049 Bruksela.
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4.3

4.4

4.5

4.6

W chwili sprzedazy konsumentowi konicowego ,Holsteiner Karpfen” zostal on ubity i jest gotowy do
przyrzadzenia. Oznacza to, Ze spelnia wymagania konsumentéw dotyczace calego karpia, kawatkow
(poléwek), czesci lub swiezych filetow.

Nie powoduje to zmian w jakosci ryby.
Wedzony ,Holsteiner Karpfen” jest wedzony na goragco w calosci lub kawatkach (jak powyzej).

Obszar geograficzny: Obszar geograficzny obejmuje wszystkie stawy hodowlane w Schleswig-
Holstein. Hodowle karpi w stawach rozpoczeto w 1196 r. w Reinfeld (Holstein), w klasztorze
Cysterséw w Reyenfelde. Hodowla rozprzestrzenila si¢ na potudnie Schleswig-Holstein, gdzie stala si¢
najpopularniejsza. Na pdlnocy Schleswig-Holstein wystepuje niewiele stawoéw hodowlanych ze
wzgledu na klimat. Jednakze konsumenci na calym obszarze kraju zwigzkowego Schleswig-Holstein
znaja ,Holsteiner Karpfen”. Oznaczenie ,Holsteiner Karpfen” jasno okresla, ze karpie pochodza z kraju
zwigzkowego Schleswig-Holstein i nie zostaly importowane z innych panstw, co wiazaloby si¢ z
transportem na dalekie odleglosci.

Dowdd pochodzenia:

Hodowcy i handlowcy zobowigzuja si¢ nie wprowadzaé na rynek towaréw o innym pochodzeniu
pod nazwa ,Holsteiner Karpfen”.

Handlowcy i przedstawiciele gastronomii przedstawiaja faktury zakupu na dowdd sprzedazy i zakupu
,Holsteiner Karpfen”.

Dla celéw kontroli przechowuje si¢ informacje dotyczace wielkosci gospodarstwa, zakupu i sprzedazy
ryb, karmy itd., jak réwniez zakupu karpi. Izba Rolnictwa Schleswig-Holstein kontroluje przestrze-
ganie dobrych praktyk hodowli, higieny instalacji oraz jakosci karpia hodowlanego.

Metoda produkcji:

Holsteiner Karpfen” jest hodowany w Schleswig-Holstein do rozmiaréw ponad 1,5 kg. W kraju tym
przewaza nadal tradycja hodowli duzych karpi o wadze ponad 2 kg. Wage te osiaga si¢ zazwyczaj
pod koniec trzeciego lub czwartego roku wzrostu (latem). Karmienie opiera si¢ gléwnie na zawartosci
stawu (skladniki odzywcze wystepujace na dnie stawu, zooplankton itd.). Jedyng dodatkowa karme,
wykorzystywang w celu zréwnowazenia i uzupelnienia naturalnej, bogatej w bialka diety, stanowia
zboza i soja. Stanowi to czg$¢ dobrych praktyk rolniczych.

W przypadku produktéw przetworzonych, jak np. karp wedzony, oznaczenie geograficzne odnosi sie
do surowca, czyli Swiezego ,Holsteiner Karpfen”.

Zwigzek:

Schleswig-Holstein stanowi najbardziej na pdéilnoc wysuniety region wystgpowania karpia w
Niemczech. Przewazajacy w tym regionie klimat morski, charakteryzujacy si¢ nizszymi temperatu-
rami, oraz niski poziom dodatkowego karmienia powoduje wolniejszy wzrost karpi. W ten sposéb
ryby zdobywaja soczyste/zbite i jasne migso o specyficznym i czystym smaku i zapachu.

,Holsteiner Karpfen” to specjalno$¢ o bardzo dlugiej tradycji. Jest bardzo dobrze znana w regionie, jak
réwniez na terenie calego parnistwa, a konsumenci maja o niej szczegdlnie dobra opinie.

,Holsteiner Karpfen” jest hodowany w stawach w gospodarstwach o kilkusetletniej tradycji. Hodowla
karpi, stanowigca poczatkowo galaZ dzialalno$ci gospodarczej w majatkach ziemskich, jest obecnie
przedmiotem zaréwno gléwnej jak i dodatkowej dzialalnosci okoto 200 gospodarstw rodzinnych
obejmujgcych okoto 2 000 ha stawdw. Sa one waznym fragmentem ekologicznym krajobrazu
Schleswig-Holstein.

,Holsteiner Karpfen” jest hodowany do pelnych rozmiaréw, ubijany i przetwarzany w Schleswig-
Holstein. Jezeli narybek pochodzi z innego miejsca, przynajmniej ostatni rok wzrostu musi odby¢ si¢
w Schleswig-Holstein. Niemniej jednak, zasada ta dotyczy zazwyczaj trzeciego i czwartego roku, ktore
sa kluczowe w przyro$cie wagi i wyksztalcaniu smaku ryb o wielkosci typowej dla Schleswig-Holstein.
Oznacza to przyrost wagi ryby o 2 kg.
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Niestety stawy w Schleswig-Holstein nie zawsze sa w stanie zapewni¢ wystarczajaca ilo$¢ narybku, w
szczegblnosci ze wzgledu na wystgpowanie kormorandéw. Co pewien czas wymagany jest zakup
dodatkowego narybku o wadze do 500 g. Znaczenie wzrostu w dwodch ostatnich latach staje sig
oczywiste po uwzglednieniu trzy- do pigciokrotnego przyrostu wagi w tym czasie.

Towary w nizszych cenach lub przewozone na dalekie odleglosci (transport zywych ryb) czesto maja
nazwy sugerujace pochodzenie z Holstein.

Chronione oznaczenie geograficzne, ktérego dotyczy wniosek, zapewniloby jasno$¢ i pewnos$¢ produ-
centom oraz przede wszystkim konsumentom.

4.7 Organ kontrolny:

Nazwa: Ministerium fiur Landwirtschaft, Umwelt und lindliche Rdume des Landes Schleswig-
Holstein

Adres:  Diisternbrooker Weg 104
D-24105 Kiel

Tel:  (49-431) 988 49 66
Faks:  (49-431) 988 53 43
e-mail: poststelle@mlur.landsh.de
4.8 Etykietowanie: Chronione oznaczenie geograficzne (CHOG)

49 Krajowe wymogi ustawodawcze: —



