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DYREKTYWA 2006/52/WE PARLAMENTU EUROPEJSKIEGO I RADY

z dnia 5 lipca 2006 r.

zmieniajaca dyrektywe 95/2/WE w sprawie dodatkéw do zywnosci innych niz barwniki i substancje
stodzace oraz dyrektywe 94/35/WE w sprawie substancji stodzacych uzywanych w $rodkach

SpOZywW-

PARLAMENT EUROPEJSKI I RADA UNII EUROPE]JSKIE],

uwzgledniajgc  Traktat ustanawiajgcy Wspolnote Europejska,
w szczegllnosci jego art. 95,

uwzgledniajac wniosek Komisji,

uwzgledniajac opini¢ Europejskiego Komitetu Ekonomiczno-
Spotecznego (1),

stanowigc zgodnie z procedurg okreslong w art. 251 Traktatu (?),

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

1

Dodatki do zywnos$ci moga by¢ dopuszczane do uzycia
w $rodkach spozywczych wylacznie wtedy, jezeli sa zgodne
z zalacznikiem 1I do dyrektywy Rady 89/107/EWG z dnia
21 grudnia 1988 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw
Panistw Czlonkowskich dotyczacych dodatkéw do zywnosci
dopuszczonych do uzycia w S$rodkach spozywczych
przeznaczonych do spozycia przez ludzi (?).

Dyrektywa 95/2/WE (*) ustanawia wykaz dodatkéw do
zywnosci, ktére moga by¢ stosowane w obrebie Wspdlnoty,
oraz warunki ich stosowania.

Dyrektywa 94/35/WE (°) ustanawia wykaz substancji
stodzacych, ktére moga by¢ stosowane w obrgbie Wspdl-
noty, oraz warunki ich stosowania.

Od czasu przyjecia dyrektyw 95/2/WE i 94/35/WE dokonat
si¢ postep techniczny w dziedzinie dodatkéw do Zywnosci.
Dyrektywy te powinny zosta¢ odpowiednio zmienione
w $wietle tego postepu.

Na podstawie opinii Europejskiej Agencji ds. Bezpieczen-
stwa Zywnosci (EFSA), wydanej w dniu 26 listopada
2003 r., wprowadza si¢ zmiany do istniejgcych zezwolen
w celu utrzymania zawartoSci nitrozoamin na jak

) Dz.U. C 255 z 14.10.2005, str. 59.

Opinia Parlamentu Europejskiego z dnia 26 pazdziernika 2005 r.
(dotychczas nieopublikowana w Dzienniku Urzedowym). Decyzja
Rady z dnia 2 czerwca 2006 r.

Dz.U. L 40 z 11.2.1989, str. 27. Dyrektywa ostatnio zmieniona
rozporzadzeniem (WE) nr 1882/2003 Parlamentu Europejskiego
i Rady (Dz.U. L 284 z 31.10.2003, str. 1).

Dz.U. L 61 z 18.3.1995, str. 1. Dyrektywa ostatnio zmieniona
dyrektywa 2003/114/WE (Dz.U. L 24 z 29.1.2004, str. 58).

Dz.U. L 237 z 10.9.1994, str. 3. Dyrektywa ostatnio zmieniona
dyrektywa 2003/115/WE (Dz.U. L 24 z 29.1.2004, str. 65).

najnizszym poziomie przez obnizenie poziomu dodawa-
nych do zZywnosci azotynéw i azotanéw z réwnoczesnym
utrzymaniem bezpieczefistwa mikrobiologicznego produk-
tow  spozywczych.  EFSA  zaleca, aby  ustali¢
w  ustawodawstwie poziom zawartoSci azotyndow
i azotanéw jako ,ilos¢ dodang”. Wedlug opinii EFSA to
raczej ilo$¢ dodana azotynu anizeli pozostalos¢ przyczynia
si¢ do dzialania hamujacego na C. botulinum. Obecnie
obowiazujace przepisy powinny zostaé zmienione w taki
sposéb, aby maksymalne dozwolone poziomy, jak podaje
EFSA, w niepoddawanych obrébce cieplnej lub
w poddawanych obrdbce cieplnej produktach migsnych,
w serze i w rybach byly ustalone jako ilosci dodane.
Jednakze wyjatkowo w przypadku niektérych tradycyjnie
wytwarzanych produktéw miesnych powinno si¢ ustali¢
maksymalne poziomy pozostalosci, pod warunkiem pra-
widlowego opisania i identyfikacji tych produktow.
Poziomy te powinny zagwarantowal, ze akceptowane
dzienne pobranie (ADI), ustalone przez Komitet Naukowy
ds. Zywnosci w 1990 ., nie bedzie przekraczane. Produkty,
ktorych nie wyszczegblniono w niniejszej dyrektywie, ale
ktore tradycyjnie wytwarza si¢ w podobny sposéb (tzn.
podobne produkty), mozna w razie koniecznosci zaklasy-
fikowa¢ zgodnie z art. 5 1 6 dyrektywy 95/2/WE. Dla sera
poziom ten powinno si¢ ustali¢ jako ilo§¢ dodana do mleka
do produkcji sera. W przypadku procesu produkdii,
w ktérym dodanie azotanu nastepuje po usunieciu serwatki
i dodaniu wody, powinno to prowadzi¢ do pozioméw
identycznych z tymi, ktére uzyskano by po bezposrednim
dodaniu azotanu do mleka do produkdji sera.

Dyrektywa 2003/114/WE zmieniajaca dyrektywe 95/2/WE
zobowigzala Komisj¢ oraz EFSA do weryfikacji warunkéw
stosowania p-hydroksybenzoesanéw i ich soli sodowych,
oznaczanych symbolami E 214 do E 219 przed dniem
1 lipca 2004 r. EFSA ocenila informacje na temat
bezpieczeristwa p-hydroksybenzoesanéw i przedstawita
swoja opini¢ w dniu 13 lipca 2004 r. EFSA ustalifa dla
calej grupy akceptowane dzienne pobranie (ADI)
w wysokosci 0-10 mgf/kg masy ciala dla sumy estréw
metylowych i etylowych kwasu p-hydroksybenzoesowego
oraz ich soli sodowych. EFSA uznala, Ze ester propylowy
kwasu p-hydroksybenzoesowego nie powinien zostaé
uwzgledniony w ADI dla tej grupy, poniewaz substancja
ta, w przeciwienstwie do estru metylowego i etylowego
kwasu p-hydroksybenzoesowego, wplywala na hormony
plciowe i meskie organy rozrodcze u miodych szczurdw.
W zwigzku z tym oraz ze wzgledu na brak wyraznej dawki
wywolujacej widoczne szkodliwe dzialanie (ang. no-obser-
ved-adverse-effect level, NOAEL) EFSA nie byta w stanie zaleci¢
ADI dla estru propylowego kwasu p-hydroksybenzoeso-
wego. Konieczne jest wycofanie estru propylowego kwasu
p-hydroksybenzoesowego E 216 i soli sodowej estru
propylowego kwasu p-hydroksybenzoesowego E 217
z dyrektywy 95/2/WE. Ponadto konieczne jest wycofanie
stosowania p-hydroksybenzoesanéw w plynnych suple-
mentach zywnoSciowych.
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(7)  Decyzja Komisji 2004/374/WE (') zawiesita wprowadzanie suplementéw zywno$ciowych wystepujacych w formie

(11)

()
)

do obrotu i przywéz zelowych minikubeczkéw zawieraja-
cych zelujace dodatki do zywnosci uzyskiwane z wodo-
rostow i niektérych gum, z powodu ryzyka udlawienia sie
tymi produktami. W nastepstwie przegladu tej decyzji
konieczne jest wycofanie z uzytku niektorych zelujacych
dodatkéw do zywnosci w Zelowych minikubeczkach.

Komitet Naukowy ds. Zywnosci ocenit informacje na temat
bezpieczenistwa erytrytolu i przedstawil swoja opini¢
w dniu 5 marca 2003 r. Komitet stwierdzil, ze stosowanie
erytrytolu jako dodatku do Zywnosci jest dopuszczalne.
Komitet zauwaza réwniez, ze erytrytol wywiera dzialanie
przeczyszczajace, jednak w wyzszej dawce niz inne
alkohole wielowodorotlenowe. Erytrytol ma wiele techno-
logicznych wlasciwosci niestodzacych, ktore sg istotne dla
szerokiego wachlarza produktéw spozywczych - od
stodyczy do produktéw mlecznych. Obejmuja one takie
funkcje, jak wzmacniacz aromatéw, nos$nik, substancja
utrzymujgca wilgotnos¢, stabilizator, zagestnik, substancja
wypelniajaca i sekwestrant. Konieczne jest zezwolenie na
stosowanie erytrytolu w takich samych zastosowaniach
spozywczych, na jakie zezwolono w przypadku innych
obecnie dopuszczonych alkoholi wielowodorotlenowych.
Ponadto konieczne jest wprowadzenie zmian do dyrektywy
94/35[WE, poniewaz erytrytol moze by¢ takze stosowany
do celéw stodzacych, podobnie jak inne dopuszczone
obecnie alkohole wielowodorotlenowe.

Komitet Naukowy ds. Zywnosci ocenit informacje na temat
bezpieczenistwa hemicelulozy sojowej i przedstawil swoja
opini¢ w dniu 4 kwietnia 2003 r. Komitet stwierdzil, ze
stosowanie hemicelulozy sojowej jest dopuszczalne na
pewnym poziomie w niektérych $rodkach spozywczych,
w stosunku do ktorych zlozono wniosek. Wiasciwe jest
zatem dopuszczenie tego zastosowania dla niektérych
celéw. Jednakze z uwagi na osoby cierpigce na alergie takie
zastosowanie nie powinno by¢ dopuszczone w Zywnosci
nieprzetworzonej, w ktorej nie jest spodziewane wystepo-
wanie soi. W kazdym przypadku powinno si¢ informowac
konsumentéw, jezeli produkty zawieraja hemiceluloze
sojowq, zgodnie z przepisami dyrektywy 2000/13/WE
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20 marca 2000 r.
w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw Czltonkowskich
w zakresie etykietowania, prezentacji i reklamy Srodkéw

spozywezych ().

EFSA ocenifa informacje na temat bezpieczenstwa etyloce-
lulozy i przedstawita swoja opini¢ w dniu 17 lutego 2004 r.
EFSA podjela decyzje o wlaczeniu etylocelulozy do grupy
modyfikowanych celuloz o ADI ,nie wymagajacym limito-
wania” (ang. not specified), ustalonym przez Komitet
Naukowy ds. Zywnosci. Etyloceluloza jest stosowana
gléwnie w suplementach zywno$ciowych
i w kapsutkowanych aromatach. W zwigzku z tym
powinno si¢ zezwoli¢ na stosowanie etylocelulozy
w podobny sposéb jak innych celuloz.

EFSA ocenila informacje na temat bezpieczenstwa pullu-
lanu i przedstawila swoja opini¢ w dniu 13 lipca 2004 r.
EFSA stwierdzila, ze stosowanie pullulanu w powlokach

Dz.U. L 118 z 23.4.2004, str. 70.

Dz.U. L 109 z 6.5.2000, str. 29. Dyrektywa ostatnio zmieniona
dyrektywa 2003/89/WE (Dz.U. L 308 z 25.11.2003, str. 15).

12)

(13)

(15)

(16)

(17)

kapsulek lub tabletek, jak réwniez w od$wiezaczach
oddechu w formie listkéw jest dopuszczalne. W zwigzku
z tym whasciwe jest dopuszczenie tych zastosowan.

EFSA ocenifa informacje na temat bezpieczefistwa tert-
butylohydrochinonu (TBHQ) i przedstawita swoja opinig
w dniu 12 lipca 2004 r. EFSA ustalita akceptowane dzienne
pobranie (ADI) dla tego przeciwutleniacza w wysokosci
0-0,7 mg/kg masy ciala i stwierdzila, ze jego stosowanie
byloby dopuszczalne w niektérych produktach Zywnoscio-
wych na pewnych poziomach. W zwigzku z tym wihasciwe
jest dopuszczenie tego dodatku.

Komitet Naukowy ds. Zywnosci ocenit informacje na temat
bezpieczenistwa soli glinowej oktenylobursztynianu skro-
biowego i przedstawil swoja opini¢ w dniu 21 marca
1997 r. Komitet stwierdzil, Ze stosowanie tego dodatku jako
skladnika preparatéw witaminowych i karotenoidéw
w postaci mikrokapsulek moze by¢ uwazane za dopusz-
czalne. W zwigzku z tym wlasciwe jest dopuszczenie tego
zastosowania.

W trakcie produkeji sera z kwasnego mleka do pasteryzo-
wanego mleka dodaje si¢ wodoroweglan sodu E 500ii
w celu zbuforowania kwasowosci spowodowanej kwasem
mlekowym do odpowiedniej wartosci pH, dzigki czemu
stwarza si¢ warunki niezbedne dla dojrzewajacych kultur.
W zwiazku z tym wlasciwe jest zezwolenie na stosowanie
wodoroweglanu sodu w serze z kwasnego mleka.

Obecnie dozwolone jest stosowanie mieszaniny sorbinia-
néw (E 200, E 202 i E 203) i benzoesanéw (E 210 do
E 213) w gotowanych krewetkach w celu konserwacji.
Wlasciwe jest rozszerzenie zakresu tego zezwolenia na
stosowanie mieszaniny sorbinianéw i benzoesanéw we
wszystkich gotowanych skorupiakach i migczakach.

Dozwolone jest stosowanie dwutlenku krzemu E 551 jako
nosnika barwnikéw spozywczych na maksymalnym pozio-
mie zawartoSci 5 %. Powinno si¢ takze zezwoli¢ na
stosowanie dwutlenku krzemu jako nosnika barwnikéw
spozywczych dwutlenku tytanu E 171 oraz tlenkéw
i wodorotlenkéw zelaza E 172 na maksymalnym poziomie
90 % wzgledem pigmentu.

Dyrektywa 95/2/WE ogranicza stosowanie dodatkéw do
zywnosci wymienionych w zalaczniku I do tej dyrektywy
w tradycyjnym francuskim chlebie Pain courant francais. To
samo ograniczenie powinno stosowaé si¢ w przypadku
podobnego tradycyjnego chleba wegierskiego. Wlasciwe
jest rowniez zezwolenie na stosowanie kwasu askorbino-
wego (E 300), askorbinianu sodu (E 301) i soli wapniowo-
disodowej kwasu etylenodiaminotetra-octowego (E 385)
w wegierskich pasztetach z watrobek.

Konieczne jest uaktualnienie obecnych przepiséw dotycza-
cych stosowania siarczynéw (E 220 do E 228)
w gotowanych skorupiakach, winogronach deserowych
i owocach liczi.

Zgodnie z wnioskiem Pafistwa Czlonkowskiego oraz opinia
Komitetu Naukowego ds. Zywnosci z dnia 5 marca 2003 r.
4-heksylorezorcynol, ktéry zostal dopuszczony do stoso-
wania na poziomie krajowym na mocy dyrektywy
89/107/[EWG, powinien zosta¢ dopuszczony na poziomie
Wspdlnoty.
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(20) Terminologia stosowana w dyrektywie 95/2/WE powinna
zosta¢ dostosowana do dyrektywy Rady 89/398/EWG
z dnia 3 maja 1989 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw
Pafistw Czlonkowskich odnoszacych sie do $rodkéw
spozywczych specjalnego przeznaczenia Zywieniowego (1),
dyrektywy 2002/46/WE Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 10 czerwca 2002 . sprawie zblizenia ustawodawstw
Pafistw Czlonkowskich odnoszacych si¢ do suplementéw
zywnosciowych (3) oraz dyrektywy Komisji 1999/21/WE
z dnia 25 marca 1999 r. w sprawie dietetycznych srodkéw
spozywczych specjalnego przeznaczenia medycznego (%)

(1) W zwigzku z tym dyrektywy 95/2/WE i 94/35/WE
powinny zosta¢ odpowiednio zmienione,

PRZYJMUJA NINIEJSZA DYREKTYWE:

Artykut 1
W dyrektywie 95/2/WE wprowadza si¢ nastepujace zmiany:
1) artykul 1 ust. 3 lit. ¢) otrzymuje nastepujace brzmienie:

,¢) »no$niki«, w tym nosniki w postaci rozpuszczalnika,
oznaczajg substancje uzywane do rozpuszczania,
rozcieczania, rozpraszania lub innego fizycznego
modyfikowania dodatku do zywnosci lub $rodka
aromatyzujacego bez zmiany jego funkcji (i bez
wywolywania jakiegokolwiek skutku technologicz-
nego przez same nosniki) w celu ulatwienia postugi-
wania si¢ nim, jego stosowania lub wykorzystania;”;

2) wart. 3 ust. 2 wyrazenie ,zywnosci podawanej niemowle-
tom w czasie odstawiania od piersi” otrzymuje brzmienie
,Srodkéw  spozywezych uzupelniajacych  obejmujacych
produkty zbozowe przetworzone i inne Srodki spozywcze
dla niemowlat i malych dzieci”;

3)  zalaczniki zostajg zmienione zgodnie z zalgcznikiem I do

niniejszej dyrektywy.
Artykut 2

Zalacznik do dyrektywy 94/35/WE zostaje zmieniony zgodnie
z zalgcznikiem II do niniejszej dyrektywy.

() Dz.U. L 186 z 30.6.1989, str. 27. Dyrektywa ostatnio zmieniona
rozporzadzeniem (WE) nr 1882/2003.

() Dz.U.L 183 z 12.7.2002, str. 51.

() Dz.U. L 91 z 741999, str. 29. Dyrektywa zmieniona Aktem
przystapienia z 2003 r.

Artykut 3

1. Pafistwa Czlonkowskie do dnia 15 lutego 2008 r.
wprowadzaja w zycie przepisy ustawowe, wykonawcze
i administracyjne niezbedne do wykonania niniejszej dyrektywy
w celu:

a)  zezwolenia na obrét i stosowanie produktéw zgodnych
z niniejszg dyrektywa najpdzniej do dnia 15 lutego 2008 r.;

b) zakazania obrotu i stosowania produktéw niezgodnych
z niniejsza dyrektywa najpdzniej do dnia 15 sierpnia
2008 r.

Jednakze produkty wprowadzone do obrotu lub etykietowane
przed dniem 15 sierpnia 2008 r., ktére sg niezgodne z niniejsza
dyrektywa, moga pozosta¢ w obrocie do wyczerpania zapasow.

Panistwa Czlonkowskie niezwlocznie przekazuja Komisji teksty
takich przepisow ustawowych, wykonawczych i admini-
stracyjnych oraz tabele korelacji pomigedzy nimi a niniejsza
dyrektywa.

2. Przepisy ustawowe, wykonawcze i administracyjne,
o ktérych mowa w ust. 1, przyjete przez Pafistwa Czlonkowskie,
zawieraja odniesienie do niniejszej dyrektywy lub odniesienie
takie towarzyszy ich urzedowej publikacji. Pafstwa Czlonkow-
skie okreslaja metody dokonywania takiego odniesienia.

Artykut 4

Niniejsza dyrektywa wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jej
opublikowaniu w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Artykut 5

Niniejsza dyrektywa skierowana jest do Paristw Cztonkowskich.

Sporzadzono w Strasburgu, dnia 5 lipca 2006 r.

W imieniu Parlamentu Euro- W imieniu Rady

pejskiego P. LEHTOMAKI
J. BORRELL FONTELLES Przewodniczgcy
Przewodniczgcy
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ZALACZNIK 1

W zalacznikach do dyrektywy 95/2/WE wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

w zalgczniku I wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

a)  we wstepie dodaje si¢ uwage w brzmieniu:

,4.  Substancje wymienione pod numerami E 400, E 401, E 402, E 403, E 404, E 406, E 407, E 407a, E 410,
E 412, E 413, E 414, E 415, E 417, E 418 i E 440 nie moga by¢ uzywane w zelowych minikubeczkach
zdefiniowanych do celéw niniejszej dyrektywy jako stodycze zelowe o zwartej konsystencji, zawarte
w poélsztywnych minikubeczkach lub minikapsutkach, przeznaczone do spozycia pojedynczym kesem
przez wywarcie nacisku na minikubeczek lub minikapsulke, aby wyrzuci¢ cukierek do jamy ustne;j.”;

b)  w tabeli dodaje si¢ nastepujacy rzad:

JE 462

Etyloceluloza,”;

w zalgczniku IT wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

a)  rzad dotyczacy ,seréw dojrzewajacych” zastepuje si¢ nastepujacym rzedem:

L,Sery dojrzewajace

E 170 weglan wapnia
E 504 weglany magnezu
E 509 chlorek wapnia

E 575 lakton kwasu glukonowego

E 500ii wodoroweglan sodu

quantum satis

quantum satis (dotyczy wylacznie sera
z kwasnego mleka)”;

b)  wrzedzie dotyczacym ,Pain courant frangais” po stowach ,Pain courant francais” dodaje si¢ nast¢pujace stowa: ,Friss
biizakenyér, fehér és félbarna kenyerek”;

¢  wrzedzie dotyczacym ,Foie gras, foie gras entier, blocs de foie gras” po stowach ,Foie gras, foie gras entier, blocs de foie
gras” dodaje si¢ nastgpujace stowa: ,Libamdj, libamdj egészben, libamdj tombben”;

w zalaczniku IIl wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

a)  w czedci A wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

i) w tabeli ,Sorbiniany, benzoesany i p-hydroksybenzoesany” usuwa si¢ rzedy: ,E 216 ester propylowy
kwasu p-hydroksybenzoesowego” i ,E 217 ester propylowy kwasu p-hydroksybenzoesowego — sdl

sodowa”;

ii)  w tabeli Srodkéw spozywczych wprowadza si¢ nastgpujgce zmiany:

usuwa si¢ nastepujace rzedy:

,Krewetki, gotowane

2000

Ogony langusty, gotowane,
i pakowane, marynowane, gotowane
migczaki

2 000

Plynne suplementy zywnosciowe

2000,
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— dodaje si¢ nastgpujace rzedy:

,Skorupiaki i migczaki, gotowane

1000

2000

Suplementy zywnoSciowe okre$lone
w dyrektywie 2002/46/WE (*)
dostarczane w postaci plynnej

2000

(*) Dyrektywa 2002/46/WE Parlamentu Europejskiego i Rady (Dz.U. L 183 z 12.7.2002, str. 51).”;

—  wyrazy ,Dietetyczne $rodki spozywcze specjalnego przeznaczenia medycznego” zastgpuje si¢
wyrazami ,Dietetyczne Srodki spozywcze specjalnego przeznaczenia medycznego, okreslone

w dyrektywie 1999/21/WE (¥).

(*) Dyrektywa Komisji 1999/21/WE (Dz.U. L 91 z 7.4.1999, str. 29).”;

w czesci B w tabeli Srodkéw spozywezych wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

—  rzad ,Skorupiaki i glowonogi” otrzymuje nastgpujace brzmienie:

,Skorupiaki i glowonogi:

—  $wieze, mrozone i gleboko mrozone

—  skorupiaki z rodzin Penaeidae, Solenoceridae i Aristaeidae:

— do 80 jednostek

—  pomigdzy 80 a 120 jednostek

—  ponad 120 jednostek
Skorupiaki i glowonogi

—  gotowane

—  gotowane skorupiaki z rodzin Penaeidae, Solenoceridae i Aristaeidae:

—  do 80 jednostek
—  pomigdzy 80 a 120 jednostek

—  ponad 120 jednostek

150 (1)

150 ()
200 ()

300 (1)

50 (1)

135 (1)

180 (1)

270 ()

(") w czgsciach jadalnych.”;

—  wyrazy ,Skrobia (wylaczajac skrobie stosowang do zywnosci dla niemowlat i malych dzieci, podawana
w czasie odstawiania od piersi, preparatéw do dalszego zywienia niemowlat i preparatéw dla niemowlat”)
zastgpuje si¢ wyrazami ,Skrobia (wylaczajac skrobi¢ w preparatach do poczatkowego Zywienia
niemowlat, preparatach do dalszego Zywienia niemowlat oraz w $rodkach spozywczych uzupehniajacych
obejmujacych produkty zbozowe przetworzone i inne $rodki spozywcze dla niemowlat i malych dzieci)”;

—  dodaje si¢ nastepujace rzedy:

,Salsicha fresca

450

Winogrona deserowe

10

Swieze owoce liczi

10 (pomiar w czgdciach

jadalnych)”;
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¢ wczedc C tabela dla E 249, E 250, E 251 i E 252 otrzymuje nastepujace brzmienie:

LNr E

Nazwa

Srodek spozywezy

Maksymalna ilo¢,
ktéra mozna dodaé
w trakcie produkeji
(wyrazona jako
NaNO,)

Maksymalna
pozostatos¢
(wyrazona jako
NaNO,)

E 249

E 250

Azotyn potasu (¥)

Azotyn sodu ()

Produkty migsne

150 mgfkg

Sterylizowane produkty migsne (Fo
>3,00) ()

100 mg/kg

Tradycyjne produkty migsne peklo-
wane zalewowo (1):

Wiltshire bacon (1.1);

Entremeada, entrecosto, chispe, orel-
heira e cabeca (salgados),

Toucinho fumado (1.2);
i podobne produkty

Wiltshire ham (1.1);
i podobne produkty

Rohschinken, nassgepékelt (1.6);
i podobne produkty

Cured tongue (1.3)

Tradycyjne produkty migsne peklo-
wane na sucho (2):

Dry cured bacon (2.1);

i podobne produkty

Dry cured ham (2.1);
Jamén curado, paleta curada, lomo
embuchado y cecina (2.2);

Presunto, presunto da pd i paio do
lombo (2.3);

i podobne produkty

Rohschinken, trockengepokelt (2.5);
i podobne produkty

175 mglkg

100 mg/kg

50 mg/kg

175 mglkg

100 mg/kg

50 mg/kg

Inne tradycyjne produkty miegsne
peklowane (3):

Vysocina

Selsky saldm

Turisticky trvanlivy saldm
Polican

Herkules

Lovecky saldm

Dunajskd klobdsa
Paprikds (3.5);

i podobne produkty

Rohschinken,
(3.1);

i podobne produkty
Jellied veal and brisket (3.2)

trocken-/nassgepokelt

180 mg/kg

50 mg/kg
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Maksymalna ilo$¢,

. . . Maksymalna
ktéra mozna dodaé tatodd
Nr E Nazwa Srodek spozywezy w trakci? prO}iukcji (WP;EZEZ;L}Z{O
(wyrazona jako NaNO,)
NaNO,) A
E 251 Azotan sodu (%) Produkty miesne niepoddawane | 150 mglkg
E 252 Azotan potasu (%) obrébce cieplnej
Tradycyjne produkty migsne peklo-
wane zalewowo (1):
Kylmdsavustettu  poronliha/Kallrokt | 300 mg/kg
renkott (1.4);
Wiltshire bacon i Wiltshire ham (1.1); 250 mg/kg
Entremeada, entrecosto, chispe, orel-
heira e cabeca (salgados),
Toucinho fumado (1.2);
Rohschinken, nassgepokelt (1.6);
i podobne produkty
Bacon, Filet de bacon (1.5); 250 mg/kg
i podobne produkty bez dodatku
E 249 lub
E 250
Cured tongue (1.3) 10 mg/kg
Tradycyjne produkty migsne peklo- 250 mg/kg
wane na sucho (2):
Dry cured bacon i Dry cured ham
(2.1);
Jamén curado, paleta curada, lomo
embuchado y cecina (2.2);
Presunto, presunto da pd i paio do
lombo (2.3);
Rohschinken, trockengepdkelt  (2.5);
i podobne produkty
Jambon sec, jambon sel sec et autres 250 mglkg
piéces maturées séchées similaires (2.4) bez dodatku
E 249 lub
E 250
Inne produkty migsne peklowane | 300 mg/kg (bez
w tradycyjny sposob (3): dodatku E 249
Rohwiirste (Salami i Kantwurst) (3.3); | lub E 250)
Rohschinken,  trocken-/nassgepokelt 250 mglkg
(3.1);
i podobne produkty
Salchichon y chorizo tradicionales de | 250 mg/kg

larga curacion (3.4);
Saucissons secs (3.6);
i podobne produkty

Jellied veal and brisket (3.2);

(bez dodatku
E 249 lub E 250)

10 mg/kg
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Maksymalna ilo$¢,

kaorg mozna dodac | DER0S
Nr E Nazwa Srodek spozywczy w trakc1.e pro.dukql (wyrazona jako
(wyrazona jako NaNO,)
NaNO,) 2
Sery twarde, péltwarde | 150 mg/kg
i potmigkkie w mleku do pro-

dukgji sera lub
poziom réwno-
wazny

w przypadku
dodatku po usu-
nieciu serwatki

i dodaniu wody

Odpowiedniki seréw bazujace na
produktach mlecznych

Marynowany $ledz i szprot 500 mg/kg

1.1

1.2

1.4

1.3
1.5

1.6

2.1
2.2

23

2.4

2.5

3.1

3.2
33
3.4
3.5

3.6

Azotyn oznaczony »do zastosowan spozywczych« moze by¢ sprzedawany jedynie w postaci mieszaniny z solg lub
substytutem soli.

Warto$¢ Fo 3 jest rownowazna ogrzewaniu przez 3 min w temperaturze 121 °C (redukcja obciazenia bakteryjnego
z miliarda przetrwalnikéw na kazde 1 000 puszek do jednego przetrwalnika na tysigc puszek).

Azotany moga by¢ obecne w niektérych produktach miesnych poddanych obrébee cieplnej w wyniku naturalnej
przemiany azotynéw w azotany w Srodowisku o niskiej kwasowosci.

Produkty migsne zanurzane s3 w roztworze peklujgcym zawierajacym azotyny lub azotany, s6l i inne sktadniki. Produkty
migsne mogg by¢ poddawane dalszej obrobcee, np. wedzeniu.

Migso jest nastrzykiwane roztworem peklujacym, a nastepnie zanurzane w zalewie peklujacej na 3-10 dni. Solanka
peklujaca zawiera takze mikrobiologiczng kulture startows.

Peklowane w zalewie przez 3-5 dni. Produkt nie jest poddawany obrobce cieplnej i charakteryzuje si¢ duzg aktywnoscig
wody.

Mieso jest nastrzykiwane roztworem peklujacym, a nastepnie zanurzane w zalewie peklujacej. Czas peklowania wynosi
14-21 dni, po czym nastepuje dojrzewanie poprzez wedzenie na zimno przez 4-5 tygodni.

Peklowane w zalewie przez przynajmniej 4 dni i obgotowane.

Peklowane w zalewie przez 4-5 dni w 5-7 °C, dojrzewa zwykle 24-40 godzin w 22 °C, moga by¢ wedzone przez
24 godziny w 20-25 °C i przechowywane przez 3-6 tygodni w 12-14 °C.

Czas peklowania zalezy od ksztaltu i wagi kawatkéw migsa i wynosi okoto 2 dnifkg, po czym nastepuje stabilizacja/
dojrzewanie.

Peklowanie na sucho polega na zastosowaniu mieszanki peklujacej na sucho, zawierajgcej azotyny lub azotany, sél i inne
skladniki, na powierzchni migsa, po czym migso poddaje si¢ stabilizacji/dojrzewaniu. Produkty migsne moga by¢
poddawane dalszej obrébce, np. wedzeniu.

Peklowanie na sucho i nastepnie dojrzewanie przez co najmniej 4 dni.

Peklowanie na sucho z okresem stabilizacji wynoszgcym co najmniej 10 dni i okresem dojrzewania przekraczajgcym
45 dni.

Peklowane na sucho przez 10-15 dni, nastepnie poddawane procesowi stabilizacji przez 30-45 dni i procesowi
dojrzewania przez co najmniej 2 miesigce.

Peklowane na sucho przez 3 dni + 1 dziefi/kg, a nastepnie 1 tydziei okresu po soleniu i okres dojrzewania od 45 dni do
18 miesigcy.

Czas peklowania zalezy od ksztattu i wagi kawatkéw miesa i wynosi okolo 10-14 dni, po czym nastepuje stabilizacja/
dojrzewanie.

Peklowanie w zalewie i na sucho stosowane lacznie lub gdy azotyn lub azotan jest zawarty w produkcie ztozonym lub
gdy produkt jest nastrzykiwany roztworem peklujacym przed gotowaniem. Produkty moga by¢ poddawane dalszej
obrébcee, np. wedzeniu.

Peklowanie na sucho i w zalewie stosowane lacznie (bez nastrzykiwania roztworem peklujacym). Czas peklowania zalezy
od ksztaltu i wagi kawatkéw miesa i wynosi okolo 14-35 dni, po czym nast¢puje stabilizacja/dojrzewanie.
Nastrzykiwanie roztworem peklujacym, a nastgpnie, po co najmniej 2 dniach, gotowanie we wrzatku do 3 godzin.
Produkt poddawany procesowi dojrzewania przez minimum 4 tygodnie i ma stosunck wody do biatka nizszy niz 1,7.
Okres dojrzewania wynoszacy przynajmniej 30 dni.

Suszony produkt gotowany w 70 °C, a nastepnie poddawany przez 8-12 dni procesowi suszenia i wedzenia.
Fermentowany produkt jest poddawany 14-30-dniowemu, trzyetapowemu procesowi fermentacji, a nastgpnie procesowi
wedzenia.

Surowe, fermentowane, suszone kietbasy bez dodatku azotynéw. Produkt jest poddawany fermentacji w temperaturze
w zakresie 18-22 °C lub nizszej (10-12 °C), a nastepnie co najmniej trzytygodniowemu okresowi dojrzewania. Produkt
ma stosunek wody do biatka nizszy niz 1,7.”;




L 204/18

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

26.7.2006

d)  wczgdci D wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

i)

ii)

i)

przypis otrzymuje nastgpujace brzmienie: ,* w tabeli odnosi si¢ do zasady proporcjonalnosci:
w przypadku stosowania kombinacji galusanéw, TBHQ, BHA i BHT nalezy proporcjonalnie zmniejszy¢
indywidualne poziomy.”;

rzad E 310 do E 321 oraz rzad E 310 do E 320 otrzymuja nastgpujace brzmienie:

.E 310

E 311

E 312

E 319

E 320

E 321

Galusan propylu

Galusan oktylu

Galusan dodecylu

Tert-butylohydrochi-
non

(TBHQ)

Butylohydroksyanizol
(BHA)

Butylohydroksytoluen
(BHT)

Thuszcze i oleje do produkgji
przemystowej produktow
spozywczych poddawanych

obrébce termicznej

Olegj i tluszcz do smazenia,
z wylaczeniem oliwy z wytlokow
oliwnych

Smalec; olej rybi; thuszcz
wolowy, drobiowy i owczy

200* (galusany, TBHQ
i BHA, wystepujace
indywidualnie lub jcz-

nie)

100* (BHT)

(wyrazone jako zawar-
to$¢ w thuszczu)

Ciasta w proszku

Wyroby typu sneksy na bazie
zboz

Mleko w proszku do automatow

Zupy i buliony w proszku
Sosy

Migso suszone
Przetworzone orzechy

Produkty zbozowe poddane
wstepnej obrobce termicznej

200 (galusany i BHA,
wystepujace indywidual-
nie lub tacznie) wyra-
zone jako zawartos¢

w thuszezu

(wyrazone jako zawar-
to$¢ w thuszczu)

Przyprawy

200 (galusany, TBHQ

i BHA, wystepujace
indywidualnie lub tacz-
nie)

Susze ziemniaczane

25 (galusany, TBHQ

i BHA, wystepujace
indywidualnie lub facz-
nie)

Guma do zucia

Suplementy zywnosciowe, jak
okreslono w dyrektywie
2002/46/WE

400 (galusany, TBHQ

i BHA, wystepujace
indywidualnie lub tacz-
nie)

Olejki eteryczne

1 000 (galusany, TBHQ
i BHA, wystepujace
indywidualnie lub facz-
nie)

Aromaty inne niz olejki ete-
ryczne

100* (galusany, wyste-
pujace indywidualnie
lub lacznie)

200* (TBHQ i BHA,

wystepujace indywidual-
nie lub lgcznie)”;

dodaje si¢ nastepujacy rzad:

.E 586

4-heksylorezorcy-
nol

Skorupiaki $wieze,
mrozone i gleboko
mrozone

skorupiaka”;

2 mgfkg jako pozostalo$¢ w migsie
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w zalgczniku IV wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

a)  rzad dotyczacy E 385 zostaje zastgpiony nastepujacym rzedem:

JE 385

S6l wapniowo-diso-
dowa kwasu etyleno-
diaminotetra-octowego
(S61 wapniowo-diso-
dowa EDTA)

Sosy zemulgowane

Nasiona rodlin straczkowych,
straczki, grzyby i karczochy,
w puszkach i w stoikach

Skorupiaki i migczaki w puszkach
i stoikach

Ryby w puszkach i stoikach

Thuszcze do smarowania okreslone
w zalacznikach B i C do rozpo-
rzadzenia (WE) nr 2991/94 (*),

z zawartoscia thuszczéw na pozio-
mie 41 % lub mniejsza

Skorupiaki mrozone i gleboko
mrozone

Libamdj, egészben és tombben

75 mg/kg

250 mg/kg

75 mgfkg

75 mg[kg

100 mg/kg

75 mgfkg

250 mg/kg

(*) Dz.U.L 316 z 9.12.1994, str. 2.7

b)  po rzedzie dotyczacym E 967 dodaje si¢ nastepujacy rzad:

LE 968

Erytrytol

Ogolnie $rodki spozyweze

(z wyjatkiem napojow i srodkéw
spozywczych, o ktérych mowa
w art. 2 ust. 3)

Ryby, skorupiaki, migczaki
i glowonogi, nieprzetworzone,

mrozone i gleboko zamrozone

Likiery

quantum satis

quantum satis

quantum satis

Do celéw innych niz sto-
dzenie”;

¢)  dodaje si¢ nastepujacy rzad:

JE 426

Hemiceluloza sojowa

Napoje na bazie produktéw mle-
czarskich przeznaczone do sprze-
dazy detalicznej

Suplementy zZywnoSciowe okres-
lone w dyrektywie 2002/46/WE

Sosy zemulgowane

Pakowane pieczywo cukiernicze
i wyroby ciastkarskie przeznaczone
do sprzedazy detalicznej

Pakowane wschodnie kluski
(voriental noodles<) gotowe do
spozycia, przeznaczone do sprze-
dazy detalicznej

Pakowany gotowy do spozycia ryz
przeznaczony do sprzedazy deta-
licznej

5 g/l

1,5 g/l

30 g/l

10 g/kg

10 g/kg

10 g/kg
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Pakowane przetworzone produkty | 10 g/kg
z ziemniakéw i ryzu (facznie

z mrozonymi, gleboko mrozo-
nymi, schtodzonymi oraz suszo-
nymi produktami
przetworzonymi), przeznaczone
do sprzedazy detalicznej

Suszone, skoncentrowane, mro- 10 gfkg
zone i gleboko zamrozone prze-
twory z jajek

Wyroby cukiernicze zelowe, 10 g/kg”;
z wylaczeniem zelowych miniku-
beczkéw

w rzedzie E 468 wyrazy ,Stale dodatki do Zywnosci” zastgpuje si¢ wyrazami ,Suplementy zywno$ciowe
okreslone w dyrektywie 2002/46/WE, dostarczane w postaci stalej”;

w rzedach od E 338 do E 452 wyrazy ,Dodatki dietetyczne” zastgpuje si¢ wyrazami ,Suplementy zywno$ciowe
okreslone w dyrektywie 2002/46/WE”;

w rzedzie E 405, rzedzie E 416, rzedach od E 432 do E 436, rzedach E 473 i E 474, rzedzie E 475, rzedach od
E 491 do E 495, rzedach od E 551 do E 559 i rzedach od E 901 do E 904, wyrazy ,Dietetyczne dodatki do
zywnosci” zastepuje si¢ wyrazami ,Suplementy zywno$ciowe okreslone w dyrektywie 2002/46/WE";

w rzedach E 1201 i E 1202 wyrazy ,Dictetyczne dodatki do zywno$ci w postaci tabletek i tabletek
powlekanych” zastepuje si¢ wyrazami ,Suplementy zywnosciowe okreslone w dyrektywie 2002/46/WE
w postaci tabletek i tabletek powlekanych”;

w rzedzie E 405, rzedach od E 432 do E 436, rzedach E 473 1 E 474, rzedzie E 475, rzedzie E 477, rzedach E 481
i E 482, rzedach od E 491 do E 495 wyrazy ,Dietetyczne Srodki spozywcze specjalnego przeznaczenia
medycznego” zastepuje si¢ wyrazami ,Dietetyczne $rodki spozywcze specjalnego przeznaczenia medycznego,
okreslone w dyrektywie 1999/21|WE”;

rzedy E 1505 do E 1520 otrzymujg brzmienie:

L,E 1505 Cytrynian trietylowy Aromaty 3 glkg ze wszystkich Zrédet w $rodkach
spozywczych gotowych do spozycia lub
przygotowanych do spozycia zgodnie

z instrukcjami producentéw; pojedynczo
lub facznie. W przypadku napojéw,

z wyjatkiem likieréw kremowych, maksy-
malny poziom E 1520 wynosi 1g/l.”;

E 1517 Dioctan gliceryny (dia-
cetyna)

E 1518 Trioctan gliceryny (tria-
cetyna)

E 1520 Propano-1,2-diol (glikol
propylenowy)

dodaje si¢ nastepujace rzedy:

L,E 1204 Pululan Suplementy zywnoS$ciowe okres- quantum satis
lone w dyrektywie 2002/46/WE
w postaci kapsulek i tabletek

Drobne wyroby cukiernicze quantum satis
od$wiezajace oddech, w postaci
listkow
E 1452 Sol glinowa okte- | Preparaty witaminowe 35 glkg w suplementach Zyw-
nylobursztynianu | w kapsutkach w suplementach nosciowych”;
skrobiowego zywno$ciowych okreslonych

w dyrektywie 2002/46/WE




26.7.2006 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej L 204/21
5)  w zalaczniku V wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
a)  nastepujacy rzad dodaje si¢ po rzedzie dotyczacym substancji E 967:
JE 968 ] Erytrytol”;
b)  nastepujacy rzad dodaje si¢ po rzedzie dotyczacym substancji E 466:
JE 462 I Etyloceluloza™;
¢ w trzeciej kolumnie rzedéw dotyczacych substancji E 551 i E 552 dodaje si¢ nast¢pujace zdanie:
W przypadku substancji E 551: w dwutlenku tytanu E 171 i tlenkach oraz wodorotlenkach Zelaza E 172 (maks.
90 % wzgledem zawarto$ci pigmentu).”;
6) w zalaczniku VI wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:

a)  w pierwszym, drugim i trzecim ustgpie uwagi wstepnej wyrazy ,zywno$¢ podawana w czasie odstawiania od
piersi dla niemowlat i malych dzieci” zast¢puje si¢ wyrazami ,Srodki spozywcze uzupelniajace obejmujace
produkty zbozowe przetworzone i inne $rodki spozywcze przeznaczone dla niemowlat i malych dzieci”;

b)  wczgsci 3, w tytule, w rzgdach od E 170 do E 526, rzedach E 500, E 501 i E 503, rz¢dzie E 338, rzedach od
E 410 do E 440, rzgdach od E 1404 do E 1450 i rz¢dzie E 1451 wyrazy ,zywno$¢ przy odstawieniu od piersi dla
niemowlat i malych dzieci” zastgpuje si¢ wyrazami ,$rodki spozywcze uzupelniajace obejmujace produkty
zbozowe przetworzone i inne $rodki spozywcze przeznaczone dla niemowlat i malych dzieci”;

¢)  wczgsc 4 po rzedzie E 472¢ dodaje sig, co nastgpuje:

JE 473

Estry sacharozy i kwaséw
tluszczowych

120 mg/l

Produkty zawierajace hydrolizaty
bialkowe, peptydy i aminokwasy”.
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ZALACZNIK 11

W zalaczniku do dyrektywy 94/35/WE wprowadza si¢ nastepujace zmiany:
1)  w pierwszej kolumnie rzedu dotyczacego substancji od E 420 do E 967 dodaje si¢ ,E 968"

2)  w drugiej kolumnie rzedu dotyczacego substancji od E 420 do E 967 dodaje si¢ wyraz ,Erytrytol”.



