19.4.2007

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

C 851

II

(Informagje)

INFORMACJE INSTYTU(]JI 1 ORGANOW UNII EUROPEJSKIE]

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2007/C 85/01)

Niniejsza publikacja daje prawo do wyrazenia sprzeciwu zgodnie z art. 7 rozporzadzenia Rady (WE)
nr 510/2006 (!). O$wiadczenia o sprzeciwie powinny by¢ wniesione do Komisji w terminie 6 miesiecy od
niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006
,CEREZA DEL JERTE”

Nr WE: ES/PD0/005//0233/20.02.2002
CHNP (X) CHOG ()

Niniejsze stwierdzenie zawiera gtéwne elementy specyfikacji produktu przeznaczone do celéw informacyj-
nych.

1.

Whasciwy departament w paristwie czlonkowskim:

Nazwa:

Adres:

Telefon:

Fax:

Poczta elektroniczna:

Grupa:

Nazwa:
Adres:

Telefon:

Fax:

Poczta elektroniczna:

Sktad:

Subdireccién General de Calidad y Promocion Agroalimentaria — Direccion
General de Industria Agroalimentaria y Alimentacion — Secretarfa General de
Agricultura y Alimentacién del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién
de Espafia

Paseo de la Infanta Isabel, 1
E-28071 Madrid

(34-91) 347 53 94
(34-91) 347 54 10

sgcaproagro@mapya.es

Sociedad Cooperativa Limitada Agrupacién de Cooperativas Valle del Jerte

Ctra. Nacional 110, km 381
E-10614 Valdastillas Cdceres

(34-927) 47 10 70
(34-927) 47 10 74

Producencifprzetwércy (X) Inne ()

() Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6: owoce

4. Spegyficaga
(streszczenie wymogow aart. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1. Nazwa: ,Cereza del Jerte”

4.2. Opis: Chroniona nazwa pochodzenia ,Cereza del Jerte” obejmuje wylacznie czeresnie przeznaczone
do spozycia na surowo z gatunku Prunus avium L. nalezace do lokalnych odmian ,Navalinda”,
»2Ambrunes”, ,Pico Limon Negro”, ,Pico Negro” i ,Pico Colorado”.

Odmiany czeresni objete chroniong nazwg pochodzenia naleza do nastepujacych rodzajow:

— Czeresnie rodzaju ,picota” odmiany ,Ambrunes”, ,Pico Limon Negro”, ,Pico Negro” i ,Pico Colo-
rado”. Wiegksza cze$¢ zbioréw nalezy wilasnie do tej grupy zwanej czeresnig ,picota”, ktorej cechg
charakterystyczna jest to, ze w sposdb naturalny traci szypulki przy zbiorze.

— Z szypulka: ,Navalinda”.

Jesli chodzi o cechy charakterystyczne produktu, owoce na zewnatrz sa czerwone, z przewaga koloru
czerwonego wina lub purpury. Miazsz owocu jest twardy i chrupki. Kolor migzszu i soku réznia si¢ w
zalezno$ci od odmian, poczawszy od czerwonego migzszu i soku, az po zéltawy lub kremowy kolor
migzszu i bezbarwny sok. Istniejg rézne mozliwe ksztalty owocu: nerkowaty, splaszczony, zaokraglony,
wydtuzony. Rozmiar i ksztalt pestki owocu réznig si¢ w zaleznosci od odmiany, od $redniej wielkosci
po duzg i bardzo duza pestke, a jesli chodzi o ksztalt, od kulistego po wydtuzony.

W ponizszej tabeli podsumowujacej zebrane s3 podstawowe wymogi dotyczace zawartosci cukru
(pomiary w stopniach Brix), ksztaltu owocu, minimalnej $rednicy i kwasowosci (pomiary w meq/
100ml kwasu jabtkowego), dla kazdej z odmian objetych chroniona nazwa pochodzenia:

Tabela nr 1:

zawarto$¢ cukru, ksztalt, minimalna $rednica oraz kwasowo$¢ czere$ni objetych CHNP, wedlug odmian.

Zawarto$¢ cukru Kwasowos¢
(mierzona w stopniach Brix) Srednica (pomiary w meq/100 ml)
Odmiany Ksztalt minimalna
*'
Minimalna Maksy- Srednia ) Minimalna Maksy- Srednia
malna malna

Navalinda 12 16 14 Splasz- 21 mm 9,55 10,45 10,00
czony

Ambrunes 18 21 20 Splasz- 21 mm 7,46 16,42 11,94
czony

Pico colorado 17 23 21 Wydlu- 21 mm 7,46 16,42 11,94
zony

Pico negro 17 24 19 Wydlu- 21 mm 7,46 16,42 11,94
zony

Pico limon negro 17 24 20 Wydlu- 21 mm 7,46 16,42 11,94
zony

(*) Jest to minimalna Srednica wymagana, by czere$nia mogla by¢ zakwalifikowana jako objeta chroniong nazwe pochodzenia ,Cereza del Jerte”. W zwiazku z tym, czeresnie,
ktérych Srednica wynosi ponizej 21 mm, nie moga by¢ sprzedawane jako owoce objete CHNP.
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4.3.

4.4.

4.5.

Czere$nie objete chroniong nazwa pochodzenia ,Cereza del Jerte” naleza tylko i wylacznie do
produktéw klasy ,Ekstra”, zgodnie z przepisami dotyczacymi sprzedazy czeresni przyjetymi przez
rozporzadzenie Komisji (WE) 214/2004 z dnia 5 lutego 2004 roku.

Obszar geograficzny: Obszar produkgji znajduje si¢ w gérskich dolinach Jerte, Ambroz i La Vera
w polnocnej czesci prowingji Caceres, we wspdlnocie autonomicznej Estremadura.

Silny zwiazek miedzy jakoscig, gérskim rozmieszczenie gospodarstw rolnych i sposobem produkgji
wylacza z uprawy takie tereny i gospodarstwa rolne, ktére nie znajduja si¢ na terenach gérzystych.
Dotyczy to nastepujacych wysokosci nad poziomem morza:

— Valle del Jerte: do obszaru CHNP nalezg wszystkie gospodarstwa rolne ze wszystkich gmin, nieza-
leznie od ich wysokosci nad poziomem morza.

— okreg La Vera: wylaczone s3 te gospodarstwa rolne, ktére usytuowane s na wysokosci ponizej
500 m nad poziomem morza.

— Valle del Ambroz: wylaczone s te gospodarstwa rolne, ktére usytuowane s3 na wysokosci ponizej
600 m nad poziomem morza.

Obszar produkcji pokrywa si¢ z obszarem pakowania i przygotowywania.

Dowdéd pochodzenia: Gwarancjg jakosci i pochodzenia produktu objetego chroniong nazwa
pochodzenia sa odpowiednie kontrole i badania przeprowadzane przez rad¢ regulacyjng na plantacjach
czere$ni i w magazynach zarejestrowanych w poszczegdlnych rejestrach chronionej nazwy pocho-
dzenia, zgodnie z wytycznymi dotyczacymi jakosci i postgpowania.

Po zakonczeniu wszystkich wspomnianych wyzej kontroli komitet kwalifikacyjny rady regulacyjnej,
skladajacy si¢ z reprezentantéw wszystkich zainteresowanych stron, ocenia wyniki kontroli i podejmuje
bezstronng i obiektywna decyzje. Jezeli Komitet Kwalifikacyjny zdecyduje o nadaniu certyfikatu, rada
regulacyjna przekazuje odpowiedni certyfikat zarejestrowanemu.

Wedlug wnioskodawcy, pakowanie czere$ni objetych chroniong nazwa pochodzenia ,Cereza del Jerte”
powinno odbywal si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym. Celem jest ochrona jakosci, zapew-
nienie identyfikowalnosci oraz zagwarantowanie kontroli podczas calego procesu nadawania certyfi-
katu, az do zakoficzenia pakowania.

Pakowanie koriczy si¢, gdy na opakowanie zawierajace produkt posiadajacy certyfikat zostaje naklejona
dodatkowa numerowana etykieta, ktora gwarantuje pochodzenie produktu i jego jako$¢. Jest ona wysta-
wiona przez rade regulacyjna, ktorej zakres kompetencji jest okreslony w regulaminie rady. Gwarancje
pochodzenia i jakosci produktu stanowia:

— W odniesieniu do obszaru geograficznego: miejsce produkgji

— W odniesieniu do produktéw: produkty objete chroniong nazwa pochodzenia ,Cereza del Jerte” na
kazdym etapie produkcji, podczas magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy.

— W odniesieniu do zaangazowanych oséb: osoby zarejestrowane w réznych rejestrach.

W zwigzku z tym pakowanie musi odbywac si¢ na obszarze geograficznym okre$lonym w rozdziale C
niniejszego dokumentu w celu zagwarantowania kontroli podczas calego procesu, ktéra jest przeprowa-
dzana przez departament kontroli, oraz w celu zachowania jakosci produktu objetego chroniona nazwa
pochodzenia. Jest to spowodowane tym, ze uprawa czere$ni odbywa si¢ na trudnodostgpnym terenie
gbrzystym, wigc transport czere$ni odbywalby si¢ w niekorzystnych warunkach, dodatkowo utrudnio-
nych wydluzonym czasem transportu. Bez watpienia mogloby to wplyna¢ na cechy charakterystyczne
owocu i wymogi okreslone w odniesieniu do produktu przez chroniong nazwe pochodzenia nie zosta-

tyby spehione.

Produkt zostaje wprowadzony do obrotu z gwarancja pochodzenia, o czym $wiadczy etykieta przednia
lub etykieta umieszczona z tytu z numerem nadana przez radg regulacyjna.

Metoda produkcji: Uprawa odbywa si¢ w malych gospodarstwach rozmieszczonych na tarasach
ziemi uprawnej na zboczach gor. Sredni rozmiar gospodarstwa rolnego wynosi 1,6 Ha., a jedno gospo-
darstwo posiada $rednio 4,5 dziatki.

Taka struktura powoduje, ze w wigkszosci gospodarstw rolnych podstawowe prace rolne wykonywane
sa przez czlonkéw rodziny. W szczegdlnosci dotyczy to zbioréw, ktére stanowig najtrudniejsze prace
wymagajace najwickszej wprawy.
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Rozmiary plantacji zaleza od szerokosci taraséw, na ktorych najczesciej jest miejsce tylko dla jednego
rzedu drzew. Wielko$¢ plantacji to okoto 125 drzew na hektar, co $wiadczy o wysokiej intensywnosci
upraw. Korong przycina si¢ w jeden z nastepujacych sposobdéw: wysoko, nisko, nadaje si¢ ksztalt pira-
midalny lub jest to korona z galeziami rosnacymi we wszystkich kierunkach.

Prace zwigzane z oraniem terenu odbywaja si¢ zazwyczaj trzy razy do roku i w wigkszosci przypadkéw
przy pomocy zwierzat pociggowych. Nawozenie nadal odbywa si¢ nawozem naturalnym, a takze
poprzez przekopywanie chwastow. Przycinanie drzew jest malo intensywne i ogranicza si¢ do przerze-
dzania i obcinania odlamanych koncow.

Techniki uprawy zgodne ze starg tradycja, a takze prace zwigzane ze zbiorem, przygotowaniem, pako-
waniem i transportem przeprowadzane s3 z najwigksza dokladnoscia. Jednoczesnie przeprowadzane sa
niezbedne kontrole, by produkt zachowatl swoje cechy charakterystyczne.

Zwiazek: Nazwa ,Jerte” lub ,Valle del Jerte” ma duzy zwigzek z czere$niami. Konsumenci czere$ni w
Hiszpanii w sposob niemal natychmiastowy kojarzy to miejsce z czere$niami, badZ tez na odwrét:
czere$nia kojarzy im si¢ z Jerte. Obszar ten jest bowiem bardzo znany ze swoich doskonalych czeresni,
a w szczeg6lnosci tych z rodzaju ,picota”.

Przypuszcza sig, ze czere$nie przywiezli do Hiszpanii Arabowie, a po odzyskaniu ziem nowi koloniza-
torzy znalezli ich uprawy na tym terenie. Jednakze dopiero w XIV wieku pojawily si¢ pierwsze wiary-
godne dowody na ich istnienie.

Dnia 2 czerwca 1352 roku orszak wystannikéw krola przenocowal w jednej ze wsi na tym obszarze.
Dostojnicy krolewscy sprobowali tam pstragéw oraz czere$ni, co wskazuje na to, Ze juz w tamtych
czasach czeresnie byly produktem wyrézniajacym sie i posiadajgcym wystarczajaco wysoka jakos¢, by
zaoferowad go tak szacownym podréznikom.

W kolejnych wiekach nadal uprawiano czere$nie, zwigkszajac obszar upraw. Stynny hiszpanski lekarz
zyjacy w XVI wieku, Luis de Toro, wspomnial czeresnie z Jerte i wyrdznil je ze wzgledu na ich rozmiar,
kolor i smak.

W XVIII wieku po zniszczeniu plantacji kasztanéw przez choroby wywolane grzybami, czere$nia
zaczela jawic si¢ jako autentyczna alternatywa gospodarcza. Pod koniec tego wieku i w ciggu calego
wieku XIX plantacje czere$ni zaczely zajmowaé coraz wigksze obszary Valle del Jerte i w dwdch sasia-
dujacych dolinach.

Juz w pierwszych dekadach XIX wieku kronikarze zapewniali, Ze najlepsza rzecza w regionie ,...s3
czere$nie i dlatego docenia si¢ je na dworze krélewskim...” W ciagu tego wieku czeresnia przeniknela
do wszystkich wsi, a na poczatku XX wieku teren ten byl juz bardzo znany z ,wy$mienitych czeresni”.

Pie¢ odmian objetych chroniona nazwa pochodzenia ma charakter lokalny i pochodzi badZ z Valle del
Jerte, badZ z sasiadujacych dolin Ambroz i La Vera. Praktycznie odmiany te uprawiane sg wylacznie na
tym obszarze produkcyjnym, poniewaz wszelkie proby plantacyjne na innych szerokosciach geograficz-
nych na razie nie odniosly sukcesu.

Rézni autorzy wskazywali, ze obecno$¢ w Valle del Jerte odmian bez szypulek jest wynikiem dtugotr-
walego procesu aklimatyzacyjnego i selekcji z réznych szczepéw Prunus avium L., gatunku, ktdry jest
obecny od wiekéw we wspomnianych gérskich dolinach jako lokalny gatunek lesny.

Oproécz prac zwigzanych z udoskonalaniem i selekcja wykonywanych przez osadnikéw z Jerte, réwniez
obecnos$¢ czynnikéw Srodowiskowych, takich jak wskaznik wilgotnosci zwigkszony w miesigcach
letnich, wiatry w dolinach, polozenie geograficzne, Srednie roczne nastonecznienie, wysoko$¢ nad
poziomem morza, réznorodno$¢ mikroklimatyczna oraz kwasnos$¢ gleby, przyczynila si¢ do jakosci
czere$ni.

Struktura dotyczaca wlasnosci ziemskiej oraz warunki topograficzne tworza krajobraz skladajacy sie z
sadow rozmieszczonych na malych tarasach, czasem bardzo niewielkich, podtrzymywanych $cianami z
kamienia. Zmuszaja one do metod uprawy nie dopuszczajacych mechanizagji.

O cechach charakterystycznych produktu decyduje uzywanie specyficznego materiatu roslinnego, akli-
matyzowanego i dostosowanego do warunkéw Srodowiskowych typowych dla doliny Jerte i sgsiednich
dolin, a takze osobliwe cechy systemu produkcyjnego, ktére polegaja na tym, ze w sadzie czeres-
niowym dominujg tradycje kulturowe oparte na maltych gospodarstwach rolnych i na rodzinnej organi-
zacji pracy. W gospodarstwach rolnych, zazwyczaj znajdujacych si¢ na terenach z tarasami na stromych
zboczach gérskich, gdzie trudno wykonywaé prace zmechanizowane, wyréwnuje si¢ niska wydajnosé
najwyzszg jakoscia.
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4.7. Organ kontrolny:

4.8.

Nazwa:
Adres:

Telefon:

Fax:

Consejo Regulador de la Denominacién de Origen ,Cereza del Jerte”

Pol. Ind. Centro de Empresas.
Carretera Nacional 110, km 381, 400
E-10614 Valdastillas Céceres

(34-927) 47 11 01
(34-927) 47 11 03

Poczta elektroniczna: picota@cerezadeljerte.org

Struktura kontroli chronionej nazwy pochodzenia ,Cereza del Jerte” spelnia norme¢ EN 45011.

Etykietowanie: Na opakowaniu obowigzkowo musi figurowaé w sposéb widoczny etykieta z chro-
niong nazwg pochodzenia ,Cereza del Jerte”.



