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KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2007/C 86/02)

Niniejsza publikacja daje prawo do wyrazenia sprzeciwu zgodnie z art. 7 rozporzadzenia Rady (WE)
nr 510/2006 (!). O$wiadczenia o sprzeciwie powinny by¢ wniesione do Komisji w terminie 6 miesiecy od
niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE

ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006

,GARBANZO DE FUENTESAUCO”

Nr WE: ES/PGI/005/0264/19.11.2002

CHNP () CHOG (X)

Niniejsze stwierdzenie zawiera gtéwne elementy specyfikacji produktu przeznaczone do celéw informacyj-

nych.

1. Wiasciwy departament w patistwie cztonkowskim:

Nazwa:

Adres:

Telefon:

Faks:
e-mail:
2. Grupa:

Nazwa:
Adres:

Telefon:

Faks:
e-mail:
Sktad:

Subdireccién General de Calidad y Promocién Agroalimentaria — Direcciéon General de Indu-
stria Agroalimentaria y Alimentacién — Secretaria General de Agricultura y Alimentacién —
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién de Espafia

Paseo Infanta Isabel, n° 1
E-28071 Madrid

(34) 913 47 53 94
(34) 913 47 54 10

sgcaproagro@mapya.es

Asociacién Garbanzo de Fuentesatico

Camino Valparaiso s/n
E-49400 Fuentesatico (Zamora)

(34) 980 60 09 13
(34) 980 60 11 36

producenci/przetwérey (X) inni ()

() Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6 — Ciecierzyca (Swieze lub przetworzone owoce, warzywa i zboza)

4. Specyfikacja:
(streszczenie wymogow art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1. Nazwa: ,Garbanzo de Fuentesatico”

4.2. Opis: Nasiona ciecierzycy pospolitej ,Cicer arietinum L.”, odmiana macrocaprum, odmiany lokalnej z
Fuentesatico wprowadzane do obrotu w opakowaniach jako suche warzywa straczkowe.

Nasiona majg wyraznie widoczny zakrzywiony czubek, sa w kolorze kremowym lub w bladych odcie-
niach Zélto-biato-brazowych, ich skérka jest Srednio chropowata, pozbawiona plam.

Waga ciecierzycy po jej przygotowaniu wynosi miedzy 40 i 50 gram.

Zdolno$¢ pochlaniania wody destylowanej w temperaturze 25 °C w ciagu 10 godzin przekracza
100 %.

Po ugotowaniu ciecierzyca charakteryzuje si¢ maslanym biatkiem o nieznacznej ziarnistosci i migkka
skérka. Co najmniej 85 % ciecierzycy zaréwno pozostaje w calosci jak i zachowuje skorke.

Smak zawsze przyjemny.

4.3. Obszar geograficzny: Ciecierzyca jest produkowana wylacznie w nastepujacych okregach miej-
skich w prowincji Zamora: Argujillo, La Béveda de Toro, Caiiizal, Castrillo de la Guarefia, El Cubo de
Tierra del Vino, Cuelgamures, Fuentelapefia, Fuentesatico, Fuentespreadas, Gema, Guarrate, El Maderal,
El Pego, El Pifiero, San Miguel de la Ribera, Santa Clara de Avedillo, Sanzoles, Vadillo de la Guarefia,
Vallesa, Villabuena del Puente, Villaescusa y Villamor de los Escuderos.

Przedstawiony obszar produkgji rolnej obejmuje powierzchnie 687 km?.

4.4. Dowdéd pochodzenia: Pochodzenie produktu gwarantowane jest poprzez procedure kontroli i
certyfikacji.

Elementy, ktére nalezy uwzglednié:

— Ciecierzyca moze pochodzi¢ wylacznie z zarejestrowanych dzialek znajdujacych si¢ na obszarze
produkgji rolnej, na ktérych stosowane sg metody uprawy przedstawione w pkt 4.5.

— Ciecierzyce przygotowuje si¢ w magazynach i przedsigbiorstwach zajmujacych si¢ pakowaniem,
uprzednio wpisanych do rejestréw rady regulacyjnej.

— Partie ciecierzycy wysylane miedzy poszczegdlnymi przedsigbiorstwami muszg by¢é zaopatrzona w
dokument transportowy wydany uprzednio przez rad¢ regulacyjna.

— Rada regulacyjna przeprowadza kontrole i okresowe oceny oparte na inspekcjach przeprowadza-
nych na dziatkach rolnych, w magazynach i przedsigbiorstwach zajmujacych si¢ pakowaniem. Majg
one na celu weryfikacje zgodnosci metody otrzymywania produktu, pobieranie prébek, przeprowa-
dzanie préb, a takze kontrole dokumentacji.

— Wrylgceznie ciecierzyca pochodzaca z przedsigbiorstw zajmujacych si¢ pakowaniem, ktére pozy-
tywnie przeszly wszystkie kontrole procesu, zostaje dopuszczona do obrotu z gwarancja pocho-
dzenia potwierdzong etykietg organu regulacyjnego.

— Liczba etykiet i etykiet dodatkowych przyznawanych przez rade regulacyjna przedsigbiorstwom
zajmujgcym si¢ pakowaniem zalezy od ilosci dostarczonej do nich ciecierzycy pochodzacej od
rolnika lub z magazynéw oraz od objetosci opakowan, w ktérych ciecierzyca bedzie wprowadzana
do obrotu.

4.5. Metoda produkcji: Ciecierzyca uprawiana jest na dziatkach wpisanych do rejestru rady regulacyjnej.
Dzialki te charakteryzuja si¢ gleba gliniastg lub gliniasto-piaszczysta o duzej glebokosci i duzej zdol-
noéci zatrzymywania wody, kwasnym lub lekko zasadowym odczynem pH, niskim lub Srednim
poziomem przyswajalnego wapnia, niskim stosunkiem wegla do azotu oraz zerowym lub bardzo
niskim zasoleniem. Ciecierzyca uprawiana jest w systemie plodozmianowym bez powtarzania jej upraw
w nastepujacych po sobie sezonach. Podczas sezonu uprawy ciecierzycy nie stosuje si¢ nawozow natu-
ralnych. Plony zbiera si¢ kiedy rosliny uprawne i chwasty sa zupelnie suche. Zbiory przechowuje si¢ w
suchym, oddalonym od bezposredniego promieniowania stonecznego miejscu. Zawsze unika si¢
mieszania ciecierzycy o réznych cechach.
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4.6.

4.7.

W zarejestrowanych przedsigbiorstwach zajmujacych si¢ pakowaniem ciecierzyca poddawana jest
oczyszczaniu, usuwaniu cial obcych, selekeji, klasyfikacji i jest pakowana.

Sucha ciecierzyca wprowadzana jest do obrotu w terminie do wrze$nia drugiego z kolei roku, w opako-
waniach zaopatrzonych w etykiete dodatkowa przyznawang przez radg regulacyjna.

Zwigzek: Wzmianki w Zrodlach historycznych dotyczace ciecierzycy z Fuentesatico
— Zarzadzenia miejskie z Fuentesatico z 1569 r.
— Hrabia de la Fuente de Satico podarowat ciecierzyce Francisco de Quevedo y Villegas.

— Ciecierzyca uzyskala nagrode na wystawie rolniczej w Madrycie w 1857 r. oraz otrzymala dyplom
honorowy na wystawie ogdlnej w Sewilli na poczatku XX wieku.

Wzmianki w literaturze dotyczace ciecierzycy z Fuentesatico
— ,Catastro”, Marqués de la Ensenada, 1752 r.

— ,Diccionario estadistico”, Madoz, 1845 r.

— ,Episodios Nacionales”, Benito Pérez Galdds

— ,Judios, moros y cristianos”, Camilo José Cela
y

Czynniki naturalne:

Cechy ciecierzycy z Fuentesatico zwigzane sa z cechami gleby i warunkami klimatycznymi charakterys-
tycznymi dla obszaru produkcji, jak réwniez z cechami uprawianej odmiany lokalnej.

Na obszarze produkgji zimy s3 dlugie i zimne z czgsto wystepujacymi przymrozkami, co umozliwia
naturalng kontrole szkodnikéw i choréb zagrazajacych ciecierzycy. W okresie wzrostu upraw i dojrze-
wania ziaren wystepuja niewielkie opady, co powoduje, Ze roslina wykorzystuje zapasy wody zgroma-
dzone w glebie.

Gleba charakteryzuje duza glebokoscia i duza zdolnoscia zatrzymywania wody, kwasnym lub lekko
zasadowym odczynem pH, niskim lub $rednim poziomem przyswajalnego wapnia, niskim stosunkiem
wegla do azotu oraz zerowym lub bardzo niskim zasoleniem. Przedstawione cechy gleby, przede
wszystkim niski poziom wapnia, zwiazane s3 z cienkg skorka ciecierzycy i jej wysoka zdolnoscia
pochlaniania wody.

Wiele pokolent rolnikéw dokonalo selekcji ciecierzycy o najcieniszej skérce, co doprowadzito do stwo-
rzenia odmiany lokalnej Fuentesatico bedacej rosling doskonale przystosowang do tego terenu.

Czynniki ludzkie:

W swoich metodach uprawy rolnicy daza do uzyskania ciecierzycy o okreslonych cechach organolep-
tycznych. Unika si¢ mieszania ciecierzycy o zréznicowanych cechach, co prowadzi do jednorodnosci
otrzymywanej ciecierzycy.
Organ kontrolny:
Nazwa: Consejo Regulador de la Indicacion Geogréfica Protegida (IGP) ,Garbanzo de Fuentesatico”
Adres:  Paseo del Cementerio s/n

Convento Monjas

E-49400 Fuentesatco (Zamora)
Telefon: (34) 923 22 83 45
Faks:  (34) 923 22 83 45

e-mail:  info@legumbresdecalidad.com

Rada regulacyjna spelnia wymogi okreslone w normie EN-45011, wersja z 1998 r.
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4.8. Etykietowanie: Napisy, naklejki i etykiety umieszczone na opakowaniach ,Garbanzo de Fuente-

satico” obowigzkowo zawieraja oznaczenie ,Chronione oznaczenie geograficzne” wraz z logo rady
regulacyjnej. Oprocz wymienionych napiséw, naklejek i etykiet umieszczonych przez przedsigbiorstwo
zajmujace si¢ pakowaniem, na opakowaniu musi znajdowac si¢ jeszcze dodatkowa etykieta identyfika-
cyjna przyznana przez rade regulacyjna.

Etykiety dodatkowe zawieraja alfanumeryczny kod umozliwiajagcy zapewnienie identyfikowalnosci i
nalezy je umieszcza¢ w miejscu opakowania okreSlonym przez rade regulacyjng w jej podreczniku
jakosci w sposéb uniemozliwiajacy ich ponowne wykorzystanie.

Produkty wytwarzane z ciecierzycy objetej chronionym oznaczeniem geograficznym ,Garbanzo de
Fuentesatico”, nawet jezeli poddane zostaly procesowi obrébki lub przetworzenia, moga by¢ wprowa-
dzane do obrotu w opakowaniach opatrzonych oznakowaniem chronionego oznaczenia geograficznego
,Elaborado con Indicacion Geografica Protegida Garbanzo de Fuentesauco” (,Produkt objety chro-
nionym oznaczeniem geograficznym Garbanzo de Fuentesauco”) bez umieszczania logo wspélnoto-
wego, pod warunkiem ze:

— Ciecierzyca ,Garbanzo de Fuentesatico” objeta chronionym oznaczeniem geograficznym i posiada-
jaca odpowiedni certyfikat stanowi wylaczny skladnik tego rodzaju produktéw.

— Przedsigbiorstwa przetwércze lub wykonujace obrébke posiadajg upowaznienie rady regulacyjnej,
ktéra dokonuje ich wpisu do rejestru do celéw przeprowadzania kontroli oraz dba o odpowiednie
stosowanie chronionego oznaczenia.

Jesli ciecierzyca ,Garbanzo de Fuentesatico” objeta chronionym oznaczeniem geograficznym nie jest
wylacznym skladnikiem produktu, mozliwe jest jedynie wymienienie jej wéréd skladnikéw produktu,
ktory ja zawiera lub jest wynikiem jej obrébki lub przetworzenia.



