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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku o rejestracje zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w
sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2007/C 107/10)
Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu do wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia Rady

(WE) nr 510/2006 (). Komisja musi otrzymaé o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie szeSciu miesigcy od
daty publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006
,MARIANSKOLAZENSKE OPLATKY”

Nr WE: CZ[PGI/005/0407/28.10.2004
CHNP () CHOG (X)

Niniejsze stwierdzenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu przeznaczone wylacznie do celow
informacyjnych.

1. Wiasciwy organ patistwa cztonkowskiego:

Nazwa: Utad pramyslového vlastnictvi

Adres:  Antonina Cermaka 2a
CZ-160 68 Praha 6-Bubenec

Tel:  (420) 220 38 31 11
Faks:  (420) 224 32 47 18

E-mail: posta@upv.cz

2. Grupa:

Nazwa: KLS KLIMENTOV, s.r.o.

Adres:  Klimentov 133
CZ-354 71 Velkd Hled'sebe

Tel:  (420) 354 62 58 81-2
Faks:  (420) 354 62 27 15

E-mail: kls@iol.cz
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Nazwa: Opavia-LU, a.s.

Adres:  Vinohradskd 2828/151, Praha 3, Ceska republika
Tel.: (420) 272 00 26 04

Faks: (420) 272 00 26 04

E-mail:  info@danone.com

Sklad:  producenci/przetwércy (X) inni ()

Rodzaj produktu:

Klasa 2.4 Produkty piekarnicze, wypieki cukiernicze, wyroby cukiernicze lub wyroby ciastkarskie —
wafle

Specyfikacja
(podsumowanie warunkow okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa: ,Maridnskoldzenské oplatky”

Opis: Oplatki skladajg sie z dwoch cienkich platéw ciasta zlepionych warstwg masy. W zaleznosci od
rodzaju masy rozréznia si¢ oplatki o smaku orzechéw laskowych i kakaowe. Wafle sg okragle, regu-
larne w ksztalcie, ich brzeg jest lekko pokruszony, rzadziej pojawiaja si¢ na nim pekniecia. Obwod
ozdobiony jest charakterystyczng wypukla dekoracjg przedstawiajaca wieniec stylizowanych lisci. Deko-
racja na Srodku wafla moze by¢ rézna w zaleznosci od producenta. W zaleznosci od rodzaju ciasta,
oplatki moga by¢ koloru $mietankowego lub jasnobrazowego. Sa one kruche, dobrze wypieczone,
masa jest ziarnista, a stodki smak zmienia si¢ w zaleznosci od uzytych surowcéw. Oplatki sprzedawane
sa zapakowane w foli¢ aluminiowa lub plastikowg albo w pudelkach, waga zapakowanego produktu
wynosi 175 g.

Surowce uzywane do produkcji: maka pszenna, cukier, tluszcz utwardzony, orzechy laskowe, kietki
pszeniczne, tluszcz mleczny, tluszcz roslinny, kakao, mleko w proszku, zéltko w proszku, skrobia
pszenna, sol, emulgator — lecytyna, aromat cytrynowy, cynamon, aromat orzechéw laskowych, etylo-
wanilina, aromat migdalowy.

Przechowywanie w temperaturze do 25°C, okres przydatnosci do spozycia — 180 dni.

Obszar geograficzny: Obszar gminy Maridnské Lazné i Velkd Hled'sebe, nalezacych do okregu
administracyjnego Maridnské Lazné.

Dowéd pochodzenia: Kontrole zgodnosci produktu z jego opisem (zakres, czestotliwosc,
ewidencja kontroli) okreslono i gwarantuje si¢ zgodnie z systemem HACCP, wytycznymi firmy BVQI,
s.r.0., Vitézné ndmésti 2, Praha 6, CR posiadajacej odpowiednia akredytacje krajows, systemem zarza-
dzania zgodnym z normg CSN EN ISO 9001:2001 i CSN EN ISO 1400:2005, ustawa o kontroli
wszystkich faz procesu produkeji i dystrybucji (zdkon 316/2004 Sb. o dosledovatelnosti ve vsech
fazich vyrobniho procesu a distribuce) oraz wytycznymi wlasciwego inspektoratu Paristwowej Inspekcji
Rolno-Spozywczej, ktérym jest inspektorat w Pilznie. Producenci prowadza ewidencj¢ dostawcéw
surowcow, a takze odbiorcéw gotowego produktu. Zgodnie z przepisami, na kazdym produkcie znaj-
duja si¢ dane producenta, w tym jego adres.

Metoda produkcji: Produkcje oplatkéw rozpoczyna si¢ od zrobienia ciasta z podanych powyzej
surowcow (pkt. 4.2). Po wymieszaniu ciasta gladkg mase¢ przenosi si¢ do maszyny do pieczenia
oplatkéw (zwykla maszyna do produkcji oplatkéw, tzw. karuzela). Upieczone platy ciasta sg recznie
wyjmowane z maszyny i ukladane w pojemnikach. Skrzynki przenosi si¢ do pomieszczenia stuzacego
do nawilzania, w ktérym ciasto nawilzane jest przez ok. 5 dni przy wilgotnosci 90 %. Jeden (spodni)
plat ciasta posypuje si¢ recznie mieszaning cukru, thuszczu i orzechéw oraz innymi skladnikami (w
zaleznosci od rodzaju oplatkéw). Przykrywa si¢ go drugim platem ciasta i laczy na gorgco. Po
zwazeniu odpowiednig ilo$¢ oplatkéw pakuje si¢ w folie aluminiowg i wklada do pudelek, ktore sg
nastepnie pakowane maszynowo. Na pudetkach umieszcza si¢ termin przydatnosci do spozycia,
nastepnie wklada si¢ je do kartonowych pudet i umieszcza w magazynie. Oplatki sg kruche i tatwo
ulegajg zawilgoceniu, dlatego ze wzgledu na jako$¢ i mozliwo$¢ lepszej kontroli produktu pakowanie
odbywa si¢ bezpo$rednio w siedzibie producenta.
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Zwigzek: Pierwsze wzmianki o oplatkach w uzdrowisku Maridnské Lizné pochodza z XVII w.
Pierwotnie oplatki pieczono w domach na wlasne potrzeby. Wraz z rozwojem uzdrowiska rozpoczeto
masowg produkcje dla celéw handlowych. Za pioniera przemystowej produkcji optatkéw mozna uznaé
Karla Reitenbergera, ktéry rozpoczat produkcje w 1856 r. Prawie sto lat pdZniej asortyment oplatkéw
rozszerzyt Josef Homolka, ktéry do uzdrowiska przywidzt z Wiednia udoskonalong maszyne do
wypieku oplatkéw i wlasng recepture na oplatki z ciasta z dodatkiem czekolady. Konsumenci kojarzg
oplatki jednoznacznie z uzdrowiskami zachodnich Czech, do ktérych naleza takze Maridnské Lazné.
Recepture i sposéb produkeji oplatkéw przekazywano sobie z pokolenia na pokolenie w miejscowych
piekarniach. Ostatnio — w 1995 r. — oferte oplatkéw rozszerzyta firma KLS KLIMENTOV s.r.o.

Dokumenty historyczne znajduja si¢ w archiwum miejskim, archiwum lokalnego dziennika i firmy
Opavia-LU, a.s. Wiele informacji o historii i wspélczesnosci oplatkéw, a takze opinie o nich mozna
znalez¢ w Internecie, np. na stronach czasopisma o historii uzdrowiska Maridnské Lazné Hamelika, na
stronach producenta oplatkéw Opavia-LU, a.s., na stronach miasta Maridnské Lazné i in., a takze w
gazetach (Maridnskolazeniské Listy nr 6/1994, Chebsky denik z 13.5.2006, Chebsko z 21.12.2005).
Wiele dokumentéw i eksponatéw zwigzanych z historig produkcji oplatkéw na wymienionym
obszarze geograficznym znajduje si¢ rowniez w muzeum miasta.

Miedzynarodowej rejestracji oznaczenia Maridnsko-ldzeriské oplatky dokonano w 1967 r. zgodnie
z porozumieniem lizbonskim; od 1 lutego 1974 r. oznaczenie jest chronione na mocy przepiséw
krajowych. Oznaczenie Maridnsko-ldzeniské oplatky jest chronione réwniez na mocy bilateralnych
uméw ze Szwajcaria, Austrig i Portugalia.

Organ kontrolny:

Nazwa: Statni zemédélskd a potravinafskd inspekce, inspektorat v Plzni

Adres:  Jirdskovo ndmésti 8
CZ-303 85 Plzen

Tel:  (420) 377 43 34 11
Faks:  (420) 377 45 52 29
E-mail:  plzen@szpi.gov.cz

Etykietowanie: Oznaczenie Maridnskoldzefiské oplatky musi by¢ wyraznie widoczne na wierzchniej
stronie opakowania.




