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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2007/C 236/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 ('). Komisja musi otrzyma¢ o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie sze$ciu miesigcy
od daty publikacji.

ZESTAWIENIE PODSUMOWUJACE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,PRESUNTO DE VINHAIS” lub ,PRESUNTO BISARO DE VINHAIS”
Nr WE: PT/PGI/005/0456/20.04.2005
CHNP () CHOG (X))

Niniejsze zestawienie zawiera gtéwne elementy specyfikacji produktu przeznaczone do celéw informacyj-
nych.

1. Wiasciwy organ paristwa cztonkowskiego:

Nazwa: Gabinete de Planeamento e Politicas

Adres:  Rua Padre Anténio Vieira, n.c 1-8.°
P-1099-073 Lisboa

Telefon: (351) 213 819 300
Faks:  (351) 213 876 635

e-mail:  gppaa@gppaa.min-agricultura.pt

2. Grupa skladajgca wniosek:

Nazwa: ANCSUB — Associagio Nacional de Criadores de Suinos de Raga Bisara

Adres:  Edificio da Casa do Povo — Largo do Toural
P-5320-311 Vinhais

Telefon: (351) 273 771 340
Faks: (351) 273 770 048
e-mail:  ancsub@bisaro.info

Sktad:  Producencifprzetwércy ( X ) inni ()

() Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.2: Produkty migsne (na bazie migsa gotowanego, solonego, wedzonego)

4. Specyfikacja produktu:
(streszczenie wymog6w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1 Nazwa: ,Presunto de Vinhais” lub ,Presunto Bisaro de Vinhais”

4.2 Opis: Produkt otrzymywany z tylnych koiczyn (obcigtych na wysokosci spojenia kulszowo-tono-
wego, wraz z ko§¢mi biodrowymi, udowymi, rzepks, piszczelg, koscig strzatkows, kosémi stepu, racic i
raciczek oraz pokrywajacymi je mig$niami) dorosltych $win rasy Bisaro, samcéw i samic (z wylaczeniem
samcow niekastrowanych) zarejestrowanych w odpowiednim rejestrze zootechnicznym rasy. Ze
wzgledu na problemy zwigzane z nadmiarem wagi i trudnosciami z uzyskaniem solonej szynki o wlas-
ciwosciach odpowiednich do wprowadzenia do obrotu oraz spelniajacej wymogi dotyczace bezpieczen-
stwa zywnosci obecnie panuje silnie zalecane praktyka obcinania koniczyny na wysokosci stawu biod-
rowo-udowego i usuwania kosci biodrowej i pokrywajacych ja mig$ni. Nogi sa solone i pokrywane
mieszanka sporzadzong z papryki zmielonej, smalcu z wieprzowiny rasy Bisaro iflub oliwy z Trds-os-
Montes (niezbednych dla smaku, zapachu i tekstury charakterystycznych dla produktu). Nastepnie ma
miejsce ich powolne i stopniowe wedzenie dymem z palonego drewna dgbu lub kasztanowca i dojrze-
wanie podczas procesu trwajacego nie mniej niz 12 miesiecy. Produkt ma ksztalt koficzyny, z ktorej
powstal: dlugiej nogi wieprzowej wraz z racica. Podluzny ksztalt wyrobu spowodowany jest budowa
zwierzgt rasy Bisaro posiadajacych bardzo wysoko osadzone, diugie i kosciste koficzyny tylne. Na
zewnatrz miejsce, w ktorym noga zostala obcigta, jest koloru czerwono-brazowego z powodu
mieszanki z papryki zmielonej i w wyniku procesu wedzenia, natomiast reszta powierzchni zachowuje
kolor skory wieprzowej. W miejscu cigcia migso wyglada na odpowiednio dojrzale i posiada charakte-
rystyczna barwe rézowa do ciemnoczerwonej. Jest oleiste, 1$niace z warstwami tluszczu miedzy migs-
niami, ktéry jest koloru kremowego, 1$nigcy i aromatyczny. Migso posiada przyjemny, lekko stony i
wedzony smak, malo widknista, bardzo migkka i soczysta teksture oraz przyjemny, lekko wedzony
zapach. Zawartos¢ biatka wynosi $rednio 28,2 %, tluszczu 7,4 %, NaCl 9,2 % a wilgotnos¢ 52,4 %.
Poziom pH wynosi 5,76 a aW — 0,85. Srednia waga ,Presunto de Vinhais” waha si¢ miedzy 12 i
18 kg.

4.3 Obszar geograficzny: Ze wzgledu na tradycyjna metode produkeji, rodzaj paszy zwierzat, lokalng
wiedze na temat hodowli zwierzat, warunki glebowe konieczne do uzyskania podstawy zywieniowej do
produkgji surowca o niewatpliwie wysokiej jakosci, obszar, na ktorym $winie rasy Bisaro oraz $winie
pochodzace z krzyzéwek tej rasy, wykorzystywane do produkgji ,Presunto de Vinhais”, rodzg sig, sa
hodowane, tuczone, poddawane ubojowi, oraz gdzie ich migso jest rozbierane, jest ograniczony do
gmin Alfindega da Fé, Braganca, Carrazeda de Ancides, Freixo de Espada a Cinta, Macedo de Cavaleiros,
Miranda do Douro, Mirandela, Mogadouro, Torre de Moncorvo, Vila Flor, Vimioso i Vinhais w okregu
Braganca oraz do gmin Alijé, Boticas, Chaves, Mesdo Frio, Mondim de Basto, Montalegre, Murca, Régua,
Ribeira de Pena, Sabrosa, Santa Marta de Penaguido, Valpacos, Vila Pouca de Aguiar i Vila Real w
okregu Vila Real, poniewaz tylko na tych obszarach wystepuje odpowiednia podstawa zywieniowa oraz
odpowiedni typ hodowli.

Biorac pod uwage specyficzne warunki klimatyczne wymagane do produkcji ,Presunto de Vinhais”,
wiedze ludnosci lokalnej oraz jej tradycyjne i niezmienne metody, obszar geograficzny przetwarzania
(otrzymywania, dojrzewania, cigcia i pakowania szynki) jest ograniczony do gmin Alfindega da Fé,
Braganga, Carrazeda de Ancides, Freixo de Espada a Cinta, Macedo de Cavaleiros, Miranda do Douro,
Mirandela, Mogadouro, Torre de Moncorvo, Vila Flor, Vimioso i Vinhais w okregu Braganga.

4.4 Dowdd pochodzenia: Szynka ,Presunto de Vinhais” moze by¢ produkowana wylacznie w zakla-
dach przetwérczych posiadajacych odpowiednie zezwolenie i znajdujacych si¢ na okre$lonym obszarze
produkgji. Calo$¢ procesu produkgji podlega surowemu systemowi kontroli, pozwalajacemu na identyfi-
kowalno$¢ produktu podczas calego procesu. Surowiec pochodzi ze $wiri rasy Bisaro hodowanych w
gospodarstwach rolno-hodowlanych posiadajacych obszar odpowiadajacy tradycyjnym  systemom
produkgji, pélekstensywnych oraz bedacych w stanie produkowa¢ tradycyjng pasze dla zwierzat. Nalezy
zauwazy¢, ze Swinie zywig si¢ znaczng iloScig kasztandw, co powoduje, ze ich migso ma specyficzne
wlaciwosci organoleptyczne pozwalajace na latwe rozpoznanie tego migsa. Ubdj $win i rozbidr tusz
prowadzg licencjonowane zaklady majace siedzibg na obszarze geograficznym produkeji. Operacje
zwigzane z przetwarzaniem moga by¢ realizowane wylacznie w zakladach posiadajacych zezwolenie
wydane przez grupe po pozytywnej opinii organu kontrolnego. Oznaczenie kontrolne, jakim opatrzona
jest kazda szynka, posiada numer umozliwiajacy identyfikowalno$¢ podczas calego procesu poczawszy
od gospodarstwa rolnego, w ktérym rozpoczeto produkeje. Pochodzenie moze zostaé udowodnione w
kazdym momencie i na kazdym etapie laricucha produkcji na podstawie numeru serii, wchodzacego
obowigzkowo w sklad oznaczenia kontrolnego.
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Metoda otrzymywania: Nogi (§wieze o wadze ponad 8 kg) odstawia si¢ na okoto 24 godziny, po
czym sg one Sciskane poprzez masaz w celu odpowiedniej eliminacji plynéw wewnetrznych. Nastgpnie
przez blisko 30 dni (w zaleznosci od wagi wyjsciowej) nogi znajdujg si¢ catkowicie pokryte solg w
Srodowisku o temperaturze nizszej niz 6 °C i wilgotnosci miedzy 80 i 90 %. Pozostata sdl jest usuwana
poprzez przeplukanie woda. Po wyschnieciu wody czesci pozbawione skéry pokrywa si¢ mieszankg
zmielonej papryki z oliwa z Trés-os-Montes i/lub smalcem wieprzowym rasy Bisaro. Nastepnie przepro-
wadza si¢ bardzo lagodne wedzenie nad slabym ogniem z suchego drewna debu lub kasztanowca.
Podniesienie temperatury pozwala na utrwalenie zapachu tluszczu we wibknach miesni, co wplywa
korzystnie na koficowe wlasciwosci produktu. Na koricu produkt dojrzewa w pomieszczeniach o niskiej
temperaturze i malej wilgotnosci (komory dojrzewania), gdzie nastgpujg procesy biochemiczne oraz
korzystne dzialanie flory bakteryjnej, co nadaje produktowi wyjatkowy smak i aromat. Caly proces
nigdy nie trwa krécej niz 12 miesiecy. Szynka ,Presunto de Vinhais” wprowadzana jest do obrotu w
postaci calych sztuk, w plasterkach lub w kawalkach, zawsze oryginalnie pakowanych. W przypadku
wprowadzania do obrotu produktu w kawatkach lub w plasterkach material, z ktérego wykonano
opakowanie, musi by¢ odpowiedni do kontaktu z produktem. Cigcie i pakowanie szynki ,Presunto de
Vinhais” ma zasadnicze znaczenie, poniewaz moze obnizy¢ wilasciwosci organoleptyczne oraz mieé
wplyw na identyfikowalno$¢ produktu w przypadku usunigcia oznaczenia kontrolnego. Wazne jest, ze
wymogi zwigzane z gruboscig plasterkéw, rodzajem narzedzia uzywanego do krojenia, sposobem
wykorzystania narzedzia, temperaturg, tempem przeprowadzenia operacji w celu uniknigcia zanieczy-
szczenia i uszkodzenia, wreszcie degustacja przeprowadzona przez do$wiadczonych degustatoréw
moga by¢ zrealizowane wylacznie w regionie pochodzenia produktu, gdyz w przeciwnym wypadku
konsumenci i producenci poniosg szkode. Krojenie produktu moze by¢ jednak przeprowadzane przez
sprzedawcéw detalicznych i restauratoréw poza obszarem produkcji, pod warunkiem, ze operacja ta
bedzie realizowana na oczach konsumenta w celu umozliwienia mu weryfikacji obecnosci oznaczenia
kontrolnego i etykiety produktu.

Zwiazek: O znaczeniu i dlugiej tradycji hodowli $win w tym regionie $wiadczg liczne skalne rysunki
zwierzgt oraz wzmianki o daninach placonych od $win i ich produktéw ubocznych w szeregu edyktéw
krolewskich z tego regionu. Produkt jest zwiazany z obszarem geograficznym poprzez rase zwierzat
(lokalng), ich odzywianie miejscowymi produktami, wiedz¢ dotyczaca wyboru czesci wieprzowych,
powolne i stopniowe wedzenie dymem z drewna z tego regionu oraz dojrzewanie w bardzo zimnym i
suchym $rodowisku wystepujacym w tym regionie.

Organ kontrolny:

Nazwa: Tradicdo e Qualidade — Associacdo Interprofissional para Produtos Agro-Alimentares de
Trds-os-Montes

Adres:  Av. 25 de Abril, 273 S/L
P-5370-202 Mirandela

Telefon: (351) 278 261 410

Faks:  (351) 278 261 410

e-mail:  tradicdo-qualidade@clix.pt

Organ ,Tradigdo e Qualidade” uznano za spelniajacy wymogi Normy 45011:2001.

Etykietowanie: Na etykiecie widnieje obowigzkowo napis ,Presunto de Vinhais — Indicagdo Geogra-
fica Protegida”, odpowiednie logo wspdlnotowe i logo produktéw z Vinhais, ktérego wzér przedsta-
wiono ponizej. Do etykiety zalicza si¢ réwniez oznaczenie kontrolne zawierajace obowigzkowo nazwe
produktu i odpowiedni napis, nazwe organu kontrolnego i numer serii (kod cyfrowy lub alfanume-
ryczny umozliwiajacy identyfikowalno$¢ produktu).




