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Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej
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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $srodkéw spozywczych

(2007/C 268/16)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu do wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia Rady
(WE) nr 510/2006 ('). Komisja musi otrzyma¢ o$wiadczenia o sprzeciwie w terminie szeSciu miesiecy od
daty niniejszej publikacji.
ZESTAWIENIE PODSUMOWUJACE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006
»,BUTELO DE VINHAIS” lub ,,BUCHO DE VINHAIS”, lub ,,CHOURICO DE OSSOS DE VINHAIS”
Nr WE: PT/PGI/005/0459/20.04.2005

CHNP () CHOG (X )

Niniejsze zestawienie zawiera gtéwne elementy specyfikacji produktu przeznaczone do celéw informacyj-
nych.

1. Wiasciwy organ Patistwa Cztonkowskiego:

Nazwa: Gabinete de Planeamento e Politicas

Adres:  Rua Padre Anténio Vieira, n.c 1-8°
P-1099-073 Lisboa

Telefon: (351) 213 819 300
Faks:  (351) 213 876 635

E-mail:  gppaa@gppaa.min-agricultura.pt

2. Grupa sktadajgca wniosek:

Nazwa: ANCSUB — Associacio Nacional de Criadores de Suinos de Raca Bisara

Adres:  Edificio da Casa do Povo
Largo do Toural
P-5320-311 Vinhais

Telefon: (351) 273 771 340
Faks:  (351) 273 770 048
E-mail: ancsub@bisaro.info

Sktad:  producenci/przetworcy ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.2.: Produkty migsne (na bazie migsa gotowanego, solonego, wedzonego)

4. Specyfikacja produktu:
(streszczenie wymogdw zgodnie z art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1 Nazwa: ,Butelo de Vinhais” lub ,Bucho de Vinhais”, lub ,Chourico de Ossos de Vinhais”

() Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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Opis: Wedlina wyprodukowana z migsa, tluszczu, kosci i chrzastek uzyskiwanych z zeber i krego-
stupa $win rasy Bisaro lub krzyzowek tej rasy posiadajacych co najmniej 50 % krwi rasy Bisaro (zwie-
rzeta F1 bedace wynikiem skrzyzowania Swin czystej rasy Bisaro, zarejestrowanych w ksiedze hodow-
lanej, ze Swiniami innych ras), ktérymi wypelnia si¢ wieprzowy Zoladek (,bucho”), pecherz lub jelito
grube (,palaio”). Wedlina ma zréznicowany kolor: zéttawy, czerwonawy lub ciemnobrazowy, wazy od 1
do 2 kg, ma okragly, owalny lub cylindryczny ksztalt, a jej wielko$¢ zalezy od wypelnionego organu (w
przypadku zoladka lub pecherza jej w Srednica ma od 10 do 15 cm, w przypadku jelita grubego jej
dtugos¢ wynosi 20 cm a $rednica — od 10 do 15 cm), przy czym z zewnatrz widoczne sg kosci.

Obszar geograficzny: Ze wzgledu na tradycyjna metode produkeji, rodzaj paszy zwierzat, lokalng
wiedze na temat hodowli zwierzat, warunki glebowe konieczne do uzyskania podstawy zywieniowej do
produkcji surowca o niewatpliwie wysokiej jakosci, obszar, na ktérym $winie rasy Bisaro oraz Swinie
pochodzace z krzyzéwek tej rasy wykorzystywane do produkeji ,Butelo de Vinhais” rodzg sie, sa hodo-
wane, tuczone, poddawane ubojowi oraz gdzie ich migso jest rozbierane, jest ograniczony do gmin
Alfandega da Fé, Braganga, Carrazeda de Ancides, Freixo de Espada a Cinta, Macedo de Cavaleiros,
Miranda do Douro, Mirandela, Mogadouro, Torre de Moncorvo, Vila Flor, Vimioso i Vinhais w okregu
Braganca oraz do gmin Alij6, Boticas, Chaves, Mesdo Frio, Mondim de Basto, Montalegre, Murca, Régua,
Ribeira de Pena, Sabrosa, Santa Marta de Penaguido, Valpacos, Vila Pouca de Aguiar i Vila Real w
okregu Vila Real, poniewaz tylko na tych obszarach wystepuje odpowiednia podstawa zywieniowa oraz
odpowiedni typ hodowli. Biorgc pod uwage specyficzne warunki klimatyczne wymagane do produkgji
,Butelo de Vinhais”, wiedz¢ ludnosci lokalnej oraz jej tradycyjne i niezmienne metody, obszar geogra-
ficzny przetwarzania jest ograniczony do gmin Alfindega da Fé, Braganca, Carrazeda de Ancides, Freixo
de Espada a Cinta, Macedo de Cavaleiros, Miranda do Douro, Mirandela, Mogadouro, Torre de
Moncorvo, Vila Flor, Vimioso i Vinhais w okregu Braganca.

Dowdéd pochodzenia: Wedlina ,Butelo de Vinhais” moze by¢ produkowana wylacznie w zakladach
przetworczych posiadajacych odpowiednie zezwolenie i znajdujacych si¢ na okreSlonym obszarze
produkgji. Cato$¢ procesu produkeji podlega surowemu systemowi kontroli, pozwalajacemu na identyfi-
kowalno$¢ produktu na kazdym etapie procesu produkeji ,Butelo de Vinhais”. Surowiec pochodzi ze
$wif rasy Bisaro zarejestrowanych w rejestrze zootechnicznym rasy lub ze $win bedacych wynikiem
skrzyzowania (F1) zwierzat, z ktérych jedno jest rasy Bisaro i jest zarejestrowane w ksiedze dorostych
zwierzat rejestru zootechnicznego, hodowanych w gospodarstwach rolno-hodowlanych posiadajacych
wystarczajaco duzy obszar do prowadzenia tradycyjnych, pélekstensywnych systeméw produkeji i
umozliwiajacych zapewnienie tradycyjnej paszy dla zwierzat obszar odpowiadajacy tradycyjnym
systemom produkcji, polekstensywnych i bedacych w stanie produkowaé tradycyjna pasze dla zwierzat.
Nalezy zauwazy¢, ze $winie zywia si¢ znaczng iloScig kasztanéw, co powoduje, ze ich migso ma specy-
ficzne wlasciwosci organoleptyczne pozwalajace na latwe rozpoznanie tego migsa. Ub6j $wirt i rozbidr
tusz prowadzg licencjonowane zaklady w obu przypadkach majace siedzibg na obszarze geograficznym
produkgji. Operacje zwigzane z przetwarzaniem moga by¢ realizowane wylacznie w zakladach posiada-
jacych zezwolenie wydane przez grupe po pozytywnej opinii organu kontrolnego. Oznaczenie
kontrolne, jakim opatrzona jest kazda wedlina, posiada numer umozliwiajacy identyfikowalno$é
podczas calego procesu poczawszy od gospodarstwa rolnego, w ktérym rozpoczeto produkcje. Pocho-
dzenie produktu moze zostaé udowodnione w kazdym momencie i na kazdym etapie lancucha
produkcji na podstawie numeru serii, wchodzacego obowigzkowo w sklad oznaczenia kontrolnego.

Metoda otrzymywania: Migso wraz z ko$émi i chrzastkami krojone jest w mate kawalki i umie-
szczane w naczyniu, w ktdrym jest przyprawiane i mieszane z sola, czosnkiem, papryka w proszku,
liSciem laurowym, woda i lokalnym winem (ktérego ,bukiet” i kwasowos¢ majg duze znaczenie dla
jakodci powstatej mieszanki zwanej adoba i dla produktu koficowego). Powstata mieszanka odstawiana
jest na okres od jednego do trzech dni. Po doprawieniu mieszanki przystepuje si¢ do wypelniania
wieprzowego jelita grubego, Zoladka lub pecherza, uprzednio zszytych lub zwigzanych z jednej strony
bawelniang nicia. Po $cistym wypelnieniu migsem zwigzuje si¢ ich drugi koniec Nastepnie, tradycyjnie
przez co najmniej 15 dni, przeprowadza si¢ wedzenie na stabym ogniu z drewna debowego lub kaszta-
nowego, po czym ma miejsce dojrzewanie w chlodnych pomieszczeniach. Wedlina ,Butelo de Vinhais”
wprowadzana jest do obrotu w postaci calych sztuk, zawsze pakowanych w miejscu pochodzenia. Ze
wzgledu na charakter i sklad wyrobu, jego krojenie lub plasterkowanie nie jest mozliwe. Pakowanie
odbywa si¢ przy uzyciu materialu nieszkodliwego i obojetnego dla produktu, w atmosferze normalnej
lub kontrolowanej albo w prézni. Czynnosci zwigzane z pakowaniem moga by¢ przeprowadzane
wylacznie na obszarze geograficznym przetwarzania, tak aby nie dopusci¢ do zakl6cenia identyfikowal-
nosci produktu, uniemozliwienia kontroli lub do zmiany jego wlaiciwosci smakowych i mikrobiolo-
gicznych.

Zwigzek: O znaczeniu i dlugiej tradycji hodowli $wint w tym regionie Swiadcza liczne skalne rysunki
zwierzat oraz wzmianki o daninach placonych od $win i ich produktéw ubocznych w szeregu edyktéw
krélewskich z tego regionu. Produkt jest zwigzany z obszarem geograficznym poprzez (lokalng) rase
zwierzat, ich odzywianie lokalnie uzyskiwang pasza, wiedz¢ dotyczacg wyboru czeSci wieprzowych,
powolne i stopniowe wedzenie dymem z drewna pochodzacego z tego regionu i dojrzewanie w bardzo
zimnym i suchym Srodowisku wystepujacym w tym regionie.
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4.7 Organ kontrolny:
Nazwa: Tradigdo e Qualidade — Associagdo Interprofissional para Produtos Agro-Alimentares de
Tras-os-Montes

Adres:  Av. 25 de Abril, 273 S/L
P-5370-202 Mirandela

Telefon: (351) 278 261 410

Faks:  (351) 278 261 410

E-mail:  tradicdo-qualidade@clix.pt

Organ ,Tradido e Qualidade” uznano za spelniajacy wymogi Normy 45011:2001.

4.8 Etykietowanie: Na etykiecie widnieje obowiazkowo napis ,Butelo de Vinhais — Indicagio Geogra-
fica Protegida” lub ,Bucho de Vinhais — Indicagio Geografica Protegida”, lub ,Chouri¢o de ossos de
Vinhais — Indicagdo Geografica Protegida”, odpowiednie logo wspdlnotowe i logo produktéw z
Vinhais, ktérego wzor przedstawiono ponizej. Do etykiety zalicza si¢ réwniez oznaczenie kontrolne
zawierajace obowiazkowo nazwe wyrobu i odpowiednie oznaczenie, nazwe organu kontrolnego i
numer serii (kod cyfrowy lub alfanumeryczny umozliwiajacy identyfikowalnosc).
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INDICAC A0 &5




