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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 868/2007
z dnia 23 lipca 2007 r.

rejestrujagce w rejestrze chronionych nazw pochodzenia i chronionych oznaczefi geograficznych
nazwe [Miel de Galicia lub Mel de Galicia (CHOG)]

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,

uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia
20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkéw spozy-
wezych (1), w szczegdlnosci jego art. 7 ust. 5 akapity trzeci
i czwarty,

a takze majac na uwadze, co nastgpuje:

(1) Zgodnie z art. 6 ust. 2 oraz na podstawie art. 17 ust. 2
rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 wniosek Hiszpanii
o rejestracje nazwy ,Miel de Galicia” lub ,Mel de Galicia”
zostal opublikowany w Dzienniku Urzgdowym Unii
Europejskiej (?).

(2)  Niemcy i Wlochy zglosily sprzeciw wobec rejestracji
zgodnie z art. 7 ust. 1 rozporzadzenia (WE) nr
510/2006. W o$wiadczeniach o sprzeciwie Niemcy
i Wlochy wskazaly, ze nie zostaly spelnione wymogi
przewidziane w art. 2 rozporzadzenia (WE) nr
510/2006, a w szczegblnosci, ze nie zostal wykazany
w  sposOb  wystarczajacy pod wzgledem prawnym
zwigzek pomigdzy produktem a regionem geogra-
ficznym, a zatem nie spelnia on kryteriéw definicji ozna-
czenia geograficznego. Ponadto, wedlug Niemiec,
niektore elementy zawarte w specyfikacji produktu naru-
szaly dyrektywe Rady 2001/110/WE z dnia 20 grudnia
2001 r. odnoszacy si¢ do miodu (’), w szczegdlnosci
w odniesieniu do mozliwosci dodania suszu owocowego
do miodu, co - zdaniem Niemiec — jest sprzeczne
z definicjg ,miodu” znajdujacy si¢ w tej dyrektywie.

(3)  Pismem z dnia 16 listopada 2005 r. Komisja wezwala
zainteresowane panstwa cztonkowskie do zawarcia poro-
zumienia zgodnie z ich wewnetrznymi procedurami.

(4)  Biorac pod uwage, ze nie doszlo do zwarcia zadnego
porozumienia pomiedzy Hiszpania, Niemcami
i Wlochami w przewidzianych terminach, Komisja musi
przyja¢ decyzje zgodnie z procedura, o ktérej mowa
w art. 15 ust. 2 rozporzgdzenia (WE) nr 510/2006.

(') Dz.U. L 93 z 31.3.2006, str. 12. Rozporzadzenie zmienione rozpo-

rzadzeniem (WE) nr 1791/2006 (Dz.U. L 363 z 20.12.2006, str. 1).
(3 Dz.U. C 30 z 5.2.2005, str. 16 i Dz.U. C 139 z 14.6.2006, str. 21.
() Dz.U. L 10 z 12.1.2002, str. 47.

(5)  Po przeprowadzeniu konsultacji pomiedzy Hiszpania,
Niemcami i Wlochami wniesiono pewne zmiany do
wspomnianej specyfikacji produktu. W odniesieniu do
opisu produktu, miéd zawierajgcy susz owocowy zostal
wykreSlony ze specyfikacji produktu. Ponadto uwydat-
niony  zostal  zwigzek  pomigdzy  produktem
a okre§lonym obszarem geograficznym poprzez podkres-
lenie renomy, jaka cieszy si¢ rozpatrywany produkt, oraz
poprzez szczegblowe opisanie naturalnych wiasciwosci
obszaru geograficznego, ktére nadaja temu produktowi
specyficzne cechy odrézniajace go od miodéw wytwo-
rzonych w innych obszarach geograficznych.

(6)  Zdaniem Komisji nowa wersja specyfikacji produktu
w pelni odpowiada wymogom okreslonym w rozpo-
rzadzeniu (WE) nr 510/2006.

(7) W S$wietle powyzszego nazwa powinna zostaé wiec zare-
jestrowana w ,Rejestrze chronionych nazw pochodzenia
i chronionych oznaczen geograficznych”.

®)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu sa
zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Chronionych
Oznaczen Geograficznych i Chronionych Nazw Pocho-
dzenia,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

Nazwa znajdujaca si¢ w zalgczniku I do niniejszego rozporzg-
dzenia zostaje zarejestrowana.

Artykut 2

Pelne zestawienie zawierajace gléwne elementy specyfikacji
produktu znajduje si¢ w zalaczniku II do niniejszego rozporzg-
dzenia.

Artyku} 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.
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Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich
panstwach czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 23 lipca 2007 r.

W imieniu Komisji
Mariann FISCHER BOEL
Czlonek Komisji

ZALACZNIK 1

Produkty rolne przeznaczone do spozycia przez ludzi wymienione w zalaczniku I do Traktatu:
Klasa 1.4 Inne produkty pochodzenia zwierzecego: miéd
HISZPANIA

Miel de Galicia lub Mel de Galicia (CHOG)
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ZALACZNIK 11

STRESZCZENIE

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

rolnych i $rodkéw spozywczych
+MIEL DE GALICIA” lub ,MEL DE GALICIA”
nr WE: ES/PGI/005/0278/19.2.2003
CHNP () CHOG ( X )

Niniejsze streszczenie przedstawia gtowne elementy specyfikacji produktu do celéw informacyjnych.

4.1.

4.2.

Wlasciwa stuzba paristwa czlonkowskiego:

Nazwa:

Adres:
Telefon:
Faks:

Poczta elektroniczna:

Whioskodawcy:
Nazwa:
Adres:
Telefon:

Faks:

Poczta elektroniczna:

Nazwa:
Adres:
Telefon:
Faks:

Poczta elektroniczna:

Sklad:

Rodzaj produktu:

Kategoria 1.4

Specyfikacja produktu

Subdireccion General de Denominaciones de Calidad, Direccion General de Alimentacion,
Secretarfa General de Alimentacién del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion,
Espafia

Paseo Infanta Isabel 1, E-28071-Madrid
(34) 913 475394
(34) 913 475410

sgcaproagro@mapya.es

Mieles Anta, SL
C[Ermita, 34 Poligono de A Grela-Bens. A Corufia

Sociedad Cooperativa ,A Quiroga”

Avenida Doctor Sixto Mauriz, n® 43, Fene. A Corufla

Producenci/przetwércy ( X ) inni ()

Inne produkty pochodzenia zwierzgcego: midd

[streszczenie wymogdw okreSlonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006]

Nazwa produktu

JMiel de Galicia” lub ,Mel de Galicia”

Opis

Produkt objety chronionym oznaczeniem geograficznym (CHOG) ,Miel de Galicia” lub ,Mel de Galicia” to midd,
ktory posiada wiasciwosci wyszczegélnione w niniejszej specyfikacji produktu oraz spelnia wszystkie wymogi
procesu produkeji, przetwarzania i pakowania zawarte w wymienionej specyfikacji, podreczniku jakosci oraz
w obowiazujacych przepisach prawa. Mi6d ten wytwarzany jest w ulach o ruchomych ramkach, metoda przelewania
(dekantagji) lub wirowania. Wystepuje w postaci plynnej, skrystalizowanej lub kremowej. Moze wystgpowac réwniez

w plastrach.
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Ze wzgledu na pochodzenie roslinne, miéd dzieli si¢ na:
— midd wielokwiatowy,

— mi6d eukaliptusowy,

— mi6d kasztanowy,

— midd jezynowy,

— mi6éd wrzosowy.

Oprécz whasciwosci wskazanych w normie jakosci dla miodu, miéd chroniony przez CHOG powinien posiadaé
nastepujace cechy:

— wlasciwosci fizykochemiczne:
— maksymalna wilgotno$é: 18,5 %,

— minimalne dzialanie diastatyczne: 9 w skali Schade. Miody o niskiej zawarto$ci enzyméw powinny osiaggnaé
co najmniej 4 w tej skali, o ile zawarto§¢ hydroksymetylofurfuralu nie przekracza 10 mg/kg,

— maksymalna zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu: 28 mg/kg.
— wlasciwosci melisopalinologiczne:
Zasadniczo spektrum pytkowe jako cato$¢ powinno odpowiadaé spektrum miodéw z Galicji.

W zadnym z przypadkéw polaczenie pytkéw Helianthus annuus-Olea europaea-Cistus ladanifer nie powinno prze-
kracza¢ 5 % caloci spektrum pytkowego.

Ponadto, w zalezno$ci od pochodzenia kwiatowego poszczegélnych wspomnianych miodéw, spektra pytkowe
powinny spelniaé nastgpujace wymogi:

— midd wielokwiatowy: pytki pochodzace gtéwnie z kwiatéw: Castanea sativa, Eucalyptus sp., Ericaceae, Rubus sp.,
Rosaceae, Cytisus sp-Ulex sp., Trifolium sp., Lotus sp., Campanula, Centaurea, Quercus sp., Echium sp., Taraxacum
sp. i Brassica sp.,

— miody jednogatunkowe:
— ,midéd eukaliptusowy” minimalna zawarto$¢ pytku eukaliptusa (Eucaliptus sp.) powinna wynosi¢ 70 %,
— ,midd kasztanowy”: minimalna zawarto$¢ pytku kasztanowca (Castanea sp.) powinna wynosi¢ 70 %,
— ,midd jezynowy”: minimalna zawarto$¢ pylku jezyny (Rubus sp.) powinna wynosi¢ 45 %,
— ,miéd wrzosowy”: minimalna zawarto$¢ pytku wrzosu (Erica sp.) powinna wynosi¢ 45 %.
— wlasciwosci organoleptyczne:

Zasadniczo miody powinny posiadaé wlasciwosci organoleptyczne wlasciwe dla ich pochodzenia kwiatowego
pod wzgledem koloru, aromatu i smaku. Ze wzgledu na pochodzenie wyrdznia si¢ nastepujace najbardziej
charakterystyczne wlasciwosci organoleptyczne:

— Miody wielokwiatowe: ich kolor moze by¢ zréznicowany od bursztynowego do ciemnobursztynowego.
Posiadajg aromat kwiatowy lub rodlinny o zmiennej intensywnosci i trwalodci. Moga by¢ lekko kwasne
i cierpkie.

— Miody eukaliptusowe: kolor bursztynowy, zapach kwiatowy z aromatem wosku. Intensywno$¢ zapachu jest
$rednia, a trwato$¢ niska. Smak stodki i lekko kwasny.
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4.3.

4.4,

— Miody kasztanowe: kolor ciemnobursztynowy, czasami o zabarwieniu czerwonym. Aromat najczesciej
o intensywnosci Sredniej lub niskiej, trwalo$¢ niska. Sa lekko kwasne i gorzkie, czasami nieco pikantne.
Ogolnie sg lekko cierpkie.

— Miody jezynowe: kolor od bursztynowego do ciemnobursztynowego. Sa to miody aromatyczne o trwalym
zapachu kwiatowym. Smak bardzo owocowy, wyjatkowo stodki, o intensywnosci i trwalosci od $redniej do
wysokiej.

— Miody wrzosowe: kolor ciemno bursztynowy lub ciemny o zabarwieniu czerwonym, smak lekko gorzki
i trwaly, aromat trwaly kwiatowy. Intensywno$¢ zapachu jest ogélnie $rednia lub niska, a trwalo$¢ niska.

Obszar geograficzny

Obszar produkgji, przetwarzania i pakowania miodéw objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Miel de
Galicia” obejmuje cale terytorium Autonomicznej Wspélnoty Galicji.

Swiadectwo pochodzenia

Chronionym oznaczeniem geograficznym ,Miel de Galicia” objety jest wylacznie miéd pochodzacy z urzadzen
wpisanych do rejestréw organu kontrolnego, wyprodukowany zgodnie z normami zawartymi w specyfikacji
produktu oraz w podreczniku jakosci, a takze spelniajacy wymogi okreslone dla tego produktu.

Organ kontrolny prowadzi nastgpujace rejestry:

— rejestr gospodarstw rolnych, bedacy wykazem gospodarstw zlokalizowanych na terenie Autonomicznej Wspdl-
noty Galicji, ktdre specjalizuja si¢ w wytwarzaniu miodu objetego chronionym oznaczeniem geograficznym ,Miel
de Galicia”,

— rejestr urzadzen do odbioru, przechowywania iflub pakowania, bedacy wykazem urzadzen zlokalizowanych na
terenie Autonomicznej Wspdlnoty Galicji, ktore stuza m.in. do przetwarzania miodu chronionego oznaczeniem
geograficznym.

Wszystkie osoby fizyczne i prawne bedace wiascicielami wpisanych w rejestrach débr, gospodarstw rolnych, urza-
dzen i produktéw podlegaja inspekcjom i kontrolom przeprowadzanym przez organ kontrolny, majacym na celu
sprawdzenie, czy produkty posiadajace chronione oznaczenie geograficzne ,Miel de Galicia” spelniaja wymogi
specyfikacji produktu i innych majacych zastosowanie przepiséw szczeg6lnych.

Organ kontrolny kontroluje w kazdym roku gospodarczym ilo§¢ miodu objetego chronionym pochodzeniem
geograficznym, wprowadzong na rynek przez kazde z przedsigbiorstw wpisanych do rejestru urzadzeri do odbioru,
przechowywania iflub pakowania, w celu sprawdzenia, czy odpowiada ona ilosci miodu wyprodukowanej przez
pszczelarzy wpisanych do rejestru gospodarstw lub kupionego dla tych ostatnich lub dla innych przedsigbiorstw
wpisanych do rejestru.

Kontrole polegaja na inspekcjach gospodarstw rolnych i urzadzen, przegladzie dokumentacji, a takze analizie
surowca oraz produktu koficowego.

Jak juz wspomniano, zaréwno produkcja, jak i pézniejsze czynnosci zwigzane z odbiorem, przechowywaniem
i pakowaniem miodu s3 wykonywane w okreslonym obszarze geograficznym.

Fakt, ze pakowanie odbywa si¢ takze na tym obszarze, ktéry odpowiada obszarowi tradycyjnemu, wynika
z koniecznosci zachowania szczegblnych cech oraz jako$ci miodu z Galicji, tak aby kontrola przeprowadzona
przez wlasciwy organ w odniesieniu do warunkéw transportu, przechowywania i pakowania umozliwiala zacho-
wanie jako$ci produktu.

Ponadto pakowanie moze odbywac si¢ tylko przy uzyciu pojemnikéw, ktérych whasciwosci s opisane w specyfikacji
produktu oraz za pomocy urzadzen zarezerwowanych wylacznie do pakowania miodu pochodzacego z gospodarstw
wpisanych do rejestru chronionego oznaczenia geograficznego i w ktorych bedzie si¢ odbywaé etykietowanie
z przodu i z tylu pod nadzorem organu kontrolnego. Wszystkie te $rodki podejmowane sa w trosce o ochrong
jakosci i zapewnienie identyfikowalno$ci pochodzenia produktu.

Proces certyfikacji odbywa si¢ na jednolitych partiach i polega na inspekcjach oraz stosownych badaniach analitycz-
nych i organoleptycznych przeprowadzanych przez organ kontrolny. Na podstawie sporzadzonych sprawozdan
technicznych organ kontroli i certyfikacji podejmuje decyzje o przyjeciu, odrzuceniu lub przetrzymaniu kontrolo-
wanej partii miodu.
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W razie stwierdzenia jakiegokolwiek odstepstwa powodujacego pogorszenie jakosci miodu lub naruszenia przepiséw
rozporzadzenia dotyczacego chronionego oznaczenia geograficznego i innych aktéw legislacyjnych z nim zwigza-
nych w odniesieniu do procesu produkeji, przetwarzania i pakowania, miéd nie uzyskuje Swiadectwa organu
kontrolnego, co oznacza utrate prawa uzywania chronionego oznaczenia geograficznego.

Metoda otrzymywania

Czynnoéci zwigzane z utrzymaniem ula pozwalajg na otrzymywanie miodéw najwyzszej jakosci objetych oznacze-
niem geograficznym. W czasie pozyskiwania miodu ule nie sa nigdy poddawane dziataniu $rodkéw chemicznych,
a pszczoly nie sg karmione.

Usuwanie pszcz6t z plastréw odbywa si¢ metodami tradycyjnymi, najlepiej za pomocg omiatania lub przedmuchi-
wania, bez nadmiernego uzycia podkurzacza, nigdy za pomoca produktéw chemicznych odstraszajacych pszczoly.

Pozyskiwania miodu dokonuje si¢ przez wirowanie lub przelewanie (dekantacj¢), nigdy metoda wyciskania.

Czynnoéci zwigzane z pozyskiwaniem miodu wykonywane sa zawsze z najwigksza staranno$cia i dbaloscia
o higieng, w miejscu zamknigtym, czystym i przygotowanym do tego celu, ktérego osuszanie, za pomoca osuszaczy
lub poprzez wietrzenie, rozpoczgto z tygodniowym wyprzedzeniem, az do uzyskania wilgotnosci wzglednej ponizej
60 %.

Techniki odsklepiania plastréw miodu w Zadnym wypadku nie moga zmienia¢ czynnikéw jakosci miodu. Noze do
odsklepiania powinny by¢ czyste, suche, a ich temperatura nie powinna przekraczaé 40 °C.

Pozyskany i dwukrotnie przecedzony miéd poddawany jest przelewaniu, a przed przechowywaniem i pakowaniem
usuwa si¢ z niego piane.

Miéd zbiera si¢ i transportuje z zachowaniem zasad higieny, uzywajac pojemnikow spozywczych dozwolonych
w podreczniku jakosci oraz wedlug obowigzujacych przepiséw, co jest gwarancjg jakosci produktu.

Miéd pakowany jest przy uzyciu urzadzen wpisanych w odpowiednim rejestrze organu kontrolnego. Pojemno$é
opakowan miodu przeznaczonego do bezpo$redniego spozycia waha si¢ zazwyczaj pomiedzy 500 g i 1000 g.

Zamknigcie opakowari powinno by¢ hermetyczne, aby nie dopusci¢ do utraty naturalnego aromatu, przenikania
zapachéw i wilgoci z otoczenia, ktére moglyby niekorzystnie zmieni¢ produkt.

Zwigzek

Zwiazek historyczny

Pszczelarstwo w Galicji przezywalo okres najwigkszej ekspansji przed sprowadzeniem cukru, poniewaz miéd
uwazano za Srodek spozywczy o duzym znaczeniu ze wzgledu na jego wilasciwosci stodzace i szczegdlne wiasci-
wosci lecznicze. Wedlug ,Catastro de Ensenada” z lat 1752-1753 w Galicji istnialo 366 339 uli tradycyjnych,
znanych jako ,trobos” lub ,cortizos”, ktére zachowaly si¢ jeszcze w wielu miejscach. Fakt ten wskazuje wyraZnie
na znaczenie pszczelarstwa w Galicji od starozytnosci i znalazt odbicie w nazewnictwie galicyjskim.

Stowa ,cortin”, ,albar’, ,abellariza”, ,albiza” lub ,albariza” oznaczaja budowle wiejska, pozbawiona dachu,
o owalnym, okraglym, a rzadziej kwadratowym ksztalcie, skladajaca si¢ z wysokich muréw majacych na celu
ochrong uli oraz utrudnienie dostgpu zwierz¢tom (zwlaszcza niedZwiedziom). Budowle te, ktére sg odbiciem
epoki, sa widoczne i w niektérych wypadkach wcigz uzywane na wielu obszarach gorzystych, przede wszystkim
na wschodnich wyzynach Ancares i Caurel oraz na wyzynie Suido.

Prawdopodobnie pierwszg pracg z zakresu pszczelarstwa opublikowang w Galicji jest podrecznik pszczelarstwa
napisany przez D. Ramona Pimentela Mendeza (1893 r.) specjalnie dla pszczelarzy galicyjskich.

W 1880 r. proboszcz parafii Argozén (Chantada, Lugo), Don Benigno Ledo, zatozyl pierwszy ul wedrowny, a po
kilku latach skonstruowal pierwszy ul przeznaczony miedzy innymi do rozmnazania rodzin pszczelich przez odktad
oraz do wychowu matek, ktéry nazwal ulem-szkétka. Dowodem znaczenia jego dorobku dla rolnictwa nie tylko
Galicji, ale i calej Hiszpanii, jest fakt, ze — wedlug ksiazki autorstwa Roma Fabrega z dziedziny pszczelarstwa —
pierwszym hiszpanskim posiadaczem uli wedrownych byt ,ksiadz pszczelarz” z Galicji — Don Benigno Ledo.
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Miéd z Galicji jest opisany w hiszpafiskim inwentarzu produktéw tradycyjnych opublikowanym przez hiszpanskie
ministerstwo rolnictwa, ryboléwstwa i zywienia w 1996 r. (str. 174 i 175). Produkt stanowil jedna
z najwazniejszych atrakcji handlowych podczas jesiennych $wiat.

W 1988 r. ministerstwo rolnictwa i rybotéwstwa przeprowadzito badania na temat handlu miodem w Hiszpanii.
Wiyniki tych badan wskazuja, Ze w polnocno-zachodniej czgsci kraju (Galicji) poziom spozycia miodu jest wyzszy od
poziomu spozycia w innych wspdlnotach hiszpanskich, a ponadto, zZe cena miodu jest tam wyzsza. Od starozytnosci
konsument galicyjski cenit miéd produkowany w naszej wspélnocie autonomicznej, dzicki czemu produkt ten
zyskal bardzo duzg warto$¢ handlowg. Zjawisko to nie wystepuje w sasiednich wspdlnotach.

Zwiazek naturalny

Polozona w pélnocno-zachodniej czesci Potwyspu Iberyjskiego Galicja stanowi jedna z najstarszych jednostek
terytorialnych Hiszpanii, ktéra zachowala swa nazwe w wersji praktycznie niezmienionej od czasu dominacji
rzymskiej (Rzymianie nazywali ten region ,Gallaecia”) i ktora posiada praktycznie takie same granice od ponad
o$miu wiekéw. Granice administracyjne tego regionu zbiegaja si¢ z granicami geograficznymi, ktére od pénocy na
potudnie i od wschodu na zachdd tradycyjnie oddzielaja go od innych regionéw sasiednich, co wyjasnia powdd, dla
ktérego Galicja zachowala takze swoj whasny jezyk.

Ta odrgbnos¢ geograficzna ksztattuje klimat Galicji. Obecno$¢ estuariow i dolin rzecznych, ktére przekazujg glebie
wplyw oceaniczny wynikajacy z ukierunkowania potudnie-zachéd-péinoc-wschdd (zjawisko, jakie nie wystepuje
nigdzie indziej na wybrzezach hiszpanskich), oraz wyzyn, ktére ograniczaja przedostawanie si¢ poszczegdlnych
frontow, sprawia, ze klimat tego regionu posiada szczegdlne whasciwosci w zakresie temperatury i opadow atmo-
sferycznych.

Podobnie, wigksza cze$¢ obszaru Galigji rézni si¢ pod wzgledem geomorfologii, litologii i pedologii od regionéw
$roédziemnomorskich tradycyjnej produkgji pszczelarskiej. Dominujg tam kwasne gleby, wplywajac w ten sposéb na
rodlinnos¢ lokalng i, w zwigzku z tym, na produkcje nektaru i wlasciwosci miodow.

Galicja jest zatem regionem naturalnym catkowicie odregbnym od reszty Potwyspu Iberyjskiego. Odmiennos¢ ta
wynika z aspektéw geomorfologicznych, klimatycznych, biologicznych i pedologicznych, ktére warunkujg istnienie
flory dostosowanej do warunkow naturalnych narzuconych przez wszystkie te czynniki.

Obszar Galicji jest dosy¢ jednolity pod wzgledem rodlin, ktérych nektar stuzy do produkeji miodu. Najwazniejsze
réznice cechujgce produkcje miodu w Galicji wynikaja z obfitosci wystepowania gléwnych roslin miododajnych.
Wigkszo$¢ miodéw produkowanych w Galicji pochodzi z pigciu gléwnych taksonéw: Castanea sativa, Rubus, t.
Cytisus, Erica i Eucalyptus. 1 tak strefa przybrzezna charakteryzuje si¢ wystgpowaniem bardzo duzej iloéci eukalip-
tuséw. Na obszarach potozonych w glebi ladu produkcja miodu uwarunkowana jest wystepowaniem w duzych
iloSciach trzech elementéw rodlinnych: Castanea sativa, Erica i Rubus.

dajg swoiste wilasciwosci, ktére — w zwigzku z tym — odrézniaja je od miodéw produkowanych na innych
obszarach.

Jedna z najbardziej uzytecznych metod analitycznych stuzacych ustaleniu odrgbnosci geograficznej miodéw polega
na analizie pytkowej. W $wietle wynikéw takiej analizy szczegllne wlasciwosci miodéw z Galicji, w stosunku do
miodéw pochodzacych z innych obszaréw, polegaja na:

— obecnosci typowych i wylacznych polaczen pylkowych, ktére odrézniaja te miody, takze od tych produkowa-
nych w regionach sasiednich. Polaczenia te zostaly wymienione w zalaczniku 1,

— braku lub niskiej zawartosci (ponizej 1 %) pytkéw wargowych, ale takze pytkéw Lavandula, Rosmarinus, Thymus,
Mentha itp.,

— braku lub niskiej zawartosci (ponizej 1 %) pytkéw Helianthus annuus, Citrus lub Olea europaea,

— braku lub niskiej zawarto$ci (ponizej 1 %) pytkéw Cistus ladanifer,

— braku Hedysarum coronarium, Hypecoum procumbens i Diplotaxis erucoides.

Podsumowujac, midd z Galicji posiada liczne szczeg6lne whasciwosci, ktére mozna przypisa¢ miodowi naturalnemu.
Bardziej szczegblowe informacje na ten temat znajduja sie¢ w odpowiednich ustepach specyfikacji produktu
i zalgcznikach do niej.
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Organ kontrolny

Nazwa: Consejo regulador de la Indicacion Geogrifica Protegida ,Miel de Galici”,
Adres: Pazo de Quidn s/n, Sergude. E-15881-Boqueixén. A Coruiia.

Telefon: 981. 511913

Faks: 981. 511913

Poczta elektroniczna:  info@mieldegalicia.org

Organ kontrolny spelnia wymogi okreslone w normie EN 45011, zgodnie z przepisami art. 11 rozporzadzenia
510/2006.

Etykietowanie

Wprowadzane do obrotu miody objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,Miel de Galicia” powinny posiadaé
uzyskang w procesie certyfikacji etykiete, bedaca znakiem wilasnym kazdego zakladu pakujacego uzywanym
wylacznie do znakowania miodéw objetych tym oznaczeniem, a takze etykiete ze wspélzaleznym kodem alfanu-
merycznym dopuszczonym i nadanym przez organ kontrolny, z oficjalnym logo oznaczenia geograficznego. Na
etykietach widnieje obowiazkowo nazwa chronionego oznaczenia geograficznego ,Miel de Galicia” lub ,Mel de
Galicia”.



