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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 940/2007

z dnia 7 sierpnia 2007 r.

zatwierdzajace nieznaczne zmiany specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych Noix du Périgord (ChNP)

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,
uwzgledniajac Traktat ustanawiajagcy Wsp6lnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia
20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw spozy-
wezych (1), w szczegdlnosci jego art. 9 ust. 2,

a takze majgc na uwadze, co nastepuje:

(1)  Zgodnie z art. 9 ust. 1 akapit pierwszy i na mocy art. 17
ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 Komisja prze-
analizowala wniosek Francji o zatwierdzenie zmiany
elementéw specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia
,Noix du Périgord” zarejestrowanej rozporzadzeniem
Komisji (WE) nr 1486/2004 (3).

(2)  Celem wniosku jest zmiana specyfikacji dotyczaca pako-
wania orzechéw S$wiezych lub wezesnych w zakresie
zwigkszenia maksymalnej wielkosci opakowant z 5 do
10 kilograméw, aby ulatwi¢ przeladunek podmiotom
handlowym.

(3)  Komisja rozpatrzyla przedmiotowg zmiang i stwierdzila,
ze jest ona uzasadniona. Poniewaz zmiana jest
nieznaczna w rozumieniu art. 9 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006, Komisja moze jg zatwierdzi¢ bez koniecz-
nosci stosowania procedury opisanej w art. 5, 6 i 7 tego
rozporzadzenia,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1
W specyfikacji nazwy pochodzenia ,Noix du Périgord” wpro-
wadza si¢ zmiany zgodnie z zalgcznikiem I do niniejszego
rozporzadzenia.
Artykut 2
Pelne zestawienie, zawierajace gtowne elementy specyfikacji,
znajduje si¢ w zalaczniku II do niniejszego rozporzadzenia.
Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloSci i jest bezpoSrednio stosowane we wszystkich

panstwach czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 7 sierpnia 2007 r.

(") Dz.U. L 93 z 31.3.2006, str. 12. Rozporzadzenie zmienione rozpo-
rzadzeniem (WE) nr 1791/2006 (Dz.U. L 363 z 20.12.2006, str. 1).
() Dz.U. L 273 z 21.8.2004, str. 9.

W imieniu Komisji
Mariann FISCHER BOEL
Czlonek Komisji
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ZALACZNIK I

W specyfikacji nazwy pochodzenia ,Noix du Périgord” (Francja) zatwierdza si¢ nastepujaca zmiang:

W pkt 4.5 (Metoda produkcji) przedostatni akapit zdanie pierwsze ,Orzechy S$wieze lub wczesne sg pakowane
w opakowaniach o maksymalnej wielkosci 5 kg” otrzymuje brzmienie:

,Orzechy $wieze lub wczesne sa pakowane w opakowaniach o maksymalnej wielkosci 10 kg”.
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ZALACZNIK 11

STRESZCZENIE

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

rolnych i $rodkéw spozywczych
.NOIX DU PERIGORD”
NR WE: FR/PDO/105/0248/29.3.2006
ChNP (X) CHOG ( )

Niniejsze streszczenie przedstawia gtowne elementy specyfikacji produktu wylacznie do celéw informacyjnych.

4.1.

4.2.

Whasciwy organ paristwa cztonkowskiego

Nazwa: Institut national des appellations d’origine
Adres: 51 rue d’Anjou, F-75008 Paris

Tel.: (33) 153 89 80 00

Faks: (33) 1422557 97

E-mail: info@inao.gouv.fr

Grupa

Nazwa: Syndicat de défense de la noix et du cerneau de noix du Périgord
Adres: Station de Creysse, BP 18, F-46600 Martel
Tel.: (33) 565322222

Faks: (33) 565 37 07 42

E-mail: contact@noixduperigord.com

Sklad: Producenci/przetwércy ( X ) Inni ()

Rodzaj produktu

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza §wieze lub przetworzone

Specyfikagja

(Streszczenie wymogéw art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa

,Noix du Périgord”

Opis

Nazwa pochodzenia ,Noix du Périgord” (orzechy wloskie z Périgord) moga by¢ okreslane nastgpujace produkty:
$wieze lub wczesne orzechy wloskie, suche orzechy wloskie, nasiona orzechéw wioskich.

Swieze lub wczesne orzechy wioskie i suche orzechy wioskie majg wielko$¢ co najmniej 28 mm.

Swieze lub wczesne orzechy wloskie sa produktem $wiezym, sprzedawanym w tupinie, ktéry nalezy spozy¢
w krétkim czasie po zbiorze. Przed spozyciem owoc nalezy roztupal i obraé. Moment zbioru orzecha pozwala
uzyska¢ jedrne i fatwe do obrania nasiona. W momencie pakowania zawarto$¢ wilgoci w orzechach nie powinna
by¢ mniejsza niz 30 %. Wyrdznia sie dwie odmiany: Marbot i Franquette.

W momencie pakowania suche orzechy wloskie, ktére sa delikatnie suszone po zbiorze, musza mie¢ zawarto§¢
wilgoci ponizej 12 %. Poniewaz owoc jest mniej gorzki, przed spozyciem nalezy go po prostu roztupaé. Wyréznia
si¢ trzy odmiany: Marbot, Franquette i Corne.
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4.3.

4.4.

Nasiona orzecha musza by¢ wigksze niz oczko o wielkosci 8 mm. Preferowane sa male nasiona o jasnym zabar-
wieniu. W przypadku nasion, w ktérych dominuje jasne zabarwienie, akceptowane sg wszystkie formy (nasiona cale
lub ich czgdci). W przypadku nieco ciemniejszych nasion w kolorze jasnobragzowym lub cytrynowym, akceptowane
sa jedynie poléwki nasion. Dopuszcza si¢ wylacznie 5 % nasion o zabarwieniu ciemniejszym niz wymienione
powyzej. W momencie pakowania zawarto$¢ wilgoci w nasionach nie powinna przekraczaé 5 %. Wyrdznia sie
trzy odmiany: Corne, Franquette i Grandjean.

Obszar geograficzny

Obszar geograficzny ,Noix du Périgord” sklada si¢ z 612 gmin w departamentach Aveyron, Charente, Correze,
Dordogne, Lot i Lot-et-Garonne.

Orzechy muszg by¢ produkowane, tupane i pakowane wylacznie na wymienionym obszarze geograficznym.

Obszar zostal wyznaczony na podstawie dwoch podstawowych kryteriow:

— produkdji i przetwarzania orzechéw: wybrane zostaly gminy, na obszarze ktérych istnialy sady orzechowe iflub
pojedyncze drzewa orzecha, oraz gminy, w ktérych orzechy sa tupane,

— kryteriow geologicznych, pedologicznych i klimatycznych w celu wybrania miejsc sprzyjajacych uprawom
orzecha o wysokiej jakosci. Na podstawie tego kryterium zostala wybrana strefa nasadzen drzew orzecha
wloskiego, poza ktérg nie mozna sadzi¢ drzew przeznaczonych do produkeji orzechéw o chronionej nazwie
pochodzenia.

Dowdd pochodzenia

Historia

Drzewa orzecha wloskiego wystepuja w Dordogne od 8 000 roku przed nasza era. Swiadczy o tym obecnosé
drewna i skamielin. Pierwsze pisemne $wiadectwo obecnosci drzew orzecha wloskiego w Périgord sigga XIII w. Sa
nim oplaty za dzierzaw¢ wyplacane przez gospodarstwa Opactwu Cysterskiemu w Dalon. W ciggu XVIII w. wojny
i mroZne zimy zniszczyly sady orzechowe, za$ inne oleje (rzepakowy, arachidowy, z ziaren maku) zaczely stanowié
konkurencj¢ dla oleju z orzechéw. Jednakze hodowla drzew orzecha wloskiego przetrwala i ukierunkowata si¢ na
produkcje orzechéw w lupinach, a przede wszystkim nasion. W 1924 r. w Périgueux odbyt si¢ pierwszy krajowy
kongres orzechéw wloskich i nasion orzechéw, na ktérym zainicjowano spdjna dyskusje na tematy techniczne.
W tym okresie Sarlat stynal z recznego rozlupywania orzechdw, dajacego prace wielu kobietom. Wielkie mrozy
z 1956 r. zniszczyly wiele drzew orzecha, a produkcja spadla z 10 000 do 6 500 ton. Spadek produkgji utrzy-
mywat si¢ az do lat 80. W ostatnich latach nasadzenia orzecha wloskiego w Dordogne objely 25 000 ha. Pozwolito
to odtworzy¢ pierwotna powierzchni¢ i ozywi¢ produkcje.

Identyfikowalno$é

Jezeli chodzi o monitorowanie produktéw, suche i $wieze orzechy wloskie, a takze nasiona noix du Périgord sa
kontrolowane od etapu wytwarzania do etapu uzyskania produktu koncowego.

Orzechy sg zbierane wylacznie w sadach lub z pojedynczych drzew orzecha polozonych w strefie nasadzen drzew
orzecha wloskiego okreSlonej przez INAO i niezaleznych ekspertéw. Sady muszg spelnia¢ kryteria dotyczace
miejsca nasadzenia i warunkéw produkcji. Wszystkie sady spelniajace te kryteria sa rejestrowane przez INAO.

Ponadto wszystkie podmioty zaangazowane w produkcje, tupanie, skladowanie lub pakowanie noix du Périgord
wypelniaja specjalna deklaracj¢ poSwiadczajaca kwalifikacje, ktdra jest rejestrowana przez INAO, oraz maja
obowiazek prowadzenia rejestrow umozliwiajacych monitorowanie kupna i sprzedazy noix du Périgord. Podmioty
te musza rowniez sklada¢ coroczng deklaracje o zapasach. Produkcja jest réwniez monitorowana za pomoca
deklaracji zbioréw, deklaracji wyrobu nasion i deklaracji wprowadzenia do sprzedazy. Deklaracje sa skladane
w INAO. Ponadto do wszystkich partii orzechéw, ktére moga uzyskaé chroniong nazwe pochodzenia, dotacza
si¢ formularz wycofania.

Jezeli chodzi o produkt, probki pobierane z pakowanych partii poddaje si¢ badaniom analitycznym
i organoleptycznym. Wiasciwy dla noix du Périgord system znakowania, ktéry zostal zatwierdzony przez INAO,
pozwala na identyfikacje wszystkich opakowan, w ktérych sprzedawane sa noix du Périgord.
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4.5.

Wysytka orzechéw w tupinach lub nasion orzechéw luzem poza obszar geograficzny jest zabroniona. Zasadniczo
orzech wloski jest bowiem — podobnie jak wino — produktem zamiennym, co oznacza, ze w tym samym
opakowaniu mozna pomieszal orzechy réznych odmian i réznego pochodzenia. W przeciwiefistwie do innych
regiondw Francji, gdzie orzechy wloskie w tupinie sprzedaje si¢ jako mieszanki, to zgodnie z tradycja, w Périgord
orzechy byly zawsze sprzedawane wedlug odmian, aby zachowa¢ warto$¢ niektérych odmian o najwyzszej jakosci.
Jedynym wyjatkiem od tej reguly jest tradycyjna mieszanka odmian Corne-Marbot, ktéra utatwia sprzedaz orzechéw
odmiany Corne o niewatpliwych walorach smakowych, lecz zniechecajacych niekiedy konsumentéw trudnoscia
w lupaniu. Tradycja sprzedazy orzechéw wloskich wedlug odmian lezy zatem u podstaw ich pakowania na
obszarze produkgji, co jest powszechnie praktykowane w Périgord. Zreszta podczas analizy organoleptycznej partii
czysto§¢ odmianowa probek jest jednym z elementéw wizualnej oceny tupiny (Swieze i suche orzechy wiloskie).
Partie, w ktorych proporcja innych odmian jest zbyt wysoka, nie moga otrzyma¢ chronionej nazwy pochodzenia.
W przypadku nasion trudno przeprowadzi¢ rozréznienie wzrokowo, staje si¢ ono bardziej oczywiste na podstawie
smaku.

Ponadto pakowanie na obszarze produkcji pozwala zachowaé jako$¢ produktu.

Swieze orzechy whoskie zawieraja co najmniej 30 % wody i s3 poddawane ,suszeniu”. Aby zachowaé jakosé
produktu, orzechy nalezy przechowywaé w temperaturze od 1°C do 5°C przy wilgotnosci powietrza miedzy
80 % a 95 %, to jest w chlodni. Dlatego tez pakowanie produktu w niechermetyczne opakowania musi odbywac
si¢ w miarg mozliwosci bezposrednio przed etapem sprzedazy, a zatem na obszarze pakowania, aby zapewni¢
jako$¢ orzechow, biorac pod uwage szczegdlne warunki przechowywania, ktore byly stosowane nieprzerwanie od
momentu zbioru. Ponadto produkt ma ograniczona przydatno$¢ do spozycia (zakaz wysylki po 15 pazdziernika
w roku zbioréw) i w zadnym wypadku nie moze by¢ przetwarzany na suche orzechy wloskie. Na opakowaniu
widnieje zreszta informacja, ze $wieze orzechy wloskie mozna przechowywal w chlodziarce, w pojemniku na
warzywa.

Powyzsze aspekty techniczne dotyczg réwniez suchych orzechéw wloskich. Jezeli chodzi o koniecznos$¢ przecho-
wywania produktu na obszarze produkeji, wymdg nie jest zwiazany z obecno$cia wody, lecz tluszczéw (kwasy
tluszczowe), w przypadku ktérych nieprawidlowe przechowywanie moze prowadzi¢ do psucia (jelczenia). Podobnie
jak w przypadku $wiezych orzechéw, lecz po 1 marca obowigzujg normy przechowywania w zakresie temperatury
(miedzy 2°C a 8°C) i wilgotnosci powietrza (migdzy 60 % a 75 %). Suche orzechy rowniez majg ograniczong
przydatnos$¢ do spozycia (do 31 grudnia roku nastgpujgcego po roku zbioréw).

Metoda produkcji

W produkgji noix du Périgord dopuszcza si¢ jedynie cztery odmiany. Do produkdji ,$wiezych orzechéw whoskich”
dopuszcza si¢ odmiany Marbot i Franquette. Do produkeji ,suchych orzechéw wloskich” dopuszcza si¢ odmiany
Marbot oraz Franquette i Corne. ,Nasiona orzech6w” muszg pochodzi¢ z odmian Franquette, Corne i Grandjean.
Jednakze w kazdym sadzie dopuszcza si¢ nasadzenia nie wigcej niz 8 drzew odmian zapylajacych na hektar.

Orzechy musza pochodzi¢ ze zidentyfikowanych sadow.

Kazde drzewo musi rosnag¢ na powierzchni co najmniej 80 m2, poczawszy od pigtnastego roku wiacznie po roku
nasadzenia, co daje maksymalnie 125 drzew na hektar. Minimalna odleglos¢ miedzy drzewami orzecha musi
wynosi¢ co najmniej siedem metréw. Do pigtego roku wiacznie po nasadzeniu dopuszczalne sg dodatkowe uprawy,
pod warunkiem ze zachowana zostanie minimalna odlegtos¢ dwéch metréw od pnia.

Dopuszcza si¢ podlewanie w okresie wegetacji drzewa orzecha do 10 wrze$nia wlacznie. Zabronione jest podle-
wanie poprzez zraszanie listowia, a takze stosowanie regulatoréw wzrostu i aktywatoréw dojrzatosci. Sredni zbior
z gospodarstwa sadowniczego jest ograniczony do 4 ton na hektar.

Orzechy suche oraz orzechy $wieze i wezesne maja wielko§¢ nie mniejszg niz 28 milimetréw. Moczenie orzechow
w lupinie jest zabronione. Stosowanie roztworu podchlorynu do orzechéw w lupinach nie jest dozwolone,
z wyjatkiem istniejacych instalacji, ktore moga dziata¢ do 31 grudnia 2006 r.

Swieze lub wczesne orzechy whoskie zbiera sie, kiedy nasiona sa jedrne, a orzechy latwo si¢ obierajg. Zawartosé
wilgoci w orzechach $wiezych lub wczesnych w momencie pakowania nie moze by¢ mniejsza niz 30 %.

Suche orzechy wloskie suszy sie naturalnie, na listwach lub nawiewem cieplego i suchego powietrza. W tym
drugim przypadku temperatura ciggu powietrza, ktére powinno przechodzi¢ przez wszystkie orzechy do suszenia,
nie moze przekracza¢ 30 °C.
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Nasiona pozyskuje si¢ z orzechéw pochodzacych ze zidentyfikowanych sadéw. Orzechy lupie si¢ recznie lub
maszynowo. Oddzielanie resztek tupiny od nasion wykonuje si¢ recznie. Przy czynnosciach zwiazanych
z oddzielaniem tupin od nasion, a przede wszystkim przy pakowaniu produktu, wyklucza si¢ stosowanie kartonoéw
do transportu orzechéw lub nasion.

Aby zachowac¢ jako$¢ produktu, warunki sktadowania kazdego rodzaju orzechéw (wilgotnos$¢ powietrza, tempera-
tura) sg kontrolowane przed pakowaniem i u podmiotéw handlowych. Na etapie pakowania tolerancje w zakresie
uszkodzenia tupiny i czeéci jadalnej s3 bardziej rygorystyczne niz tolerancje okreSlone w normie handlowej
ustanowionej zmienionym rozporzadzeniem (WE) nr 175/2001. Przechowywanie $wiezych lub wczesnych orze-
chéw wioskich w szczelnych opakowaniach jest zabronione.

Orzechy $wieze lub wczesne sa pakowane w opakowaniach o maksymalnej wielkosci 10 kg (!). Orzechy suche sa
pakowane w opakowaniach o maksymalnej wielkosci 25 kg. Nasiona orzechéw s pakowane w opakowaniach
o maksymalnej wielkosci 15 kg. Sprzedaz orzechéw $wiezych lub wczesnych, suchych i nasion orzechéw przed
pakowaniem w skrzynkach o maksymalnej pojemnosci 450 kg jest dopuszczalna na obszarze produkgji.

Aby zachowal wszystkie wlaSciwosci owocow, $wieze lub wezesne orzechy wloskie nie moga by¢ sprzedawane po
15 pazdziernika roku zbioru. Orzechy suche i nasiona orzechdw nie moga by¢ sprzedawane po 31 grudnia roku
nastepujacego po roku zbioréw.

Zwigzek

Noix du Périgord pochodzi z tradycyjnego obszaru produkcji orzechéw i nasion orzechéw. Praktyczna wiedza
producentéw dostosowana do warunkéw lokalnych pozwolila uzyskaé wyjatkowy produkt.

Strefa nasadzent drzew orzecha znajduje si¢ przede wszystkim na przedgérzu Masywu Centralnego, gdzie wystepuja
ciepte lata i duze opady deszczu. Dzigki opadom deszczu w podglebiu zbiera si¢ woda niezbedna do uprawy
orzechéw. Taki szczeg6lny klimat sprzyja zawigzywaniu si¢ pakéw i powstawaniu nasion wysokiej jakosci. Dlatego
tez w regionie od dawna istnialy sady orzechowe.

Renoma noix du Périgord, u ktérej podstaw lezy jakos¢ tego produktu, rozwijala si¢ na przestrzeni wiekow i nie
wymaga potwierdzenia. Produkt jest uznawany w gastronomii francuskiej i europejskiej lub amerykanskiej od
XIX w.

Na tym terenie producenci od zawsze umieli dokonaé najlepszych wyboréw, aby zapewni¢ wysoka jakos$¢ hodowli
orzecha. Pozwolilo to okresli¢ kryteria geologiczne, pedologiczne i mikroklimatyczne niezbedne do identyfikacji
dzialek, na ktérych mozna produkowaé noix du Périgord.

W produkgji noix du Périgord dopuszcza si¢ wylacznie tradycyjne odmiany lokalne dostosowane do regionalnych
warunkow pedologicznych i klimatycznych: Marbot, Corne, Grandjean (wymienione odmiany wystepuja wylacznie
w tym regionie) i odmiane dostosowang do lokalnej gleby: Franquette.

Ze wzgledu na stosowanie odpornych odmian i w trosce o zachowanie jakosci stosuje si¢ ekstensywne warunki
produkcji. Zostaly one okreslone w taki sposéb, aby zachowal specyficzny charakter ziemi i wykorzystal jej
bogactwo (niezbyt duza gesto$¢, ograniczone nawodnienie, umiarkowana wielko§¢, ograniczone zbiory) oraz
zachowad cechy produktu.

Nalezy wreszcie podkreslié, Ze oddzielanie lupin od nasion nadal wykonuje si¢ recznie. Proces ten, wywodzacy si¢
z dlugiej praktyki wiasciwej dla regionu, stanowi gwarancj¢ zachowania nasion w calosci (80 % calych nasion),
umozliwia selekcje najlepszych produktéw i przyczynia si¢ do utrzymania tradycyjnej aktywnosci.

(") Wnioskowana zmiana.
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4.7.

4.8.

Organ kontrolny

Nazwa: LN.A.O.

Adres: 51 rue d’Anjou, F-75008 Paris

Tel.: (33) 153 89 80 00

Faks: (33) 1422557 97

E-mail: info@inao.gouv.fr

Nazwa: D.G.C.CRE

Adres: 59 boulevard V. Auriol, F-75703 Paris Cedex 13
Tel.: (33) 144 97 29 60

Faks: (33) 144 97 30 37

E-mail: C3@dgccrf finances.gouv.fr

Etykietowanie

Etykieta na opakowaniach jednostkowych $wiezych lub wezesnych orzechéw whoskich, suchych orzechéw wioskich
lub nasion orzechéw wioskich o chronionej nazwie pochodzenia ,Noix du Périgord” musi zawiera¢ w tym samym
polu widzenia, z przodu opakowania: system znakowania zatwierdzony przez Institut national des appellations
d'origine i rozprowadzany przez uprawniony podmiot, nazwe pochodzenia ,Noix du Périgord”, napisang czcionka
o wielkosci co najmniej rownej najwickszej czcionce, adnotacje ,Appellation d’Origine Controlée” lub ,A.0.C.",
umieszczong bezposrednio pod chroniong nazwa pochodzenia i napisang czcionka o wielkosci co najmniej réwnej
2/3 najwigkszej czcionki z przodu opakowania oraz — w zaleznosci od przypadku — adnotacje ,nasiona orzechéw
wioskich”.

W przypadku nasion orzechéw wloskich etykiete nalezy obowiazkowo uzupelni¢ informacja o roku zbioru, ktéra
moze znajdowac si¢ ewentualnie w innym polu widzenia. W przypadku suchych orzechéw wloskich etykiete nalezy
obowigzkowo uzupehi¢ nazwa odmian, jezeli jest to mieszanka Corne — Marbot, ktéra moze znajdowac sig
ewentualnie w innym polu widzenia.



