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Sprostowanie do dyrektywy Rady 2001/113/WE z dnia 20 grudnia 2001 r. odnoszaca si¢ do dzemoéw
owocowych, galaretek i marmolady oraz slodzonego purée z kasztanéw przeznaczonych do spozycia przez
ludzi

(Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej L 10 z dnia 12 stycznia 2002 r.)
(Polskie wydanie specjalne, rozdziat 13, tom 27, str. 190)

1) Tytul oraz w calym tekscie z odpowiednim dostosowaniem formy gramatycznej:
zamiast: wpurée”,

powinno byé: ,przecier”.

2) Strona 193, zalacznik I otrzymuje brzmienie:

LZALACZNIK 1
NAZWY, OPISY I DEFINICJE PRODUKTU

I. DEFINICJE

— »Dzemc jest mieszaning cukréw, pulpy i/lub przecieru z jednego lub kilku rodzajow owocéw i wody, dopro-
wadzong do odpowiednio zelowej konsystencji. Jednakze dzem z owocéw cytrusowych moze by¢ sporza-
dzony z calego owocu, pokrojonego w paski iflub w plastry.
llo$¢ pulpy iflub przecieru uzyta do wytworzenia 1 000 g produktu koficowego nie moze by¢ mniejsza niz:

— 350 ¢ na zasadach ogdlnych,

— 250 g w stosunku do czerwonych porzeczek, owocéw jarzebiny, owocéw rokitnika, czarnych porze-
czek, owocéw dzikiej rozy i pigwy,

— 150 g w stosunku do imbiru,
— 160 g w stosunku do owocéw nerkowca,
— 60 g w stosunku do owocoéw meczennicy jadalnej.

— »Dzem ekstra« jest mieszaning cukrow, niezageszczonej pulpy z jednego lub kilku rodzaju owocéw i wody,
doprowadzong do odpowiedniej zzelowanej konsystencji. Jednakze dzem ekstra z owocow dzikiej rézy oraz
dzem ekstra z malin, jezyn, czarnych porzeczek, jagdd i czerwonych porzeczek, bez pestek, moze by
sporzadzony calkowicie lub czg$ciowo z niezageszczonego przecieru z poszczegdlnych owocéw. Dzem ekstra
z owocOw cytrusowych moze by¢ sporzadzony z calego owocu, pokrojonego w paski iflub w plastry.

Przy wytwarzaniu dzemu ekstra nastgpujgcych owocéw nie wolno miesza¢ z innymi owocami: jablek, gruszek,
Sliwek o nieodstajacych pestkach, melondw, arbuzéw, winogron, dyni, ogérkéw i pomidoréw.

llo$¢ pulpy uzytej do wytworzenia 1 000 g produktu koficowego nie moze by¢ mniejsza niz:
— 450 g na zasadach ogdlnych,

— 350 g w stosunku do czerwonych porzeczek, owocéw jarzebiny, owocéw rokitnika, czarnych porze-
czek, owocéw dzikiej rézy i pigwy,

— 250 ¢ w stosunku do imbiru,
— 230 ¢ w stosunku do owocéw nerkoweca,
— 80 g w stosunku do meczennicy jadalnej.

— »Galaretka« jest odpowiednio zelowang mieszaning cukrow i soku iflub ekstraktow wodnych z jednego lub
wiekszej ilosci rodzajéw owocow.

llos¢ soku iflub ekstraktow wodnych, uzyta do wytworzenia 1 000 g produktu koricowego nie moze by
mniejsza od iloSci ustanowionej w odniesieniu do wytwarzania dzemu. Iloci te oblicza si¢ po odjeciu ciezaru
wody uzytej do sporzadzenia ekstraktéw wodnych.

— Jednakze w przypadku »galaretki ekstra« ilo$¢ soku z owocow iflub ekstraktéw wodnych uzytych do wytwo-
rzenia 1 000 g produktu koficowego nie moze by¢ mniejsza od ilo$ci ustanowionej w odniesieniu do wytwa-
rzania dzemu ekstra. Ilosci te oblicza si¢ po odjeciu ciezaru wody uzytej do sporzadzenia ekstraktéw wodnych.
Przy wytwarzaniu galaretki ekstra nastgpujacych owocéw nie wolno miesza¢ z innymi owocami: jablek,
gruszek, $liwek o nieodstajacych pestkach, melonéw, arbuzéw, winogron, dyni, ogérkéw i pomidoréw.
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— »Marmoladac jest mieszaning wody, cukréw i jednego lub wigkszej ilosci nastepujacych produktéw otrzyma-
nych z owocéw cytrusowych, doprowadzona do odpowiedniej zzelowanej konsystencji: z pulpy, przecieru,
soku, ekstraktow wodnych i skorki.

Ilo$¢ owocdw cytrusowych uzyta do wytworzenia 1 000 g produktu koficowego nie moze by¢ mniejsza niz
200 g, z czego 75 g musi by¢ otrzymane z owocni wewnetrznej.

— Nazwe »marmolada galaretkowa« mozna uzywal w przypadku, gdy dany produkt nie zawiera substancji
nierozpuszczalnych, a wyjatkiem moze by¢ mata ilo§¢ drobno posiekanej skorki.

— »Slodzony przecier z kasztandw« jest mieszaning wody, cukru i najwyzej 380 g przecieru z kasztanow
(Castanea sativa) na 1 000 g produktu koncowego, doprowadzona do odpowiedniej konsystencji.

Produkty okreslone w czesci I musza zawieraé 60 % lub wiecej ekstraktu ogdlnego wskazanego przez refrakto-
metr, z wyjatkiem produktéw, w ktorych cukry zostaly calkowicie lub czesSciowo zastapione substancjami stodza-
Cymi.

Jednakze, bez uszczerbku dla przepiséw art. 5 ust. 1 dyrektywy 2000/13/WE, pafistwa czlonkowskie celem
uwzglednienia niektorych szczegdlnych przypadkéw moga zezwoli¢ na stosowanie nazw zastrzezonych dla
produktéw okreslonych w czesci I, ktére zawierajg mniej niz 60 % ekstraktu ogdlnego.

W przypadku gdy owoce sa zmieszane razem, minimalne zawartoéci ustanowione w cz¢ici I dla réznych
rodzajow owocéw muszg zosta¢ zmniejszone proporcjonalnie do zawartosci procentowych.”.

3) Strona 195, zalacznik III otrzymuje brzmienie:

ZALACZNIK Il

DEFINICJE
Do celéw niniejszej dyrektywy stosuje si¢ nastepujace definicje:
1. Owoc:

— owoc $wiezy, zdrowy, bez objawéw zepsucia, zawierajacy wszystkie naturalnie wystepujace skladniki i o
stanie dojrzatosci odpowiednim do przetwdrstwa, po uprzednim oczyszczeniu, usunigciu skaz, nadmiaréw

i szypulek,

— do celéw niniejszej dyrektywy za owoce uwaza si¢ pomidory, jadalne czesci todyg rabarbaru, marchew,
stodkie ziemniaki, ogérki, dynie, melony i arbuzy,

— »imbir« oznacza jadalny korzen imbiru, w stanie $wiezym lub zakonserwowanym. Imbir moze by¢ suszony
lub zakonserwowany w syropie.

2. Pulpa (owocowa):

Czg§¢ jadalna catych owocow, w razie konieczno$ci pozbawiona tupiny, skorki, nasion, ziarenek itp., ewen-
tualnie pokrojona w plastry lub w kawalki, lecz nie w postaci przecieru.

3. Przecier (owocowy):

Czg$¢ jadalna calych owocéw, w razie konieczno$ci pozbawiona tupiny, skorki, nasion, ziarenek itp., przetarta
przez sito lub rozdrobniona w inny sposéb.

4. Ekstrakty wodne (owocowe):

Ekstrakt wodny owocéw, ktéry, z zastrzezeniem strat nieuniknionych przy wlasciwym wytwarzaniu, zawiera
wszystkie rozpuszczalne w wodzie skfadniki uzytego owocu.

5. Cukry
Zatwierdzone cukry to:
1. cukry okreslone w dyrektywie 2001/111/WE (!);
2. syrop fruktozowy;
3. cukry pochodzace z owocow;
4. cukier brazowy.
OBROBKA SUROWCOW
1. Produkty okreSlone w pozycjach 1, 2, 3 i 4 czg$ci A moga by¢ poddawane obrébce w nastgpujacy sposéb:
— ogrzewane, chlodzone lub mrozone,
— liofilizowane,

— zageszczane, w stopniu, na jaki pozwalaja mozliwosci techniczne,
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wyjatkiem surowcow uzytych do wytwarzania produktéw »ekstra« uzycie dwutlenku siarki (E 220) lub

jego soli (E 221, E 222, E 223, E 224, E 226 i E 227) jako pomocy w wytwarzaniu, z zastrzezeniem, ze
w produktach okreslonych w zalaczniku I cz¢$¢ I nie zostanie przekroczona maksymalna zawarto§é
dwutlenku siarki ustanowiona w dyrektywie 95/2/WE.

2. Morele i $liwki, ktére majg zostaé uzyte do wytwarzania dzemu, oprdcz liofilizacji mogg zostaé réwniez
poddane obrdbce za pomocg innych proceséw suszenia.

3. Skorki owocow cytrusowych moga by¢ konserwowane w zalewie solne;j.

() DzU.L 10

Sprostowanie

z 12.1.2002, str. 53.”.

do Konwencji wykonawczej do Ukladu z Schengen z dnia 14 czerwca 1985 roku miedzy

Rzagdami Pafistw Unii Gospodarczej Beneluksu, Republiki Federalnej Niemiec oraz Republiki Francuskiej

Strona 14, art.

zamiast:

powinno byé:

Strona 15, art.

zamiast:

powinno byc:

Strona 19, art.

zamiast:

powinno byc:

Strona 25, art.

zamiast:

powinno byé:

w sprawie stopniowego znoszenia kontroli na wspélnych granicach
(Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej L 239 z dnia 22 wrze$nia 2000 r.)
(Polskie wydanie specjalne, rozdziat 19, tom 02, str. 9)

22 ust. 2:

,Cudzoziemcy zamieszkujacy na terytorium jednej z Umawiajacych si¢ Stron, ktdrzy wjezdzaja na tery-
torium innej Umawiajacej si¢ Strony, zglaszaja si¢ u organéw okreslonych w ustepie 1.,

,Cudzoziemcy zamieszkujagcy na terytorium jednej z Umawiajacych si¢ Stron, ktdérzy wijezdzaja na
terytorium innej Umawiajacej si¢ Strony, sa zobowigzani do zgloszenia si¢ u organéw okre$lonych
w ustepie 1.”.

27 ust. 3:

,3.  Kazda Umawiajaca si¢ Strona, ktéra zwrdci si¢ do innej Umawiajacej si¢ Strony, z powodu naru-
szenia jej przepisdw, o Sciganie dziatai okreslonych w ustepie 1, powinna wskaza¢, w drodze oficjalnego
sprawozdania lub za$wiadczenia wydanego przez wiasciwe wladze, przepisy prawne, ktore zostaly naru-
szone.”,

,3.  Kazda Umawiajaca si¢ Strona, ktéra zwrodci si¢ do innej Umawiajacej si¢ Strony, z powodu naru-
szenia jej przepisow, o $ciganie dzialan okreslonych w ustepie 1, musi wskazaé, w drodze oficjalnego
sprawozdania lub za$wiadczenia wydanego przez wlasciwe wiladze, przepisy prawne, ktore zostaly naru-
szone.”.

40 ust. 3 lit. a):

,a) funkcjonariusze prowadzacy nadzor powinni przestrzega¢ postanowien niniejszego artykutu oraz
postanowien prawnych Umawiajacej si¢ Strony, na ktorej terytorium dzialaja; powinni oni prze-
strzegal instrukeji wlasciwych organéw lokalnych;”,

,a) funkcjonariusze prowadzacy nadzor muszg przestrzegal postanowien niniejszego artykutu oraz posta-
nowient prawnych Umawiajacej si¢ Strony, na ktdrej terytorium dzialaja; musza oni przestrzegaé
instrukcji wlasciwych organéw lokalnych;”.

52 ust. 5:

,Niezaleznie od postanowief ustepu 1, dokumenty procesowe mogg by¢ przekazywane za poSrednictwem
organéw sgdowych wezwanej Umawiajacej si¢ Strony, jesli adres odbiorcy jest nieznany lub jesli Zadajaca
Umawiajaca si¢ Strona wystepuje o dokument, ktéry powinien zostaé dostarczony osobiscie.”,

,Niezaleznie od postanowief ustepu 1, dokumenty procesowe mogg by¢ przekazywane za posrednictwem
organéw sadowych wezwanej Umawiajacej si¢ Strony, jesli adres odbiorcy jest nieznany lub jesli Zadajaca
Umawiajaca si¢ Strona wymaga doreczenia dokumentu do rgk wlasnych.”.



