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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2008/C 41/15)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 ('). O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynagé do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.
STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»RADICCHIO DI CHIOGGIA”
NR WE: IT/PGI/00484/06.07.2005
CHNP () CHOG (X )
Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informa-
cyjnych.
1. Wlasciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa: Ministero delle Politiche agricole, alimentari e forestali

Adres:  Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Tel:  (39) 06 481 99 68 — 46 65 51 04
Faks:  (39) 06 42 01 31 26
E-mail: gpa3@politicheagricole.it

2. Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: Comitato promotore «Radicchio di Chioggia»
Adres:  Via Valgrande, 27 — S. Anna di Chioggia (VE)
Tel.: (39) 041 495 02 84

Faks:  (39) 041 495 05 78

E-mail: —

Sklad:  producencifprzetwércy ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:
Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

() Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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4. Specyfikacja produktu:

(streszczenie wymogow okre$lonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1. Nazwa produktu: ,Radicchio di Chioggia”

4.2. Opis produktu: Chronione oznaczenie geograficzne ,Radicchio di Chioggia” jest zarezerwowane dla
produktéw otrzymywanych z roSlin nalezacych do rodziny Asteracee, rodzaju Cichorium, gatunku
inthybus, odmiany silvestre. Istnieja dwa rodzaje ,Radicchio di Chioggia”, ,wczesne” i ,pozne”.

Roélina ma zaokraglone, przylegajace do siebie liscie tworzace charakterystyczng kulista glowe. Liscie
sg koloru czerwonego przechodzacego w gleboka czerwien z bialymi zytkami posrodku.

Cechami charakterystycznymi dwoch odmian sg:

— ,wezesna”: o wielkosci od malej do $redniej, o wadze od 180 do 400 gram, w kolorach od szkartat-
nego do amarantowego, kruchych lisciach, o smaku od stodkiego do lekko gorzkawego,

— ,pdzna”: o wielkosci od Sredniej do duzej, bardzo zwartej gtéwce, o wadze od 200 do 450 gram, w
kolorze intensywnie amarantowym, do$¢ kruchych lisciach, o smaku gorzkawym.

,Radicchio di Chioggia” jest sprzedawane z niewielka czgScig korzenia (korzen palowy), obcigtego
czysto ponizej kolnierza.

Gloéwki muszg by¢ cale, przysadziste, wygladal $wiezo, bez pasozytéw ani uszkodzen spowodowanych
przez pasozyty lub nadmiar wilgoci, nawet je$li wymagaja one przycigcia.

4.3. Obszar geograficzny: P6ézna odmiana ,Radicchio di Chioggia” uprawiana jest na calym obszarze gmin
Chioggia, Cona i Cavarzere w prowingcji Wenecja, gmin Codevigo i Corbezzole w prowincji Padwa oraz
gmin Rosolina, Ariano Polesine, Taglio di Po, Porto Viro i Loreo w prowingji Rovigo. Weczesna odmiana
uprawiana jest jedynie w gminach Chioggia i Rosolina, gdzie warunki glebowo-klimatyczne pozwalaja
na uzyskanie wlasciwo$ci odmiany.

4.4. Dowdd pochodzenia: Kazda faza procesu produkcji musi by¢ kontrolowana poprzez rejestrowanie
kazdego produktu wchodzacego i kazdego produktu wychodzacego. Takie kontrole oraz zapisy w
odpowiednich rejestrach, prowadzonych przez organ kontrolny producentéw i podmiotéw pakujacych,
umozliwiaja odtworzenie historii produktu.

Chronione oznaczenie geograficzne ,Radicchio di Chioggia” moze by¢ uzywane przez producentéw,
ktérych ziemie lezg w obrebie obszaru produkdji, i ktérzy wprowadzaja w kazdym roku gospodarczym
swoje obszary upraw w rejestr prowadzony i stale aktualizowany przez organ kontrolny, okreslajacy
dane katastralne obszaru i zawierajacy szczeg6towe informacje dotyczace uprawy wezesnych i péznych
odmian. Producenci, ktérych to dotyczy, zobowigzani sa réwniez do zadeklarowania faktycznie wypro-
dukowanych i sprzedanych ilosci ,Radicchio di Chioggia” o chronionym oznaczeniu geograficznym,
wprowadzajac przedmiotowe ilosci do specjalnych rejestréw. Wszystkie podmioty, osoby fizyczne i
prawne, wpisane do odpowiednich wykazdéw, podlegaja kontroli ze strony organu kontrolnego.

4.5. Metoda produkeji: W specyfikacji produktu przewidziano miedzy innymi, ze wczesna odmiana wysie-
wana jest miedzy 1 grudnia a koficem kwietnia na grzedach, a z poczatkiem marca bezposrednio na
polu, przy czym przesadzanie odbywa si¢ po okoto 30 dniach. Sadzi si¢ od o$miu do dziesigciu roslin
na metr kwadratowy. Uprawy moga by¢ zabezpieczone folig, wspartg na tukach. Foli¢ mozna stop-
niowo usuwa¢ w miare aklimatyzacji roslin. Zbiér odbywa si¢ miedzy 1 kwietnia a 15 lipca, a plon z
hektara, po przycieciu, nie moze przekracza¢ 18 ton.

Pézna odmiana wysiewana jest na grzedach miedzy 20 czerwca a 15 sierpnia, badZ bezposrednio na
polu w lipcu i w sierpniu w zageszczeniu od siedmiu do dziesigciu rodlin na metr kwadratowy. Zbi6r
odbywa si¢ miedzy wrzeSniem a marcem, a plon z hektara, po przycigciu, nie moze przekraczaé
28 ton.
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4.6.

4.7.

4.8.

Roélina zbierana jest poprzez uciecie korzenia ponizej punktu gdzie polozone nizej liscie stykaja si¢ z
gléwka, zwykle okoto 2-3 cm pod ziemis, gdzie liscie splatajg si¢ w forme¢ mniej lub bardziej przysa-
dzistej gtowki. Roéliny sg przycinane albo na polu albo w pomieszczeniach zakladu, pod warunkiem
ze znajduje si¢ on na obszarze opisanym w pkt. 4.3, przy uzyciu tradycyjnych zakrzywionych nozy
zwanych ,roncole”.

Zwigzek z obszarem geograficznym: Strefe lagunowa charakteryzuja nieznaczne wahania temperatur
zaréwno w trakcie dnia, jak i z dnia na dziefi, oraz wszechobecne wiatry i bryzy, typowe adriatyckie
gwaltowne wiatry, tzw. ,bore”, ktére sprzyjaja mieszaniu si¢ nizszych warstw atmosfery i, co za tym
idzie, zapobiegaja tworzeniu si¢ stref wilgotnosci, mogacej niekorzystnie wplynaé na stan fitosanitarny
produkowanych plodéw rolnych.

Luzne, gliniaste gleby sprzyjaja uprawie p6Znej odmiany, w przypadku ktérej upaly uniemozliwiatyby
zamykanie si¢ gtéwki w tradycyjnym kulistym ksztalcie i spowodowalyby przedwczesne kwitnienie.

Uprawa wczesnej odmiany jest ograniczona do nadmorskich gmin Chioggia i Rosolina z powodu
kombinacji czynnikéw obejmujacych piaszczysta glebe, bliskos¢ morza, co zapewnia réznice tempera-
tury poréwnywalng z terenami oddalonymi od morza, wigcej wiatru oraz dostep do wody do nawad-
niania pochodzacej z poziomu wodonosnego polozonego bardzo blisko powierzchni, wydobywanej
poprzez kopanie dotéw zwanych w regionie ,buse”.

Piaszczyste gleby oraz klimat obszaréw nadmorskich gmin Chioggia i Rosolina tworzg idealne warunki
do uprawy tego produktu: badania wykazaly, ze ,Radicchio di Chioggia” nalezy chroni¢ przed obciaze-
niem spowodowanym duzymi wahaniami temperatury i gwaltownymi zmianami pozioméw wilgoci
gleby oraz ze wynikiem uprawy w jakichkolwiek innych warunkach sa poziomy siegajace 50-60 %,
powodujgce powaznie straty w produkeji i znacznie mniej intensywne ubarwienie glowki.

Produkt rézni si¢ od innych odmian cykorii tym, zZe zawarto$¢ biatka w suszonej roslinie waha si¢ od
1,0 % do 1,4 %. Ponadto zawiera on wysoki poziom potasu, fosforu i wapnia przy obnizonej warto$ci
kalorycznej, dlatego jego wybor jest preferowany z dietetycznego punktu widzenia.

Dowody na uprawe warzyw w rejonie Chioggia siegaja 1700 r., o czym $wiadcza mapy ,Villa Episco-
pale” oraz statystyki ze szkot ,Podesta di Chiazza” (obecnie Chioggia) zebrane przez Alessandro Ottoli-
niego, wskazujace ze ,Scuola di S. Giovanni di Ortolani” (Szkota ogrodnikéw Sw. Jana), liczaca
544 studentéw, byla zaledwie druga po renomowanej ,Scuola dei pescatori” (Szkota rybakéw).

W wydaniu miesigcznej ksiegi rachunkowej Istituto Federale di Credito per il Risorgimento delle Venezie z
marca 1923 r., opublikowanej przez Premiate Officine Grafiche Ferrari, cykoria zostala ujeta obok innych
warzyw jako ro§lina uprawiana w ramach plodozmianu. Dalsze dowody znalez¢ mozna w pracy ,Cenni
di economia agricola” (uprawa warzyw w zarysie) autorstwa Pagani-Gallimbertiego (1929 r), ktéra
opisuje metode uprawy cykorii w ogrodach lagunowych utworzonych na piaszczystych terenach odzys-
kanych z morza.

Stworzenie duzego rynku owocéw i warzyw w poblizu obszaru produkgji rozwigzalo problem wpro-
wadzania do obrotu i dystrybucji, na ktdrej potrzeby od 1860 r. wykorzystywano lini¢ kolejowa
Verona-Chioggia.

Organ kontrolny:

Nazwa: C.S.Q.A. Certificazioni S.r.l.

Adres:  Via S. Gaetano, 74 — 1-36016 Thiene (VI)
Tel:  (39) 0445 31 30 11

Faks:  (39) 0445 31 30 70

E-mail:  csqa@csga.it

Organ kontrolny spelnia wymogi okre$lone w normie EN 45011.

Etykietowanie: ,Radicchio di Chioggia” powinno by¢ pakowane w taki sposéb, aby otwarcie opakowania
spowodowalo zerwanie pieczgci oraz:

— pojemniki powinny mie¢ nastepujace podstawowe wymiary zewnetrzne: 30 cm na 50 cm, 30 cm
na 60 cm badz 40 cm na 60 cm i by¢ wykonane z drewna, plastiku, polistyrenu, tektury lub
innego materiatu przeznaczonego do kontaktu z zywnoscig o pojemnosci od 1 do 5 kg produktu
w jednej warstwie,
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— opakowania o pojemnos$ci mniejszej niz 1 kg powinny by¢ wykonane z drewna, plastiku, polisty-
renu lub tektury, a zawarto$¢ kazdej paczki powinna by¢ jednolita, skladajaca si¢ wylacznie z
cykorii tego samego rodzaju, kategorii i rozmiaru; widoczna zawarto$¢ ma by¢ reprezentatywna
dla calej zawartosci.

Opakowanie musi zapewnia¢ odpowiednia ochrong¢ produktu.
Opakowanie nie powinno zawiera¢ zZadnych cial obcych.

Na pojemnikach powinna znajdowac si¢ etykieta z wydrukowanym logiem w jednolitym rozmiarze i
stowami ,Radicchio di Chioggia” oraz zawierajgca odniesienie do wezesnej lub péznej odmiany.

Logo powinno przedstawia¢ ozdobng tarcze z bialym tlem, zéltym obramowaniem, brazowa krawe-
dzig i czarnym profilem, zawierajagca wizerunek czerwonego lwa w $redniowiecznym stylu, wokét
ktérego widnieje napis wykonany wielkimi czerwonymi literami ,RADICCHIO DI CHIOGGIA L.G.P.".

Czcionka: Garamond.

Maksymalne rozmiary czcionek ,50” — minimalne ,10”.
Maksymalna $rednica kota ,15” — minimalna ,3".

Kolory uzywane w logo:

Czerwony = Magenta 95 % — Yellow 80 %.

Loty Magenta 7 % — Yellow 85 %.

Brazowy = Cyan 12 % — Magenta 60 % — Yellow 95 %.
0 black 100 %.

Czarny
Etykiety z logo ,Radicchio di Chioggia” nie moga by¢ ponownie wykorzystane po nalozeniu ich na
pojemniki.

Oznaczenie na pojemnikach musi takze zawiera¢:

— nazwe i adres lub nazwe firmows i siedzibe pojedynczego producenta lub wspélproducenta i
podmiotu pakujacego,

— pierwotng wage netto i kategorie,

jak rowniez moze zawiera¢ dodatkowe informacje pod warunkiem, ze nie maja one charakteru rekla-

mowego i nie wprowadzaja konsumenta w blad, jesli chodzi o rodzaj i cechy charakterystyczne
produktu.

W kazdym przypadku wszelkie inne oznaczenia niz ,Radicchio di Chioggia” musza by¢ od niego
wyraznie mniejsze.




