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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozywczych

(2008/C 254/09)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 ('). Oswiadczenia o sprzeciwie musza wplynagé do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O ZMIANE

ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
Whniosek o zmian¢ zgodnie z art. 9 i art. 17 ust. 2
~KOLSCH”
Nr WE: DE/PGI[117/0655/10.05.2004

CHNP () CHOG (X)

Whnioskowana zmiana/wnioskowane zmiany

Nagtowek w specyfikacji produktu:

O Nazwa produktu

Opis produktu

Obszar geograficzny

Dowdd pochodzenia

Metoda produkciji

O Zwigzek z obszarem geograficznym
O  Etykietowanie

O Wymogi krajowe

Zmiana/Zmiany

Opis: Jasne, wysoko sfermentowane, chmielone, klarowne piwo gérnej fermentagji o jednolitych wymogach
jakoSciowych:

1
2
3
4
5
6

Jasne, barwa: 5-15 EBC;

wysoko sfermentowane, resztkowa zawarto$¢ cukru: 0,0-0,5 % wag.;
chmielone, zawarto$¢ substancji gorzkich: 15-30 EBC;

klarowne, zmetnienie: 0,0-2 EBC;

goérnej fermentacji, hodowla drozdzy czystej kultury gérnej fermentacji;

- L T = =S

obliczona zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej: 11-12,5 % wag.;

() Dz.U.L 937 31.3.2006,s. 12.
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7) alkohol 4,2-5,5 % obj.
— Kolsch z niskg zawartoscig alkoholu: 2,1-2,8 % obj.,
— Kolsch bezalkoholowy: < 0,5 % obj.

Piwa, z ktorych produkowane sa piwa Kolsch z niska zawartoscig alkoholu oraz bezalkoholowe, spelniaja
réwniez wymogi jako$ciowe wymienione w pkt 1)-6).

Uzasadnienie: Dotychczas wymogi jakoSciowe okre$lone w pkt 1)-6) wskazywaly $rednie wartosci dla piw
Kolsch wytwarzanych przez wszystkich producentéw, czgsciowo bez podawania tolerancji, co bylo mylace.
Zastgpiono to poprzez podawanie przedzialéw wartosci, ktdre zostaly jednoczesnie dostosowane do danych
technicznych lub do zmian w upodobaniach konsumentéw.

W przypadku piw Kolsch z niska zawarto$cig alkoholu oraz bezalkoholowych, produkowanych wylacznie
przez producentéw piw Kolsch, alkohol jest usuwany, calkowicie lub czg$ciowo, na zakonficzenie procesu
wytwarzania w pelni sfermentowanego piwa Kolsch, przy czym wszystkie pozostale sktadniki pozostaja
niezmienione. Innymi stowy spelnione s3 wymogi jako$ciowe okreslone w pkt 1)-6). ,Lzejszy” smak uzys-
kuje sie wylacznie dzigki p6Zniejszemu zmniejszeniu zawartosci alkoholu. Zatem piwa Kolsch z niskg zawar-
toScig alkoholu i bezalkoholowe sa piwami pelnymi. Stosownie do zainteresowania konsumentéw byty one
wytwarzane juz przed dniem 26 stycznia 1994 r., ale przez zwykla nieuwage nie zostalo to odnotowane
podczas dokonywania rejestracji. Piwa Kolsch z niska zawarto$cig alkoholu oraz bezalkoholowe ciesza si¢
takim samym uznaniem co piwa Kolsch.

Obszar geograficzny: Obszar miasta Kolonii oraz miejscowosci Bedburg, Bonn, Brithl, Dormagen, Frechen,
Leverkusen, Monheim i Wiehl w okolicach Kolonii.

Uzasadnienie: Brak informacji o polozeniu geograficznym browaréw aktualnie produkujacych piwo Kolsch.
Opis obszaru geograficznego sam w sobie pozostaje niezmieniony.

Dowdd pochodzenia: Do celéw identyfikacji pochodzenia ewidencja bezposrednich dostawcoéw wszystkich
surowcow: stodu browarniczego (stodu jeczmiennego lub pszennego), mielonego i prasowanego granulowa-
nego chmielu lub ekstraktu chmielowego, wody do warzenia piwa, drozdzy gornej fermentacji, i bezposred-
nich nabywcéw prowadzona jest za pomoca dokumentacji zakupu dostepnej w postaci papierowej lub elek-
tronicznej (formularze zamoéwienia, dowody dostawy i listy przewozowe oraz faktury wszystkich dostawcow
i klientéw). Ponadto przy rozlewie beda tworzone prébki referencyjne kazdej partii, z podaniem danych
produkujagcego browaru oraz numeru partii na kazdej jednostce sprzedazy.

Uzasadnienie: Dotychczasowa tre$¢ nagléwka ,dowod pochodzenia” zostaje zamieszczona — w niezmie-
nionej formie — w nagléwku ,zwiagzek z obszarem geograficznym”. Nagltowek ,dowdd pochodzenia”
zawiera teraz opis Srodkéw majacych zapewnic¢ identyfikacje pochodzenia produktu koficowego ,Kolsch” az
do miejsca jego produkcji w obszarze geograficznym.

Metoda produkgji: Produkcja zgodna z Bawarskim Prawem Czystosci (Reinheitsgebot) przy zastosowaniu hodo-
wanych drozdzy czystej kultury gérnej fermentacji.

Wszystkie piwa Kolsch, takze te z niska zawartosécia alkoholu oraz bezalkoholowe, sa tradycyjnie produko-
wane zgodnie z Bawarskim Prawem Czystoici. Zgodnie z tymi przepisami jako surowce uzywane sg
wylacznie: stéd browarniczy (jeczmienny lub pszenny), chmiel, woda do warzenia piwa i drozdze gérnej
fermentacji. S16d browarniczy i chmiel a takze woda do warzenia piwa — jezeli browar nie dysponuje
wlasnym zdrojem — kupowane sa od dostawcéw. Dzieje si¢ tak rowniez, ale rzadziej, w przypadku drozdzy
czystej kultury gérnej fermentacji, o ile nie sa one tradycyjnie hodowane w browarze lub przez browar w
danym obszarze geograficznym.

Dostarczony stéd browarniczy magazynowany jest w silosach stodu. Potem stéd z siloséw jest rozdrabniany
w $rutowniku. Po rozdrobnieniu otrzymany z niego $rut stodowy mieszany jest z wodg, ktéra moze pocho-
dzi¢ takze ze zrédel znajdujacych si¢ poza danym obszarem geograficznym, a zawarta w ziarnach stodo-
wych skrobia jest enzymatycznie rozpuszczana w procesie zacierania. Wskutek zacierania poprzez proces
oczyszczania uzyskuje si¢ brzeczke. Uzyskana w ten sposéb brzeczka jest nastepnie mieszana z chmielem i
gotowana. Powstajace koagulanty sa wytracane w procesie filtracji brzeczki, a goraca brzeczka jest chfodzona
wymiennikiem ciepla. Uzyskana w tym procesie zimna brzeczka jest nastgpnie mieszana z drozdzami gérnej
fermentacji, wentylowana i odprowadzana do fermentora. W fermentorze weglowodany uzyskane w
procesie warzenia przeksztalcajg sie w alkohol i CO, pod wplywem drozdzy gérnej fermentacji, ktore
nastepnie paczkujg 1 wskutek tego osadzajg si¢ na goérze. Otrzymane z tego mlode piwo jest nastepnie chlo-
dzone, poddawane procesowi dojrzewania, a potem oczyszczane poprzez filtracje. Przefiltrowane piwo jest
czasowo magazynowane w zbiornikach ci§nieniowych, zanim zostanie poddane réznym operacjom procesu
rozlewu, ktéry moze odbywac si¢ w danym obszarze geograficznym.
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W przypadku piw Kolsch z niskg zawartoscig alkoholu oraz bezalkoholowych zawarto$¢ alkoholu w catko-
wicie sfermentowanym, gotowym piwie jest zmniejszana w szczegdlnosci poprzez destylacje prézniows oraz
odparowanie lub poprzez odwrdécona osmoze przez pélprzepuszczalng membrane badz poprzez dialize, co
moze odbywac si¢ rowniez poza obszarem geograficznym.

Uzasadnienie: Poszczeg6lne etapy procesu produkcji s3 obecnie opisane w odniesieniu do obszaru geogra-
ficznego, jak mialo to juz miejsce w streszczeniu, ktore przestano do Landesamt fir Erndhrungswirtschaft
und Jagd Nordrhein-Westfalen dnia 19 maja 2004 r. Dane znajdujace si¢ do tej pory w niniejszym
nagléwku, dotyczace poszczegdlnych réznych wymogéw jakosciowych, przeniesiono do nagtéwka ,opis”,
gdzie wartosci $rednie zostaly w niektérych przypadkach zastapione przedzialami wartosci.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~KOLSCH”
Nr WE: DE/PGI/117/0655/10.05.2004
CHNP () CHOG (X)

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informa-
cyjnych.

1.  Wladciwy organ pafistwa czlonkowskiego:

Nazwa: Bundesministerium der Justiz

Adres:  Mohrenstrafse 37
D-10117 Berlin (Postanschrift: D-11015 Berlin)

Telefon: (49-18) 885 80-0 lub (49-30) 20 25-70
Faks:  (49-18) 885 80-95 25 lub (49-30) 20 25-95 25

E-mail: matzner-an@bmj.bund.de

2. Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: Kolner Brauerei-Verband e.V.

Adres:  Lungengasse 48-50
D-50676 Koln

Tel:  (49-221) 240 38 28
Faks: (49-221) 921 80 19
E-mail: —

Sklad:  producenci/przetworcy (X) Inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 2.1 Piwo

4. Specyfikacja produktu:
(Podsumowanie wymogéw okre$lonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1. Nazwa produktu: ,Kolsch”

4.2. Opis: Jasne, wysoko sfermentowane, chmielone, klarowne piwo gérnej fermentacji o jednolitych
wymogach jako$ciowych:

1) jasne, barwa: 5-15 EBC;

2) wysoko sfermentowane, resztkowa zawarto$¢ cukru: 0,0-0,5 % wag.;

)
)
3) chmielone, zawarto$¢ substancji gorzkich: 15-30 EBC;
4) klarowne, zmetnienie: 0,0-2 EBC;

)

5) goérnej fermentacji, hodowla drozdzy czystej kultury gornej fermentacji;
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

6) obliczona zawarto$¢ ekstraktu brzeczki podstawowej: 11-12,5 % wag.;

7) alkohol: 4,2-5,5 % obj.
— Kolsch z niskg zawartoscig alkoholu: 2,1-2,8 % obj.,
— Kolsch bezalkoholowy: < 0,5 % obj.

Piwa, z ktorych produkowane sg piwa Kolsch z niskg zawartoscig alkoholu oraz bezalkoholowe, spel-
niajg réwniez wymogi jakosciowe wymienione w pkt 1)-6).

Obszar geograficzny: Obszar miasta Kolonii oraz miejscowo$ci Bedburg, Bonn, Brithl, Dormagen,
Frechen, Leverkusen, Monheim i Wiehl w okolicach Kolonii.

Dowdd pochodzenia: Do celéw identyfikacji pochodzenia ewidencja bezposrednich dostawcéw wszyst-
kich surowcéw: stodu browarniczego (stodu jeczmiennego lub pszennego), mielonego i prasowanego
granulowanego chmielu lub ekstraktu chmielowego, wody do warzenia piwa, drozdzy gérnej fermen-
tacji, i bezposrednich nabywcéw prowadzona jest za pomocg dokumentacji zakupu dostepnej w postaci
papierowej lub elektronicznej (formularze zaméwienia, dowody dostawy i listy przewozowe oraz
faktury wszystkich dostawcéw i klientéw). Ponadto przy rozlewie bedg tworzone prébki referencyjne
kazdej partii, z podaniem danych produkujacego browaru oraz numeru partii na kazdej jednostce
sprzedazy.

Metoda produkgji: Produkcja zgodna z Bawarskim Prawem Czystosci (Reinheitsgebot) przy zastosowaniu
hodowanych drozdzy czystej kultury gérnej fermentacji.

Wszystkie piwa Kolsch, takze te z niska zawartoscig alkoholu oraz bezalkoholowe, sg tradycyjnie
produkowane zgodnie z Bawarskim Prawem Czystoici. Zgodnie z tymi przepisami jako surowce
uzywane sg wylacznie: stéd browarniczy (jeczmienny lub pszenny), chmiel, woda do warzenia piwa i
drozdze gérnej fermentacji. Stod browarniczy i chmiel a takze woda do warzenia piwa — jezeli browar
nie dysponuje wlasnym zdrojem — kupowane sg od dostawcéw. Dzieje si¢ tak rowniez, ale rzadziej, w
przypadku drozdzy czystej kultury gérnej fermentacji, o ile nie s3 one tradycyjnie hodowane w
browarze lub przez browar w danym obszarze geograficznym.

Dostarczony stéd browarniczy magazynowany jest w silosach stodu. Potem stéd z siloséw jest rozdrab-
niany w $rutowniku. Po rozdrobnieniu otrzymany z niego Srut stodowy mieszany jest z woda, ktéra
moze pochodzi¢ takze ze Zrédel znajdujacych si¢ poza danym obszarem geograficznym, a zawarta w
ziarnach stodowych skrobia jest enzymatycznie rozpuszczana w procesie zacierania. Wskutek zacierania
poprzez proces oczyszczania uzyskuje si¢ brzeczke. Uzyskana w ten sposdb brzeczka jest nastepnie
mieszana z chmielem i gotowana. Powstajace koagulanty sa wytracane w procesie filtracji brzeczki, a
gorgca brzeczka jest chlodzona wymiennikiem ciepla. Uzyskana w tym procesie zimna brzeczka jest
nastepnie mieszana z drozdzami gornej fermentacji, wentylowana i odprowadzana do fermentora. W
fermentorze weglowodany uzyskane w procesie warzenia przeksztalcaja sie w alkohol i CO, pod
wplywem drozdzy gérnej fermentacji, ktore nastepnie paczkuja i wskutek tego osadzaja si¢ na gorze.
Otrzymane z tego mlode piwo jest nastepnie chlodzone, poddawane procesowi dojrzewania, a potem
oczyszczane poprzez filtracje. Przefiltrowane piwo jest czasowo magazynowane w zbiornikach cisnie-
niowych, zanim zostanie poddane réznym operacjom procesu rozlewu, ktéry moze odbywac si¢ takze
poza danym obszarem geograficznym.

W przypadku piw Kolsch z niska zawartoscig alkoholu oraz bezalkoholowych zawartos¢ alkoholu w
catkowicie sfermentowanym, gotowym piwie jest zmniejszana, w szczegélnosci poprzez destylacje
prézniowa oraz odparowanie lub poprzez odwrdécong osmoze przez pélprzepuszczalng membrang
badZ poprzez dializ¢, co moze odbywac si¢ w obszarze geograficznym.

Zwigzek z obszarem geograficznym: Jako$¢ i renoma piw ,K6lsch” wynikaja z blisko tysiaca lat historii i
tradycji produkcji piwa w Kolonii i okolicach. Sztuka piwowarska sigga tam IX wieku. Pierwsza auten-
tyczna wzmianka o warzeniu piwa w Kolonii i okolicach pochodzi z dokumentu po$wiadczajacego
zalozenie klasztoru Gerresheim, w ktérym pojawila si¢ informacja o kolofiskich browarach. Okoto
1250 r. w Kolonii powstal cech piwowarski. Do poczatku XX wieku produkowano tylko piwo gérnej
fermentacji. Pojawienie si¢ konkurencji w postaci producentéw piwa dolnej fermentacji doprowadzito
do wprowadzenia przez rade¢ miejska i urzad piwowarski czasowego zakazu produkcji piwa dolnej
fermentacji w celu ochrony tradycyjnego przemystu piwowarskiego. Dzigki stalej poprawie jakosci
produktu piwo ,Kolsch” przeciwstawilo si¢ skutecznie konkurencji piw dolnej fermentacji.

Od stycznia 1994 r. piwa ,Kolsch” z niskg zawartoscia alkoholu oraz bezalkoholowe sg produkowane
wylacznie przez producentéw piw ,Kolsch”. Piwa ,Kolsch” z niskg zawarto$cig alkoholu oraz bezalko-
holowe s3 piwami pelnymi, do kt6rych produkcji odciggany jest — w catosci lub czg¢Sciowo — alkohol
z gotowego piwa ,Kolsch”, przy czym wszystkie pozostate skladniki pozostaja niezmienione. Renoma
piw ,Kolsch” dotyczy réwniez piw ,Kolsch” z niskg zawartoscig alkoholu i bezalkoholowych.
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4.7. Organ kontrolny:

4.8.

Nazwa: Landesamt fiir Natur, Umwelt und Verbraucherschutz Nordrhein-Westfalen

Adres:  Leibnitzstrale 10
D-45659 Recklinghausen
(Postanschrift: Postfach 101052, D-45610 Recklinghausen)

Telefon: (49-201) 15 90 22 33

Faks:  (49-201) 79 95 14 46

E-mail:  christiane.ratsack@lanuv.nrw.de

Etykietowanie: Zmienia si¢ w zaleznoSci od marki Kolsch poszczegdlnych browaréw, ewentualnie

zawiera odniesienie do ochrony nazwy ,Koélsch” jako ,chronionego oznaczenia geograficznego”
(»geschiitzter geographischer Angabe”) lub ,ChOG” (,g.g.A.”).




