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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku o zmian¢ zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w
sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produkté6w rolnych i Srodkéw spo-
zywezych

(2008/C 284/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 ('). Oswiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie szesciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.
WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006
Whniosek w sprawie zmian skladany na podstawie art. 9
»PERA DELL’EMILIA ROMAGNA”
Nr WE: IT-PGI-0117-1534-07.02.2000
CHOG (X ) CHNP ()
1. Naglowek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana

O Nazwa produktu

X

Opis produktu
Obszar geograficzny
Dowdd pochodzenia

Metoda produkgji

O O g o

Zwigzek

Xl

Etykietowanie

Wymogi krajowe

O O

Inne [okresli¢ jakie]

2. Rodzaj zmian

Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

O Zmiana specyfikacji zarejestrowanej CHNP lub zarejestrowanego CHOG, w odniesieniu do ktérych
nie opublikowano ani jednolitego dokumentu ani streszczenia

(') Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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O

Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9 ust. 3
rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sanitarnych
lub fitosanitarnych przez wiladze publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

3. Zmiana (zmiany)

1)

W art. 6:

dla odmiany Abate Fetel

— skresla si¢ stowa ,minimalna $rednia masa owocéw: 260 g”,

— w wyrazeniu ,parametr twardo$¢” dodaje si¢ stowa ,maksymalny stopien”;
dla odmiany Conferenze

— stowa ,minimalna zawarto$¢ cukréw (° Brix): 12” zastgpuje si¢ sfowami ,zawarto$¢ cukréw (° Brix)
powyzej 137,

— skresla si¢ stowa ,minimalna $rednia masa owocow: 158 g”,

— po stowie ,twardo$¢” dodaje si¢ stowa ,maksymalny stopien”;

dla odmiany Decana del Comizio

— slowa ,zawarto$¢ cukréw (° Brix): 12” zastepuje si¢ stowami ,zawarto$¢ cukréw (° Brix) powyzej
13"

— skresla si¢ stowa ,minimalna $rednia masa owocéw: 240 g”,

— w wyrazeniu ,parametr twardo$¢” dodaje si¢ stowa ,maksymalny stopien”;
dla odmiany Kaiser

— stowa ,zawarto$¢ cukréw (° Brix): 12” zastepuje si¢ stowami ,zawarto$¢ cukréw powyzej 137,
— skresla si¢ stowa ,minimalna $rednia masa owocow: 250 g”;

dla odmiany Cascade

— do okreslenia ,zawarto$¢ cukréw” dodaje si¢ stowa ,powyzej 13° Brix”,
— skresla si¢ stowa ,minimalna $rednia masa”,

— w wyrazeniu ,parametr twardo$¢” dodaje si¢ stowa ,maksymalny stopien”;
dla odmiany Passa Crassana

— do okreslenia ,zawarto$¢ cukréw” dodaje si¢ stowa ,powyzej 13° Brix”,
— skresla sie stowa ,minimalna $rednia masa owocéw”,

— w wyrazeniu ,parametr twardo$¢” dodaje si¢ stowa ,maksymalny stopien”;
dla odmiany William i Max Red Bartlett

— slowa ,zawarto$¢ cukréw (° Brix): 117 zastepuje si¢ stowami ,zawarto$¢ cukréw (° Brix) powyzej
12,

— skresla si¢ stowa ,minimalna $rednia masa owocéw: 185 g”,
— w wyrazeniu ,parametr twardo$¢” dodaje si¢ stowa ,maksymalny stopiefi”.
W art. 7:

Stowa ,Sprzedaz »Pera dellEmilia Romagna« w celu wprowadzenia na rynek odbywa si¢ z wykorzysta-
niem nastepujacych opakowan:

— tacki po 4 — 6 owocdw, zapieczetowane zytkami plastikowymi,
— koszyki na 1 kg,

— skrzynki 30 x 40 kartonowe,

— skrzynki 30 x 50 kartonowe i drewniane,

— skrzynki 40 x 60 kartonowe i drewniane”,
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zastepuje si¢ stowami ,Sprzedaz »Pera dellEmilia Romagna« w celu wprowadzenia na rynek odbywa
si¢ z wykorzystaniem wszystkich rodzajéw opakowan dozwolonych w ramach Unii Europejskiej i
zgodnych z obowigzujgcymi przepisami, w tym:

— skrzyniopalety azurowe 60 x 80, 80 x 120, 100 x 120 owoce pakowane wielowarstwowo,

— skrzynki 30 x 40 kartonowe, drewniane i plastikowe, owoce pakowane jedno- lub wielowar-
Stwowo,

— skrzynki 40 x 60 kartonowe, drewniane i plastikowe, owoce pakowane jedno- lub wielowar-
Stwowo,

— skrzynki 20 x 30 owoce pakowane jednowarstwowo i luzem,

Zapieczetowane opakowania pojedynczych owocéw lub kilku owocéw (tacki, kosze, kartony itd.).

W celu oznaczenia produktéw CHOG zapakowanych w skrzynki i skrzyniopalety stosuje si¢ naklejki
z logo umieszczane na pojedynczych owocach, przy czym ilo$¢ sztuk oznaczonych naklejkami
wynosi co najmniej 70 % wszystkich owocéw znajdujacych sie w opakowaniu.”

Wyjasnienia odno$nie do wnioskowanych zmian:

1) Uwaza si¢ za bardziej wlasciwe podniesienie o jeden punkt w skali Brixa zawarto$ci cukréw w ww.
odmianach w momencie wprowadzenia na rynek, poniewaz w wigkszym stopniu odpowiada to wlas-
ciwosciom owocéw w normalnych warunkach upraw.

Odnosnie do innych wlasciwosci nalezy stwierdzié, ze o ile epikarp, ksztalt i smak gwarantujg spel-
nienie wymagan okreslonych w specyfikacji, to parametr twardo$ci nie moze by¢ uznawany za stalg
dang, a wigc i wartoSci wskazane w specyfikacji nalezy uzna¢ za okreslajace stopiei maksymalny.

W zakresie wagi $redniej natomiast, poniewaz nie istnieje pewny zwigzek miedzy ta dang i kalibrem,
dana do nich si¢ odnoszaca musi zosta¢ usunigta.

2) Zmiana polega na dokladniejszym i bardziej szczegblowym okresleniu opakowan dopuszczonych w
Unii Europejskich, a ponadto gwarantuje, Ze na co najmniej 70 % zapakowanych owocéw umie-
szczona jest naklejka z odpowiednim logo.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,PERA DELL’EMILIA ROMAGNA”

Nr WE: IT-PGI-0117-1534-07.02.2000
CHNP () CHOG (X))

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informa-
cyjnych.

1.  Wladciwy organ pafistwa czlonkowskiego:

Nazwa: Ministero delle Politiche agricole alimentari e forestali

Adres:  Via XX Settembre, 20
1-00187 Roma

Telefon: (39) 06 481 99 68
Faks:  (39) 06 420 131 26
Email:  gpa3@politicheagricole.gov.it

2. Grupa skladajgca wniosek:

Nazwa: Centro Servizi Ortofrutticoli

Adres:  Via Bologna, 534
1-44040 Chiesuol del Fosso (FE)

Telefon: (39) 0532 90 45 11
Faks:  (39) 0532 90 45 20
Email:  info@csoservizi.com

Skfad:  producenci/przetwércy ( X ) inni ()
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3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

4. Specyfikacja produktu:
(podsumowanie wymogéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (we) nr 510/2006)

4.1. Nazwa produktu: ,Pera dellEmilia Romagna”

4.2. Opis produktu: CHOG ,Pera dellEmilia Romagna” jest produktem otrzymanym z odmian Abate, Fetel,
Cascade, Konferencja, Decana del Comizio, Kaiser, Max Red, Barlett, Passa Crassana, Williams.

CHOG ,Pera dellEmilia Romagna” w momencie wprowadzania na rynek musi charakteryzowaé sie
nastepujacymi wilasciwosciami:

Abate Fetel: epikarp jasnozielono-zéltawy, ordzawienia wokol zaglebienia kielichowego i szypulki;
ksztalt pekaty u dotu, raczej wydtuzony; kalibraz: minimalna $rednica 55 mm; zawarto$¢ cukrow:
(° Brix) 13; maksymalny stopieni twardosci: 5; smak stodki.

Konferencja: epikarp zéttawozielony z ordzawieniem rozproszonym wokét zaglebienia kielichowego,
ktére czesto siega do jednej trzeciej wysokosci owocu; ksztalt wydluzony czesto symetryczny; kalibraz:
minimalna $rednica: 55 mm; zawarto$¢ cukréw: powyzej 13° Brix; maksymalny stopien twardosci: 5,5;
smak stodki.

Decana del Comizio: epikarp gladki, jasnozielono-zéltawy czesto zabarwiony rézem od strony nasto-
necznionej, rozproszone ordzawienia; ksztalt stozkowaty; kalibraz: minimalna $rednica 55 mm; zawar-
tos$¢ cukréw powyzej 13° Brix; maksymalny stopiei twardosci: 4,5; smak stodki aromatyczny.

Kaiser: epikarp chropowaty, w calo$ci pokryty ordzawieniem; ksztalt wydtuzony pekaty u dotu-wydhu-
zony; kalibraz: minimalna $rednica 55 mm; zawarto$¢ cukréw: powyzej 13° Brix; twardo$é: 5,7; smak:
migzsz delikatny i soczysty, rozpuszczajacy sie w ustach i smaczny.

William i Max Red Bartlett: epikarp gladki, kolor podstawowy zolty pokryty miejscowo odmianami
rézowymi lub czerwonymi, czasem prazkowany; ksztalt pekaty-krétki lub wydluzony; kalibraz: mini-
malna §rednica 60 mm; zawarto$¢ cukréw: powyzej 12° Brix; maksymalny stopien twardosci: 6,5;
smak stodki aromatyczny.

Cascade: epikarp, ksztalt, kalibraz, zawarto$¢ cukréw powyzej 13° Brix, maksymalny stopien twardosci,
smak zgodnie z odpowiednimi wla$ciwosciami.

Passa Crassana: epikarp, ksztalt, kalibraz, zawarto$¢ cukréw powyzej 13° Brix, maksymalny stopien
twardosci, smak zgodnie z odpowiednimi wiasciwosciami.

4.3. Obszar geograficzny: Obszar produkcji CHOG ,Pera dell’Emilia Romagna” obejmuje nastgpujace gminy:
Prowincja Reggio Emilia: Casalgrande, Correggio i Rubiera.

Prowincja Modena: Bastiglia, Bomporto, Campogalliano, Camposanto, Carpi, Castelfranco Emilia,
Castelnuovo Rangone, Cavezzo, Concordia sulla Secchia, Finale Emilia, Formigine, Medolla, Mirandola,
Modena, Nonantola, Novi di Modena. Ravarino, S.Cesario sul Panaro, S.Felice sul Panaro, S.Possidonio,
S.Prospero, Savignano sul Panaro, Soliera, Spilimberto i Vignola.

Prowincja Ferrara: Argenta, Berra, Bondeno, Cento, Codigoro, Comacchio, Copparo, Ferrara, Formig-
nana, Jolanda di Savoia, Lagosanto, Masi Torello, Massa Fiscaglia, Mesola, Migliarino, Migliaro, Mira-
bello, Ostellato, Poggio Renatico, Portomaggiore, Ro, S.Agostino, Tresigallo, Vigarano Mainarda i
Voghiera.

Prowincja Bolonia: Anzona dellEmilia, Argelato, Baricella, Bazzano, Bentivoglio, Budrio, Calderara di
Reno, Castel d’Argile, Castelguelfo, Castelmaggiore, Crespellano, Crevalcore, Galliera, Granarolo
dell’Emilia, Malalbergo, Medicina, Minerbio, Molinella, Mordano, Pieve di Cento, S.Agata Bolognese, S.
Giorgio di Piano, S.Giovanni in Persiceto, S.Pietro in Casale i Sala Bolognese.

Prowincja Rawenna: Alfonsine, Bagnacavallo, Conselice, Cotignola, Castelbolognese, Faenza, Fusignano,
Lugo, Massalombarda, Ravenna, Russi, S.Agata sul Santerno i Solarolo.
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

Dowdd pochodzenia: Kazdy etap procesu produkcyjnego musi by¢ monitorowany z udokumentowaniem
produktéw wchodzacych i wychodzacych. W ten sposéb, a takze przez wpisanie wytwoércow i przed-
sigbiorstw pakujacych do odpowiednich rejestréw prowadzonych przez wlasciwy organ kontrolny oraz
dzigki natychmiastowemu zglaszaniu organowi kontrolnemu wyprodukowanych iloci, zagwaranto-
wana jest identyfikowalno$¢ produktu. Wszystkie osoby, fizyczne i prawne, wpisane do odpowiednich
rejestrow, podlegaja kontroli prowadzonej przez organ kontrolny.

Metoda produkgji: Produkcja CHOG ,Pera dellEmilia Romagna” musi odbywa¢ si¢ zgodnie z tradycyj-
nymi i zapewniajacymi poszanowanie Srodowiska naturalnego technikami. Nawadnianie, nawozenie i
inne praktyki uprawne i rolnicze muszg by¢ wykonywane w sposéb okreslony przez wiasciwe stuzby
regionu Emilia Romagna. Techniki uprawne musza obejmowa¢ co najmniej jedno przycinanie galezi w
okresie zimowym oraz dwukrotne przycinanie galezi w okresie listnienia.

W ramach ochrony fitosanitarnej nalezy stosowal w przewazajacej mierze i tam gdzie to mozliwe
Srodki walki zintegrowanej lub biologiczne;.

Stosowane formy upraw to ,palemka”, w systemie ,Y” i ,wrzecionowata” oraz ich warianty. Maksy-
malne dopuszczalne zageszczenie wynosi 3 000 rodlinfha. Wymiary drzew musza by¢ takie, by
mozliwe bylo uzyskanie produktéw o wysokiej jakosci. Maksymalna dopuszczalna produkcja wynosi
4 500 kg/ha.

W procesie przechowywania CHOG ,Pera dellEmilia Romagna” nalezy wykorzystaé technike chlo-
dzenia, w ktorej warto$¢ temperatury w komorach chlodzacych waha si¢ od 4 do 6 °C.

Odmiany, ktérych wprowadzenie na rynek przewiduje si¢ na okres wiosenny, musza by¢ przechowy-
wane w kontrolowanej atmosferze.

Zwigzek z obszarem geograficznym: CHOG ,Pera dellEmilia Romagna” SciSle uzalezniona jest od cech
glebowo-klimatycznych i od profesjonalizmu 0séb pracujacych na obszarze produkcji. Dzigki tym
czynnikom otrzymuje si¢ gruszki o szczegdlnych i odrézniajacych je od innych produktéw wlasciwos-
ciach jako$ciowych — zaréwno chemiczno-fizycznych, jak i organoleptycznych — gruszki te s sprze-
dawane na rynku krajowym i europejskim jako produkty typowe dla regionu Emilia Romagna. Ze
wzgledu na fakt, Ze grusze sa bardzo wrazliwe na przymrozki, ich uprawa rozpowszechnila si¢ na
ograniczonym obszarze, poniewaz tutaj odnotowuje si¢ Srednie roczne temperatury wyzsze niz w
pozostalej czesci regionu, a takze mniej obfite Srednie opady. Tereny przez lata byly zalewane przez
rzeke Pad, sa wigc bogate w substancje organiczne. Okre$lony obszar jest wyjatkowo odpowiedni dla
produkcji gruszek do tego stopnia, ze tutaj wytwarza si¢ okolo polowe catkowitej produkeji tego
sektora we Wloszech.

Organ kontrolny:

Nazwa: Check Fruit — Certificazioni e servizi nel settore agroalimentare

Adres:  Via C. Boldrini, 24
[-40121 Bologna

Telefon: (39) 051 649 48 36
Faks: (39) 051 649 48 13
Email:  customer@checkfruit.it

Etykietowanie: Produkt ,Pera dell’Emilia Romagna” jest wprowadzany na rynek z wykorzystaniem odpo-
wiednich opakowarl dozwolonych w ramach Unii Europejskiej i zgodnych z obowigzujacymi przepi-
sami, w tym: skrzyniopalety azurowe 60 x 80, 80 x 120, 100 x 120 owoce pakowane wielowar-
stwowo; skrzynki 30 x 40 kartonowe, drewniane lub plastikowe, owoce pakowane jedno- lub wielo-
warstwowo; skrzynki 40 x 60 kartonowe, drewniane lub plastikowe, owoce pakowane jedno- lub
wielowarstwowo; skrzynki 20 x 30 owoce pakowane jednowarstwowo i luzem; Zapieczetowane
opakowania pojedynczych owocéw lub kilku owocéw (tacki, kosze, kartony itd.).

Na opakowaniach, poza spelnieniem wymagan przepiséw obowigzujacych w danym zakresie, nalezy
umie$ci¢ napisy: ,Pera dell’Emilia Romagna” — Indicazione Geografica Protetta (Chronione Oznaczenie
Geograficzne) oraz dane umozliwiajace ustalenie nazwiska, nazwy firmy, adresu zakladu pakujacego,
kategorii handlowej i kalibrazu.

W celu oznaczenia produktéw CHOG zapakowanych w skrzynki i skrzyniopalety stosuje si¢ naklejki z
logo umieszczane na pojedynczych owocach, przy czym ilo§¢ sztuk oznaczonych naklejkami wynosi
co najmniej 70 % wszystkich owocoéw znajdujacych sic w opakowaniu.



