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Publikacja wniosku o zmiane zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w
sprawie ochrony oznaczefi geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spo-

zywezych

(2008/C 284/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 ('). Os$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynagé do Komisji w terminie szeSciu
miesigcy od daty niniejszej publikacji.

3.1.

WNIOSEK W SPRAWIE ZMIAN
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006
Whniosek w sprawie zmian skladany na podstawie art. 9
»SABINA”
Nr WE: IT-0117-1511-26.10.2004
CHOG () CHNP (X)
Nagléwek w specyfikacji produktu, ktérego dotyczy zmiana

— [ Nazwa produktu

— [x] Opis produktu

— [ Obszar geograficzny
— X Dowdd pochodzenia
— X Metoda produkji
— O Zwiazek

— [X Etykietowanie

— X Wymogi krajowe
— [ Inne [okresli¢ jakie]

Rodzaj zmian

— [ Zmiana jednolitego dokumentu lub arkusza streszczenia

— [X] Zmiana specyfikacji zarejestrowanej CHNP lub zarejestrowanego CHOG, w odniesieniu do
ktérych nie opublikowano ani jednolitego dokumentu ani streszczenia

— [ Zmiana specyfikacji niewymagajaca zmian w opublikowanym jednolitym dokumencie (art. 9 ust.
3 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

— [ Tymczasowa zmiana specyfikacji wynikajaca z wprowadzenia obowigzkowych $rodkéw sanitar-
nych lub fitosanitarnych przez wladze publiczne (art. 9 ust. 4 rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006)

Zmiana (zmiany)
Opis

W art. 6 specyfikacji produktu, dotyczacym ,cech w momencie wprowadzania na rynek” oliwy CHNP
,Sabina”, opisano w sposéb bardziej precyzyjny charakterystyczne cechy produktu, a w szczegdlnosci
jego barwe ,z6lto-zielong ze zlotymi odcieniami”, smak — dodano réwniez ,ostry” w przypadku bardo
$wiezej oliwy i maksymalng catkowitg kwasowosc ,0,6 g/100 g oliwy”; przede wszystkim jednak wpro-
wadzono parametry nieujete w zarejestrowanej specyfikacji produktu, a majace zasadnicze znaczenie
dla scharakteryzowania oliwy: mediana charakteru owocowego i mediana wad, ,liczba nadtlenkowa” i
zawarto$¢ procentowa ,kwasu oleinowego”.

(') Dz.U.L93z31.3.2006, str. 12.
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3.2

3.3.

3.4.

3.5.

W zwigzku z powyiszym skreSlono okreslenia ogélne, ktére stanowily wylacznie odniesienia do
obowigzujacych przepisow prawa.

Ponadto ustep 3 art. 6, na mocy ktérego Ministerstwo bylo uprawnione do wprowadzania innych para-
metréw okreslajacych nazwe, zostal skreslony w celu dostosowania do wymogéw rozporzadzenia (WE)
nr 510/2006.

Obszar geograficzny

W zwigzku z faktem, ze dawny obszar administracyjny gminy Mentana zostal podzielony na gminy
Mentana i nowg gming Fontenuova, konieczne stalo si¢ dodanie gminy Fontenuova do wykazu gmin w
prowingji Rzymu, wymienionych w art. 3, dotyczacym ,Obszaru produkcji”. W zwiazku z tym w czedci
art. 3, dotyczacej okreslenia obszaru produkgji, dodano stowa ,byla gmina Mentana (obecnie gminy
Mentana i Fontenuova)”. Dodanie gminy Fontenuova nie stanowi zatem rozszerzenia obszaru.

Roéwniez w art. 3 specyfikacji produktu rozszerzono obszar produkcji, dodajac bardzo niewielki i
szczegblowo okreSlony obszar na terenie gminy Rzym, charakteryzujacy sie tymi samymi cechami
glebowymi, klimatycznymi i takg samg tradycja jak obszar okreSlony w dotychczas obowigzujacej
specyfikacji. O zmiane wnioskowano, poniewaz obowigzujaca specyfikacja nie uwzglednia historycz-
nego obszaru dawnego regionu Sabina, ktory cechuje si¢ tymi samymi warunkami $rodowiska natural-
nego i uprawy gajow oliwnych jak obszar pochodzenia CHNP ,Sabina”.

Dowdd pochodzenia

Z uwagi na fakt, Ze specyfikacja nie zawierala odniesienia do dowodéw pochodzenia i do $rodkéw
kontroli, uznano za wskazane dodanie art. 3 bis i 6 bis, dotyczacych odpowiednio ,Pochodzenia
produktu” i ,Organu kontrolnego”.

Metoda produkgji

W art. 4 obowigzujacej specyfikacji, dotyczacym ,Cech upraw” zmieniono ust. 8, skreslajac stowa, na
mocy ktérych wladze regionu Lacjum, po zasiggnieciu opinii Konsorcjum ochrony, mialy prawo usta-
lania okresu zbioru oliwek. Okres, w ktérym nalezy co roku dokonywaé zbioru oliwek i tloczenia
oliwy zostal dokladnie okreslony w specyfikacji (od 1 pazdziernika do 31 stycznia).

Ponadto w art. 4 specyfikacji dodano stowa: ,dopuszcza si¢ nawadnianie”.

W art. 5 obowiazujacej specyfikacji, okreslajacym ,Sposoby produkgji oliwy”, dodaje si¢ na koncu ust.
2 stowa ,w masie”, poniewaz z dotychczasowego zapisu w brzmieniu ,Maksymalna wydajnos¢ oliwek
w oliwie nie moze przekraczal 25 %" nie wynika jasno, ze 25 % odnosi si¢ do masy oliwy wzgledem
masy oliwek;

Rowniez w art. 5 skreslono ust. 3, poniewaz stanowil powtdrzenie informacji, opisujacych cechy oliwy
,Sabina”, podanych dalej w art. 6.

Etykietowanie

W art. 7 specyfikacji, dotyczacym ,Opisu i wygladu” produktu, skreslono ust. 4, ktéry stanowit powto-
rzenie informacji podanych w poprzednim ustgpie.

Rowniez w art. 7 przez wprowadzenie nowego ustepu (piatego) okreslono w sposéb jasniejszy, a wiec i
bardziej zrozumialy dla konsumenta, napisy, jakie obowigzkowo musza by¢ umieszczane na etykiecie
CHNP ,Sabina”. W celu udzielenia konsumentowi jasniejszej i bardziej zrozumialej informacji oraz w
celu zagwarantowania identyfikowalnosci produktu wprowadzono obowigzek umieszczania na opako-
waniu, poza rokiem produkgcji (bardziej poprawnie zwanym ,kampania produkcyjna)’), réwniez
numeru porzadkowego nadawanego przez instytucje certyfikujaca. Ponadto w zwigzku z faktem, ze
podczas targéw, wystaw lub innych imprez oliwa ,Sabina” moze by¢ dystrybuowana réwniez w saszet-
kach zawierajacych pojedyncza porcje, konieczne stalo si¢ rowniez i w tym przypadku okreslenie, jakie
informacje musza by¢ podane na tego rodzaju opakowaniach, dodano zatem ostatni ustep w art. 7.
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3.6.

W ust. 6 art. 7, dotyczacym ,naczyn”, do ktérych rozlewa si¢ produkt, dodano réwniez naczynia cera-
miczne, poniewaz jest to material tradycyjnie stosowany do przechowywania tego produktu.

Wymogi krajowe
W art. 4 obwigzujacej specyfikacji, dotyczacym ,Cech uprawy”, skre$lono lub zmieniono niektére
ustepy:

— ust. 4, na mocy ktérego region Lacjum mial prawo wydawaé zezwolenia na nowe sposoby upraw
inne niz przewidziane w specyfikacji, zostal skreslony w celu dostosowania do wymogéw rozporza-
dzenia (WE) nr 510/2006,

— w ust. 7, dotyczacym ,uprawy miedzyplonowej lub mieszanej”, fragment informujacy o uprawnie-
niach regionu do weryfikacji produkgji, zostat skreslony w celu dostosowania do wymogéw rozpo-
rzadzenia (WE) nr 510/2006,

— ust. 91 10 zostaly skreslone, poniewaz mowily o uprawnieniach regionu przyznanych na podstawie
uchylonych przepiséw krajowych (Rozporzadzenie Ministra nr 573 z dnia 4 listopada 1993 r. —
Ustawa nr 169 z dnia 5 lutego 1992 r.).

Zwrot ,DOC Denominazione di origine Controllata” (Kontrolowana Nazwa Pochodzenia), kt6rego
stosowanie wynikalo ze starych przepiséw krajowych, zostal zastagpiony w odpowiednich punktach
specyfikacji (art. 1, ust. 1 art. 2, 3 i 6) zwrotem DOP ,Denominazione di Origine Protetta” (CHNP
,Chroniona Nazwa Pochodzenia”).
STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006
»SABINA”
Nr WE: IT-0117-1511-26.10.2004

CHNP (X ) CHOG ()

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informa-
cyjnych.

Wlasciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa: Ministero delle Politiche agricole e forestali

Adres:  Via XX Settembre 20
[-00187 Rome

Telefon: (39) 06 481 99 68
Faks:  (39) 06 420 131 26
Email:  qtc3@politicheagricole.it

Grupa skladajaca wniosek:

Nazwa: Consorzio Sabina DOP — Consorzio per la tutela e la valorizzazione dell'olio a Denomina-
zione di Origine Protetta della Sabina

Adres:  Via Porta Monopoli, 2 Loc. Farfa
1-02032 Fara in Sabina (RI)

Telefon: (39) 06 697 924 01
Faks:  (39) 0765 94 30 889
Email:  consorziosabinadop@cste-centroservizi.com

Sklad:  producenci/przetworcy ( X ) inni ()

Rodzaj produktu:

Klasa 1.5 — Oleje i tluszcze (masto, margaryna, oleje, itp.)
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4. Specyfikacja produktu:

(podsumowanie wymogéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

4.1. Nazwa produktu:

,Sabina”

4.2. Opis produktu:

oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia ekstra CHNP ,Sabina” w momencie wprowadzenia na rynek ma
nastepujace wlasciwosci:

— barwa: z6tto-zielona ze zlotymi odcieniami,
— zapach: owocowy,

— smak: owocowy, aksamitny, jednorodny, aromatyczny, stodki, gorzki i ostry w przypadku bardzo
Swiezej oliwy,
— ocena podczas degustacji: mediana charakteru owocowego > 0 i mediana wad = 0,

— maksymalna catkowita kwasowos$¢ wyrazona jako zawarto$¢ kwasu oleinowego w masie nieprze-
kraczajaca 0,6 g na 100 g oliwy,

— liczba nadtlenkowa: < 14 meq 0,/kg,

— kwasu oleinowego min. 68 %.

4.3. Obszar geograficzny:

Obszar produkeji Chronionej Nazwy Pochodzenia ,Sabina” znajduje si¢ na terenie prowingji Rzymu i
Rieti i obejmuje w catosci lub czg$ciowo administracyjny obszar gmin potozonych na péinocny-wschéd
od Rzymu i na poludniowy zachéd od Rieti. Caly ten obszar lezy na wschdd od rzeki Tyber.

4.4. Dowdd pochodzenia:

Kazdy etap procesu produkcyjnego musi by¢ kontrolowany przez organ kontrolny, o ktérym mowa w
pkt. 4.7, zgodnie z wytycznymi ustalonymi w planie kontroli, z udokumentowaniem produktéw wcho-
dzgcych i wychodzacych kazdego etapu. W ten sposéb, a takze przez wpisanie parceli, na ktérych
odbywa si¢ uprawa, producentéw, przetwércow i zaklady pakujace do odpowiednich rejestréw prowa-
dzonych przez wlasciwy organ kontrolny oraz dzigki natychmiastowemu zglaszaniu organowi kontrol-
nemu wyprodukowanych ilosci oliwek i oliwy oraz ilosci zapakowanych i opatrzonych etykieta, zagwa-
rantowana jest identyfikowalnos$¢ produktu. Wszystkie osoby, fizyczne i prawne, wpisane do odpowied-
nich rejestréw, podlegaja kontroli prowadzonej przez organ kontrolny zgodnie z zasadami zawartymi
w specyfikacji produktu oraz we wlasciwym planie kontroli.

4.5. Metoda produkgji:

CHNP ,Sabina” jest otrzymywana z nastepujacych odmian oliwek uprawianych w gajach oliwnych jako
jedyny gatunek lub lacznie z innymi gatunkami: Carboncella, Leccino, Raja; Pendolino, Frantoio,
Moraiolo, Olivastrone, Salviana, Olivago i Rosciola w ilosci co najmniej 75 %. Dopuszczalne jest
réwniez stosowanie oliwek innych odmian uprawianych w gajach oliwnych w ilosci nieprzekraczajacej
25 %.

Dla produkcji oliwy z oliwek z pierwszego tloczenia ekstra ,Sabina” odpowiednie sa wylacznie gaje
oliwne rosngce na glebach pochodzenia wapiennego, luznych, przenikalnych, suchych, ale nie jalowych.

Nalezy wykorzystywac systemy i formy upraw oraz sposoby przycinania galezi powszechnie stosowane,
a w kazdym razie takie, by nie zmienily wlasciwosci oliwek ani oliwy. Dopuszcza si¢ nawadnianie;
niedopuszczalna jest jakakolwick forma naginania.

Maksymalna produkcja oliwek z hektara nie moze przekraczaé 6.300 w gajach oliwnych jednogatunko-
wych. W przypadku upraw miedzyplonowych lub mieszanych maksymalna produkcja oliwek z hektara
zalezy od powierzchni faktycznie zajmowanej przez drzewka oliwne.

Zbiér oliwek i tloczenie oleju odbywa si¢ w okresie od 1 pazdziernika do 31 stycznia kazdej kampanii
zbioru oliwek.

Czynnosci zwigzane z tloczeniem oleju i pakowaniem muszg by¢ wykonywane na obszarze okres-
lonym w pkt. 4.3.
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4.6.

4.7.

4.8.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

Oliwa Sabina powstaje na terenie pagérkowatym, nachylonym w kierunku wschodnim, ktéry ze
wzgledu na swoj uklad i strukture wapienng, luzna, przenikalng i sucha zapewnia odprowadzanie
wody, co stanowi niezbedny warunek klasyfikacji produktu.

Drzewa eksponowane s3 w gléwnej mierze w kierunku potudniowym, co jest zasadniczym warunkiem
dla rosliny $wiatlolubnej, jaka jest drzewko oliwne.

Region ,Sabina” znajduje si¢ w potnocnej czgsci obszaru produkeji drzew oliwnych.

Mimo ze na obszarze ,Sabina” okresowo wystepuja naturalne kleski zywiolowe w postaci przy-
mrozkéw, to jednak produkowane tutaj oliwki sa wysokiej jakosci ze wzgledu na zwiazek miedzy deli-
katnoscig produktu i jego wystegpowaniem w granicach obszaru upraw.

Swiadectwa, miedzy innymi w postaci zdjeé, stosowania nazwy pochodzenia ,Sabina” na etykietach i
pojemnikach oraz zastrzezonej marki, a takze dowody poczynienia pierwszych krokéw w kierunku
ochrony samej nazwy znalezé mozna w publikacji, ktérej kserokopia zalaczona jest do dokumentacii,
zatytutowanej ,Olivi e olio di Sabina” (Drzewa oliwne i oliwa Sabina), opracowanej przez konsorcjum
produkdji oliwek i oliwy z Sabiny i wydanej przez RED.A. w 1949 r. z okazji ,Sagra dell'olio” (Swigta
Oliwy) obchodzonego 19 wrzesnia tego samego roku w Opactwie Benedyktynskim w Farfa. Réwnie
znaczacymi dowodami na obecno$¢ nazwy ,Sabina” sg liczne obchodzone i kultywowane od wielu lat
Swigta na cze$¢ tej renomowanej produkcji oliwy. W szczegblnosci wspomnie¢ nalezy o etykietach
oliwy produkowanej w regionie Sabina wystawianej podczas Targéw w Mediolanie w 1926 r. oraz
plakacie z 1. Wystawy oliwy z oliwek regionu Sabina, ktéra odbyta si¢ dnia 31 maja 1959 r. w Palom-
bara Sabina.

Organ kontrolny:

Nazwa: C.C.IL.A.A. di Roma

Adres:  Via Appia Nuova 218
1-00183 Rome

Telefon: (39) 06 772 038 67
(39) 06 704 969 18

Faks:  (39) 06 520 824 93

Email:  enzo.niri@rm.camcom.it

Etykietowanie:

Zabrania si¢ dodawania do chronionej nazwy ,Sabina” jakiegokolwiek nieustalonego wyraznie okres-
lenia, w tym przymiotnikéw: delikatna, wyborowa, wyselekcjonowana, wysokojako$ciowa, oryginalna.

Zabrania si¢ stosowania dodatkowych okreslen geograficznych, nazw geograficznych lub innego nazew-
nictwa geograficznego, ktére odnosi si¢ do gmin, miejscowosci i stref geograficznych, polozonych na
obszarze produkgji okreslonym w pkt. 4.2.

Nazwy przedsigbiorstw, posiadtosci, gospodarstw, nazwy spotek, prywatne znaki towarowe nie moga
mie¢ znaczenia reklamujacego ani charakteru mogacego wprowadzi¢ konsumenta w blad.

Chroniona Nazwa Pochodzenia ,Sabina” musi by¢ umieszczona na etykiecie wyraznymi, nieusuwal-
nymi znakami w kolorze mocno kontrastujacym z tlem etykiety i w taki sposéb, by wyraznie odré-
zniata si¢ od pozostalych napiséw umieszczonych na etykiecie.

Obowigzkowe jest umieszczanie na etykiecie kolejno jednego z ponizszych okreslen:
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

SABINA DOP

albo

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

SABINA

DENOMINAZIONE DI ORIGINE PROTETTA
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Nalezy ponadto umiesci¢ zwrot ,olio confezionato dal produttore all'origine” (oliwa rozlewana przez
producenta) lub ,0lio confezionato nella zona di produzione” (oliwa rozlewana na obszarze produkcji).

Naczynia, do ktérych rozlewana jest oliwa z oliwek z pierwszego tloczenia ekstra o chronionej nazwie
pochodzenia ,Sabina” w celu wprowadzenia na rynek, musza by¢ szklane, ceramiczne lub wykonane z
blachy nierdzewnej i mie¢ pojemnos¢ nie wigkszg niz 5 litrow.

Obowigzkowe jest umieszczenie na kazdym opakowaniu numeru porzadkowego nadanego przez organ
certyfikujacy oraz kampanii produkcyjnej. Produkt moze tez by¢ pakowany w saszetki zawierajace poje-
dyncza porcje, na ktérych umieszczone sa nastepujace informacje: nazwa chroniona, partia produk-
cyjna, kampania produkcyjna i numer porzadkowy nadany przez organ kontrolny.




