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Bez wzgledu na przepisy lit. c), okreSlone w dyrektywie 95/2/WE zezwolenia na stosowanie E 1103 inwer-
tazy i E 1105 lizozymu zostaja uchylone ze skutkiem od dnia wejscia w zycie wspdlnotowego wykazu
enzymow spozywczych zgodnie z art. 18 rozporzadzenia nr .../2008 [w sprawie enzymdéw spozywczych].

Artykul 34
Wejscie w Zycie

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdo-
wym Wspélnot Europejskich.

Niniejsze rozporzadzenie stosuje si¢ od ... ().

Niemniej jednak art. 4 ust. 2 stosuje si¢ do zalacznika III, cz¢sci 2 i 3 od dnia [1 stycznia 2011] r.

Srodki spozywcze niespelniajgce wymogéw niniejszego rozporzgdzenia, ale wyprodukowane zgodnie z
prawem wspdlnotowym, mogq by¢ nadal wprowadzane do obrotu przez okres ich przydatnosci do spozy-
cia.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich panstwach czlon-
kowskich.

Sporzadzono w ||

W imieniu Parlamentu Europejskiego W imieniu Rady

Przewodniczgcy Przewodniczgcy

() Dz.U.: Rok po opublikowaniu niniejszego rozporzgdzenia.

ZALACZNIK 1

RODZAJE FUNKCJI PEENIONEJ PRZEZ DODATKI DO ZYWNOSCI W SRODKACH SPOZYWCZYCH
ORAZ DODATKI DO ZYWNOSCI W DODATKACH DO ZYWNOSCI I W ENZYMACH SPOZYWCZYCH

1. ,Substancje stodzace” to substancje (substancje stodzace luzem i substancje o intensywnym dzialaniu
stodzacym), stosowane do nadania Srodkom spozywczym stodkiego smaku lub stosowane w stodzikach
stofowych;

2. ,barwniki” to substancje nadajace lub przywracajace zywnosci barwe, obejmujgce naturalne skfadniki
zywnosci i naturalne zrédla, ktére w normalnych warunkach ani nie sa same spozywane jako zywnos¢
ani nie sg stosowane jako typowe skladniki Zywnosci; w rozumieniu niniejszego rozporzadzenia barw-
nikami s3 preparaty uzyskane ze $rodkéw spozywczych i innych surowcéw naturalnych uzyskanych
poprzez fizyczng iflub chemiczng ekstrakcje, ktdrej efektem jest selektywna ekstrakcja pigmentéw
wzgledem skladnikéw odzywezych lub aromatycznych;

3. Srodki konserwujace” to substancje przedluzajace okres przydatnosci zywnosci do spozycia poprzez
ochrong przed zepsuciem spowodowanym obecnoscia mikroorganizméw;

4. ,przeciwutleniacze” to substancje przedluzajgce okres przydatnosci zywnosci do spozycia poprzez
ochrong przed zepsuciem na skutek utleniania, takim jak jelczenie ttuszczu czy zmiana barwy;

5. ,noéniki” to substancje stosowane do rozpuszczania, rozcieficzenia, dyspersji lub innej fizycznej mody-
fikacji dodatku do zywnosci, $rodka aromatyzujacego |, enzymu spozywezego, skladnika odiywczego
lub innej substancji dodawanej do danego Srodka spozywczego (lub zywnosci lub suplementu Zyw-
nosciowego) ze wzgledéw odzywczych lub fizjologicznych, ktére nie zmieniaja ich funkcji technologicz-
nej (i same nie wywolujg jakichkolwiek skutkéw technologicznych), w celu ulatwienia postugiwania sie
nimi lub wykorzystania czy zastosowania ich;
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,kwasy” to substancje, ktére zwigkszaja kwasowos¢ srodka spozywczego i/lub nadajg mu kwasny smak;

,regulatory kwasowosci” to substancje zmieniajace lub kontrolujace kwasowos¢ lub zasadowos¢ $rodka
SPOZywWCZego;

,Srodki przeciwzbrylajace” to substancje ograniczajace tendencje pojedynczych czastek $rodka spozy-
wezego do zlepiania sig;

,Srodki przeciwpienigce” to substancje zapobiegajace lub ograniczajace powstawanie piany;

,substancje wypelniajace” to substancje zwigkszajace objetos¢ Srodka spozywczego nie zwigkszajac zna-
€z3co jego wartosci energetycznej;

semulgatory” to substancje umozliwiajace utworzenie lub utrzymanie jednorodnej mieszaniny dwdch
lub wigkszej liczby niemieszajacych sie faz, takich jak olej i woda w Srodkach spozywczych;

,sole emulgujace” to substancje ktére rozrzedzaja proteiny zawarte w serze, wprowadzajac w ten spo-
sob jednolite roztozenie tluszczéw i innych skladnikéw;

,Srodki utwardzajace” to substancje powodujace lub utrzymujace jedrnos¢ lub krucho$é tkanek owocéw
i warzyw lub wspéldzialajace z substancjami zelujagcymi w tworzeniu lub wzmacnianiu Zely;

,wzmacniacze smaku” to substancje wzmacniajgce istniejacy smak iflub zapach $rodkéw spozywezych;

,Srodki pianotworcze” to substancje umozliwiajace powstanie jednorodnej dyspersji fazy gazowej w
$rodkach spozywczych w plynie lub w postaci stalej;

L,Srodki zelujace” to substancje nadajace Srodkom spozywczym konsystencje poprzez tworzenie Zelu;

Srodki glazurujace” (w tym Srodki do smarowania) to substancje, ktére po nalozeniu na zewnetrzng
powierzchnie $rodka spozywczego tworzg warstwe ochrona lub nadajg jej blyszczacy wyglad;

,substancje utrzymujgce wilgo¢” to substancje zapobiegajace wysychaniu zywno$ci poprzez przeciw-
dzialanie wplywom atmosferycznym, posiadajace niski stopien wilgotnosci, lub ufatwiajace rozpuszcza-
nie si¢ proszku w $rodowisku wodnym;

,skrobie modyfikowane” to substancje otrzymane w wyniku jednego lub wigkszej ilosci zabiegéw che-
micznych na skrobiach spozywczych, ktére mogly by¢ wezesniej podane zabiegom fizycznym lub dzia-
faniu enzyméw, 1 moga by¢ rozcieniczone lub odbarwione kwasem lub tugiem;

,gazy do pakowania” oznacza gazy inne niz powietrze, wprowadzane do pojemnika przed, w trakcie
lub po umieszeniu $rodka spozywczego w tym pojemniku;

,gazy none” oznacza gazy inne niz powietrze, ktére wypychaja Srodek spozywczy z pojemnika;

,Srodki spulchniajace” to substancje lub mieszaniny substancji uwalniajace gaz, a tym samym zwigksza-
jace objeto$¢ ciasta;

,sekwestranty” to substancje tworzace zwiazki chemiczne z jonami metali;

,stabilizatory” to substancje umozliwiajace utrzymanie wiasciwosci fizyczno-chemicznych $rodkéw spo-
zywczych; stabilizatory obejmuja substancje umozliwiajace utrzymanie w $rodkach spozywczych jedno-
rodnej dyspersji dwoch lub wigkszej liczby wzajemnie nierozpuszezalnych substancji, substancje stabi-
lizujace, zachowujace lub wzmacniajace istniejaca barwe Srodkéw spozywezych i substancje zwigksza-
jace zdolnos¢ srodkéw spozywezych do wigzania, w tym do tworzenia wigzai poprzecznych pomiedzy
bialkami, umozliwiajacych wigzanie si¢ elementéw $rodkéw spozywcezych, a tym samym uzyskiwanie
produktéw zrekonstytuowanych;
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25. ,$rodki zageszczajace” to substancje zwigkszajace lepko$¢ Srodkéw spozywezych;

26. ,$rodki do przetwarzania maki (polepszacze)” to substancje, inne niz emulgatory, dodawane do maki
lub ciasta w celu poprawy ich wlasciwosci wypiekowych.

ZALACZNIK 1T

WSPOLNOTOWY WYKAZ DODATKOW DO ZYWNOSCI DOPUSZCZONYCH DO STOSOWANIA
W SRODKACH SPOZYWCZYCH ORAZ WARUNKI ICH STOSOWANIA

ZALACZNIK 11T

WSPOLNOTOWY WYKAZ DODATKOW DO ZYWNQSCI DOPUSZCZONYCH DO STOSOWANIA
W DODATKACH DO ZYWNOSCI, W ENZYMACH SPOZYWCZYCH I W SRODKACH AROMATYZU-

Czesé 1
nosci

JACYCH DO ZYWNOSCI ORAZ WARUNKI ICH STOSOWANIA
Nosniki w dodatkach do zywnosci, enzymach spozywczych i Srodkach aromatyzujgcych do zyw-

Czg§¢ 2 Dodatki inne niz no$niki w dodatkach do zywnosci, enzymach spozywczych i $rodkach aroma-
tyzujgcych do Zywnosci

Czg$¢ 3 Dodatki w $rodkach aromatyzujgcych do Zywnosci

Czg$¢ 4 Nosniki w skladnikach odzywczych

ZALACZNIK IV

TRADYCYJNE SRODKI SPOZYWCZE,,W PRZYPADKU KTORYCH OKRESLONE RANSTWA CZLONKOW-
SKIE MOGA NADAL ZAKAZYWAC STOSOWANIA OKRESLONYCH RODZAJOW DODATKOW DO

ZYWNOSCI

Pafistwo czlonkowskie

Wyszczeg6lnienie

Rodzaje dodatkéw, ktére nadal mogg by¢ zakazywane

Niemcy Tradycyjne piwo niemieckie (,Bier nach deut- Wszystkie, z wyjatkiem gazéw no$nych
schem Reinheitsgebot gebraut”)

Francja Tradycyjny chleb francuski Wszystkie

Francja Tradycyjne francuskie trufle konserwowane Wszystkie

Francja Tradycyjne francuskie $limaki konserwowane Wszystkie

Francja Tradycyjne francuskie prezerwy z gesi lub z Wszystkie

kaczki (,confit”)

Austria Tradycyjny austriacki ,Bergkase” Wszystkie, z wyjatkiem $rodkéw konser-
wujacych

Finlandia Tradycyjna fifiska ,Mammi” Wszystkie, z wyjatkiem $rodkéw konser-
wujacych

Szwecja Tradycyjne szwedzkie i finskie syropy owocowe | Barwniki

Finlandia

Dania Tradycyjne duniskie ,Kedboller” Srodki konserwujace i barwniki

Dania Tradycyjny dunski ,Leverposte;j” Srodki konserwujace (inne niz kwas sor-
binowy) i barwniki

Hiszpania Tradycyjne hiszpanskie ,Lomo embuchado” Wszystkie, z wyjatkiem $rodkéw konser-
wujacych i przeciwutleniaczy

Wiochy Tradycyjna wloska ,Mortadella” Wszystkie, z wyjatkiem §rodkéw konser-
wujacych, przeciwutleniaczy, regulatoréw
kwasowosci, $rodkéw wzmacniajgcych
smak i zapach, stabilizatoréw i gazéw do
pakowania

Wtochy Tradycyjny wloski ,Cotechino e zampone” Wszystkie, z wyjatkiem $rodkéw konser-

wujacych, przeciwutleniaczy, regulatoréw
kwasowosci, srodkéw wzmacniajacych
smak i zapach, stabilizatoréw i gazéw do
pakowania




