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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 423/2008
z dnia 8 maja 2008 r.

ustanawiajace niektére szczegélowe zasady wykonania rozporzadzenia Rady (WE) nr 1493/1999
oraz wspélnotowy kodeks praktyk i proceséw enologicznych

(Wersja skodyfikowana)

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,

uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 1493/1999 z dnia
17 maja 1999 r. w sprawie wspdlnej organizacji rynku wina ('),
w szczegllnosci jego art. 46 i 80,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1622/1999 z dnia
24 lipca 2000 r. ustanawiajgce nicktére szczegétowe
zasady wykonania rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999
w sprawie wspdlnej organizacji rynku wina oraz wspdl-
notowy kodeks praktyk i proceséw enologicznych (%)
zostato kilkakrotnie znaczaco zmienione (%). Dla zapew-
nienia jasnosci i zrozumialo$ci powinno zostaé skodyfi-
kowane.

Rozdzial T tytul V rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999
i kilka zalacznikéw do niego ustanawiajg ogélne zasady
dotyczace praktyk i proceséw enologicznych i odsylaja
w innych sprawach do szczegbtowych przepisow wyko-
nawczych, ktére majg by¢ przyjete przez Komisje.

W interesie podmiotéw gospodarczych dzialajacych we
Wspdlnocie oraz wladz odpowiedzialnych za stosowanie
regul wspdlnotowych lezy posiadanie wszystkich tych
przepiséw zestawionych we wspdlnotowym kodeksie
praktyk i proceséw enologicznych.

Taki wspdlnotowy kodeks powinien obejmowaé jedynie
szczegbtowe przepisy wykonawcze, wyraznie okreslone
przez Rade w rozporzadzeniu (WE) nr 1493/1999. Dla
pozostalych zasady okreSlone w art. 28 i nastgpnych

(") Dz.U. L 179 z 14.7.1999, str. 1. Rozporzadzenie ostatnio zmie-

nione rozporzadzeniem (WE) nr 1791/2006 (Dz.U. L 363
z 20.12.2006, str. 1).

() Dz.U. L 194 z 31.7.2000, str. 1. Rozporzadzenie ostatnio zmie-

nione rozporzadzeniem (WE) nr 1300/2007 (Dz.U. L 289
z 7.11.2007, str. 8).

() Zob. zalgcznik XXIL

Traktatu powinny wystarczy¢ do zapewnienia swobod-
nego przeplywu produktow sektora wina w przypadku
proceséw i praktyk enologicznych.

Nalezy réwniez okresli¢, ze kodeks powinien by¢ stoso-
wany bez uszczerbku dla szczegblowych przepisow
z innych dziedzin, w szczeg6lnosci zasad juz istniejacych
lub zasad, ktére majg by¢ przyjete w przyszlosci
w odniesieniu do $rodkéw spozywczych.

Artykul 42 ust. 5 rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999
dopuszcza wykorzystywanie we Wspdlnocie do wytwa-
rzania produktéw wymienionych w art. 42 ust. 5 wino-
gron innych niz winogrona nalezace do odmian wino-
roéli wymienionych w klasyfikacji ustanowionej zgodnie
z art. 19 tego rozporzadzenia lub produktéw z nich
otrzymywanych. Nalezy sporzadzi¢ wykaz odmian,
w stosunku, do ktérych mozna stosowaé takie odstep-
stwa.

Stosownie do zalacznika V do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999 nalezy sporzadzi¢ wykaz gatunkowych win
likierowych produkowanych w okreslonych regionach
(gatunkowe wina likierowe psr), w odniesieniu, do
ktérych dopuszczone sg specjalne zasady ich wytwa-
rzania. W celu umozliwienia latwiejszej identyfikacji
produktéw i ulatwienia handlu wewnatrzwspélnotowego
nalezy odnies¢ si¢ do opiséw produktéw ustanowionych
zgodnie z regulami wspdlnotowymi lub, w miarg
potrzeby, ustawodawstwem krajowym.

Nalezy réwniez ustali¢ poziomy stosowania niektorych
substancji, stosownie do zalacznika IV do rozporzadzenia
(WE) nr 1493/1999 oraz ustanowi¢ warunki stosowania
niektérych z nich.

Do$wiadczenia ~ dotyczace  uzywania  lizozymu
w produkgji wina, przeprowadzone przez dwa panstwa
czlonkowskie, wykazaly, ze dodawanie tej substancji
przynosi znaczne korzysci w procesie stabilizacji wina
i pozwala na wytwarzanie gatunkowych win ze zreduko-
wang zawartoscig ditlenku siarki. Mozna, zatem zezwoli¢
na uzywanie lizozymu w maksymalnych dawkach usta-
lonych zgodnie z wymogami technologicznymi okreslo-
nymi w trakcie do$wiadczen.



L 127/14 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 15.5.2008
(10)  Artykut 44 rozporzadzenia Rady (EWG) nr 337/79 (1), dzieki ich wysokiemu stezeniu alkoholu. W celu umozli-

(12)

zmienionego rozporzadzeniem (EWG) nr 3307/85 (),
obnizyl maksymalna zawarto$¢ ditlenku siarki ogdlem
win innych niz wina musujgce i likierowe oraz niektdre
wina gatunkowe do 15 mg na litr z moca od dnia
1 wrzesnia 1986 r. W celu uniknigcia trudnosci
w  zbywaniu wina spowodowanych t3 zmiang
w zasadach dotyczacych produkeji wino wyprodukowane
we Wspodlnocie przed ta datg, z wyjatkiem Portugalii,
zostalo dopuszczone do bezposredniego spozycia przez
ludzi po tej dacie. Zezwolenie to stosowano réwniez
w okresie przejsciowym jednego roku od tej daty
w odniesieniu do win pochodzacych z panstw trzecich
lub Portugalii, pod warunkiem, Ze zawarto$¢ ditlenku
siarki ogdlem byla zgodna z regulami wspdlnotowymi
lub, w miare potrzeby, przepisami hiszpanskimi obowig-
zujagcymi przed dniem 1 wrze$nia 1986 r. Poniewaz
nadal mogg istnie¢ zapasy takiego wina, omawiane
$rodki powinny by¢ rozszerzone.

Artykuly 12 i 16 rozporzadzenia Rady (EWG) nr 35879
z dnia 5 lutego 1979 r. w sprawie win musujacych
wytwarzanych we Wspdlnocie oraz  okreslonych
w pozycji 13 zalacznika II do rozporzadzenia (EWG)
nr 337/79 (}) obnizyly maksymalng zawarto$¢ ditlenku
siarki ogétem win musujgcych, gatunkowych win musu-
jacych i gatunkowych win musujacych produkowanych
w okreslonych regionach do 15 miligraméw na litr
z mocg od dnia 1 wrze$nia 1986 r. W przypadku win
musujacych pochodzacych ze Wspdlnoty, z wyjatkiem
Portugalii, art. 22 ust. 1 rozporzadzenia (EWG) nr
358/79 zezwolit na zbywanie takich produktow do
wyczerpania si¢ zapaséw, pod warunkiem, Ze zostaly
one wytworzone zgodnie z tym rozporzadzeniem
w  wersji obowigzujgcej przed dniem 1 wrzesnia
1986 r. Nalezy ustanowi¢ przepisy przejéciowe dla przy-
wozonych win musujacych i win musujacych produko-
wanych w Hiszpanii i Portugalii przed dniem 1 wrze$nia
1986 r. w celu unikniecia trudno$ci w zbywaniu takich
produktéw. W zwiazku z tym produkty te nalezy
dopusci¢ do sprzedazy w okresie przejsciowym po tej
dacie, pod warunkiem ze ich zawarto$¢ ditlenku siarki
ogblem jest zgodna z przepisami wspolnotowymi
obowigzujacymi przed dniem 1 wrze$nia 1986 r.

Zalgcznik V. pkt B 1 do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999 ustala maksymalng zawarto$¢ kwasu lotnego
w winie. Mozna ustanowi¢ przepisy dla odstepstw doty-
czacych niektérych win gatunkowych produkowanych
w  okreSlonych regionach (wina gatunkowe psr)
i niektérych win stolowych opisywanych za pomoca
oznaczenia geograficznego lub o stezeniu alkoholu
13 % lub wyzszym. Niektére wina niemieckie, hiszpan-
skie, francuskie, wloskie, austriackie i brytyjskie maja
zazwyczaj w tych kategoriach kwasowos$¢ lotng wyzsza
niz przewidziana w wymienionym wyzej zalaczniku
V dzigki specjalnym metodom ich wytwarzania oraz

() Dz.U. L 54 z 5.3.1979, str. 1.
() DzU. L 367 z 31.12.1985, str. 39.
() DzU. L 54 z 5.3.1979, str. 130.

(14)

(15)

(16)

wienia kontynuacji wytwarzania takich win metodami
zwyczajowymi, dzigki ktérym nabieraja one specyficz-
nych wilasciwosci, nalezy w ich przypadku przewidzie¢
mozliwo$¢ dokonania odstepstwa od przepisdw wyzej
wymienionego zalgcznika V pkt B 1.

Zgodnie z zalacznikiem V pkt D 3 do rozporzadzenia
(WE) nr 1493/1999 nalezy okresli¢ regiony uprawy
winorodli, w ktorych tradycyjnie praktykowano doda-
wanie sacharozy, zgodnie z przepisami obowigzujgcymi
w dniu 8 maja 1970 r.

Niewielki rozmiar sektora uprawy winorosli Luksem-
burga oznacza, ze wlasciwe wladze moga przeprowadzaé
systematyczne kontrole analityczne wszystkich partii
produktéw przerabianych na wino. Zgloszenia zamiaru
wzbogacania wina nie s3 niezbedne tak dtugo, jak stosuje
sie te warunki.

Zgodnie z zalgcznikiem V pkt G 5 do rozporzadzenia
(WE) nr 1493/1999 kazdy proces wzbogacania, zakwa-
szania 1 odkwaszania musi by¢ zgloszony wlasciwym
wladzom. Dotyczy to réwniez iloci cukru, skoncentro-
wanego moszczu gronowego i rektyfikowanego skoncen-
trowanego moszczu gronowego posiadanych przez
osoby fizyczne lub prawne podejmujace takie czynnosci.
Celem takiego zgloszenia jest umozliwienie monitoro-
wania omawianych czynnosci. Zgloszenia musza by¢
zatem kierowane do wiasciwych wiladz panstwa czlon-
kowskiego, na ktérego terytorium dany proces ma by¢
przeprowadzany i powinny by¢ tak dokladne, na ile to
mozliwe. W przypadku zwigkszenia stezenia alkoholu
wlaciwe  wladze musza  by¢  powiadomione
w odpowiednim czasie do przeprowadzenia skutecznej
kontroli. W przypadku zakwaszania i odkwaszania
wystarczy kontrola przeprowadzona po dokonaniu
danego procesu. W celu uproszczenia procedur admini-
stracyjnych mozliwe powinno by¢ dokonywanie takich
zgloszen, z wyjatkiem pierwszego zgloszenia w roku
winnym, poprzez regularne uaktualnianie rejestrow
sprawdzanych przez whasciwy organ.

Zalgcznik V pkt F 1 do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999 ustanawia niektére zasady stodzenia win.
Przepis ten odnosi si¢ gléwnie do wina stolowego, ale
stosuje si¢ takze to do win gatunkowych psr, na mocy
zalacznika VI pkt G 2 do tego rozporzadzenia.

Stodzenie nie musi prowadzi¢ do nadmiarowego wzbo-
gacania w granicach ustalonych w zalaczniku V pkt C do
rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999. W tym celu
w zalagczniku V pkt F 1 do tego rozporzadzenia przewi-
dziano przepis szczegdlny. Ponadto kontrole s
niezbedne z celu zapewnienia zgodnosci z omawianymi
przepisami.
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(18) W celu, w szczeg6lnosci, ulatwienia skutecznego prze- doswiadczalnych, praktyk i proceséw enologicznych

(19)

(20)

(21)

(23)

(24)

prowadzania kontroli stodzenie powinno si¢ przeprowa-
dza¢ wylacznie na etapie produkcji lub innym etapie
mozliwie najblizszym produkcji. Nalezy je w zwigzku
z tym ograniczy¢ do produkcji i etapdéw sprzedazy
hurtowe;.

Wiladze nadzorcze muszg by¢ informowane o wszystkich
czynnoSciach stodzenia, ktére majg nastapid. Kazda
osoba zamierzajagca przeprowadzi¢ stodzenie powinna
powiadomi¢ na piSmie wladze nadzorcze. Procedura
niniejsza moze by¢ jednak uproszczona w przypadku
gdy stodzenie przeprowadzane jest czesto i ciagle.

Celem takich powiadomiefi jest umozliwienie monitoro-
wania wymienionych proceséw. Powiadomienia musza
zatem by¢ kierowane do wlasciwych wiladz panstwa
cztonkowskiego, na ktérego terytorium proces ma by¢
przeprowadzony, i powinny by¢ tak dokladne, jak to
tylko mozliwe, i wlasciwe wladze musza otrzymacl zglo-
szenie przed podjeciem czynnosci.

W celu zapewnienia skutecznosci kontroli ilo§¢ moszczu
gronowego lub skoncentrowanego moszczu gronowego,
posiadana przez zainteresowang strong, musi by¢ zglo-
szona przed przeprowadzeniem stodzenia. Zgloszenia
takie nie maja jednak wartosci, dopoki nie istnieje
réwniez obowiazek prowadzenia rejestréw przychodu
i rozchodu produktéw wykorzystywanych do stodzenia.

W celu zapobiezenia wykorzystaniu sacharozy do
stodzenia win likierowych nalezy pozwoli¢ na uzywanie,
oprocz skoncentrowanego moszczu gronowego, rektyfi-
kowanego skoncentrowanego moszczu gronowego.

,Kupaz” jest szeroko rozpowszechniong praktyka enolo-
giczng 1 ze wzgledu na jej mozliwe konsekwencje jej
stosowanie nalezy uregulowal w celu zapobiezenia
naduzyciom.

Wskazanie pochodzenia geograficznego lub odmiany
winoro$li ma wiclkie znaczenie dla handlowej wartosci
win lub moszczy pochodzacych z tej samej wspdlno-
towej strefy uprawy winorosli lub z tego samego obszaru
produkcyjnego pafstwa trzeciego. Mieszanie win lub
moszczy gronowych z tej samej strefy, ale z innych
obszaréw geograficznych polozonych w obrebie tej strefy
lub z réznych odmian winorosli, lub lat zbioru, nalezy
zatem uwaza¢ takze za mieszanie, w przypadku gdy opis
otrzymywanego  produktu  wymienia  pochodzenie
geograficzne, odmiang winorosli lub rok zbioru.

Nalezy pozwoli¢ panstwom czlonkowskim na zezwo-
lenie stosowania, w ograniczonym czasie w celach

(26)

27)

(28)

(29)

(30)

nieprzewidzianych ~ w
1493/1999.

rozporzadzeniu  (WE) nr

Na mocy art. 46 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999 nalezy przyja¢ metody analizy w celu usta-
lenia skladu produktéw objetych art. 1 tego rozporza-
dzenia oraz nalezy ustanowi¢ zasady w celu ustalenia,
czy produkty te zostaly poddane procesom sprzecznym
z dozwolonymi praktykami enologicznymi.

Zalagcznik VI pkt J 1 do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999 przewiduje badanie analityczne, ktére ma
za zadanie mierzy¢, co najmniej czynniki, sposrdd
wymienionych w pkt | 3 tego zalacznika, umozliwiajac
rozréznienie danego wina gatunkowego produkowanego
w okre$lonym regionie geograficznym (psr).

W celach weryfikacyjnych nalezy wprowadzi¢ jednolite
metody analizy w celu zapewnienia, Ze szczegdly znaj-
dujace sic w dokumentach dotyczacych omawianych
produktéw sg dokfadne i poréwnywalne. Takie metody
muszg by¢ zatem obowigzkowe dla wszystkich transakcji
handlowych i procedur weryfikacji. Jednakze, ze wzgledu
na wymogi kontrolne i ograniczone instrumenty hand-
lowe nalezy umozliwi¢ kontynuowanie w ograniczonym
okresie niewielkiej liczby zwykle stosowanych procedur
tak, aby przedmiotowe czynniki mozna bylo okresli¢
szybko i z nalezytg dokladnoscia.

Wspélnotowe metody analizy win zostaly ustanowione
w rozporzadzeniu Komisji (EWG) nr 2676/90 (1).
Poniewaz metody tam opisane sa obowigzujace, rozpo-
rzadzenie to powinno pozostaé w mocy, z wyjatkiem
zwykle stosowanych metod, ktére ostatecznie nie beda
juz opisywane.

Komitet Zarzadzajacy ds. Wina nie wydal opinii
w terminie ustalonym przez jego przewodniczacego,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE

Artykut 1
Cel

Bez uszczerbku dla ogélnych zasad dotyczacych Srodkéw
spozywczych, procesy i praktyki enologiczne regulowane sg
regulami wspdlnotowymi ustanowionymi w tytule V rozdziat
I rozporzadzenia (WE) nr 14931999 i w zalacznikach do
niego oraz w kodeksie ustanowionym w niniejszym rozporzg-
dzeniu.

() Dz.U. L 272 z 3.10.1990, str. 1. Rozporzadzenie ostatnio zmie-

nione rozporzadzeniem (WE) nr

1293/2005 (Dz.U. L 205

z 6.8.2005, str. 12).
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Niniejszy kodeks zawiera szczegblowe zasady wykonywania
rozporzgdzenia (WE) nr 14931999, w szczegblnosci zasady
dotyczace produktéw przeznaczonych do wykorzystania
w winiarstwie (tytul I) oraz praktykach i procesach enologicz-
nych dozwolonych we Wspdlnocie (tytuly 1I i III).

TYTUL |

WYMAGANIA DOTYCZACE NIEKTORYCH WINOGRON
I MOSZCZY GRONOWYCH

Artykut 2
Wykorzystanie winogron niektérych odmian

1.  Winogron odmian sklasyfikowanych wylacznie jako
odmiany deserowe nie wykorzystuje si¢ w winiarstwie.

2. Nie naruszajac art. 42 ust. 5 rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999, winogrona odmian wymienionych w zalaczniku
I do tego rozporzadzenia mogg by¢ wykorzystywane we Wspol-
nocie do przygotowywania produktéw objetych tym przepisem.

Artykut 3

Wykorzystywanie niektérych produktéw nieposiadajacych

naturalnego stezenia alkoholu w % objetosciowych do

produkcji  wina  musujgcego, wina  musujjcego
gazowanego i wina pélmusujacego gazowanego

Lata, w ktorych z powodu niesprzyjajacych warunkéw pogodo-
wych mozna wykorzystywaé produkty ze stref uprawy wino-
rodli A i B, nieposiadajgce minimalnego naturalnego steZzenia
alkoholu w % objetosciowych ustanowionego dla odpowiedniej
strefy uprawy winorodli, wedlug warunkéw ustanowionych
w art. 44 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999, do
produkcji wina musujacego, wina musujacego gazowanego
i wina  pélmusujgcego  gazowanego  s3  zgodne
z ustanowionymi w zalaczniku II do tego rozporzadzenia.

Artykut 4

Wykorzystanie moszczu gronowego niektérych odmian

winoro$li do produkcji gatunkowego wina musujgcego

typu aromatyzowanego i gatunkowego wina musujacego

produkowanego w okreslonym regionie geograficznym

(psr) typu aromatyzowanego oraz wyjatki od takiego
wykorzystania

1. Wykaz odmian winorosli produkujgcych moszcz gronowy
lub moszcz gronowy w trakcie fermentacji, ktére musza by¢
uzyte do stworzenia cuvée do wytworzenia gatunkowych win
musujgcych typu aromatyzowanego i gatunkowych win musu-
jacych typu aromatyzowanego produkowanego w okreslonym
regionie geograficznym (psr) zgodnie z zalgcznikiem V pkt I 3
lit. a) i zalacznikiem VI pkt K 10 lit. a) do rozporzadzenia (WE)
nr 1493/1999 jest zgodny z ustalonym w zalgczniku IIT czg$é
A do tego rozporzadzenia.

2. Odstepstwa okreslone w zalgczniku V pkt I 3 lit. a) oraz
w zalaczniku VI pkt K 10 lit. a) do rozporzadzenia (WE) nr
14931999, dotyczace odmian winorodli i produktéw uzywa-

nych do tworzenia cuvée, sa zgodne z ustanowionymi
w zalgczniku IIT cz¢$¢ B do tego rozporzadzenia.

TYTUL I
PRAKTYKI I PROCESY ENOLOGICZNE
ROZDZIAL 1

Ograniczenia i wymogi odnoszqgce si¢ do stosowania
niektorych substancji dopuszczonych w celach enologicznych

Artykut 5
Ograniczenia stosowania niektérych substancji

Substancje dopuszczone w celach enologicznych, wymienione
w zalgczniku IV do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999, moga
by¢ uzywane tylko z zastrzezeniem limitéw ustanowionych
w zalaczniku IV do tego rozporzadzenia.

Artykut 6

Specyfikacje czystosci i identyfikacji substancji
wykorzystywanych w praktykach enologicznych

Specyfikacje czystosci i identyfikacji substancji wykorzystywa-
nych w praktykach enologicznych okreSlonych w art. 46 ust.
2 lit. ¢) rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999 s3 tymi ustanowio-
nymi w dyrektywie Komisji 96/77/WE (!). W razie potrzeby te
kryteria czystoSci uzupelnia si¢ szczegblnymi wymaganiami
przewidzianymi w niniejszym rozporzadzeniu.

Artykut 7
Winian wapnia

Winian wapnia, ktérego stosowanie jako $rodka wspomagaja-
cego wytrgcanie kamienia z kwasu winowego przewidziane jest
w zalgczniku IV pkt 3 lit. v) do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999, moze by¢ uzywany, jesli spetnia wymogi ustalone
w zalaczniku V do tego rozporzadzenia.

Artykut 8
Kwas winowy

1. Kwas winowy, ktérego stosowanie do celéw odkwaszania
przewidziane jest w zalgczniku IV pkt 1 lit. m) oraz
w zalgczniku IV pkt 3 lit. 1) do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999, moze by¢ stosowany w odniesieniu do produktow,
ktore:

a) pochodza z odmian winorosli Elbling i Riesling; oraz

b) zostaly otrzymane z winogron zbieranych w nastepujacych
regionach upraw winorosli w poélnocnej czgsci strefy
A uprawy winorosli:
— Ahr,
— Rheingau,

() Dz.U. L 339 z 30.12.1996, str. 1.
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— Mittelrhein,
— Mosel,

— Nahe,

— Rheinhessen,
— Pfalz,

— Moselle luxembourgeoise.

2. Kwas winowy, ktérego wykorzystanie okresla si¢ w pkt 1
lit. 1) i m) zalacznika IV i pkt 3 lit. k) i 1) zalgcznika IV do
rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999, nazywany réwniez
kwasem L-winowym, musi by¢ pochodzenia rolniczego
i ekstrahowany wylacznie z produktéw winiarskich. Musi spel-
nia¢ kryteria czystosci ustanowione w dyrektywie 96/77[WE.

Artykut 9
Zywica z sosny Aleppo

1. Zywica z sosny Aleppo, ktérej stosowanie przewidziane
jest w zalaczniku IV pkt 1 lit. n) do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999, moze by¢ uzywana tylko do produkecji wina stoto-
wego ,retsina”. Ta praktyka enologiczna moze by¢ przeprowa-
dzana tylko:

a) na geograficznym terytorium Grecji;

b) z uzyciem moszczu gronowego z odmian winorosli,
obszaréw produkcji i obszaréw winiarskich, tak jak okres-
lono w greckich przepisach obowiazujacych w dniu
31 grudnia 1980 r;

¢) poprzez dodanie 1 000 graméw lub mniej Zywicy na hekto-
litr uzytego produktu, przed fermentacja lub w przypadku
gdy rzeczywiste stezenie alkoholu w % objetosciowych nie
przekracza jednej trzeciej catkowitego stezenia alkoholu w %
objetosciowych podczas procesu fermentagji.

2. Grecja powiadamia Komisj¢ z wyprzedzeniem, jezeli
zamierza zmieniC przepisy okreSlone w ust. 1 lit. b). Jesli
Komisja nie udzieli odpowiedzi w ciaggu dwdéch miesigcy od
takiego powiadomienia, Grecja bedzie mogla wprowadzié
planowane zmiany.

Artykut 10
Betaglukanaza

Betaglukanaza,  ktérej  stosowanie  przewidziane  jest
w zalgczniku IV pkt 1 lit. j) i pkt 3 lit. m) do rozporzgdzenia
(WE) nr 1493/1999, moze by¢ stosowana tylko, jezeli spenia
wymogi ustalone w zalaczniku VI do tego rozporzadzenia.

Artykut 11
Bakterie fermentacji mlekowej

Bakterie fermentacji mlekowej, ktorych stosowanie przewidziane
jest w zalaczniku IV pkt 1 lit. q) i pkt 3 lit. z) do rozporza-
dzenia (WE) nr 1493/1999, moga by¢ stosowane tylko, jezeli
spelniaja wymogi ustalone w zalaczniku VII do tego rozporzg-
dzenia.

Artykut 12
Lizozym

Lizozym, ktérego stosowanie przewidziane jest w zalaczniku IV
do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999 pkt 1 lit. r) oraz pkt 3
lit. zb), moze by¢ stosowany tylko, jezeli spelnia on wymagania
okreslone w zalgczniku VIII do tego rozporzadzenia.

Artykut 13
Zywice jonowymienne

Zywice jonowymienne, ktére mozna stosowal zgodnie
z zalacznikiem IV pkt 2 lit. h) do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999, to styren i kopolimery diwinylobenzenu zawiera-
jace kwas sulfonowy lub grupy amonowe. Musza one spelnia¢
wymogi ustanowione w rozporzadzeniu (WE) nr 1935/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady (') oraz w przepisach wspol-
notowych i krajowych przyjetych w celu jego wykonania.
Ponadto podczas badania metodami analitycznymi ustanowio-
nymi w zalaczniku IX do tego rozporzadzenia nie moga one
straci¢ wigcej niz 1 mg/l substancji organicznej w zadnym
z wymienionych rozpuszczalnikow. Musza by¢ regenerowane
za pomocg substancji dopuszczonych do stosowania podczas

przygotowywania Srodkéw spozywczych.

Zywice te moga by¢ stosowane jedynie pod kontrolg enologa
lub technika oraz w instalacjach zatwierdzonych przez wladze
panstw czlonkowskich, na ktérych terytorium procesy sg stoso-
wane. Takie wladze ustalaja obowigzki i zakres odpowiedzial-
nosci spoczywajacej na zatwierdzonym enologu lub techniku.

Artykut 14
Zelazocyjanek potasu

Zelazocyjanek potasu, ktérego stosowanie przewidziane jest
w zalaczniku IV pkt 3 lit. p) do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999, moze by¢ stosowany pod nadzorem enologa lub
technika, urz¢dowo zatwierdzonego przez wladze panstwa
czlonkowskiego, na ktérego terytorium proces jest przeprowa-
dzany i ktorego zakres odpowiedzialnosci jest ustalany, w razie
potrzeby, przez zainteresowane panstwo czlonkowskie.

Po poddaniu obrébce Zelazocyjankiem potasu wino zawiera
Sladowe ilosci zelaza.

() Dz.U. L 338 z 13.11.2004, str. 4.
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Nadzér nad stosowaniem produktu objetego niniejszym arty-
kulem jest regulowany przepisami przyjmowanymi przez
panstwa czlonkowskie.

Artykut 15
Fitynian wapnia

Fitynian wapnia, ktorego stosowanie przewidziane jest
w zalgczniku IV pkt 3 lit. p) do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999, moze by¢ stosowany pod nadzorem enologa lub
technika urzedowo zatwierdzonego przez wladze panstwa
czlonkowskiego, na ktdrego terytorium proces jest przeprowa-
dzany i ktérego zakres odpowiedzialnosci jest ustalony, w razie
potrzeby, przez zainteresowane panstwo czlonkowskie.

Po poddaniu obrébce fitynianem wapnia wino zawiera ilosci
Sladowe Zelaza.

Nadzér nad stosowaniem produktu objetego niniejszym arty-
kulem jest regulowany przepisami przyjmowanymi przez
panstwa czlonkowskie.

Artykut 16
Kwas DL-winowy

Kwas DL-winowy, ktérego stosowanie przewidziane jest
w zalgczniku IV pkt 3 lit. s) do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999, moze by¢ stosowany pod nadzorem enologa lub
technika, urzgdowo zatwierdzonego przez wladze panstwa
cztonkowskiego, na ktérego terytorium proces jest przeprowa-
dzany i ktérego zakres odpowiedzialnosci jest ustalony, w razie
potrzeby, przez zainteresowane panstwo czlonkowskie.

Nadzé6r nad stosowaniem produktu objetego niniejszym arty-
kulem jest regulowany przepisami przyjmowanymi przez
panstwa czlonkowskie.

Artykut 17
Dwuweglan dimetylu

Dodanie dwuweglanu dimetylu, o ktérym mowa w zalgczniku
IV pkt 3 lit. zc) do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999, moze
by¢ wykonane tylko w granicach ustalonych w zalaczniku IV do
niniejszego rozporzadzenia i jesli spelnia wymogi okreslone
w zalgczniku X do tego rozporzadzenia.

Artykut 18
Elektrodializa

Elektrodializa, ktora stosuje si¢ w celu zapewnienia winowej
stabilizacji wina, przewidziana w zalaczniku IV pkt 4 lit. b)
do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999, moze by¢ stosowana
tylko, jezeli spelnia wymogi ustalone w zalaczniku XI do tego
rozporzadzenia.

Artykut 19
Ureaza

Ureaza, ktora stosuje si¢ w celu obnizenia poziomu mocznika
w winie, przewidziana w zalgczniku IV pkt 4 lit. ¢) do rozpo-
rzadzenia (WE) nr 1493/1999, moze by¢ stosowana tylko,
jezeli spelnia wymogi i kryteria czystoSci  ustalone
w zalaczniku XII do tego rozporzadzenia.

Artykut 20
Dodawanie tlenu

Dodawanie tlenu, ktéry przewidziany jest w zalaczniku IV pkt 4
lit. a) do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999, przeprowadza sie,
uzywajac czystego tlenu gazowego.

Artykut 21

Wlewanie wina lub moszczu gronowego do osadu
lub wytloku gronowego, lub tloczonego migzszu ,aszd”

Wlewania wina lub moszczu gronowego do osadu lub wytloku
gronowego lub tloczonego migzszu ,aszd”, przewidzianego
w pkt 4. lit. d) zalacznika IV do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999, dokonuje si¢ w nastepujacy sposob, zgodnie
z przepisami wegierskimi obowigzujacymi w dniu 1 maja 2004:

a) ,Tokaji forditds” przygotowuje sie, wlewajac moszcz lub
wino do tloczonego miazszu ,aszd’;

b) ,Tokaji méslds” przygotowuje si¢, wlewajac moszcz lub wino
do osadu ,szamorodni” lub ,aszi”.

Artykut 22
Stosowanie kawalkow drewna debowego

Mozliwe jest stosowanie kawatkéw drewna dgbowego, o ktérym
mowa w zalaczniku IV pkt 4 lit. ¢) do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999, wylacznie jesli jest zgodne z przepisami zalacznika
XII do niniejszego rozporzadzenia.

ROZDZIAL 11
Ograniczenia i wymogi szczegdlne
Artykut 23
Zawarto$¢ ditlenku siarki

1. Zmiany wykazu win, przewidzianego w zalgczniku V pkt
A 2 do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999, s3 zgodne
z ustaleniami zawartymi w zalaczniku XIV do tego rozporzg-
dzenia.

2. Mozna oferowaé do bezposredniego spozycia przez ludzi,
do wyczerpania zapasdw, nastepujace produkty:
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— wino, inne niz wino likierowe i musujace produkowane we
Wspdlnocie, z wyjatkiem Portugalii przed dniem 1 wrze$nia
1986 r., oraz

— wino, inne niz wino likiecrowe i musujace, pochodzace
z panstw trzecich lub z Portugalii i przywozone do Wspdl-
noty przed dniem 1 wrzesnia 1987 r.,

pod warunkiem, ze taczna zawarto$¢ ditlenku siarki w chwili
wprowadzania do obrotu w celu bezposredniego spozycia przez
ludzi nie przekracza:

a) 175 miligraméw na litr w winach czerwonych;

b) 225 miligraméw na litr w winach bialych i winach
rézowych;

¢) bez wplywu na powyzej wymienione przepisy lit. a) i b) dla
win z resztkowg zawarto$cig cukru wyrazonego jako cukier
inwertowany wynoszaca nie mniej niz pie¢ graméw na litr,
225 miligraméw na litr w winach czerwonych i 275 milig-
raméw na litr w winach bialych i rézowych.

Ponadto mozna oferowaé do bezposredniego spozycia przez
ludzi w kraju produkeji i na wywéz do panstw trzecich, do
wyczerpania zapaséw, nastepujace produkty:

— wino produkowane w Hiszpanii przed dniem 1 wrzesnia
1986 r., w ktéorym lgczna zawarto$¢ ditlenku siarki nie
przekracza wartosci maksymalnej ustalonej w przepisach
hiszpanskich obowiazujacych przed tg datg, oraz

— wino produkowane w Portugalii przed dniem 1 stycznia
1991 r., w ktérym laczna zawarto$¢ ditlenku siarki nie
przekracza wartosci maksymalnej ustalonej w przepisach
portugalskich obowigzujacych przed ta data.

3. Wina musujace pochodzace z pafstw trzecich i Portugalii
oraz przywozone do Wspdlnoty przed dniem 1 wrze$nia
1987 r. moga by¢ oferowane do bezposredniego spozycia
przez ludzi, do wyczerpania zapaséw, pod warunkiem ze taczna
zawarto$¢ ditlenku siarki nie przekracza:

— 250 miligraméw na litr w winach musujacych, oraz

— 200 miligraméw na litr w gatunkowych winach musuja-
cych.

Ponadto mozna oferowaé do bezposredniego spozycia przez
ludzi w kraju produkgcji i na wywéz do panstw trzecich, do
wyczerpania zapasow, nastepujace produkty:

— wino produkowane w Hiszpanii przed dniem 1 wrzesnia
1986 r., w ktérym laczna zawarto$¢ ditlenku siarki nie
przekracza warto$ci maksymalnej ustalonej w przepisach
hiszpanskich obowigzujacych przed tg data, oraz

— wino produkowane w Portugalii przed dniem 1 stycznia
1991 r., w ktérym lgczna zawarto$¢ ditlenku siarki nie
przekracza warto$ci maksymalnej ustalonej w przepisach
portugalskich obowiazujacych przed ta data.

4. Przypadki, w ktérych panstwa czlonkowskie moga
zezwolié, ze wzgledu na warunki pogodowe, na zwigkszenie
maksymalnej facznej zawartosci dwutlenku siarki w winie, usta-
nowionej na poziomie nizszym niz 300 miligraméw na litr
w pkt A zalgcznika V do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999, o maksymalnie 40 miligraméw na litr
w niektorych winach produkowanych w niektorych strefach
uprawy winoro$li na ich terytorium, s3 wymienione
w zalgczniku XV do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 24
Zawarto$¢ kwasu lotnego

Wina objete wyjatkami dotyczacymi maksymalnej zawartosci
kwasu lotnego, zgodnie z zalgcznikiem V pkt B 3) do rozpo-
rzadzenia (WE) nr 14931999, sa ustalone w zalaczniku XVI do
tego rozporzadzenia.

Artykut 25

Stosowanie siarczynu wapnia w niektérych winach
likierowych

Odstepstwa dotyczace stosowania siarczynu wapnia, okreslo-
nego w zalaczniku V pkt J 4 lit. b) do rozporzadzenia (WE)
nr 1493/1999, moga by¢ przyznane tylko w odniesieniu do
nastepujacych win hiszpanskich:

a) ,Vino generoso” zgodnie z okreSleniem  podanym
w zalaczniku VI pkt L 8 do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999;

b) ,Vino generoso de licor” zgodnie z okresleniem podanym
w zalagczniku VI pkt L 11 do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999.
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TYTUL III
PRAKTYKI ENOLOGICZNE
ROZDZIAL 1
Wzbogacanie
Artykut 26
Dopuszczenie stosowania sacharozy

Regiony uprawy winoroéli, w ktdrych stosowanie sacharozy jest
dopuszczone stosownie do zalacznika V pkt D 3 do rozporzg-
dzenia (WE) nr 1493/1999:

a) strefa A uprawy winorosli;

b) strefa B uprawy winorosli;

¢) strefa C uprawy winoroli, z wyjatkiem winnic we Wtoszech,
Grecji, Hiszpanii i Portugalii oraz winnic w departamentach
francuskich podlegajacych jurysdykcji sadéw apelacyjnych:
— Aix-en-Provence,
— Nimes,
— Montpellier,
— Tuluzy,
— Agen,
— Pau,

— Bordeaux,

— Bastia.

Jednak wzbogacanie za pomocg ,cukrzenia suchego” moze by¢é
dopuszczone przez wladze krajowe jako wyjatek we francuskich
departamentach, okre$lonych w lit. ). Francja powiadamia
niezwlocznie Komisj¢ 1 pozostale panstwa czlonkowskie
o kazdym takim zezwoleniu.

Artykut 27

Wzbogacanie w przypadku wyjatkowo niekorzystnych
warunkéw pogodowych

Lata, podczas ktérych mozna dopusci¢ zwigkszenie stezenia
alkoholu w % objetosciowych, okreslonych w  zalgczniku
V pkt C 3 do rozporzadzenia (WE) nr 14931999, zgodnie

z procedurg okreslong art. 75 ust. 2 wspomnianego rozporza-
dzenia, z powodu wyjatkowo niekorzystnych warunkéw pogo-
dowych, zgodnie z pkt C 4 tego zalacznika, oraz strefy uprawy
winorosli, regiony geograficzne i dane odmiany s ustalone,
w miare potrzeby, w zalgczniku XVII do tego rozporzadzenia.

Artykut 28
Wzbogacanie cuvée win musujacych

Zgodnie z zalgcznikiem V pkt H 4 i pkt I 5 oraz
zalgcznikiem VI pkt K 11 do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999 kazde panstwo czlonkowskie moze zezwoli¢ na
wzbogacanie cuvée w miejscu przygotowywania win musuja-
cych, pod warunkiem ze:

a) zaden ze skladnikéw cwée nie byl wczesniej poddawany
wzbogacaniu;

b) wymienione skladniki pochodzg wylacznie z winogron zbie-
ranych na jego terytorium;

¢) wzbogacanie przeprowadza si¢ jednorazowo;

d) nie przekracza si¢ nastgpujacych limitow:

(i) 3,5 % objetoSciowych w przypadku cuvée zawierajacego
sktadniki ze strefy A uprawy winorosli, pod warunkiem
ze naturalne stezenie alkoholu kazdego ze skladnikéw
wynosi co najmniej 5 % objetosciowych;

=

(ii) 2,5 % objetosciowych w przypadku cuvée zawierajacego
sktadniki ze strefy B uprawy winoroéli, pod warunkiem
ze naturalne stezenie alkoholu kazdego ze skladnikow

wynosi co najmniej 6 % objetosciowych;

(iii

=

2 % objetosciowych w przypadku cuvée zawierajacego
sktadniki ze stref C Ta, CI1 b, C II lub C Il uprawy
winoro§li, pod warunkiem ze naturalne stezenie alko-
holu kazdego ze skladnikéw wynosi odpowiednio co
najmniej 7,5 %, 8 %, 8,5 % i 9 % objetoSciowych;

€) stosowang metoda jest dodanie sacharozy, skoncentrowa-
nego moszczu gronowego lub rektyfikowanego skoncentro-
wanego MmoSZCzu gronowego.

Limity okreSlone w akapicie pierwszym lit. d) pozostaja bez
uszczerbku dla stosowania art. 44 ust. 3 rozporzadzenia (WE)
nr 1493/1999 w stosunku do cuvée przeznaczanych do
produkeji win musujacych, jak okreslono w zalaczniku I pkt
15 do tego rozporzadzenia.
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Artykut 29
Przepisy administracyjne stosowane do wzbogacania

1.  Powiadomienia, okreSlone w zalgczniku V pkt G 5 do
rozporzadzenia (WE) nr 14931999, dotyczace czynnosci
zwickszajacych stezenie alkoholu dokonywane sa przez osoby
fizyczne lub prawne przeprowadzajagce omawiane czynnosci
oraz w odpowiednim czasie i zgodnie z warunkami kontroli
ustalonymi przez wlasciwy organ panstwa czlonkowskiego, na
ktorego terytorium czynno$¢ ta ma miejsce.

2. Powiadomienia, okre§lone w ust. 1, sporzadzane s3 na
piSmie i zawierajg nastgpujace informacje:

a) nazwisko i adres osoby dokonujacej zgloszenia;

b) miejsce, w ktérym ma by¢ przeprowadzona czynno$é
wzmacniania;

¢) dzien i czas rozpoczecia czynnosci;

d) opis produktu poddawanego wzmacnianiu;

€) proces stosowany do wzmacniania ze szczegdtami dotyczg-
cymi rodzaju uzywanego produktu.

3. Panstwa czlonkowskie moga zezwoli¢ na wczedniejsze
zgloszenia obejmujace kilka czynnosci lub na okreslony czas
wystania do wilasciwych wiladz. Powiadomienia takie sg przyj-
mowane tylko, jezeli osoba dokonujaca zgloszenia prowadzi
pisemny rejestr kazdej czynno$ci wzmacniania, jak przewi-
dziano w ust. 6, oraz informacji wymaganych przepisami ust. 2.

4. W przypadku gdy dana osoba nie moze przeprowadzié
zgloszonej czynnosci w odpowiednim czasie z powodu sily
wyzszej, panstwa czlonkowskie okreslajg warunki, zgodnie
z ktorymi osoba ta dokonuje nowego zgloszenia odpowied-
niemu organowi w celu umozliwienia przeprowadzenia
niezbednych kontroli.

Pafistwa czlonkowskie powiadamiaja Komisje na piSmie
o takich przepisach.

5. Powiadomienia okre$lone w ust. 1 nie s3 wymagane
w Luksemburgu.

6.  Szczegbly dotyczgce czynnosci zwigkszenia stezenia alko-
holu wprowadza si¢ do rejestréw niezwlocznie po zakoficzeniu
czynnoSci wzmacniania, zgodnie z przepisami przyjetymi
stosownie do art. 70 rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999.

W przypadkach, w ktorych wezesniejsze zgloszenia obejmujace
kilka czynno$ci nie wskazuja dnia i czasu rozpoczecia czyn-
nosci, wpis w rejestrze musi by¢ dokonany takze przed rozpo-
czeciem kazdej czynnosci.

ROZDZIAL 1
Zakwaszanie i odkwaszanie
Artykut 30

Przepisy administracyjne stosowane do zakwaszania
i odkwaszania

1. W przypadku zakwaszania i odkwaszania podmioty doko-
nuja zgloszen, okreslonych w zalaczniku V pkt G 5 do rozpo-
rzadzenia (WE) nr 1493/1999, nie pézniej niz drugiego dnia po
przeprowadzeniu pierwszej czynnosci w kazdym roku winnym.
Powiadomienia takie s3 wazne w stosunku do wszystkich czyn-
nosci przeprowadzanych w danym roku winnym.

2. Powiadomienia okre§lone w ust. 1 sporzadzane s3 na
piSmie i zawieraja nastgpujgce informacje:

a) nazwisko i adres osoby dokonujacej zgloszenia;

b) rodzaj danej czynnosci;

¢) miejsce, w ktérym czynno$¢ ma by¢ przeprowadzona.

3. Szczegbly dotyczgce kazdej czynnosci zakwaszenia
i odkwaszenia s3 wprowadzane do rejestréw, zgodnie
z przepisami przyjetymi stosownie do art. 70 rozporzadzenia

(WE) nr 1493/1999.

ROZDZIAL 111

Wspdélne zasady stosowane w odniesieniu do wzbogacania,
zakwaszania i odkwaszania

Artykut 31
Zakwaszanie i wzbogacanie tego samego produktu

Decyzj¢ w sprawie przypadkow, w ktérych zakwaszanie
i odkwaszanie tego samego produktu, w rozumieniu przepisé6w
zalgcznika 1 do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999, jest
dozwolone zgodnie z zalacznikiem V pkt E 7 do tego rozpo-
rzadzenia, podejmuje si¢ zgodnie z procedurg okreslong w art.
75 ust. 2 tego rozporzadzenia i sa to przypadki takie, jak
okreslono w zalagczniku XVIII do niniejszego rozporzadzenia.
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Artykut 32

Zasady ogoélne stosowane w odniesieniu do wzbogacania,
zakwaszania i odkwaszania produktéw innych niz wino

Procesy okre$lone w zalaczniku V pkt G 1 do rozporzadzenia
(WE) nr 1493/1999 przeprowadza si¢ jednorazowo. Panstwa
cztonkowskie moga jednak zezwoli¢ na przeprowadzenie nie-
ktérych procesow w kilku czynnosciach, w przypadku gdy
przyczynia si¢ to do ulepszenia winifikacji danych produktéw.
W takich wypadkach limity ustanowione w zalaczniku V do
rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999 stosuje si¢ w odniesieniu
do calej czynnosci.

Artykut 33

Odstepstwo od termindéw ustanowionych dla wzbogacania,
zakwaszania i odkwaszania

W drodze odstepstwa od  terminéw  ustanowionych
w zalgczniku V. pkt G 7 do rozporzadzenia (WE) nr
14931999 czynnosci wzbogacania, zakwaszania
i odkwaszania mozna przeprowadzi¢ przed terminami ustalo-
nymi z zalgczniku XIX do tego rozporzadzenia.

ROZDZIAL IV
Stodzenie
Artykut 34
Zasady techniczne stosowane podczas stodzenia

Stodzenie win stolowych i win gatunkowych produkowanych
w okreSlonym regionie geograficznym (psr) dopuszczone jest
tylko na etapie produkeji i sprzedazy hurtowej.

Artykut 35
Przepisy administracyjne stosowane podczas stodzenia

1. Kazda osoba fizyczna lub prawna zamierzajgca dokonaé
stodzenia powiadamia whasciwy organ panstwa cztonkowskiego,
na ktérego terytorium czynno$¢ ma by¢ przeprowadzana.

2. Zgloszenia sporzadza si¢ na piSmie i wiasciwe wladze
powinny je otrzyma¢ co najmniej 48 godzin przed dniem prze-
prowadzenia czynnosci.

Jednakze gdy przedsigbiorstwo dokonuje stodzenia w sposob
staly, panstwa czlonkowskie moga zezwoli¢ na powiadomienie
obejmujace kilka czynnosci lub okreslony okres wyslane whas-
ciwym wladzom. Powiadomienie takie jest przyjmowane tylko
pod warunkiem, ze przedsigbiorstwo prowadzi pisemny rejestr
kazdej czynnosci slodzenia oraz rejestry informacji wymaga-
nych przepisami ust. 3.

3. Zgloszenia zawieraja nastgpujace informacje:

a) w odniesieniu do czynnosci stodzenia przeprowadzonych
zgodnie z zalgcznikiem V pkt F 1 lit. a) oraz zalacznikiem
VI pkt G 2 do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999:

(i) ilos¢ oraz catkowite i rzeczywiste stezenie alkoholu wina
stolowego lub wina gatunkowego produkowanego
w okreSlonym regionie geograficznym (psr), ktore
bedzie stodzone;

(ii) ilo§¢ oraz calkowite i rzeczywiste stezenie alkoholu
moszczu gronowego, ktoéry bedzie dodawany;

(iii) ilo$¢ oraz calkowite i rzeczywiste st¢zenie alkoholu wina
stolowego lub wina gatunkowego produkowanego
w okreslonym regionie geograficznym (psr) po dosto-
dzeniu;

b) w odniesieniu do czynnosci stodzenia przeprowadzonych
zgodnie z zalacznikiem V pkt F 1 lit. b) oraz zalacznikiem
VI pkt G 2 do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999:

(i) ilos¢ oraz catkowite i rzeczywiste stezenie alkoholu wina
stolowego lub wina gatunkowego produkowanego
w okreSlonym regionie geograficznym (psr), ktore
bedzie stodzone;

(ii) ilo§¢ oraz calkowite i rzeczywiste stezenie alkoholu
moszczu gronowego lub, w odpowiednim przypadku,
ilos¢ i gestos¢ skoncentrowanego moszczu gronowego,
ktéry bedzie dodawany;

(iii) ilo$¢ oraz catkowite i rzeczywiste stezenie alkoholu wina
stolowego lub wina gatunkowego produkowanego
w okre$lonym regionie geograficznym (psr) po dosto-
dzeniu.

4. Osoby okreSlone w ust. 1 prowadzg rejestry przychodu
i rozchodu towaréw wskazujace ilosci moszczu gronowego lub
skoncentrowanego moszczu gronowego, ktore posiadaja w celu
przeprowadzenia stodzenia.

Artykut 36
Stodzenie niektérych win przywozonych

Stodzenie win przywozonych, okreslonych w zalaczniku V pkt
F 3 do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999, podlega warunkom
ustanowionym w art. 34 i 35 niniejszego rozporzadzenia.
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Artykut 37

Zasady szczegllne stosowane przy stodzeniu win

likierowych

1.  Slodzenie, przeprowadzane na warunkach ustanowionych
w zalaczniku V pkt J 6 lit. a) tiret drugie do rozporzadzenia
(WE) nr 1493/1999, dopuszczone jest w odniesieniu do ,vino
generoso de licor” zgodnie z okre$leniem w zalaczniku VI pkt
L 11 do tego rozporzadzenia.

2. Slodzenie przeprowadzane na warunkach ustanowionych
w zalaczniku V pkt J 6 lit. a) tiret trzecie do rozporzadzenia
(WE) nr 1493/1999 dopuszczone jest w odniesieniu do gatun-
kowego wina likierowego produkowanego w okreslonym
regionie geograficznym (psr) Madeira.

ROZDZIAL V
Kupaz
Artykut 38
Definicja

1. ,Kupaz” w rozumieniu art. 46 ust. 2 lit. b) rozporzadzenia
(WE) nr 1493/1999 oznacza mieszanie ze soba win lub
moszczy pochodzacych z:

a) roznych pafistw;

b) réznych  stref uprawy winorosli we  Wspdlnocie,
w rozumieniu przepiséw zalacznika Il do rozporzadzenia
(WE) nr 1493/1999, lub réznych stref produkcji
w panstwach trzecich;

) z tej samej strefy uprawy winorosli we Wspdlnocie lub z tej
samej strefy produkcji w panstwie trzecim, ale bedace
réznego pochodzenia geograficznego, lub réznych odmian
winoroéli, lub z réznych zbioréw, pod warunkiem ze pocho-
dzenie geograficzne, odmiana winorosli lub rok zbioru jest
okreslony, lub istnieje obowigzek okreslenia, w opisie
danego produktu; lub

d) odmiennych kategorii win lub moszczy.

2. Za odmienne kategorie wina lub moszczu uwaza sig:

a) wino czerwone, wino biale oraz moszcze lub wina nadajgce
si¢ do otrzymania jednej z tych kategorii wina;

b) wino stolowe, wino gatunkowe produkowane w okreslonym
regionie geograficznym (pst) oraz moszcze lub wina
nadajace si¢ do otrzymania jednej z tych kategorii wina.

Dla cel6w niniejszego ustepu wino rézowe traktuje si¢ jak wino
czerwone.

3. Nastepujacych proceséw nie uwaza si¢ za kupaz:

a) dodawanie skoncentrowanego moszczu gronowego lub
rektyfikowanego skoncentrowanego moszczu gronowego
w celu zwigkszenia naturalnego stezenia alkoholu danego
produktu;

b) stodzenie:

(i) wina stolowego;

(i) wina gatunkowego produkowanego w okreslonym
regionie geograficznym  (psr), w  przypadku gdy
substancja stodzaca pochodzi z okreSlonego regionu,
ktérego nazwe wino nosi, lub jest rektyfikowanym skon-
Centrowanym Mmoszczem gronowym;

¢) produkcja wina gatunkowego produkowanego
w  okreslonym regionie geograficznym (psr) zgodnie
z tradycyjnymi praktykami, okreSlonymi w zalgczniku VI
pkt D 2 do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999.

Artykut 39
Zasady ogolne stosowane podczas kupazu

1. Kupaz lub mieszanie nastepujacych produktow jest zaka-
zane, jezeli ktorykolwiek ze sktadnikéw nie spelnia wymogow
rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999 lub niniejszego rozporza-
dzenia:

a) win stolowych ze sobg; lub

b) win nadajacych si¢ do otrzymania win stolowych ze soba
lub z winami stolowymi; lub

¢) win gatunkowych produkowanych w okreslonym regionie
geograficznym (psr) ze soba.

2. Wyniku mieszania $wiezych winogron, moszczu grono-
wego, moszczu winogronowego wtrakcie fermentacji lub
miodego wina, ktérego fermentacja jeszcze si¢ nie zakonczyla,
w przypadku gdy ktérykolwiek z tych produktéw nie posiada
wlaSciwo$ci wymaganych do uzyskania wina stolowego lub
wina nadajagcego si¢ do otrzymania wina stolowego,
z produktami nadajgcymi si¢ do otrzymania takiego wina lub
z winem stolowym, nie uwaza si¢ za wino stolowe lub wino
nadajace si¢ do otrzymania wina stofowego.

3. W przypadku kupazu oraz z zastrzezeniem przepisow
nastepnych ustepéw jedynymi produktami, ktére mogag by¢
uwazane za wina stolowe, sg produkty powstajace w wyniku
zmieszania za soba win stolowych lub zmieszania win stolo-
wych z winami nadajgcymi si¢ do otrzymania win stotowych,
pod warunkiem ze takie wina nadajace si¢ do otrzymania win
stolowych maja calkowite naturalne ste¢zenie alkoholu nieprze-
kraczajace 17 % objetoSciowych.
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4. Bez uszczerbku dla przepiséw art. 44 ust. 7 do rozporza-
dzenia (WE) nr 1493/1999 kupaz wina nadajacego si¢ do
otrzymania wina stolowego z:

a) winem stolowym moze daé wino stolowe, tylko
w przypadku gdy czynno$¢ jest przeprowadzana w strefie
uprawy winorodli, w ktorej zostalo wyprodukowane wino
nadajace si¢ do otrzymania wina stolowego;

b) innym winem nadajacym si¢ do otrzymania wina stolowego
moze da¢ wino stolowe, tylko w przypadku gdy:

(i) drugie wino nadajace si¢ do otrzymania wina stolowego
zostalo wyprodukowane w tej samej strefie uprawy
winoroéli; oraz

(ii) czynno$c jest przeprowadzana w tej samej strefie uprawy
winorosli.

5. Kupaz moszczu gronowego lub wina stolowego, ktére
poddano praktyce enologicznej, okreslonej w zalaczniku IV
pkt 1 lit. n) do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999,
z moszczem gronowym lub winem, ktére nie bylo poddane
tej praktyce, jest zakazany.

ROZDZIAL VI
Dodawanie innych produktéw
Artykut 40

Dodawanie destylatu do win likierowych i niektérych
gatunkowych win likierowych produkowanych
w okreS§lonym regionie geograficznym (psr)

Cechy charakterystyczne destylatu winnego i destylatu
z suszonych winogron, ktéry mozna doda¢ do win likierowych
i niektorych gatunkowych win likierowych produkowanych
w  okreSlonym regionie geograficznym  (psr), zgodnie
z zalacznikiem V pkt J 2 lit. a) ppkt (i) tiret drugie do rozpo-
rzadzenia (WE) nr 14931999, sa okreSlone w zalgczniku XX
do tego rozporzadzenia.

Artykut 41

Dodawanie innych produktéw i stosowanie moszczu
gronowego podczas przygotowywania niektérych
gatunkowych win likierowych produkowanych
w okreS§lonym regionie geograficznym (psr)

1. Wykaz gatunkowych win likierowych produkowanych
w okreSlonym regionie geograficznym (psr), ktérych przygoto-
wanie wymaga uzycia moszczu gronowego lub jego mieszanki
z winem zgodnie z zalgcznikiem V pkt J 1 do rozporzadzenia
(WE) nr 1493/1999, jest ustalony w zataczniku XXI czes¢ A do
tego rozporzadzenia.

2. Wykaz gatunkowych win likierowych produkowanych
w okreSlonym regionie geograficznym (psr), do ktérych
mozna dodawa¢ produkty okreslone w zalgczniku V pkt J 2

lit. b) do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999, jest ustalony
w zalgczniku XXI cz¢$¢ B do tego rozporzgdzenia.

Artykut 42
Dodawanie alkoholu do wina pélmusujacego

Stosownie do przepisow art. 42 ust. 3 rozporzadzenia (WE) nr
14931999 dodatek alkoholu do wina pdlmusujacego nie
powoduje zwigkszenia calkowitego stezenia alkoholu wina
potmusujacego o wiecej niz 0,5 % objetosciowego. Alkohol
moze by¢ dodany wylacznie w postaci expedition liqueur i pod
warunkiem Ze taka metoda jest dopuszczona na mocy prze-
piséw obowiazujacych w panstwie czlonkowskim produkciji
oraz ze takie przepisy zostaly podane do wiadomosci Komisji
i innym panstwom cztonkowskim.

ROZDZIAL VII
Wymogi dotyczgce dojrzewania
Artykut 43
Dojrzewanie niektérych win likierowych

Dojrzewanie,  zgodnie =~z  warunkami  ustanowionymi
w zalgczniku V pkt J 6 lit. ¢) do rozporzadzenia (WE) nr
1493/1999, dopuszczone jest w odniesieniu do gatunkowego
wina likierowego produkowanego w okreslonym regionie (psr)
Madeira.

TYTUL IV

DOSWIADCZALNE WYKORZYSTANIE NOWYCH PRAKTYK
ENOLOGICZNYCH

Artykut 44
Zasady ogdlne

1. W celach doswiadczalnych, okreslonych w art. 46 ust. 2
lit. f) rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999, kazde panstwo
czfonkowskie moze zezwoli¢ na stosowanie niektorych
praktyk enologicznych lub  proceséw  niprzewidzianych
w rozporzadzeniu (WE) nr 1493/1999 lub w niniejszym rozpo-
rzadzeniu przez okres maksymalnie trzech lat, pod warunkiem
ze:

a) dane praktyki i procesy spelniaja wymogi ustanowione w art.
42 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999;

b) takie praktyki i procesy sa stosowane do ilosci nieprzekra-
czajacych 50 000 hektolitréw rocznie w odniesieniu do
kazdego do$wiadczenia;

¢) otrzymane produkty nie s3 wysylane poza panstwo czlon-
kowskie, na ktérego terytorium przeprowadzano do$wiad-
czenie;

d) zainteresowane pafstwo czlonkowskie powiadamia Komisje
oraz pozostale panstwa czlonkowskie na poczatku doswiad-
czenia o warunkach zezwolenia.
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,Do$wiadczenie” oznacza czynno$¢ lub czynnosci przeprowa-
dzane w kontekScie dobrze zdefiniowanego projektu bada-
weczego z jednym protokolem z do$wiadczenia.

2. Przed koficem okresu okre$lonego w ust. 1, zaintereso-
wane panstwo czlonkowskie przekazuje Komisji sprawozdanie
z dopuszczonego do$wiadczenia, a Komisja powiadamia pozos-
tale panstwa czlonkowskie o jego wynikach. W zaleznosci od
tych wynikéw zainteresowane panstwo czlonkowskie moze
ubiega¢ si¢ o wydanie przez Komisje zezwolenia na kontynuacje
do$wiadczenia, w miare mozliwosci z wieksza iloscia niz
w pierwotnym do$wiadczeniu, na nastepny okres nie dluzszy
niz trzy lata. panistwo czlonkowskie sklada odpowiednia doku-
mentacj¢ na poparcie wniosku.

3. Komisja, stanowigc zgodnie z procedura okreslong w art.
75 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999, podejmuje
decyzje w sprawie wniosku okre§lonego w ust. 2 niniejszego
artykulu. W tym samym czasie Komisja moze podjaé decyzje
zezwalajacg na kontynuacje doswiadczenia w innych panstwach
czlonkowskich na tych samych warunkach.

4. Pod koniec okresu okreslonego w ust. 1 lub, w miar¢
potrzeby, w ust. 2 oraz po zebraniu wszystkich informacji
dotyczacych doswiadczenia Komisja moze, gdzie stosowne,
przedlozy¢ Radzie wniosek ostatecznego zezwolenia na prowa-
dzenie praktyk enologicznych i procedur objetych doswiadcze-
niem.

TYTUL V
PRZEPISY KONCOWE
Artykut 45
Wino produkowane przed dniem 1 sierpnia 2000 r.

Wino produkowane przed dniem 1 sierpnia 2000 r. moze by¢
oferowane lub dostarczane do bezposredniego spozycia przez
ludzi, pod warunkiem zZe jest zgodne z regutami wspdlnoto-
wymi lub krajowymi obowigzujacymi przed ta datg.

Artykut 46

Wymogi dotyczace destylacji, przewozu i wykorzystania
produktéw niezgodnych z przepisami rozporzadzenia
(WE) nr 1493/1999 lub niniejszego rozporzadzenia

1. Produkty, ktére stosownie do art. 45 ust. 1 rozporzadze-
nia (WE) nr 1493/1999 nie moga by¢ oferowane lub dostar-
czane do bezpo$redniego spozycia przez ludzi, niszczy sig.
Pafistwa czlonkowskie moga jednak dopuscié wykorzystanie
niektorych produktéw, ktorych wilasciwosci okresla, przez
gorzelnie lub wytwérnie octu lub w celach przemystowych.

2. Gorzelnicy lub kupcy nie moga posiada¢ takich
produktéw bez odpowiedniej podstawy prawnej i mozna je
przewiez¢ tylko do gorzelni, wytwérni octu oraz zakladéw
wykorzystujacych je w celach przemystowych lub do niszczenia
roslin.

3. Panstwa czlonkowskie mogg posiada¢ srodki denaturujace
lub wskazniki dodawane do win, okre$lone w ustepie 1 w celu
ulatwienia ich identyfikacji. W przypadkach, w ktérych jest to
uzasadnione, panstwa czlonkowskie mogg réwniez zakazal
sposobow wykorzystania przewidzianych w ust. 1 i nakazaé
zniszczenie tych produktéw.

Artykut 47

Wspdlnotowe metody analizy

Rozporzadzenie (EWG) nr 2676/90 stosuje si¢ do produktéw
objetych rozporzadzeniem (WE) nr 1493/1999.

Artykut 48

Uchylenie
Rozporzadzenie (WE) nr 1622/2000 zostaje uchylone.
Odestania do uchylonego rozporzadzenia odczytuje si¢ jako
odeslania do niniejszego rozporzadzenia, zgodnie z tabela kore-
lacji w zalgczniku XXIIL

Artykut 49

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloSci i jest bezpoSrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 8 maja 2008 r.

W imieniu Komisji
José Manuel BARROSO
Przewodniczacy
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ZALACZNIK 1

Wykaz odmian winorosli, ktére moga by¢, nie naruszajac art. 42 ust. 5 rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999,
wykorzystywane do przygotowania produktow objetych tym przepisem

(Artykut 2 niniejszego rozporzgdzenia)

ZALACZNIK 1

Lata, podczas ktérych produkty ze stref uprawy winoro$li A i B nieposiadajagce minimalnego naturalnego
stezenia alkoholu w % objetosciowych ustanowionego w rozporzadzeniu (WE) nr 1493/1999, moga by¢
uzywane do produkcji wina musujacego, wina musujacego gazowanego i wina pélmusujacego gazowanego

(Artykut 3 niniejszego rozporzgdzenia)

(w.w.)
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ZALACZNIK III

A. Lista odmian winorosli, ktérych grona mozna wykorzystywaé do tworzenia cuvée do przygotowania
gatunkowych win musujacych z gatunku aromatycznych lub gatunkowych win musujacych produkowanych
w okreSlonych regionach z gatunku aromatycznych

(Artykut 4 ust. 1 niniejszego rozporzgdzenia)
Aleatico N
Aclpuko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N
Clairette B
Colombard B
Csaba gyongye B
Cserszegi fliszeres B
Freisa N
Gamay N
Gewiirztraminer Rs
Giro N
Mwkeptdpa (Glykerythra)
Huxelrebe
Irsai Olivér B
Macabeu B
wszystkie ,malvoisies”
Mauzac blanc i rosé
Monica N
Mooyogikepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B
wszystkie ,muscatels”
Nektdr
Pédlava B
Parellada B
Perle B
Piquepoul B
Poulsard
Prosecco
Poditg (Roditis)
Scheurebe
Torbato

Zefir B
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B. Odstepstwa, okreslone w zalaczniku V pkt I 3 lit. a) oraz w zalgczniku VI pkt K 10 lit. a) do rozporzadzenia

(WE) nr 1493/1999, dotyczjace stworzenia cuvée w celu przygotowania gatunkowych win musujacych typu

aromatyzowanego i gatunkowych win musujacych produkowanych w okreslonym regionie geograficznym
(psr) typu aromatyzowanego

(Artykut 4 ust. 2 niniejszego rozporzgdzenia)

Nie naruszajac przepisow zalacznika VI pkt K 10 lit. a), gatunkowe wina musujace produkowane w okreslonym regionie
geograficznym (pst) typu aromatyzowanego moga by¢ produkowane z uzyciem jako skladnikéw cuvée win otrzymanych
z winoro$li odmiany ,Proseco” zbieranej w okre§lonych regionach noszacych oznaczenie pochodzenia Conegliano-
Valdobbiadene i Montello e Colli Asolani.
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ZALACZNIK IV

Ograniczenia dotyczace stosowania niektérych substancji

(Artykut 5 niniejszego rozporzgdzenia)

Ograniczenia, ktére stosuje si¢ do uzywania substancji, okreslonych w zalaczniku IV do rozporzadzenia (WE)
nr 1493/1999, zgodnie z warunkami tam ustanowionymi, sg nastepujace:

Stosowac ze $wiezymi winogronami,
MOszczem gronowym, moszczem
gronowym w trakcie fermentacji, moszczem
gronowym w trakcie fermentacji otrzy-

Stosowa¢ z moszczem gronowym w trakcie
fermentacji przeznaczonym do bezposred-
niego spozycia przez ludzi w takiej postaci,
winem nadajagcym si¢ do produkeji wina
stofowego, winem stofowym, winem musu-

Substancja . . . .
manym z suszonych winogron, skoncen- | jacym, winem musujacym gazowanym,
trowanym moszczem gronowym i miodym | winem péimusujgcym, winem pétmusu-
winem, ktérego fermentacja jeszcze si¢ nie |  jacym gazowanym, winem likierowym
zakonczyta i winami gatunkowymi produkowanymi
w okreslonym regionie geograficznym (psr)
Preparaty ze Scian komorkowych | 40 g/hl 40 g/hl
drozdzy
Ditlenek wegla Maksymalna zawarto$¢ w winie trakto-
wanym w ten sposob: 2 g/l
Kwas L-askorbinowy 250 mg/l 250 mg/l; maksymalna zawarto$¢

w winie obrabianym w ten sposéb
nie powinna przekroczy¢ 250 mg|l

Kwas cytrynowy

Maksymalna zawarto§¢ w winie obra-
bianym w ten sposéb: 1 g/l

Kwas metawinowy

100 mg/l

Siarczan miedzi

1 g/hl, pod warunkiem ze zawarto§é
miedzi w produkcie obrabianym
w ten sposob nie przekracza 1 mg|l

Wegiel drzewny do uzytku enologicz-
nego

100 g suchej wagi na hl

100 g suchej wagi na hl

Sole odzywcze: fosforan diamonowy
lub siarczan amonowy

1 g/l (wyrazone w soli) (!)

0,3 g/l (wyrazone w soli) do przygoto-
wania wina musujgcego

Siarczyn amonu lub bisiarczyn amonu

0,2 g/l (wyrazone w soli) (3

Czynniki wzrostowe: tiamina w postaci
chlorowodorku

0,6 mg/l (wyrazone w tiaminie)

0,6 mg/l (wyrazone w tiaminie) do
przygotowania wina musujgcego

Poliwinylopolipirolidon 80 g/hl 80 g/hl
Winian wapnia 200 g/hl
Fitynian wapnia 8 g/hl

Lizozym

500 mg/l ()

500 mg/l (%)

Dwuweglan dimetylu

200 mg(l; nie mozna wykry¢ pozosta-
losci w winach wprowadzonych do
obrotu

2

")
¢
)
v

1) Produkty te mozna réwniez stosowal w polaczeniu, do ogélnego limitu 1 g/l bez uszczerbku dla limitu 0,2 g/l okreslonego powyzej.
Produkty te mozna réwniez stosowal w polaczeniu, do ogélnego limitu 1 g/l bez uszczerbku dla limitu 0,2 g/l okreslonego powyzej.
Ilo§¢ faczna nie moze przekroczy¢ granicy 500 mgfl, kiedy nastepuje dodanie do moszczu gronowego i wina.
#) Tlo§¢ faczna nie moze przekroczy¢ granicy 500 mg/l, kiedy nastgpuje dodanie do moszczu gronowego i wina.
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ZALACZNIK V

Wymogi dotyczace winianu wapnia

OBSZAR ZASTOSOWAN

Winian wapnia jest dodawany do wina jako adjuwant technologiczny w celu wsparcia wytrgcania kamienia winnego
i wspomozenia stabilizacji wina za pomocg obnizenia koficowych stgzen wodorowinianu potasu i winianu potasu.

WYMOGI

— Dawka maksymalna jest ustalona w zalaczniku IV do niniejszego rozporzadzenia,

— Tam, gdzie dodaje si¢ winian wapnia, nalezy wstrzasnaé¢ winem, schlodzi¢ je, a powstale krysztaly nalezy oddzieli¢

podczas procesu fizycznego.

(Artykut 7 niniejszego rozporzgdzenia)

ZALACZNIK VI

Wymogi dotyczace beta-glukanazy

(Artykut 10 niniejszego rozporzgdzenia)

1. Migdzynarodowy kod beta-glukanazy: E.C. 3-2-1-58

2. Hydrolaza beta-glukanowa (niszczy glukan u Borytritis cinerea)

3. Pochodzenie: Trichoderma harzianum

4. Obszar zastosowan: niszczy beta-glukany obecne w winach, w szczegdlnosci wytworzone z gron porozdzielanych

winogron

5. Dawka maksymalna: 3 g preparatu enzymatycznego zawierajacego 25 % catkowitego ekstraktu organicznego (TOS) na

hektolitr

6. Charakterystyka czystosci chemicznej i

mikrobiologicznej

Strata w suszeniu

Mniej niz 10 %

Metale cigzkie

Mniej niz 30 czgsci na milion

Otéw (Pb): Mniej niz 10 czg$ci na milion
Arsen (As): Mniej niz 3 czg$ci na milion
Paleczkopodobne: Nieobecne

Escherichia coli

Nieobecna w 25 g probki

Salmonella spp:

Nieobecna w 25 g probki

Liczba tlenowcow:

Mniej niz 5 x 10* komérek/g
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ZALACZNIK VII

Bakterie kwasu mlekowego

(Artykut 11 niniejszego rozporzgdzenia)

WYMOGI

Bakterie kwasu mlekowego, ktdrych stosowanie przewidziane jest w zataczniku IV pkt 1 lit. q) oraz w pkt 3 lit. z) do
rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999, nalezg do rodzaju Leuconostoc, Lactobacillus iflub Pediococcus. Bakterie te przeksztalcajg
kwas jabtkowy w moszczu lub winie w kwas mlekowy i nie wplywa to na smak. Izoluje si¢ je z winogron, moszczu, wina
lub produktéw wytwarzanych z winogron. Nazwa rodzaju i gatunku oraz informacja o szczepie musi by¢ umieszczona
na etykiecie wraz ze wskazaniem pochodzenia i hodowcy szczepu.

Na manipulacje genetyczna bakterii kwasu mlekowego nalezy uprzednio uzyskaé zezwolenie.

POSTAC

Trzeba ich uzywaé w postaci plynnej lub zamrozonej lub jako proszek otrzymany w wyniku liofilizacji w czystej lub
powigzanej hodowli.

BAKTERIE IMMOBILIZOWANE

Podloze transportowe do przygotowania immobilizowanych bakterii kwasu mlekowego musi by¢ obojetne i musi byé
dopuszczone do stosowania w winiarstwie.

KONTROLE
Chemiczna:

te same wymogi co w odniesieniu do badanych substancji w innych preparatach enologicznych oraz w szczegdlnosci
metale ciezkie.

Mikrobiologiczna:

— poziom bakterii kwasu mlekowego pobudzonych do zycia musi wynosi¢ 10%/g lub 107/ml lub wigcej;

— poziom bakterii kwasu mlekowego gatunkéw innych niz szczep lub szczepy wskazane musi by¢ mniejszy niz 0,01 %
wszystkich bakterii kwasu mlekowego pobudzonych do zycia;

— poziom bakterii tlenowych musi by¢ mniejszy niz 10> na gram proszku lub na mililitr;
— calkowita zawarto$¢ drozdzy musi by¢ mniejsza niz 103 na gram proszku lub na mililitr;

— zawarto$¢ plesni musi by¢ mniejsza niz 10° na gram proszku lub na mililitr.

DODATKI

Dodatki stosowane do przygotowania kultury lub reaktywacji bakterii mlekowych musza by¢ substancjami dopuszczo-
nymi do stosowania ze $rodkami spozywczymi i nalezy je wymieni¢ na etykiecie.

DATA PRODUK(JI

Producent musi wskaza¢ dzie,, w ktérym produkt opuscit fabryke.

ZASTOSOWANIE

Producent musi wskaza¢ instrukcje uzytkowania i sposéb reaktywacji.

PRZECHOWYWANIE

Na etykiecie nalezy wyraznie wskaza¢ warunki sktadowania.

METODY ANALIZ

— bakterie mlekowe: $rodowisko Al, B? lub C3 z metodg utylizacji szczepu wskazang przez producenta,
— bakterie tlenowe: Srodowisko Bacto-Agar,
— drozdze: $rodowisko Malt-Wickerhama,

— plesi: Srodowisko Malt-Wickerhama lub Czapecka
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Srodowisko A

Wyciag z drozdzy 5¢
Wycigg miesny 10 g
Pepton trypsynowy 15 ¢
Octan sodu 5¢
Cytrynian amonu 2g
Tween 80 lg
MnSO, 0,050 g
MgSO, 0,200 g
Glukoza 20 g
Woda do dopelienia 1000 ml
pH 5,4

Srodowisko B

Sok pomidorowy 250 ml
Wyciag drozdzowy Difco 5¢
Pepton 5¢
Kwas L-jabtkowy 3g
Tween 80 1 kropla
MnSOy 0,050 g
MgSO, 0,200 g
Woda do dopelnienia 1 000 ml
pH 4.8

Srodowisko C

Glukoza 5¢
Trypton Difco 2g
Pepton Difco 5¢
Wyciag z watroby lg
Tween 80 0,05 g

Sok pomidorowy rozcienczony 4,2 raza przesgczony przez filtr 1000 ml
Whatmana nr 1

pH 5,5
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ZALACZNIK VIII

Wymagania dotyczjce lizozymu

(Artykut 12 niniejszego rozporzgdzenia)

OBSZAR STOSOWANIA

Lizozym mozna dodawa¢ do moszczu gronowego, moszczu gronowego w trakcie fermentacji oraz do wina,
w nastepujacym celu: kontrolowania rozwoju i aktywnosci bakterii odpowiedzialnych za wadliwa fermentacj¢ mlekows
w tych produktach.

WYMAGANIA:

— Dawka maksymalna jest ustalona w zalaczniku IV do niniejszego rozporzadzenia,

— Uzyty produkt musi spelni¢ kryteria czystosci ustanowione w dyrektywie 96/77WE.
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5.6.

5.7.

6.2.

ZALACZNIK IX

OkreSlenie utraty substancji organicznych z Zywic jonowymiennych

(Artykut 13 niniejszego rozporzgdzenia)

ZAKRES 1 OBSZAR ZASTOSOWAN

Metoda okresla utratg substancji organicznych z Zywic jonowymiennych.

DEFINICJA

Utrata substancji organicznych z zywic jonowymiennych. Utrata substangji jest okreslana za pomocg okreslonej
metody.

ZASADA

Rozpuszczalniki ekstrahujace przechodza przez przygotowane zywice, a wage wyekstrahowanej substancji orga-
nicznej okresla si¢ grawimetrycznie.

ODCZYNNIKI

Wszystkie odczynniki powinny by¢ tzw. Cz.D.A.

Rozpuszczalniki ekstrahujace.

Woda destylowana lub woda dejonizowana réwnowaznej czystosci.

Etanol, 15 % m?|m>. Przygotowac poprzez zmieszanie 15 czeéci etanolu absolutnego z 85 czesciami wody (pkt 4.1).

Kwas octowy, 5 % mol/mol. Przygotowal poprzez zmieszanie 5 cz¢sci lodowatego kwasu octowego z 95 czg$ciami
wody (pkt 4.1).

APARATURA

. Kolumny do chromatografii jonowymiennej.

Cylindry miarowe, pojemno$¢ 2 1.

Plytki parownicze zdolne do wytrzymania temperatury pieca muflowego 850 °C.
Piec do suszenia, sterowany termostatem w temperaturze 105 + 2 °C.

Piec muflowy, sterowany termostatem w temperaturze 850 * 25 °C.

Waga analityczna, dokladno$¢ 0,1 mg.

Parowniczka, goraca plytka lub parowniczka w podczerwieni.

POSTEPOWANIE

. Do kazdej z trzech oddzielnych kolumn do chromatografii jonowymiennej (pkt 5.1) doda¢ po 50 ml badanej zywicy

jonowymiennej, przemytej i obrobionej zgodnie ze wskazéwkami producenta dotyczacymi przygotowania zywic do
stosowania z Zywnoscig.

Dla zywic anionowych przez przygotowane kolumny (pkt 6.1) przepusci¢ oddzielnie trzy rozpuszczalniki ekstra-
hujace (pkt 4.1, 4.2 1 4.3) z szybkoscig przeplywu 350-450 ml/godz. Usunaé pierwszy litr eluatu w kazdym
przypadku i zebra¢ kolejne dwa litry do cylindréw miarowych (pkt 5.2). Dla zywic kationowych przepusci¢ tylko
rozpuszczalniki okreslone w pkt 4.1 i 4.2 przez kolumny przygotowane do tego celu.
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6.3.

6.4.

6.5.

7.2.

Odparowaé trzy eluaty na goracej plytce lub z uzyciem parowniczki w podczerwieni (pkt 5.7) w oddzielnych
naczyniach parowniczych (pkt 5.3), ktére uprzednio wyczyszczono i zwazono (m0). Umiesci¢ naczynka
w piecyku (pkt 5.4) i wysuszy¢ do stalej wagi (m1).

Po zapisaniu stalej wagi (pkt 6.3) umiesci¢ naczynko parownicze w piecu muflowym (pkt 5.5) i spopiela¢ do stalej
wagi (m2).

Obliczy¢ wyekstrahowang substancje organiczng (pkt 7.1). Jezeli wynik jest wigkszy niz 1 mg/l, przeprowadzic slepa
probe na odczynnikach i ponownie policzy¢ wage wyekstrahowanej substangji organiczne;.

Slepa probe nalezy przeprowadzié, powtarzajac pkt 6.3 i 6.4, lecz z uzyciem dwéch litréw rozpuszczalnika
ekstrahujacego, aby uzyskal odpowiednio wage m3 i m4 z pkt 6.3 i 6.4.

PRZEDSTAWIENIE WYNIKOW

. Wzér i obliczenie wynikoéw

Substancje organiczng wyekstrahowang z zywic jonowymiennych, w mg/l, podaje si¢ jako:
500 (m1 - m2)
gdzie ml i m2 sg wyrazone w gramach.
Prawidlowa wage (mgfl) substancji organicznej wyekstrahowanej z zywic jonowymiennych podaje si¢ jako:
500 (ml — m2 — m3 + m4)
gdzie m1, m2, m3 i m4 sa wyrazone w gramach.

Roéznica w wynikach migdzy dwoma réwnorzednymi pomiarami przeprowadzonymi na tej samej probee nie moze
przekraczaé 0,2 mg/l.
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ZALACZNIK X

Wymogi dotyczace dwuweglanu dimetylu
(Artykut 17 niniejszego rozporzgdzenia)

OBSZAR ZASTOSOWAN

Dwuweglan dimetylu moze by¢ dodany do wina dla osiagnigcia nastepujacego celu: zagwarantowania stabilizacji mikro-
biologicznej wina butelkowanego zawierajacego cukry ulegajace fermentacji.

WYMOGI

— Dodanie dwuweglanu dimetylu powinno nastapi¢ na krétko przed butelkowaniem, zdefiniowanym jako wprowa-
dzanie dla celéw handlowych produktu, o ktérym mowa, do opakowan o pojemnosci nieprzekraczajacej 60 litrow,

— praktyka ta moze by¢ stosowana tylko w przypadku win z zawartocig cukru nie mniejszg niz 5 gfl,

— dawka maksymalna jest ustalona w zalaczniku IV do niniejszego rozporzadzenia, a produkt nie powinien by¢
wykrywalny w winach wprowadzonych do obrotu,

— uzyty produkt musi spelnia¢ kryteria czysto$ci ustanowione w dyrektywie 96/77/WE,

— zabieg ten nalezy odnotowal w rejestrze, okreSlonym w art. 70 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999.
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ZALACZNIK XI

Wymogi dotyczace elektrolizy

(Artykut 18 niniejszego rozporzgdzenia)

Celem elektrolizy jest uzyskanie stabilizacji wina w odniesieniu do wodorowinianu potasu i winianu wapnia (oraz
pozostalych soli wapnia) poprzez wyekstrahowanie jonéw w stanie przesycenia pod wplywem dzialania pola elektrycz-
nego i z uzyciem blon, ktore sg przepuszczalne dla anionéw lub kationdw.

1. WYMOGI DOTYCZACE BLON

1.1. Blony rozmieszcza si¢ naprzemiennie w systemie ,prasy filtracyjnej” lub w innym odpowiednim ukladzie oddzie-
lajagcym obrébke (wino) i przedzialy koncentracji (woda odplywowa).

1.2. Blony przepuszczalne dla kationéw maja na celu wylacznie wydzielanie kationdw, w szczegdlnosci K* i Ca*™.

1.3. Blony przepuszczalne dla anionéw maja na celu wylacznie wydzielanie anionéw, w szczegdlnoéci anionéw winia-
nowych.

1.4. Blony nie moga nadmiernie modyfikowaé skladu fizykochemicznego i wlasciwosci sensorycznych wina. Musza
spelniaé nastepujace wymagania:

— muszg by¢ wytwarzane zgodnie z dobra praktyka produkcyjng z substancji dopuszczonych do wytwarzania
materialéw plastikowych przeznaczonych do kontaktu ze $rodkami spozywczymi, wymienionych w zalaczniku 11
do dyrektywy Komisji 2002/72/WE ('),

— uzytkownik aparatury do elektrodializy musi wykazal, ze stosowane blony spelniaja powyzsze wymogi
i ze jakiekolwiek wymiany zostaly dokonane przez wyspecjalizowany personel,

— nie moga przepuszcza zadnej substancji w ilosciach zagrazajacych ludzkiemu zdrowiu lub wplywajacych na
smak lub zapach $rodkow spozywczych i musza spelnia¢ kryteria ustanowione w dyrektywie 2002/72/WE,

— uzycie blon nie moze wyzwoli¢ Zadnych interakcji miedzy ich elementami skladowymi a winem, mogacych
doprowadzi¢ do powstania nowych sktadnikow, ktére bylyby toksyczne w obrabianym produkcie.

Stabilno$¢ $wiezych blon do elektrodializy mozna okresli¢ z wykorzystaniem czynnika imitujacego fizykochemiczne
wlasciwo$ci wina w celu zbadania ewentualnej migracji z nich niektdrych substancji.

Zalecana metoda do§wiadczalna jest nastgpujgca:

Czynnikiem imitujacym jest wodny roztwér alkoholu buforowany do pH i jego sklad jest nastepujacy:

— etanol absolutny: 11 1,

— wodorowinian potasu: 380 g,

— chlorek potasu: 60 g,

— stezony kwas siarkowy: 5 ml,

— woda destylowana: do dopelnienia do 100 litrow.

() Dz.U. L 220 z 15.8.2002, str. 18.
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Roztwor ten jest stosowany do badan migracji w obwodach zamknietych w stosach do elektrodializy pod napigciem
(1 volt/kom,) na podstawie 50 1/m? blon anionowo-kationowych az do 50-procentowego odmineralizowania
roztworu. Obwéd wycickowy jest inicjowany przez 5 gfl roztworu chlorku potasu. Migrujace substancje sg badane
w odniesieniu do czynnika imitujacego oraz wycieku.

Czasteczki organiczne wchodzace w sklad blony, ktére moga przenosi¢ si¢ do obrabianego roztworu, zostaja
okreslone. Konkretne okreslenie kazdego z tych skladnikéw bedzie przeprowadzone przez zatwierdzone laborato-
rium. Zawarto$¢ wszystkich okreslanych zwiazkéw w czynniku imitujgcym musi by¢ mniejsza niz 50 g/l

Do blon tych nalezy stosowaé ogdlne zasady kontroli materialéw majacych styczno$¢ ze $rodkami spozywczymi.

WYMOGI DOTYCZACE WYKORZYSTANIA BLON

Uklad blon jest tak stworzony, aby spelni¢ nastgpujace warunki:

— obnizenie pH wina nie moze by¢ wigksze niz 0,3 jednostki pH,

— obnizenie kwasowosci lotnej powinno by¢ mniejsze niz 0,12 gfl (2 meq wyrazone jako kwas octowy),

— obrébka nie moze wplywaé na skladniki niejonowe wina, w szczegdlnosci polifenole i polisacharydy,

— dyfuzja drobnych czasteczek, takich jak etanol, powinna by¢ obnizona i nie moze powodowaé obnizenia
stezenia alkoholu powyzej 0,1 % objetosciowego,

— blony nalezy konserwowaé i czysci¢ zatwierdzonymi metodami, za pomocy substancji dopuszczonych do
stosowania w przygotowywaniu §rodkéw spozywczych,

— blony sa oznaczone w sposéb umozliwiajacy kontrolowanie zmiany w stosie,

— sprzet pracuje z wykorzystaniem mechanizmu kontrolno-sterujacego, ktory uwzglednia szczegdlng niestabilnosé
kazdego wina tak, aby eliminowac tylko przesycenie solami: wodorowinianu potasu i winianu wapnia,

— zabieg przeprowadzany jest na odpowiedzialno$¢ enologa lub wykwalifikowanego technika.

Zabieg nalezy odnotowal w rejestrze, okreSlonym w art. 70 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999.
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ZALACZNIK XII

Wymogi dotyczace ureazy
(Artykut 19 niniejszego rozporzgdzenia)
1. Miedzynarodowy kod ureazy: WE 3-5-1-5, CAS nr 9002-13-5.

2. Aktywnos¢: aktywno$¢ ureazowa (aktywna w kwasnym pH) rozklada mocznik na amoniak i ditlenek wegla. Aktyw-
no$¢ ustalona jest nie mniejsza niz 5 jednostek/mg, jedna jednostke definiujemy jako ilos¢, ktéra wytwarza jeden pmol
amoniaku na minute w temperaturze 37 °C z 5 g/l mocznika o pH 4.

3. Pochodzenie: Lactobacillus fermentum.

4. Obszar zastosowan: niszczy mocznik obecny w winie, przeznaczonym do przedtuzonego dojrzewania, w przypadku
gdy stezenie mocznika jest wyzsze niz 1 mgfl.

5. Maksymalna ilo$¢, ktéra zostanie uzyta: 75 mg preparatu enzymatycznego na litr obrabianego wina, nieprzekracza-
jacego 375 jednostek ureazy na litr wina. Po obrobce calg szczatkowa aktywno$¢ enzymu nalezy wyeliminowaé
poprzez przefiltrowanie wina (Srednica pora < 1 pm).

6. Charakterystyka czystosci chemicznej i mikrobiologicznej

Strata w suszeniu Mniej niz 10 %

Metale ciezkie Mniej niz 30 czg$ci na milion
Otéw (Pb): Mniej niz 10 czgsci na milion
Arsen (As): Mniej niz 2 czgsci na milion
Paleczkopodobne: Nieobecne

Salmonella spp. Nieobecna w 25 g prébki
Liczba tlenowcow: Mniej niz 5 x 10* komorek/g

Ureaza stosowana do obrébki wina musi by¢ przygotowana zgodnie z warunkami podobnymi do warunkéw objetych
opinig Komitetu Naukowego ds. Zywnosci z dnia 10 grudnia 1998 r.
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ZALACZNIK XIII

Wymogi dotyczace kawalkéw drewna debowego
(Artykut 22 niniejszego rozporzgdzenia)

PRZEDMIOT, POCHODZENIE I DZIEDZINA STOSOWANIA
Kawatki drewna d¢bowego sa stosowane w produkgji wina w celu przekazania mu pewnych skladnikéw pochodzacych
z drewna dgbowego.

Kawatki drewna musza pochodzi¢ wylacznie z odmian nalezacych do rodzaju Quercus.

Pozostawia si¢ je w stanie naturalnym lub podgrzane w stopniu okreslonym jako lekki, $redni lub mocny, ale bez
spalenia, w tym nawet na powierzchni, nie powinny by¢ tez zweglone ani kruche w dotyku. Nie nalezy réwniez
poddawac ich procesom chemicznym, enzymatycznym ani fizycznym innym niz podgrzanie. Nie nalezy dodawac do
nich zadnego produktu, ktéry méglby zwigkszy¢ ich naturalng moc aromatyzujgca lub ich fenolowe skfadniki ekstrak-

tywne.

ETYKIETOWANIE PRODUKTU

Na etykiecie musi zosta¢ wymienione pochodzenie odmiany lub gatunkéw botanicznych dgbu, ewentualnie stopief
podgrzania, warunki przechowywania i przepisy bezpieczenstwa.

WYMIARY

Kawatki drewna musza mie¢ wymiary umozliwiajace, aby co najmniej 95 % ich wagi pozostalo na sicie o oczkach 2 mm
(czyli 9 mesh).

CZYSTOSC

Kawatki drewna dgbowego nie powinny wydziela¢ substancji, ktérych koncentracja moglaby ewentualnie prowadzi¢ do
zagrozenia zdrowia.

Zabieg ten nalezy odnotowaé w rejestrze, okre$lonym w art. 70 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999.
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ZALACZNIK XIV

Odstepstwa dotyczace zawartosci ditlenku siarki

(Artykut 23 ust. 1 niniejszego rozporzgdzenia)

W uzupelnieniu zalacznika V pkt A do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999 maksymalng zawarto$¢ ditlenku siarki dla
win z resztkowa zawartoscig cukru, wyrazong jako cukier inwertowany, nie mniejsza niz pie¢ graméw na litr, zwigksza
sie do:

a) 300 mg/l w odniesieniu do:

— gatunkowych win bialych produkowanych w okreslonym regionie geograficznym (psr), w stosunku do ktérych
mozna uzywaé oznaczenia pochodzenia Gaillac,

— gatunkowych win produkowanych w okreslonym regionie geograficznym (psr), w stosunku do ktérych mozna
uzywaé oznaczenia pochodzenia Alto Adige i Trentino, opisanych za pomoca terminéw lub jednego z termindw
Lpassito” lub ,vendemmia tardiva”,

— gatunkowych win psr, w stosunku do ktérych mozna uzywaé nazwy pochodzenia ,Colli orientali del Friuli —
Picolit”,

— gatunkowych win produkowanych w okre$lonym regionie geograficznym (psr) Moscato di Pantelleria naturale
i Moscato di Pantelleria,

— win stolowych z nastepujacymi oznaczeniami geograficznymi o catkowitym stezeniu alkoholu wyzszym niz 15 %
objetoSciowych i resztkowej zawartosci cukru wyzszej niz 45 gfl:

— Vin de pays de Franche-Comt¢,

— Vin de pays des coteaux de 'Auxois,
— Vin de pays de Sadne-et-Loire,

— Vin de pays des coteaux de I'Ardeche,
— Vin de pays des collines rhodaniennes,
— Vin de pays du comté Tolosan,

— Vin de pays des cotes de Gascogne,
— Vin de pays du Gers,

— Vin de pays du Lot,

— Vin de pays des cotes du Tarn,

— Vin de pays de la Corréze,

— Vin de pays de I'lle de Beauté,

— Vin de pays d'Oc,

— Vin de pays des cotes de Thau,

— Vin de pays des coteaux de Murviel,
— Vin de pays du Jardin de la France,
— Vin de pays Portes de Méditerranée,
— Vin de pays des comtés rhodaniens,
— Vins de pays des cotes de Thongue,

— Vins de pays de la Cote Vermeille,
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— wina gatunkowe produkowane w okreslonych regionach okreslone jako ,pozdni sbér”,

— wina gatunkowe produkowane w okre$lonych regionach okreslone jako ,neskory zber”;

400 mg/l w odniesieniu do:

— biale wina gatunkowe psr majace prawo do nazw kontrolowanego pochodzenia Alsace, Alsace grand cru z opisem

,vendanges tardives” lub ,sélection de grains nobles”, Anjou-Coteaux de la Loire, Chaume-Premier cru des Coteaux
du Layon, Coteaux du Layon z nazwg gminy pochodzenia, Coteaux du Layon z nazwa ,Chaume”, ,Coteaux de
Saumur”, ,Pacherenc du Vic Bilh” i ,Saussignac”,

win stodkich produkowanych z przejrzalych winogron i stodkich win produkowanych z suszonych winogron
pochodzacych z Grecji o resztkowej zawarto$ci cukru, wyrazonej jako cukier inwertowany, nie mniejszej niz 45 g/l
i w stosunku do ktorych mozna uzywal jednego z nastgpujacych oznaczen pochodzenia Samos (Zapoc), Rhodes
(P6doc), Patras (ITatpa), Rio Patron (Pio TMatpev), Kephalonia (Kepahovia), Limnos (Afpvog), Sitia (Entela), Santorini
(Zavtopivn), Nemea (Nepéa), Daphnes (Aagveg),

wina gatunkowe produkowane w okreslonych regionach okreslone jako ,vybér z bobuli”, ,vybér z cibéb”, ,ledové
vino” i ,sldmové vino”,

wino gatunkowe produkowane w okreSlonych regionach okreslone jako ,bobulovy vyber”, ,hrozienkovy vyber”
i Jadovy vyber”,

wina gatunkowe psr majace prawo do nazwy pochodzenia ,Albana di Romagna” opatrzone opisem ,passito”,

luksemburskie wina gatunkowe psr opatrzone opisem ,vendanges tardives”, ,vin de glace” lub ,vin de paille”;

350 mg/l dla:
— win gatunkowych produkowanych w okreslonych regionach okreslonych jako ,vybér z hroznd”,

— win gatunkowych produkowanych w okreslonych regionach okreslonych jako ,vyber z hrozna”.

W dodatku do zalacznika V pkt A do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999 podwyzsza si¢ do 400 mg/l maksymalng
zawarto$¢ dwutlenku siarki w przypadku wina bialego pochodzacego z Kanady i z prawem do oznaczenia Icewine,
o resztkowej zawarto$ci cukru wyrazonego jako cukier inwertowany, nie mniejszej niz 5 gfl.
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ZALACZNIK XV

Zwigkszenie dopuszczalnej calkowitej zawarto$ci dwutlenku siarki w winie, w przypadku, gdy jest to
konieczne ze wzgledu na warunki klimatyczne

(Artykut 23 ust. 4 niniejszego rozporzgdzenia)

Rok Panstwo czlonkowskie Obszary upraw winorosli Wina objete odstepstwem

1. 2000 Niemcy Wszystkie obszary upraw wino- | Wszystkie wina otrzymane
rodli na terytorium Niemiec z winogron zebranych w 2000 r.

2. 2006 Niemcy Obszary upraw winorosli Wszystkie wina otrzymane
w regionach Badenia-Wirtem- z winogron zebranych w 2006 r.
bergia, Bawaria, Hesja i Nadrenia-
Palatynat

3. 2006 Francja Obszary upraw winoro§li Wszystkie wina otrzymane
w departamentach Bas-Rhin z winogron zebranych w 2006 r.
i Haut-Rhin




L 127/44 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 15.5.2008

ZALACZNIK XVI

Zawarto$¢ lotnego kwasu

(Artykut 24 niniejszego rozporzgdzenia)

Bez wplywu na przepisy zalgcznika V pkt B 1 do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999 maksymalna zawarto$¢ kwasu
lotnego w winie wynosi:

a) w winach niemieckich:

30 milirownowaznikéw na litr w winach gatunkowych produkowanych w okreslonym regionie geograficznym (psr)
spetniajacych wymogi do opisania ich jako ,Eiswein” lub ,Beerenauslese”;

35 miliréwnowaznikow na litr w winach gatunkowych produkowanych w okreslonym regionie geograficznym (psr)
spelniajacych wymogi do opisania ich jako ,Trockenbeerenauslese”;
b) w winach francuskich:

25 milirbwnowaznikéw na litr w nastgpujacych winach gatunkowych produkowanych w okreslonym regionie
geograficznym (psr):

— Barsac,

— Cadillac,

— Cérons,

— Loupiac,

— Monbazillac,

— Sainte-Croix-du-Mont,

— Sauternes,

— Anjou-Coteaux de la Loire,

— Bonnezeaux,

— Coteaux de I’Aubance,

— Coteaux du Lyon,

— Coteaux du Lyon, z nastgpujaca po nich nazwa gminy pochodzenia,
— Coteaux du Lyon, z nastgpujgcg po nim nazwa ,Chaume”,
— Quarts de Chaume,

— Coteaux de Saumur,

— Jurangon,

— Pacherenc du Vic Bilh,

— Alsace i Alsace grand cru, opisywane i prezentowane za pomocg wyrazow ,vendanges tardives” lub ,sélection de
grains nobles”,

— Arbois, z nastgpujacym po nim opisem ,vin de paille”,
— Cotes du Jura, z nastgpujacym po nim opisem ,vin de paille”,

— LEtoile, z nastgpujagcym po nim opisem ,vin de paille”,



15.5.2008 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej L 127/45

— Hermitage, z nastgpujgcym po nim opisem ,vin de paille”,
— Chaume-Premier cru des Coteaux du Layon,

— Graves supérieurs,

— Saussignac;

w winach stolowych z nastepujacymi oznaczeniami geograficznymi o catkowitym stezeniu alkoholu wyzszym niz
15 % objetosciowych i resztkowej zawartoSci cukru wyzszej niz 45 gfl:
— Vin de pays de Franche-Comté,

— Vin de pays des coteaux de I'Auxois,

— Vin de pays de Sadne-et-Loire,

— Vin de pays des coteaux de I'Ardeche,

— Vin de pays des collines rhodaniennes,

— Vin de pays du comté Tolosan,

— Vin de pays des cotes de Gascogne,

— Vin de pays du Gers,

— Vin de pays du Lot,

— Vin de pays des cotes du Tarn,

— Vin de pays de la Corréze,

— Vin de pays de Ille de Beauté,

— Vin de pays d'Oc,

— Vin de pays des cotes de Thau,

— Vin de pays des coteaux de Murviel,

— Vin de pays du Jardin de la France, oprécz win produkowanych w strefie z zarejestrowanym okresleniem miejsca
pochodzenia oraz na obszarach obsadzanych odmiana Chenin, w departamentach Maine-et-Loire oraz Indre-et-
Loire,

— Vin de pays Portes de Méditerranée,

— Vin de pays des comtés rhodaniens,

— Vin de pays des cotes de Thongue,

— Vin de pays de la Cote Vermeille;

w nastepujacych gatunkowych winach likierowych produkowanych w okreslonym regionie geograficznym (pst),
opisywanych i prezentowanych za pomocg terminu ,vin doux naturel”:

— Banyuls,

— Banyuls rancio,

— Banyuls grand cru,

— Banyuls grand cru rancio,

— Frontignan,
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— Grand Roussillon,

— Grand Roussillon rancio,

— Maury,

— Maury rancio,

— Muscat de Beaumes-de-Venise,
— Muscat de Frontignan,

— Muscat de Lunel,

— Muscat de Mireval,

— Muscat de Saint-Jean-de-Minervois,
— Rasteau,

— Rasteau rancio,

— Rivesaltes,

— Rivesaltes rancio,

— Vin de Frontigan,

— Muscat du Cap Corse;

¢) w winach whoskich:
(i) 25 miliréwnowaznikéw na litr w:
— gatunkowym winie likierowym produkowanym w okreslonym regionie geograficznym (psr) Marsala,

— gatunkowym winie produkowanym w okre$lonym regionie geograficznym (psr) Moscato di Pantelleria natu-
rale, Moscato di Pantelleria i Malvasia delle Lipari,

— gatunkowym winie produkowanym w okre§lonym regionie geograficznym (psr) Colli orientali del Friuli,
ktérym towarzyszy okreslenie ,Pizolit”,

— gatunkowych winach produkowanych w okreslonym regionie geograficznym (psr) i winach likierowych
produkowanych w okreslonym regionie geograficznym (psr) spetniajacych wymogi do opisania ich terminem
lub jednym z terminéw ,vin santo”, ,passito”, ,liquoroso” i ,vendemmia tardiva”, z wyjatkiem gatunkowych
win produkowanych w okreslonym regionie geograficznym (psr), w stosunku do ktérych mozna uzywal
oznaczenia pochodzenia Alto Adige, opisanych za pomocg terminéw lub jednego z terminéw ,passito” lub
,vendemmia tardiva”,

— winach stolowych produkowanych w okre§lonym regionie geograficznym (psr) z oznaczeniem geograficznym
spetniajacych wymogi do opisania ich za pomoca terminu lub jednego z terminéw ,vin santo”, ,passito”,
,liquoroso” i ,vendemmia tardiva”,

— winach stolowych otrzymanych z odmiany winorosli ,Vernaccia di Oristano B” zbieranej w Sardynii
i spelniajacych wymogi do opisania ich jako ,Vernaccia di Sardegna”;

(ii) 40 milirownowaznikéw na litr w gatunkowych winach produkowanych w okreslonym regionie geograficznym
(psr), w stosunku do ktorych mozna uzywal oznaczenia pochodzenia Alto Adige, opisanych za pomoca
terminéw lub jednego z terminéw ,passito” lub ,vendemmia tardiva”;

d) w winach austriackich:

— 30 miliréwnowaznikéw na litr w winach gatunkowych psr spetniajacych wymogi do opisania ich jako ,Beeren-
auslese” i ,Eiswein” z wyjatkiem win opisanych jako ,Eiswein” pochodzacych z winobrania w 2003 r.,

— 40 milirdbwnowaznikéw na litr w winach gatunkowych psr spehiajacych wymogi do opisania jako ,Ausbruch”,
,Trockenbeerenauslese” i ,Strohwein”, jak rowniez w winach opisanych jako ,Eiswein” pochodzacych z winobrania
w 2003 r;
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¢)

w winach pochodzgcych ze Zjednoczonego Krdlestwa:
25 milirownowaznikéw na litr w winach gatunkowych produkowanych w okreslonym regionie geograficznym (psr)

opisywanych i prezentowanych za pomoca terminéw ,botrytis” lub innych réwnowaznych terminéw ,noble late
harvested”, ,special late harvested” lub ,noble harvest” i spelniajacych wymogi do opisania ich jako takie;

w winach pochodzgcych z Hiszpanii:

(i) 25 miliréwnowaznikéw na litr w winach gatunkowych produkowanych w okreslonym regionie geograficznym
(psr) spehiajacych wymogi do opisania jako ,vendimia tardia”;

(i) 35 milirbwnowaznikéw na litr w:

— gatunkowych winach produkowanych w okreslonym regionie geograficznym (psr) z przejrzatych winogron,
w stosunku do ktérych mozna uzywac oznaczenia pochodzenia Ribeiro,

— gatunkowych winach likierowych produkowanych w okreslonym regionie geograficznym (psr) spelniajacych
wymogi do opisania jako ,generoso” lub ,generoso de licor” i w stosunku do ktérych mozna uzywal

oznaczenia pochodzenia Condado de Huelva, Jerez-Xerez-Sherry, Manzanilla-Sanltcar de Barrameda, Malaga
et Montilla-Moriles;

dla win pochodzgeych z Kanady:

35 milickwiwalentow na jeden litr dla win okreslanych jako ,lcewine”;

dla win wegierskich:

25 milickwiwalentéw na jeden litr dla nastgpujacych win gatunkowych produkowanych w okreslonych regionach:
— Tokaji maslas,

— Tokaji forditds,

— asztbor,

— toppedt sz6l6bdl késziilt bor,

— Tokaji szamorodni,

— kés6i sziiretelésti bor,

— valogatott sziiretelésti bor;

35 milickwiwalentow na jeden litr dla nastgpujacych win gatunkowych produkowanych w okreslonych regionach:
— Tokaji aszd,
— Tokaji aszieszencia,

— Tokaji eszencia;

dla win czeskich:

30 milickwiwalentéw na jeden litr dla win gatunkowych produkowanych w okreslonych regionach okreslanych jako
,vybér z bobul” i ,ledové vino”,

35 milickwiwalentéw na jeden litr dla win gatunkowych produkowanych w okreslonych regionach okreslanych jako
Lslamové vino” i ,vybér z cibéb”;
dla win greckich:

30 miliekwiwalentéw na jeden litr dla nastepujacych win gatunkowych produkowanych w okreslonych regionach
posiadajacych laczna moc alkoholowa dla objetosci 13 % obj. lub wigksza oraz zawarto$¢ cukru resztkowego

wynoszgcg przynajmniej 45 gfl:

— Samos (Zapoc),
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— Rhodes (P6d0g),

— Patras (TTatpa),

— Rio Patron (Pio Tatpav),
— Cephalonie (Kepahowid),
— Limnos (Arpvoc),

— Sitia (Inteia),

— Santorini (Savtopivn),
— Nemea (Nepa),

— Daphnes (Aagvéc);

k) dla win cypryjskich:

25 miliekwiwalentéw na jeden litr dla likierowych win gatunkowych produkowanych w okreslonych regionach
,Koupavdapia” (Commandaria);

) dla win stowackich:
25 miliekwiwalentéw na jeden litr dla nastepujacych win gatunkowych produkowanych w okreslonych regionach:

— tokajské samorodné,

35 miliekwiwalentéw na jeden litr dla:

— tokajsky vyber;

m) dla win stoweriskich:
30 milieckwiwalentow na jeden litr dla nast¢pujacych win gatunkowych produkowanych w okreslonych regionach:
— vrhunsko vino ZGP — jagodni izbor,

— vrhunsko vino ZGP - ledeno vino;

35 miliekwiwalentéw na jeden litr dla nast¢pujacych win gatunkowych produkowanych w okreslonych regionach:

— vrhunsko vino ZGP — suhi jagodni izbor;

n) w winach luksemburskich:

— 25 miliréwnowaznikéw na litr w luksemburskich winach gatunkowych psr spelniajgcych wymogi do opisania
jako ,vendanges tardives”,

— 30 miliréwnowaznikéw na litr w luksemburskich winach gatunkowych psr spehiajacych wymogi do opisania ich
jako ,vin de paille” oraz ,vin de glace”;

0) w winach rumuriskich:

— 25 miliréwnowaznikéw na litr w winach gatunkowych produkowanych w okreslonym regionie geograficznym
(psr) spetniajacych wymogi do opisania jako DOC-CT,

— 30 milirownowaznikéw na litr w winach gatunkowych produkowanych w okreslonym regionie geograficznym
(psr) spehiajacych wymogi do opisania jako DOC-CIB.
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ZALACZNIK XVII

Wzbogacanie w przypadku wyjatkowo niekorzystnych warunkéw pogodowych
(Artykut 27 niniejszego rozporzgdzenia)

Strefa uprawy

Rok . P
winoro$li

Region geograficzny Odmiana (gdzie stosowne)

1. 2000 A Anglia, Walia Auxerrois, Chardonnay, Ehrensfelser, Faber, Huxelrebe,
Kerner, Pinot Blanc, Pinot Gris, Pinot Noir, Riesling,
Schonburger, Scheurebe, Seyval Blanc i Wurzer

ZALACZNIK XVIII

Przypadki, w ktérych dopuszczone jest zakwaszanie i wzbogacanie tego samego produktu

(Artykut 31 niniejszego rozporzgdzenia)

(W.w.)

ZALACZNIK XIX

Terminy, przed ktérymi czynnoSci wzbogacania, zakwaszania i odkwaszania mozna przeprowadzié
w przypadku wyjatkowo zlych warunkéw pogodowych

(Artykut 33 niniejszego rozporzgdzenia)

(W.w.)
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ZALACZNIK XX

Wilaciwosci destylatu winnego lub destylatu z suszonych winogron, ktéry mozna dodawa¢ do win likierowych
i niektérych gatunkowych win likierowych produkowanych w okre§lonym regionie geograficznym (psr)

(Artykut 40 niniejszego rozporzgdzenia)

1. Wlaciwosci organoleptyczne

Brak obcego zapachu wykrywalnego w surowcu

2. Stezenie alkoholu w % objgtoSciowych:
Minimalne

Maksymalne

52 % objetosciowe

86 % objetosciowe

3. Calkowita ilo$¢ substancji lotnych innych niz alkohol
etylowy i metylowy

125 g/hl alkoholu lub wigcej w 100 % objetosciowych

4. Maksymalna zawarto$¢ alkoholu metylowego

< 200 g/hl alkoholu w 100 % objetosciowych
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ZALACZNIK XXI

Wykaz gatunkowych win likierowych produkowanych w okres§lonym regionie geograficznym (psr), ktérych
produkcja wymaga stosowania zasad szczegélnych

A. WYKAZ GATUNKOWYCH WIN LIKIEROWYCH PRODUKOWANYCH W OKRESLONYM REGIONIE
GEOGRAFICZNYM (PRS), KTORYCH PRODUKCJA WYMAGA STOSOWANIA MOSZCZU GRONOWEGO
LUB JEGO MIESZANKI Z WINEM

(Artykut 41 ust. 1 niniejszego rozporzgdzenia)

GRECJA

Sapog (Samos), Mooydrtog Matpev (Fatras Muscatel), Mooydtog Piou IMatpav (Rio Patron Muscatel), Mooyatog KegpaA\ovidg
(Kefallonia Muscatel), Mooyatog Podou (Rhodes Muscatel), Mooyatog Afpvou (Lemnos Muscatel), Enteia (Sitia), Nepga
(Nemea), Savtopivny (Santorini), Aagvés (Dafnes), Mavpodagvy Tatpev (Mavrodafne of Patras), Mavpodagvny Kegal\ovidg
(Mavrodafne w Kefallonia).

HISZPANIA
Gatunkowe wino likierowe produkowane w okreslonym regionie | Opis wyrobu ustalony regutami wspélnotowymi lub ustawodaw-
geograficznym (psr) stwem krajowym
Alicante Moscatel de Alicante
Vino dulce
Carifiena Vino dulce
Jerez-Xéres-Sherry Pedro Ximénez
Moscatel
Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Priorato Vino dulce
Tarragona Vino dulce
Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

WLOCHY

Cannonau di Sardegna, giré di Cagliari, malvasia di Bosa, malvasia di Cagliari, Marsala, monica di Cagliari, moscato di
Cagliari, moscato di Sorso-Sennori, moscato di Trani, nasco di Cagliari, Oltrepé Pavese moscato, San Martino della
Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

B. WYKAZ GATUNKOWYCH WIN LIKIEROWYCH PRODUKOWANYCH W OKRESLONYM REGIONIE
GEOGRAFICZNYM (PSR), KTORYCH PRODUKCJA WYMAGA DODATKU PRODUKTOW, OKRESLONYCH
W ZALACZNIKU V PKT J 2 LIT. B) DO ROZPORZADZENIA (WE) NR 1493/1999

(Artykut 41 ust. 2 niniejszego rozporzgdzenia)
1. Wykaz gatunkowych win likierowych produkowanych w okre$lonym regionie geograficznym (psr), ktérych

produkcja wymaga dodatku alkoholu winnego lub alkoholu z suszonych winogron o stezeniu alkoholu nie
mniejszym niz 95 % objetoSciowych i nie wigkszym niz 96 % objetoSciowych

(zalacznik V pkt J 2 lit. b) ppkt ii) tiret pierwsze do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999)
GRECJA

Zapog (Samos), Mooyatog TMatpov (Patras Muscatel), Mooydtog Piou TMatpav (Rio Patron Muscatel), Mooydtog
Kegaloviag (Kefallonia Muscatel), Mooyatog Podou (Rhodes Muscatel), Mooyatog Afpvou (Lemnos Muscatel), nteia
(Sitia), Zavropivn (Santorini), Aagvég (Dafnes), Maupodagvy Tatpav (Mavrodafne of Patras), Maupodagvn Kegal\ovidg
(Mavrodafne w Kefallonia).

HISZPANIA

Contado de Huelva, Jerez-Xéres-Sherry, Manzanilla-Sanlicar de Barrameda, Malaga, Montilla-Moriles, Rueda.

CYPR

Koupavdapia (Commandaria).
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2. Wykaz gatunkowych win likierowych produkowanych w okreslonym regionie geograficznym (psr), ktérych

produkcja wymaga dodatku spirytusu destylowanego z wina lub wytlokéw winogronowych o stezeniu
alkoholu nie mniejszym niz 52 % objetoSciowe i nie wigkszym niz 86 % objetosciowych

(zalacznik V pkt ] 2 lit. b) ppkt ii) tiret drugie do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999)

GRECJA

Maupodagvn Tatpov (Mavrodafne w Patras), Mavpodagvn Kepalhoviag (Mavrodafne w Kefallonia), Enteia (Sitia), Zavto-
piv) (Santorini), Aagvég (Dafnes), Nepéa (Nemea).

FRANCJA

Pineau des Charentes lub pineau charentais, floc de Gascogne, macvin du Jura.

CYPR

Koupavdapia (Commandaria).

. Wykaz gatunkowych win likierowych produkowanych w okres§lonym regionie geograficznym (psr), ktérych

produkcja wymaga dodatku spirytusu destylowanego z suszonych winogron o st¢zeniu alkoholu nie mniej-
szym niz 52 % objetoSciowe i nie wigkszym niz 94,5 % objetoSciowego

(zalacznik V pkt J 2 lit. b) ppkt ii) tiret trzecie do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999)
GRECJA

Maupodagvn Tatpov (Mavrodafne w Patras), Maupodagvn Kegal\oviag (Mavrodafne w Kefallonia).

. Wykaz gatunkowych win likierowych produkowanych w okres§lonym regionie geograficznym (psr), ktérych

produkcja wymaga dodatku moszczu gronowego w trakcie fermentacji otrzymanego z suszonych winogron
(zalacznik V pkt ] 2 lit. b) ppkt iii) tiret pierwsze do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999)
HISZPANIA

Gatunkowe wino likierowe produkowane w okreslonym Opis produktu ustalony regutami wspélnotowymi lub ustawodaw-
regionie geograficznym (psr) stwem krajowym
Jerez-Xérés-Sherry Vino generoso di licor
Mélaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso di licor
WLOCHY

Aleatico di Gradoli, Giré di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di Cagliari, Moscato passito di Pantelleria.

CYPR

Koupavdapia (Commandaria).

. Wykaz gatunkowych win likierowych produkowanych w okreslonym regionie geograficznym (psr), ktérych

produkcja wymaga dodatku skoncentrowanego moszczu gronowego otrzymanego za pomoca bezposred-
niego nagrzewania, zgodnego, z wyjatkiem tej czynnosci, z definicja skoncentrowanego moszczu gronowego

(zalacznik V pkt J 2 lit. b) ppkt iii) tiret drugie do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999)
HISZPANIA

Gatunkowe wino likierowe produkowane w okreslonym Opis wyrobu ustalony regutami wspélnotowymi lub ustawodaw-
regionie geograficznym (psr) stwem krajowym
Alicante
Condado de Huelva Vino generoso di licor
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso di licor
Mailaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso di licor
Navarra Moscatel
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WLOCHY

Marsala.

. Wykaz gatunkowych win likierowych produkowanych w okres§lonym regionie geograficznym (pst), ktérych

produkcja wymaga dodatku skoncentrowanego moszczu gronowego

(zalacznik V pkt J 2 lit. b) ppkt iii) tiret trzecie do rozporzadzenia (WE) nr 1493/1999)

HISZPANIA

Gatunkowe wino likierowe produkowane w okreslonym
regionie geograficznym (psr)

Opis produktu ustalony regufami wspdlnotowymi lub ustawodaw-
stwem krajowym

Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
WLOCHY

Oltrepé Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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ZALACZNIK XXII

Uchylone rozporzadzenie i wykaz jego kolejnych zmian

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1622/2000
(Dz.U. L 194 z 31.7.2000, str. 1)

Rozporzadzenie (WE) nr 2451/2000
(Dz.U. L 282 z 8.11.2000, str. 7)

Rozporzadzenie (WE) nr 885/2001 wylacznie artykut 2
(Dz.U. L 128 z 10.5.2001, str. 54)

Rozporzadzenie (WE) nr 1609/2001
(Dz.U. L 212 z 7.8.2001, str. 9)

Rozporzadzenie (WE) nr 1655/2001
(Dz.U. L 220 z 15.8.2001, str. 17)

Rozporzadzenie (WE) nr 2066/2001
(Dz.U. L 278 z 23.10.2001, str. 9)

Rozporzadzenie (WE) nr 2244/2002
(Dz.U. L 341 z 17.12.2002, str. 27)

Rozporzadzenie (WE) nr 1410/2003
(Dz.U. L 201 z 8.8.2003, str. 9)

Punkt 6.A.30 Zalacznika II Aktu Przystapienia z 2003 r.
(Dz.U. L 236 z 23.9.2003, str. 346)

Rozporzadzenie (WE) nr 1427/2004
(Dz.U. L 263 z 10.8.2004, str. 3)

Rozporzgdzenie (WE) nr 1428/2004
(Dz.U. L 263 z 10.8.2004, str. 7)

Rozporzadzenie (WE) nr 1163/2005
(Dz.U. L 188 z 20.7.2005, str. 3)

Rozporzgdzenie (WE) nr 643/2006 wylacznie artykut 1
(Dz.U. L 115 z 28.4.2000, str. 6)

Rozporzadzenie (WE) nr 1507/2006 wylacznie artykut 1
(Dz.U. L 280 z 12.10.2006, str. 9)

Rozporzgdzenie (WE) nr 2030/2006 wylacznie artykul 2
(Dz.U. L 414 z 30.12.2006, str. 40)

Rozporzadzenie (WE) nr 388/2007
(DzU. L 97 z 12.4.2007, str. 3)

Rozporzgdzenie (WE) nr 389/2007
(Dz.U. L 97 z 12.4.2007, str. 5)

Rozporzadzenie (WE) nr 556/2007
(Dz.U. L 132 z 24.5.2007, str. 3)

Rozporzadzenie (WE) nr 1300/2007
(Dz.U. L 289 z 7.11.2007, str. 8)
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ZALACZNIK XXIII

Tabela korelacji

Rozporzadzenie (WE) nr 1622/2000

Niniejsze rozporzadzenie

Artykuly 1 do 7

Artykuly 1 do 7

Artykul 8 akapit pierwszy wyrazenie wprowadzajace Artykut 8 ustgp 1 wyrazenie wprowadzajace

Artykut 8 akapit pierwszy tiret pierwsze
Artykul 8 akapit pierwszy tiret drugie
Artykul 8 akapit drugi

Artykut 8 ustep 1 litera a)
Artykul 8 ustep 1 litera b)

Artykut 8 ustep 2

Artykut 9 akapit pierwszy wyrazenie wprowadzajace Artykul 9 ustep 1 wyrazenie wprowadzajace

Artykul 9 akapit pierwszy tiret pierwsze
Artykul 9 akapit pierwszy tiret drugie
Artykul 9 akapit pierwszy tiret trzecie
Artykul 9 akapit drugi

Artykuly 10 i 11

Artykul 11 a

Artykut 12

Artykut 13

Artykut 14

Artykut 15

Artykul 15 a

Artykul 16

Artykut 17

Artykut 18

Artykul 18 a

Artykut 18 b

Artykut 19

Artykut 20

Artykut 21

Artykut 22

Artykul 23

Artykul 24 wyrazenie wprowadzajace
Artykul 24 litera a)

Artykul 24 litera b)

Artykut 24 litera c)

Artykul 24 litera d) wyrazenie wprowadzajace

Artykul 24 litera d) tiret pierwsze
Artykut 24 litera d) tiret drugie
Artykut 24 litera d) tiret trzecie
Artykut 24 litera d) zdanie koncowe

Artykut 24 litera e)

Artykul 9 ustep 1 litera a)

Artykul 9 ustep 1 litera b)

Artykul 9 ustep 1 litera c)

Artykul 9 ustep 2

Artykuly 10 i 11

Artykul 12

Artykut 13

Artykut 14

Artykut 15

Artykut 16

Artykut 17

Artykul 18

Artykut 19

Artykut 20

Artykut 21

Artykut 22

Artykut 23

Artykul 24

Artykut 25

Artykut 26

Artykut 27

Artykul 28 akapit pierwszy wyrazenie wprowadzajace
Artykut 28 akapit pierwszy litera a)
Artykul 28 akapit pierwszy litera b)
Artykul 28 akapit pierwszy litera c)

Artykul 28 akapit pierwszy litera d) wyrazenie wprowadza-
jace

Artykul 28 akapit pierwszy litera d) podpunkt i)

Artykul 28 akapit pierwszy litera d) podpunkt ii)

Artykul 28 akapit pierwszy litera d) podpunkt iii)
Artykut 28 akapit drugi

Artykul 28 akapit pierwszy litera e)
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Rozporzadzenie (WE) nr 1622/2000

Niniejsze rozporzadzenie

Artykut 25 ustep 1

Artykut 25 ustep 2 wyrazenie wprowadzajace
Artykut 25 ustgp 2 tiret pierwsze

Artykut 25 ustep 2 tiret drugie

Artykul 25 ustep 2 tiret trzecie

Artykul 25 ustep 2 tiret czwarte

Artykut 25 ustgp 2 tiret pigte

Artykut 25 ustepy 3-6

Artykut 26 ustep 1

Artykut 26 ustep 2 wyrazenie wprowadzajace
Artykut 26 ustep 2 tiret pierwsze

Artykut 26 ustep 2 tiret drugie

Artykut 26 ustep 2 tiret trzecie

Artykut 26 ustep 3

Artykut 27

Artykut 28

Artykut 29

Artykut 30

Artykut 31

Artykut 32

Artykut 33

Artykul 34 ustep 1

Artykul 34 ustep 2 wyrazenie wprowadzajace
Artykut 34 ustgp 2 tiret pierwsze

Artykut 34 ustep 2 tiret drugie

Artykut 34 ustgp 2 zdanie koncowe

Artykut 34 ustep 3

Artykul 35 ustep 1 wyrazenie wprowadzajace
Artykul 35 ustep 1 tiret pierwsze

Artykut 35 ustep 1 tiret drugie

Artykut 35 ustep 1 tiret trzecie

Artykut 35 ustep 1 wyrazenie koficowe
Artykut 35 ustepy 2 i 3

Artykut 35 ustep 4 wyrazenie wprowadzajace
Artykut 35 ustep 4 litera a)

Artykut 35 ustep 4 litera b) wyrazenie wprowadzajace
Artykut 35 ustgp 4 litera b) tiret pierwsze
Artykut 35 ustgp 4 litera b) tiret drugie
Artykut 35 ustep 5

Artykut 37

Artykut 29 ustep 1

Artykul 29 ustep 2 wyrazenie wprowadzajace
Artykul 29 ustep 2 litera a)

Artykul 29 ustep 2 litera b)

Artykut 29 ustep 2 litera )

Artykul 29 ustep 2 litera d)

Artykul 29 ustep 2 litera e)

Artykul 29 ustepy 3-6

Artykut 30 ustep 1

Artykul 30 ustep 2 wyrazenie wprowadzajace
Artykul 30 ustgp 2 litera a)

Artykut 30 ustep 2 litera b)

Artykul 30 ustep 2 litera c)

Artykul 30 ustgp 3

Artykut 31

Artykut 32

Artykut 33

Artykut 34

Artykut 35

Artykut 36

Artykut 37

Artykul 38 ustep 1

Artykut 38 ustgp 2 wyrazenie wprowadzajace
Artykul 38 ustep 2 litera a)

Artykul 38 ustep 2 litera b)

Artykut 38 ustep 2 zdanie koficowe

Artykul 38 ustep 3

Artykul 39 ustep 1 wyrazenie wprowadzajace
Artykut 39 ustep 1 litera a)

Artykul 39 ustep 1 litera b)

Artykut 39 ustep 1 litera )

Artykut 39 ustep 1 wyrazenie wprowadzajace
Artykut 39 ustepy 2 i 3

Artykul 39 ustep 4 wyrazenie wprowadzajace
Artykul 39 ustep 4 litera a)

Artykul 39 ustep 4 litera b) wyrazenie wprowadzajace
Artykut 39 ustep 4 litera b) podpunkt i)
Artykut 39 ustgp 4 litera b) podpunkt ii)
Artykul 39 ustep 5

Artykut 40
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Rozporzadzenie (WE) nr 1622/2000

Niniejsze rozporzadzenie

Artykut 38
Artykut 39
Artykut 40
Artykul 41 ustep 1 akapit pierwszy wyrazenie wprowadza-

Jace

Artykul 41 ustep 1 akapit pierwszy tiret pierwsze
Artykul 41 ustep 1 akapit pierwszy tiret drugie
Artykul 41 ustep 1 akapit pierwszy tiret trzecie
Artykul 41 ustep 1 akapit pierwszy tiret czwarte
Artykul 41 ustep 1 akapit drugi

Artykul 41 ustepy 2, 31 4

Artykut 42

Artykul 43

Artykul 44 ustep 1

Artykul 44 ustep 2

Artykut 45

Zakacznik 1

Zakgcznik 11

Zalgcznik I

Zakgcznik IV

Zalkgcznik VI

Zakacznik VII

Zakgcznik VIII

Zalacznik VII a

Zakgcznik 1X

Zalgcznik 1X a

Zalgcznik X

Zakgcznik XI

Zalacznik XI a

Zalgcznik XII

Zalgcznik XII a

Zakgcznik XIII

Zakacznik XIV

Zakgcznik XV

Zalacznik XVI

Zakgcznik XVII

Zalgcznik XVIII

Artykut 41

Artykut 42

Artykul 43

Artykut 44 ustep 1 akapit pierwszy wyrazenie wprowadza-
Jace

Artykul 44 ustep 1 akapit pierwszy litera a)
Artykul 44 ustep 1 akapit pierwszy litera b)
Artykul 44 ustep 1 akapit pierwszy litera c)
Artykul 44 ustep 1 akapit pierwszy litera d)
Artykul 44 ustep 1 akapit drugi

Artykul 44 ustepy 2, 3 i 4

Artykut 45

Artykut 46

Artykul 47

Artykut 48

Artykul 49

Zalgcznik 1

Zalgcznik 11

Zalgcznik 11T

Zalgcznik 1V

Zalgcznik V

Zalgcznik VI

Zalgcznik VII

Zalgcznik VIII

Zalgcznik 1X

Zakgcznik X

Zalgcznik XI

Zalgcznik XII

Zalgcznik XIII

Zalgcznik XIV

Zalgcznik XV

Zalgcznik XVI

Zalgcznik XVII

Zalgcznik XVIII

Zalgcznik XIX

Zalgcznik XX

Zakgcznik XXI

Zalgcznik XXII

Zalkgcznik XXIII




