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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 1020/2008
z dnia 17 pazdziernika 2008 r.

zmieniajace zalaczniki II i III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego

i Rady ustanawiajacego szczegélne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do Zzywnosci

pochodzenia zwierzecego oraz rozporzadzenie (WE) nr 2076/2005 w odniesieniu do znakowania

identyfikacyjnego, surowego mleka i przetworéw mlecznych, jaj i przetworéw jajecznych oraz
niektérych produktéw ryboléwstwa

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,

uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie (WE) nr 853/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace
szczegllne przepisy dotyczace higieny w odniesieniu do
zywno$ci pochodzenia zwierzgcego (1), w szczegdlnosci jego
art. 9 i art. 10 ust. 1,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

Przepisy dotyczace znakowania identyfikacyjnego okre-
Slone w zalgczniku 1 do rozporzadzenia (WE)
nr 853/2004 spowodowaly nieporozumienia w zakresie
identyfikacji produktéw wytworzonych w  obrebie
Wspdlnoty oraz produktéw wytworzonych poza Wsp6l-
nota. Nalezy zatem sprecyzowac te przepisy, aby mogly
by¢ wykonywane bez przeszkdd. Aby jednak nie
zaklécaé handlu produktami pochodzenia zwierzecego,
ktorych to dotyczy, nalezy postanowié, ze do dnia
31 grudnia 2009 r. mozna dokonywa przywozu do
Wspdlnoty produktéw, na ktére przed dniem 1 listopada
2009 r. naniesiono znak identyfikacyjny zgodnie
z rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004.

Bez uszczerbku dla ogdlnej zasady ustanowionej w art. 3
ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, zgodnie
z ktérg podmioty prowadzace przedsigbiorstwo spozy-
weze  (,przedsigbiorstwa sektora spozywczego”) nie
moga stosowal, w celu spelnienia wymogéw higieny,
zadnych substancji poza woda pitng, w zalaczniku I
cze$¢ A 1 w zalgczniku II rozdziat VII do rozporzadzenia
(WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny Srodkéw
spozywczych (?) oraz w rozdziale I cze$¢ I i w zalgcz-
niku III sekcja VIII rozdzialy 11l i IV do rozporzadzenia

() Dz.U. L 139 z 30.4.2004, s. 55.
() Dz.U. L 139 z 30.4.2004, s. 1.

(WE) nr 853/2004 okreSlono przepisy dopuszczajgce
stosowanie  czystej wody  przy  obrébce  ryb,
w szczegblnosci w odniesieniu do obrébki produktéw
rybotéwstwa na pokladzie statkow.

Artykut 11 rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2076/2005
z dnia 5 grudnia 2005 r. ustanawiajgcego $rodki prze-
jSciowe do celéw wdrozenia rozporzadzen (WE) nr
853/2004, (WE) nr 854/2004 oraz (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady oraz zmieniajace rozpo-
rzadzenia (WE) nr 853/2004 oraz (WE) nr 854/2004 ()
stanowi, Ze do dnia 31 grudnia 2009 r. mozna réwniez
uzywac czystej wody w zakladach polozonych na ladzie.

Z naukowego punktu widzenia juz dawno dostrzezono,
ze stosowanie wody morskiej ma znaczenie technolo-
giczne dla produktéw ryboléwstwa, poniewaz pomaga
zachowad nienaruszone ich wlasciwosci organoleptyczne,
eliminujac ryzyko wystapienia szoku osmotycznego.

Stosowanie czystej wody morskiej do celow obrdbki
i mycia produktéw ryboléwstwa nie stanowi zagrozenia
dla zdrowia publicznego, pod warunkiem ze podmioty
prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze opracowuja
i  wprowadzaja  procedury  kontrolne  oparte
w  szczegdlnoSci na zasadach analizy zagrozen
i krytycznych punktéw kontroli (HACCP), aby zagwaran-
towaé, ze woda ta odpowiada definicji czystej wody
morskiej przedstawionej w rozporzadzeniu (WE) nr
852/2004. Nalezy zatem skresli¢ art. 11 rozporzadzenia
(WE) nr 2076/2005 i przeksztalci¢ $rodek przejsciowy,
przewidziany w tym rozporzadzeniu w odniesieniu do
stosowania czystej wody morskiej, w trwale rozwigzanie.
Sekcje VI zalgcznika III do rozporzadzenia (WE) nr
853/2004 nalezy odpowiednio zmienic.

W sekeji VIII zalacznika III do rozporzadzenia (WE) nr
853/2004 okreslono wymogi dotyczace wytwarzania
i wprowadzania do obrotu produktéw ryboléwstwa
przeznaczonych do spozycia przez ludzi, w tym oleju
rybnego.

() Dz.U. L 338 z 22.12.2005, s. 83.
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(7) W niektorych panstwach czlonkowskich wdrazaniu tych (12) W art. 12 rozporzadzenia (WE) nr 2076/2005 przewi-
szczegblnych wymogéw towarzysza trudnosci. Napot- dziano $rodek przejsciowy majacy na celu ograniczenie
kano réwniez problemy w odniesieniu do oleju rybnego weryfikacji zgodnosci z powyzszym kryterium jedynie do
przywozonego z krajéw trzecich. Trudnosci te zwigzane wspomnianych wyzej okolicznoéci. Nalezy zatem skresli
s3 glownie z wymogami majacymi zastosowanie do art. 12 rozporzadzenia (WE) nr 2076/2005
surowcow w celu zagwarantowania, ze nadaja si¢ one i przeksztalci¢ ten Srodek przejSciowy w trwale rozwia-
do produkgji oleju rybnego przeznaczonego do spozycia zanie. Sekcje IX zafacznika IIT do rozporzadzenia (WE) nr
przez ludzi, oraz z praktykami w zakresie produkcji 853/2004 nalezy odpowiednio zmienic.
zywnosci stosowanymi zwykle w przemysle wytwarza-
jacym olej rybny. Nalezy zatem sprecyzowac te przepisy,
aby ujednolici¢ ich wykonywanie. Sekcj¢ VIII zalgczni-
1;3 g‘lméié)ni(r)o;&?;?gzema (WE) nr 853/2004 nalezy (13) W sekqji X zalacznika Il do rozporzadzenia (WE) nr
p ’ 853/2004 okreslono szczegdlne przepisy dotyczace
higieny w odniesieniu do jaj i przetworéw jajecznych
(,produktéow jajczarskich”). Zgodnie z rozdzialem I
pkt 2 tej sek¢i jaja nalezy  przechowywal
(8) Przijta dnia 30 sierpnia 2004 r. opinia Europejskiego itransportowaé W temperaturze Zapewniajqcej optymalne
Urzedu ds. Bezpieczeistwa Zywnosci, dotyczaca zanie- zachowanie ich wlasciwosci higienicznych, najlepiej
czyszczen w  lancuchu zywnoSciowym zwigzanych statej.
z toksycznoscig produktéw rybotéwstwa nalezacych do
rodziny Gempylidae, dowodzi, ze produkty ryboléwstwa
nalezace do tej rodziny, a zwlaszcza Ruvettus pretiosus
oraz. Lepidocybium flavobrunneum, moga miec szkodliwy (14)  Artykut 13 ust. 1 rozporzadzenia (WE) nr 2076/2005
Wplyw na przev&iod pokarmowy, jezeli ich Spozycie nie stanowi, ze pafistwa czlonkowskie, ktére przed dniem
nastgpi. w okreslqnych warunkach. W zg}acznlku 11 1 stycznia 2006 r. stosowaly krajowe wymogi
sekeja VIII roz,d21a} M do, rozporzqd.zema (WE) nr w zakresie temperatury w pomieszczeniach stuzacych
853/2004 okreslono szc)zegolne Yvarunkx wprowadzania do skladowania jaj oraz w pojazdach shuzacych do prze-
do obrotu tych produktéw ryboléwstwa. wozenia jaj z i do takich zaktadow, mogg nadal stosowacé
te wymogi do dnia 31 grudnia 2009 r. Poniewaz
powyzsza mozliwo$¢ nie koliduje z celami w zakresie
bezpieczenstwa zZywnosci okreslonymi
(99 Warunki te majg zastosowanie do §wiezych, przygotowa- w rozRorzqd%eniu (WE) or 853/2004, naleiy. prze-
nych i przetworzonych produktéw rybotowstwa otrzy- ksztalci¢ ten $rodek przejsciowy w trwale rozwigzanie.
manych z tych gatunkéw. Podobne zagrozenia dla
konsumentéw moga jednak powstaé w przypadku
mrozonych produktéw ryboléwstwa otrzymywanych
z rodziny Gempy}idae. Naleiy zatem réwniez te mrozone (15)  Ponadto, zgodnie z zalgcznikiem III sekcja X rozdzial II
produkty - ryboléwstwa 9b]qc podobnymi  wymogami cze$¢ 11 pkt 1 do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004, do
w zakresie  warunkéw  dotyczgcych  ochrony wytwarzania przetworéw jajecznych mozna uzywac jaj
i informacji. Sekcje VIII zalacznika III do rozpor/zqdzenia sthuczek (jaj peknietych’), jezeli spelnione sg okreslone
(WE) nr 853/2004 nalezy odpowiednio zmienic. warunki. Artykut 13 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr
2076/2005 stanowi, ze do dnia 31 grudnia 2009 r.
podmioty  prowadzace przedsigbiorstwo spozywcze
moga uzywal jaj stluczek do wytwarzania plynnej
(10)  Zalacznik III sekcja IX rozdzial II czg$¢ III pkt 1 lit. a) do masy  jajowej w zak}adme,_ kto"}’ zostat do tego celu
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 stanowi, Ze podmioty %atwg:rdzony » pod warunkiem ze ZOStfi}y one_bezpo-
prowadzace przedsi¢biorstwo spozywcze wytwarzajace §redn10 dostgrczone z Z?k}adq prodyl?cy)ne.go lub Pakuf
przetwory mleczne muszg zagwarantowaé, ze surowe Jacego oraz ze zostang jak najszybeiej yvyblte. i
mleko krowie przed przetwarzaniem spelnia kryteria uzywanie jaj st}uc.zek dq wytwarzania p}ynn.e] masy
odnoszace si¢ do najwyzszej dopuszczalnej zawartosci Jajowe] nie stanowi w taklch warunkach zagrozenia dla
drobnoustrojow. zdrowia publicznego, nalezy przeksztalcié ten Srodek
przejsciowy w trwale rozwigzanie.

(1) ggod'nosc,z tym hm“?”.“ ma s zezegélne znaczenie dla (16) Nalezy zatem skresli¢c art. 13 rozporzadzenia (WE) nr
ezpieczenstwa zywnosci, jezeli mleko ma by¢ poddane . o o . .
obrébee cieplnej w procesie pasteryzacji lub w procesie 20762005 i odpowiednio zmieni¢ sekeje X zalgcznika

. . : . III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.
mniej rygorystycznym niz pasteryzacja, a nie zostalo
poddane obrébce cieplnej przed uplywem uprzednio
ustalonego czasu. W takich okolicznosciach zastosowanie
takich metod obrobki cieplnej nie ma wystarczajacego
skutku bakteriobdjczego, co moze prowadzi¢ do przed- (17) W zwigzku z powyzszym nalezy odpowiednio zmieni¢

wczesnego zepsucia si¢ powstalego w ten sposdéb prze-
tworu mlecznego.

rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 oraz (WE) nr
2076/2005.
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(18)  Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3
zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Laficucha Zywnos-
ciowego i Zdrowia Zwierzat,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W zalaczniku 1T do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 wpro-
wadza si¢ zmiany zgodnie z zalacznikiem I do niniejszego
rozporzadzenia.

Artykut 2

W zalgczniku I do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 wpro-
wadza si¢ zmiany zgodnie z zalacznikiem II do niniejszego
rozporzadzenia.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci
panstwach czlonkowskich.

Artykut 3

W rozporzadzeniu (WE) nr 2076/2005 skresla sie art. 11,
121 13.

Artykut 4

Do dnia 31 grudnia 2009 r. mozna dokonywaé przywozu do
Wspélnoty produktéw pochodzenia zwierzecego, na ktére
przed dniem 1 listopada 2009 r. naniesiono znak identyfika-
cyjny zgodnie z zalgcznikiem II sekcja I czgs¢ B pkt 8 do
rozporzadzenia (WE) nr 853/2004.

Artykut 5

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dziesiatego dnia po
jego opublikowaniu w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Punkt 1 lit. b) zalacznika I stosuje si¢ jednak od dnia 1 listopada
20009 r.

i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

Sporzadzono w Brukseli, dnia 17 pazdziernika 2008 r.

W imieniu Komisji
Androulla VASSILIOU
Cztonek Komisji



18.10.2008 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

L 27711

ZALACZNIK 1
W zalaczniku II do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:
1) w sekgji I wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:
a) w czeSci A wprowadza sie nastepujace zmiany:
(i) punkt 1 otrzymuje brzmienie:
,1. Znak identyfikacyjny musi zosta¢ naniesiony przed opuszczeniem zakladu produkcyjnego przez produkt.”;
(i) punkt 3 otrzymuje brzmienie:
,3. Znak identyfikacyjny na opakowaniach jaj nie jest obowigzkowy, jesli kod zakladu pakujacego zostal
naniesiony zgodnie z czescig A zalacznika XIV do rozporzadzenia Rady (WE) nr 1234/2007 (¥)
(*) Dz.U. L 299 z 16.11.2007, s. 1.

b) w czesci B punkt 8 otrzymuje brzmienie:

,8. W przypadku nanoszenia znaku w zakladzie na terytorium Wspdlnoty znak ten musi by¢ w ksztalcie
owalnym oraz musi zawiera¢ skrét CE, EB, EC, EF, EG, EK, EO, EY, ES, EU, EK lub WE.

Skrétéw tych nie wolno umieszczal na znakach nanoszonych na produkty przywozone do Wspdlnoty
z zaktadow polozonych poza Wspélnota.”;

2) w sekcji Il wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
a) punkt 1 otrzymuje brzmienie:

,1. Podmioty prowadzace ubojnie nie moga przyjmowac zwierzat do ubojni, jezeli nie wystapily o udzielenie
odpowiednich informacji dotyczacych lancucha zywnosciowego, przechowywanych w rejestrach gospodarstwa
pochodzenia zgodnie z rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004, oraz takich informacji nie uzyskaly.”;

b) w pkt 3 formula wprowadzajaca otrzymuje brzmienie:

,3. Odpowiednie informacje dotyczace fancucha zywnosciowego, o ktorych mowa w pkt 1, obejmuja
w szczegolnoscir”.
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ZALACZNIK II

W zalgczniku III do rozporzadzenia (WE) nr 853/2004 wprowadza si¢ nastepujace zmiany:
1) w sekgji VIII wprowadza si¢ nastgpujgce zmiany:

a) w czeSci wprowadzajacej wprowadza sie nastepujace zmiany:

(i) punkt 2 otrzymuje brzmienie:

2.

Rozdziat 11, czg$ci A, C i D, rozdzial 1V, cze$¢ A oraz rozdzial V majg zastosowanie do handlu detalicz-
nego.”;

(ii) w pkt 3 w akapicie pierwszym dodaje si¢ lit. ¢) w brzmieniu:

#C)

(i) w

w przypadku zaopatrzenia w wode stanowia one uzupelnienie wymogéw zalgcznika II, rozdzial VII do
powyzszego rozporzadzenia; czystej wody morskiej mozna uzywaé do obrébki i mycia produktéw rybo-
téwstwa, produkgji lodu uzywanego do chlodzenia produktéw rybotéwstwa oraz do szybkiego schladzania
skorupiakéw i migczakow po ich ugotowaniu.”;

b) w rozdziale I w czesci I wprowadza si¢ nastgpujgce zmiany:

punkcie 2 skresla si¢ zdanie drugie;

(i) skresla si¢ punkt 5;

(i) punkt 6 otrzymuje brzmienie:

,6. W przypadku odglawiania lub patroszenia ryb na pokladzie operacje te nalezy wykonaé w sposob

higieniczny i mozliwie jak najszybciej po odlowieniu, a produkty nalezy niezwlocznie dokladnie umy¢.
W takim przypadku wnetrznosci i cze$ci mogace stanowic zagrozenie dla zdrowia publicznego nalezy jak
najszybciej usungé i przetrzymywal z dala od produktéw przeznaczonych do spozycia przez ludzi.
Watroby 1 ikre przeznaczone do spozycia przez ludzi trzeba zakonserwowaé pod lodem,
w temperaturze zblizonej do temperatury topniejacego lodu, lub zamrozi¢.”;

¢) w rozdziale Il wprowadza si¢ nastepujgce zmiany:

(i) w czgSci A pkt 2 otrzymuje brzmienie:

»2.

Czynno$ci odglawiania i patroszenia nalezy wykonywal w sposéb higieniczny. Jezeli z technicznego
i handlowego punktu widzenia mozliwe jest wykonanie patroszenia, nalezy tego dokonaé¢ mozliwie jak
najszybciej po odlowieniu produktéw lub ich wyladowaniu na lad. Niezwlocznie po wykonaniu tych
czynno$ci produkty nalezy dokladnie umydc.”;

(i) skresla si¢ czes¢ E;

d) rozdziat IV otrzymuje brzmienie:

L,ROZDZIAL IV: WYMOGI DOTYCZACE NIEKTORYCH PRZETWORZONYCH PRODUKTOW

RYBOLOWSTWA

Przedsigbiorstwa sektora spozywczego musza zapewni¢ zgodno$¢ z ponizszymi wymogami w zakladach doko-
nujacych obrébki niektérych przetworzonych produktéw ryboléwstwa.

A. WYMOGI DOTYCZACE GOTOWANIA SKORUPIAKOW I MIECZAKOW

1.

Po ugotowaniu produkt musi zosta¢ poddany szybkiemu schlodzeniu. Jezeli nie stosuje si¢ zadnej innej
metody konserwowania, schtadzanie musi trwa¢ do chwili osiagnigcia temperatury zblizonej do temperatury
topnienia lodu.

. Wydobywanie ze skorup lub muszli musi by¢ wykonywane w higienicznych warunkach, pozwalajacych

unikna¢ zanieczyszczenia produktu. Jezeli operacje te wykonywane s3 recznie, pracownicy muszg zwracaé
szczegblng uwage na mycie rak.

. Po dobyciu ze skorup lub muszli ugotowane produkty musza zostaé niezwlocznie zamrozone lub
Wwydoby p g p y q

schlodzone do temperatury okreslonej w rozdziale VIL
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B. WYMOGI DOTYCZACE OLEJU RYBNEGO PRZEZNACZONEGO DO SPOZYCIA PRZEZ LUDZI

1.

(i) w

Surowce uzywane do wytworzenia oleju rybnego przeznaczonego do spozycia przez ludzi musza:

a) pochodzi¢ z zakladéw, w tym ze statkéw, zarejestrowanych lub zatwierdzonych na mocy rozporzadze-
nia (WE) nr 852/2004 lub zgodnie z tym rozporzadzeniem;

b) by¢ otrzymane z produktéw ryboléwstwa nadajacych sie do spozycia przez ludzi i odpowiadajgcych
przepisom okreslonym w niniejszej sekeji;

¢) by¢ transportowane i przechowywane w warunkach higienicznych;

d) zosta¢ mozliwie najszybciej schlodzone i pozostawal w temperaturach okreslonych w rozdziale VIL

W drodze odstgpstwa od punktu 1 lit. d) przedsigbiorstwo sektora spozywczego moze powstrzymac si¢ od
schiadzania produktéw rybotowstwa, jesli cate produkty rybotéwstwa sa uzywane bezposrednio do wytwo-
rzenia oleju rybnego przeznaczonego do spozycia przez ludzi, a surowiec zostanie przetworzony w ciggu
36 godzin od zaladunku, pod warunkiem ze kryteria $wiezosci zostang spelnione, a warto$¢ catkowitego
azotu lotnych zasad amonowych (N-LZA) nieprzetworzonych produktéw ryboléwstwa nie przekracza
dopuszczalnych wartosci okreslonych w punkcie 1 rozdziatu I sekeji Il zalacznika II do rozporzadzenia
Komisji (WE) nr 2074/2005 (¥).

. Proces produkcyjny oleju rybnego musi gwarantowad, ze wszystkie surowce przeznaczone do produkgji

surowego oleju rybnego sa przed wprowadzeniem do obrotu w celu udostgpnienia koncowemu konsu-
mentowi poddawane obrébce, w tym, w stosownych przypadkach, dzialaniom polegajacym na ogrzewaniu,
tloczeniu, rozdzielaniu, odwirowywaniu, przetwarzaniu, rafinacji i oczyszczaniu.

. Przedsigbiorstwo sektora spozywczego moze produkowaé i skladowaé w tym samym zakladzie zaréwno

olej rybny przeznaczony do spozycia przez ludzi, jak i olej rybny i maczke rybng nieprzeznaczone do
spozycia przez ludzi, jezeli surowce i proces produkcyjny spetniaja wymogi majace zastosowanie do oleju
rybnego przeznaczonego do spozycia przez ludzi.

. Do czasu przyjecia wspdlnotowych przepiséw szczegblnych przedsigbiorstwa sektora spozywczego musza

zapewni¢ zgodno$¢ z przepisami krajowymi dotyczacymi oleju rybnego wprowadzanego do obrotu w celu
udostgpnienia koficowemu konsumentowi.

(*) Dz.U. L 338 z 22.12.2005, s. 27.%;

e) w rozdziale V wprowadza si¢ nastepujace zmiany:

akapicie wprowadzajacym dodaje si¢ zdanie w brzmieniu:

,Wymogéw cze¢sci B i D nie stosuje si¢ do calych produktéw ryboléowstwa uzywanych bezposrednio do
wytworzenia oleju rybnego przeznaczonego do spozycia przez ludzi.”;

(i) w

1.

czgsci E pkt 1 otrzymuje brzmienie:

Produkty ryboléwstwa otrzymane z ryb trujacych pochodzacych z nastgpujacych rodzin nie moga by¢
wprowadzane do obrotu: Tetraodontidae, Molidae, Diodontidae oraz Canthigasteridae.

Swieze, przygotowane, mrozone i przetworzone produkty ryboléwstwa z rodziny Gempylidae,
w szczegblnosci Ruvettus pretiosus oraz Lepidocybium flavobrunneum, moga by¢ wprowadzane do obrotu
wylacznie w formie opakowan jednostkowych/zbiorczych i musza byé odpowiednio oznakowane
w celu zapewnienia konsumentom informacji na temat metod ich przygotowania/gotowania oraz ryzyka
zwigzanego z obecnoscia substancji wywierajacych szkodliwy wplyw na przewdd pokarmowy.

Oprécz nazwy zwyczajowej na etykiecie nalezy zamie$ci¢ nazwe naukowa produktoéw ryboléwstwa.”;
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2) w sekqji IX rozdzial II czes¢ NI pkt 1 otrzymuje brzmienie:

,1. Przedsigbiorcy sektora spozywczego wytwarzajacy przetwory mleczne muszg inicjowal procedury, aby zagwa-

w procedurach opartych na HACCP zostal przekroczony:

a) surowe mleko krowie stosowane do wytwarzania przetworéw mlecznych ma liczbe bakterii przy 30 °C
ponizej 300 000 na ml; oraz

b) mleko krowie poddane obrdbce cieplnej stosowane do wytwarzania przetworéw mlecznych ma liczbe bakterii
przy 30 °C ponizej 100 000 na ml.”;

3) w sekqji X wprowadza si¢ nastgpujace zmiany:
a) w rozdziale I pkt 2 otrzymuje brzmienie:

2. Do chwili sprzedazy ostatecznemu konsumentowi jaja nalezy przechowywac i transportowaé w temperaturze
zapewniajacej optymalne zachowanie ich wlasciwosci higienicznych, najlepiej stalej, o ile wlasciwy organ nie
ustanowi krajowych wymogéw w zakresie temperatury w pomieszczeniach stuzacych do skladowania jaj oraz
w pojazdach stuzacych do przewozenia jaj z i do takich zakladéw.”;

b) w rozdziale Il cz¢§¢ 11 pkt 1 otrzymuje brzmienie:

,1. Skorupy jaj uzywanych do wytwarzania produktéw jajczarskich musza by¢ w pelni rozwinigte i nienaruszone.
Niemniej jednak do wytwarzania plynnej masy jajowej lub produktéw jajczarskich mozna uzywaé jaj peknie-
tych, jezeli zaktad produkcyjny lub zaklad pakujacy dostarcza je bezposrednio do zakladu zatwierdzonego do
celow wytwarzania plynnej masy jajowej lub do zakladu przetworczego, gdzie musza zostaé jak najszybciej

wybite.”.



