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ROZPORZADZENIE KOMIS]JI (WE) NR 1259/2008
z dnia 16 grudnia 2008 r.
zatwierdzajace nieznaczne zmiany specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych (Bleu d’Auvergne (ChNP))
KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH, (3) Komisja  przeanalizowala  przedmiotowa  zmiang

uwzgledniajac Traktat ustanawiajacy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia
20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw spozy-
wezych (1), w szczegdlnosci jego art. 9 ust. 2 zdanie drugie,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Zgodnie z art. 9 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 i na mocy art. 17 ust. 2 tego rozpo-
rzadzenia Komisja przeanalizowala wniosek Francji
w sprawie zmiany elementéw specyfikacji chronionego
oznaczenia geograficznego ,Bleu d’Auvergne”, zarejestro-
wanego rozporzadzeniem Komisji (WE) nr 1107/96 (3).

(2)  Wniosek ma na celu zmiang specyfikacji poprzez usci-
Slenie  warunkéw stosowania obrobki i dodatkow
w odniesieniu do mleka i w procesie wytwarzania ,Bleu
d’Auvergne”. Praktyki te gwarantujg zachowanie istotnych
wladciwosci produktu o tej nazwie.

i stwierdzila, Ze jest ona uzasadniona. W zwigzku
z tym, ze jest to zmiana nieznaczna w rozumieniu art.
9 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006, Komisja moze ja
zatwierdzi¢ bez odwolywania si¢ do procedury okres-
lonej w art. 5, 6 i 7 wymienionego rozporzadzenia.

(4)  Zgodnie z art. 18 ust. 2 rozporzadzenia Komisji (WE) nr
1898/2006 (%) i na mocy art. 17 ust. 2 rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 nalezy opublikowaé streszczenie
specyfikacji,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W specyfikacji  chronionej nazwy pochodzenia ,Bleu
d’Auvergne” wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalacznikiem
I do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Streszczenie zawierajace gléwne elementy specyfikacji znajduje
si¢ w zalagczniku II do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 16 grudnia 2008 r.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
() Dz.U. L 148 z 21.6.1996, s. 1.

W imieniu Komisji
Mariann FISCHER BOEL
Czlonek Komisji

() Dz.U. L 369 z 23.12.2006, s. 1.
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ZALACZNIK 1

W specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Bleu d’Auvergne” zatwierdza si¢ nastepujace zmiany:

»Metoda produkcji”

W pkt 5 specyfikacji zawierajacym opis metody wytwarzania produktu dodaje si¢ nastgpujace zdania:

»[...] Koagulacja mleka musi odbywa¢ si¢ wylacznie z uzyciem podpuszczki.
Zageszczenie mleka poprzez czgSciows eliminacje czg$ci wodnistej przed procesem koagulacji jest zabronione.

Poza surowcami mlecznymi jedynymi skladnikami, $rodkami pomocniczymi lub dodatkami dozwolonymi w mleku
i podczas produkcji sa podpuszczka, nieszkodliwe kultury bakteryjne, drozdze, plesnie, chlorek wapnia i s6l.

[...] Zabrania si¢ przechowywania surowcéw mlecznych, produktéw w trakcie procesu wytwarzania, kwasnego mleka
lub $wiezego sera w ujemnej temperaturze.

[...] Zabrania si¢ przechowywania §wiezych seréw oraz seré6w w trakcie dojrzewania w atmosferze modyfikowanej.”.
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ZALACZNIK 11

STRESZCZENIE

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

rolnych i $rodkéw spozywczych

,BLEU D’AUVERGNE”
NR WE: FR-PDO-0117-0107/29.3.2006
ChNP (X) ChOG ( )

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informacyjnych.

4.1.

4.2.

4.3.

Wlasciwy organ pafistwa czlonkowskiego

Nazwa: Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)
Adres: 51 rue d’Anjou — 75008 Paris

Telefon: + 33 (0)1 53 89 80 00

Faks: + 33 (0)1 53 89 80 60

E-mail:  info@inao.gouv.fr

Grupa skladajaca wniosek

Nazwa: Syndicat Interprofessionnel Régional du Bleu d’Auvergne
Adres: Mairie — 15400 Riom-¢s-Montagnes

Telefon: +33 (0)4 71 78 11 98

Faks: +33 (0)4 71 78 11 98

E-mail: bleudauvergne@wanadoo.fr

Sklad: producenci/przetwércy (X) inni ()

Rodzaj produktu
Klasa 1.3 — Sery

Specyfikacja produktu (podsumowanie wymogéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa

,Bleu d’Auvergne”

Opis produktu

Ser z mleka krowiego, z przerostem plesni, w ksztalcie splaszczonego walca, z naturalng plesniowa skorka. Duzy ser
wazy od 2 do 3 kg i ma $rednic¢ okolo 20 cm. Maly ser wazy 1 kg, 500 g albo 350 g.

Zawarto§¢ tluszczu wynosi co najmniej 50 %, a zawarto$¢ suchej masy jest nie mniejsza niz 52 %.

Obszar geograficzny

Serce Masywu Centralnego, ktdre tworzg nastgpujace gminy:
Departament Puy-de-Dome: wszystkie gminy

Departament Cantal: wszystkie gminy

Departament Haute-Loire:

Okreg Brioude: wszystkie gminy
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Departament Aveyron:
Kantony Mur-de-Barrez i Sainte-Geneviéve-sur-Argence: wszystkie gminy
Departament Correze:

Kantony Argentat, Beaulieu-sur-Dordogne, Bort-les-Orgues, Eygurande, Lapleau, la Roche-Canillac, Mercoeur,
Meyssac, Neuvic, Saint-Privat, Ussel-Est i Ussel-Ouest: wszystkie gminy

Departament Lot:

Kantony Bretenoux, Figeac-Est, Figeac-Ouest, Gramat, Lacapelle—Marival, Latronquiére, Martel, Saint-Céré, Sousceyrac
i Vayrac: wszystkie gminy

Kanton Livernon: gminy Assier, Issepts, Reyrevignes, Saint-Simon i Sonac
Kanton Souillac: gminy Lacave, Mayrac, Meyronne, Pinsac i Saint-Sozy
Departament Lozére:

Kantony Aumont-Aubrac, Fournels, Grandieu, Langogne, Le Malzieu, Nasbinals, Saint-Alban-sur-Limagnole, Saint-
Amans-la-Lozere i Saint-Chély-d’Apcher: wszystkie gminy.

4.4. Dowdd pochodzenia:

Kazdy producent mleka, kazdy zaklad przetwérczy i kazda dojrzewalnia seréw wypelnia ,o8wiadczenie o spehieniu
warunkow” rejestrowane przez INAO i umozliwiajace temu ostatniemu identyfikacje wszystkich podmiotow.
Podmioty te maja obowiazek przechowywania do wgladu INAO rejestréw i wszystkich dokumentéw niezbednych
do kontroli pochodzenia, jakosci i warunkéw produkcji mleka i serow.

W ramach kontroli wlasciwosci produktu objetego chroniong nazwa pochodzenia przeprowadza si¢ badanie anali-
tyczne i organoleptyczne majace na celu zapewnienie jakosci i typowych cech charakterystycznych produktow
poddawanych temu badaniu.

4.5. Metoda produkji

Produkcja mleka, wytwarzanie i dojrzewanie serow muszg odbywaé si¢ na wskazanym obszarze geograficznym.

Proces produkgji sktada si¢ nadal z tych samych czynnosci, co w przesztosci: ociekanie skrzepu serowego, uktadanie
w formach, dwukrotne, reczne solenie gruboziarnista, suchg solg, wielokrotne odwracanie, naktuwanie dlugimi
iglami, dzicki ktéremu do masy dociera powietrze, co pozwala na rozwijanie si¢ penicillium glaucum. Nastgpnie
ser dojrzewa w piwnicach przez co najmniej 4 tygodnie w przypadku duzych seréw i przez co najmniej 2 tygodnie
w przypadku malych seréw.

4.6. Zwigzek z obszarem geograficznym:

Ser ten pochodzi z poczatku XIX w., kiedy produkowano go na wysoko polozonych terenach wulkanicznych
Masywu Centralnego. Jego renoma szybko dotarta az do Paryza, gdzie w 1879 r. pie$niarz Francisque Bathol nie
szczedzit mu pochwal. Nazwe pochodzenia ,Bleu d’Auvergne” zatwierdzono w marcu 1975 r. na podstawie wniosku
z 1972 1.

Obszar produkgji ,Bleu d’Auvergne” obejmuje naturalny region charakteryzujacy si¢ wulkanicznymi i granitowymi
glebami bogatymi w mikroelementy, surowym klimatem, ktéry umozliwia rozwdj szczegdlnej flory, przyczyniajac
sie do specyfiki ,Bleu d’Auvergne”; typowe cechy charakterystyczne sera wzmaga jeszcze stosowanie szczegdlnych
szczepéw penicillum, opracowanych i produkowanych na obszarze produkcji AOC ,Bleu d’Auvergne”. Metody
ociekania skrzepéw i solenia recznego sprawiaja, ze ,Bleu d’Auvergne” ma bardzo delikatng plesn, rozlozong
réwnomiernie w masie, co rézni go od innych seréw plesniowych.

4.7. Organ kontrolny
Nazwa: Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)
Adres: 51 rue d’Anjou 75008 Paris
Telefon: 01 53 89 80 00

Faks: 01 53 89 80 60

E-mail: info@inao.gouv.fr
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4.8.

Institut National de I'Origine et de la Qualité jest publiczng jednostka o charakterze administracyjnym, posiadajaca
osobowos¢ prawng i podlegajaca Ministerstwu Rolnictwa.

INAO odpowiada za kontrole warunkéw produkcji produktéw objetych chroniong nazwa pochodzenia.

Nazwa: Direction Générale de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression des Fraudes (DGCCRF)
Adres: 59, Boulevard Vincent Auriol 75703 PARIS Cédex 13

Telefon: 01 44 87 17 17

Faks: 01 44 97 30 37

E-mail: info@inao.gouv.fr
DGCCREF jest wydzialem Ministerstwa Gospodarki, Przemystu i Zatrudnienia.

Etykietowanie

Sery sa obowigzkowo owijane folig aluminiows.

Obowigzek zamieszczania chronionej nazwy.



