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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2009/C 89/05)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006 (). Os$wiadczenia o sprzeciwie muszg wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu
miesiecy od daty niniejszej publikacji.

3.2

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) Nr 510/2006
,MARRONI DEL MONFENERA”

Nr WE: IT-PGI-0005-0563-08.11.2006
CHOG ( X ) CHNP ()

Nazwa

,Marroni del Monfenera”.

Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci

Wilochy.

Opis produktu rolnego lub Srodka spozywczego

. Rodzaj produktu (zgodnie z zalgcznikiem II)

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone.

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt (1)

,Produkt Marroni del Monfenera” to owoce $wieze, pochodzace z lokalnego ekotypu roélin z gatunku
Castanea sativa Mill. odmiany sativa.

W momencie wprowadzenia do obrotu produkt musi mie¢ nastepujace cechy: nasienie: jedno na owoc,
na ogét gladkie lub lekko porowate; migzsz: barwa jasnoorzechowa przechodzaca w stomkowozélty,
konsystencja pulchnajmgczysta, smak stodki i przyjemny; skérka wewnetrzna: barwa orzechowa,
struktura skorki widknista i trwata, w niewielkim stopniu przenikajaca do nasienia; perykarp: barwa
brazowa blyszczaca z ciemniejszymi smugami, ktére maja uklad poludnikowy, struktura lykowata
i trwala, powierzchnia pokryta meszkiem z nieregularnymi pozostalosciami szypulki; zaglebienie
szyputkowe: ksztalt zblizony do owalnego, barwa jasniejsza od barwy perykarpu z mniej lub bardziej
wyraznymi pasmami, ukladajagcymi si¢ promieniscie od $rodka w kierunku brzegu, ale niezachodzacymi
na powierzchnie boczne; owoc: ksztalt owalny ze stabo zaznaczonym wierzchotkiem, o jednej
powierzchni bocznej zblizonej do plaskiej a drugiej wyraznie wypuklej; na jeden kilogram przypada
nie wiecej niz 90 owocéw. Lupina zawiera nie wigcej niz 3 owoce.

,Okreslenie CHOG” mogg uzyskaé owoce nalezace do klasy ,extra” (kaliber owocu wigkszy niz 3 cm;
nie wigcej niz 4 % masy owocéw moze mie¢ endokarp uszkodzony przez owady; nie wigcej niz 3 %
masy owocOw moze mie¢ wyzlobienia na perykarpie) oraz do klasy I (kaliber owocu od 2,8 do 3 cmy;
nie wigcej niz 6 % masy owocoéw moze mie¢ endokarp uszkodzony przez owady; nie wigcej niz 5 %
masy owoc6w moze mie¢ wyzlobienia na perykarpie).

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.



C 89/10

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

18.4.2009

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Nie dotyczy.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego)

Nie dotyczy.

Poszczegélne etapy produkcji, ktdre muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Czynnosci zbioru, sortowania, czyszczenia, kalibrowania i odpowiedniego sezonowania (tzw. curatura)
musza odbywaé si¢ na obszarze produkgji.

Produkt, ktéry nie jest wprowadzony do obrotu w ciagu 48 godzin od zbioru, podlega sezonowaniu
(tzw. curatura). Operacja ta polega na zanurzeniu kasztanéw ,Marroni del Monfenera” w wodzie
o temperaturze otoczenia na okres nie dluzszy niz 9 dni. Po uplywie tego okresu kasztany ,Marroni
del Monfenera” wyjmuje si¢ z wody i osusza w odpowiednim urzadzeniu. Proces ten umozliwia
przechowywanie produktu w stanie $wiezym przez okres nie dluzszy niz 3 miesigce.

Wyzej opisana czynno$¢ sezonowania musi zosta¢ przeprowadzona w ciggu kilku godzin od zbioru
owocoéw, by zapobiec procesowi fermentacji w transporcie, w szczegélnosci w przypadku, gdy zbidr
odbywa si¢ w okresie intensywnych opadéw deszczu lub przy panujacych wysokich temperaturach.

Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.

Produkt musi by¢ pakowany do specjalnych torebek siatkowych odpowiednich do zastosowan spozy-
wezych, zamknigtych przez zgrzanie na goraco lub zszycie gornych brzegdéw. Pojemnos$¢ opakowan
wynosi 1, 2 lub 3 kg (w przypadku opakowan zgrzewanych na goraco) oraz 5 lub 10 kg (w przypadku
opakowan zszywanych).

Wprowadzenie do obrotu nie moze nastapi¢ wezedniej niz 15 wrzesnia kazdego roku.

Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania

Na opakowaniach obowigzkowo umieszcza si¢ na etykiecie, poza wspélnotowym symbolem
graficznym, odpowiednimi napisami i informacjami wymaganymi przepisami prawa, nastepujace
dodatkowe napisy: ,Marroni del Monfenera” oraz skrétowiec ,CHOG” o wymiarach wigkszych niz
wymiary jakichkolwiek innych napiséw, umieszczonych na etykiecie, takich jak nazwa, firma, adres
przedsigbiorstwa pakujacego, logo, klasa handlowa produktu (extra lub 1) oraz waga brutto
w momencie pakowania.

MONFEN;»
N1 DEL NER,.,
Y 47,

Logo sklada si¢ z dwoch roztacznych owali ulozonych wspélsrodkowo, wewnatrz ktérych znajduje sig
rysunek wzgdrz regionu Pedemontana del Grappa. Lezaca u ich stép réwnine przecina rzeka Piave,
ktorej rysunek przechodzi przez $rodek logo, dzielac je na dwie niesymetryczne czgsci. Logo zawiera
tez rysunek dwoch kasztanowcow, rosngcych jeden po lewej a drugi po prawej stronie koryta rzeki,
obsypanych owocami kasztana. Przedstawione sa dwie lupiny i dziesie¢ owocéw kasztana, a calo$é
ulozona jest na dwoch lisciach. Rysunek czgsciowo wychodzi poza kontur logo po lewej stronie.



18.4.2009

Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej

C 89/11

5.2.

5.3.

Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego

Obszar produkcji ,Marroni del Monfenera” obejmuje obszar nastepujacych gmin w prowingji Treviso:
Borso del Grappa, Crespano del Grappa, Paderno del Grappa, Possagno, Cavaso del Tomba, Pederobba,
San Zenone degli Ezzelini, Fonte, Asolo, Maser, Castelcucco, Monfumo, Cornuda, Montebelluna,
Caerano di San Marco, Crocetta del Montello, Volpago del Montello, Giavera del Montello, Nervesa
della Battaglia.

Zwigzek z obszarem geograficznym

. Specyfika obszaru geograficznego

Tereny, na ktorych produkowane sa ,Marroni del Monfenera”, w wigkszosci zaliczane sg do kategorii
nr 21 wg Carta dei Suoli dTtalia (Wloskiej Mapy Gleb) opisanej jako ,gleby brunatne kwasne, gleby
brunatne lugowe, gleby brunatne i litosole”. Jest to kategoria, ktéra na tym obszarze wystepuje
wylacznie na prawym brzegu rzeki Piave w pa$mie podgérskim, zajmujac wigkszo$¢ geograficznego
obszaru produkgcji. Takie tereny charakteryzuja si¢ odczynem od bardzo kwasnego do kwasnego,
niskim nasyceniem zasadowym i wysokim poziomem zmineralizowania substancji organicznej.

Na okre$lonym obszarze panuje wilgotny klimat alpejski, na ktry wplywa obecno$¢ fancucha Prealp,
ktérych strome zbocza maja ekspozycje potudniows; dzigki temu szczegblnemu uksztaltowaniu
i ekspozycji terenu pochodzace z nizin masy powietrza przemieszczaja si¢ w gore, powodujgc obfite
opady, przymrozki wiosenne sg ograniczone, a wody deszczowe maja swobodny odplyw. Ta réwno-
waga Srodowiskowa powoduje, Ze teren i otoczenie szczegdlnie sprzyjaja uprawie ,Marrone del Monfe-
nera”.

Specyfika produktu

Cechy, ktérym objete chronionym oznaczeniem geograficznym kasztany ,Marroni del Monfenera”
zawdzigczaja wyjatkowy charakter, odrézniajacy je od innych produktéw nalezacych do tej samej
kategorii towarowej, to stodki smak migzszu, jednorodna i sp6jna struktura owocu oraz jego pulchna
i maczysta konsystencja. Cechy te, a szczegdlnie smak, sa wynikiem wyjatkowego skfadu chemicznego
,Marroni del Monfenera”. Z poréwnania ze skladem chemicznym innych kasztanéw, ktérego wartosci
obliczone zostaly przez INRAN (Istituto Nazionale di Ricerca per gli alimenti e la nutrizione — Krajowy
Instytut Badari nad produktami spozywczymi i odzywianiem), wynika, Ze ,Marroni del Monfenera” zawieraja
wigksze ilosci weglowodandw, tluszczy i potasu, a takze mniejszg ilos¢ sodu.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku CHNP) lub szczegdlnymi cechami jakosciowymi, renomg lub innymi wlasciwosciami
produktu (w przypadku CHOG)

Sktad chemiczny owocéw, a w konsekwencji ich jako$¢, zwiazany jest z faktem, ze obszar upraw
,Marroni del Monfenera” sprzyja kasztanowcowi, gatunkowi wybitnie kwasolubnemu, ze wzgledu na
obecnos¢ gleb podgdrskich, na ogét kwasnych o odczynie przeciwnym niz odczyn obszaréw sasiadu-
jacych, ktére nie wystepuja na innych podgérskich terenach w prowincji Treviso.

Powoduje to wigksza zawarto$¢ potasu i mniejsza zawarto$¢ sodu w ,Marroni del Monfenera”
w poréwnaniu z innymi kasztanami, jak wynika z poréwnania skladu chemicznego tych dwoéch
produktéw zgodnie z wartoSciami podanymi dla kasztanéw w tabelach INRAN.

Jako$¢ owocéw wynika rowniez z faktu, ze kasztanowcom sprzyjaja obfite $rednie opady roczne, ktére
umozliwiaja tugowanie zasad z gleb, dzigki czemu te zachowuja kwasny odczyn; ponadto szczegélne
uksztaltowanie i ekspozycja pasma podgdrskiego znacznie ogranicza wystgpowanie przymrozkéw
w okresie wiosennym, na ktére rolina ta jest szczegélnie wrazliwa.
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Poza tymi waznymi czynnikami Srodowiskowymi réwnie duze znaczenie ma czynnik ludzki. Uprawa
,Marroni del Monfenera” si¢ga czaséw Sredniowiecza, jak $wiadczy dokument z 1351 r., na mocy
ktérego glowy miejscowych rodéw ustalaly zasady zbioru tych owocéw. Ochrong laséw kasztanowych
na obszarze produkcji ,Marroni del Monfenera” potwierdzaja réwniez dokumenty notarialne sporza-
dzane w kolejnych wiekach, ktérych autorzy informuja odpowiednie wladze o niedozwolonych wyre-
bach laséw kasztanowych lub obecnosci zwierzyny wypasanej poza sezonem, co utrudnialo zbiér
kasztanéw. Tradycja tych upraw przetrwala do naszych czaséw réwniez dzigki pojawieniu si¢ licznych
imprez, m.in. ,Mostra Mercato dei Marroni del Monfenera” (wystawa-kiermasz), ktéra po raz pierwszy
odbyla si¢ w 1970 r.

O renomie ,Marroni del Monfenera” i ich znaczeniu dla lokalnej gospodarki $wiadczg liczne coroczne
wydarzenia tematyczne. Ponadto z okazji trzydziestoledzia festynu ,Mostra Mercato” gmina Pederobba,
w ktorej ta impreza si¢ odbywa, wydata seri¢ kart pocztowych i specjalny znak pocztowy.

Odestanie do publikacji specyfikacji

Wilasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu, publikujac propozycje uznania
,Marroni del Monfenera” za CHOG w Dzienniku Urzedowym Republiki Wloskiej nr 276 z dnia 26 listopada
2005 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji mozna znalezé na stronie internetowej:

— za podrednictwem ponizszego linku:

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20
Dop,%201gp%20e%20Stg

lub

— wchodzgc na strong internetowa Ministerstwa polityki rolnej, zywnoSciowej i lesnej (www.politichea-

gricole.it), otwierajac zakladke ,Prodotti di Qualita” (po lewej stronie ekranu), a nastgpnie zakladke
,Disciplinari di Produzione allesame dellUE (Reg CE 510/2006)".
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