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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2009/C 157/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006. O$wiadczenia o sprzeciwie nalezy przedtozy¢ Komisji w terminie szeSciu miesiecy
od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006

~FARINE DE BLE NOIR DE BRETAGNE” LUB ,FARINE DE BLE NOIR DE BRETAGNE - GWINIZH
DU BREIZH”

NR WE: FR-PGI-005-0555-26.09.2006
CHOG ( X ) CHNP ()
1. Nazwa:

,Farine de blé noir de Bretagne” lub ,Farine de blé noir de Bretagne — Gwinizh du Breizh”

2. Panstwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Francja
3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu:

Produkty klasy 1.6: ,owoce, warzywa i zboza nieprzetworzone lub przetworzone”

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Produkt jest maka otrzymywana w wyniku mielenia ziaren gryki zwyczajnej (Fagopyrum esculentum),
roéliny tradycyjnie uprawianej w Bretanii.

Wykorzystuje si¢ odmiang Harpe lub czarng Tetra Harpe typu srebrzystego.

Barwa maki musi by¢ wigksza lub réwna 75. Chodzi tu o pomiar barwy maki w skali od 0 do 100
(im nizsza warto$¢ L (1) tym ciemniejsza maka). Maka z bretonskiej gryki ma intensywng barwe.

Kwasowos$¢ maki musi mie¢ pH powyzej 6.
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Wilgotno$¢ przechowywanego produktu koncowego musi by¢ utrzymana na poziomie nizszym lub
réwnym 14,5 %.

Maka z bretoniskiej gryki ma charakterystyczny intensywny zapach i wyraznie wyczuwalny smak.

3.3. Surowiec:

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

3.5. Specyficzne etapy produkgji, ktére muszg odbywal sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Uprawa gryki, suszenie, sortowanie, przechowywanie oraz przemial ziarna na make musza by¢ wyko-
nywane na obszarze geograficznym CHOG.

3.6. Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Maka z bretonskiej gryki moze by¢ wprowadzana do obrotu luzem lub w opakowaniach o pojemnosci
od 0,5 do 25 kg.

3.7. Szczegdtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Produkt sprzedawany jest pod nazwa ,farine de blé noir de Bretagne” lub ,farine de blé noir de
Bretagne — Gwinizh du Breizh”

Na opakowaniach umieszczane jest okreslenie ,chroniona nazwa pochodzenia” lub logo wspdlnotowe.

4. Zwiegzle okreSlenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny wyznaczony dla maki z bretoniskiej gryki odpowiada historycznej Bretanii, czyli
departamentom: Cotes d’Armor (372 gminy), Finistere (283 gminy), Ille et Vilaine (352 gminy),
Morbihan (261 gmin) i Loire Atlantique (221 gmin), oraz kantonom Pouancé i Candé (Maine et Loire)
oraz Saint-Aignan sur Roe (Mayenne).

5. Zwigzek z obszarem geograficznym:
5.1. Specyfika obszaru geograficznego:

Klimat Bretanii doskonale nadaje si¢ do uprawy gryki, ktéra wymaga duzo wody. W okresie wegetacji
temperatury typowe dla klimatu oceanicznego sa dla niej bardzo korzystne; niewielkie rézZnice tempe-
ratur i male prawdopodobiefistwo wystapienia przymrozkéw w maju.

Niedobér wody na poczatku lata réwnowazony jest réwnomiernym rozkladem opadéw deszczu
w ciagu roku. Sprzyja to dobremu rozwojowi roslin gryki w momencie siewu.

Gryka jest rosling jednoroczna o bardzo krétkim okresie wegetacji (siew maj—czerwiec, zbiér wrze-
sien—pazdziernik), przystosowang do klimatu umiarkowanego.

Warunki geologiczne i hydrologiczne sprzyjaja uprawie gryki. Gryka udaje si¢ zwlaszcza na lekko
zakwaszonych glebach wyznaczonego obszaru, na podlozu charakterystycznym dla opisywanego
obszaru geograficznego. Podloza powstale na bazie kwasnych skal (granitow, tupkéw, piaskowcow)
sa stosunkowo plytkie i magazynuja niewiele wody. Podczas calego okresu wegetacji opady deszczu
muszg by¢ obfite, aby umozliwi¢ szybkie kietkowanie i dobre zapylanie (lipiec i sierpien).
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5.2.

5.3.

Gleby wykorzystywane do uprawy gryki musza mie¢ pH ponizej 6,5.

Cechy charakterystyczne produktu:

Maka silnie zabarwiona — wszystkie analizy przeprowadzone na mace z bretonskiej gryki wykazuja
silniejsze zabarwienie w poréwnaniu do mak wyprodukowanych z gryki francuskiej lub importowane;.
Wynika to z réznicy miedzy gruboscia ziarna gryki bretonskiej (0,10-0,15 mm) a gruboscig ziarna
gryki pochodzacej z innych oszaréw (0,15-0,23 mm).

Oprécz tego, wydajno$¢ ziarna bretonskiej gryki jest nizsza w poréwnaniu do gryki pochodzacej
z innych regiondéw produkcji z uwagi na mniejsze rozmiary ziarna.

Wszystkie te czynniki powoduja, ze produkty wytwarzane z bretonskiej gryki sa intensywniej zabar-
wione i maja charakterystyczny dla maki gryczanej zapach.

Produkt ten jest podstawowym skladnikiem diety miejscowej ludnosci, gdyz maka z bretonskiej gryki
jest spozywana w nale$nikach i plackach.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku CHNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne whasciwosci produktu
(w przypadku CHOG):

Wiedza i do§wiadczenie zwiazane z produkcja bretonskiej gryki

Tradycja produkcji gryki i zwigzane z nia techniki uprawy znane s3 od dawna. Na wskazanym
obszarze geograficznym gryke uprawiano od XIV wieku. Byla to pierwsza roslina uprawna wprowa-
dzana na nowo osuszone mokradla lub wykarczowane tereny.

Technika uprawy polegajaca na mechanicznym zwalczaniu chwastéw przez ich przyoranie na kilka
tygodni przed siewem i nie stosowaniu nawozéw sprawia, ze bretofiska gryka przeznaczona na
produkcje maki jest produktem wyjatkowym.

Gryka jest rosling nie wymagajacag powaznych zabiegéw agrotechnicznych. Bretoriscy rolnicy rozwingli
bowiem technike zwalczania chwastéw przed siewem poprzez oranie ziemi w podobny sposéb, jak do
siewu. Technika ta sprzyja kietkowaniu chwastéw, ktére po przyoraniu stanowig nawéz dla nasion, co
pozwala zrezygnowac ze stosowania Srodkéw ochrony roslin. Réznica jest znaczgca w poréwnaniu do
zb6z ozimych i jarych, ktére wymagaja wielu przygotowan.

Gryka jest rosling uprawna wilasciwa dla ubogich gleb, ktére licznie wystepuja na wyznaczonym
obszarze geograficznym. Roélina ta ma niewielkie zapotrzebowanie na azot i skladniki odzywcze. Jej
uprawa uznawana jest za korzystna dla plodozmianu i wymagajaca niewielkich nakladéw.

Tradycja przetwarzania ziarna na make

Bretoniscy rolnicy produkowali bretoniska gryke przede wszystkim na potrzeby wlasne.

Tradycja przetwarzania ziarna gryki na make siega XV wieku. W Bretanii zawsze bylo wiele mlynéw,
ktére mielily ziarno gryki na make. Obecnie jest ich jeszcze okolo trzydziestu.

Make otrzymuje si¢ metoda nawigzujaca do tradycyjnej. Mielenie uprzednio oczyszczonego ziarna
odbywa si¢ przy pomocy miyna walcowego lub zarnowego.
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Renoma produktu

Renoma produktu zwiazana jest przede wszystkim z tradycyjna bretofiskg kuchnia. Od wielu wiekéw
tradycyjnie wykorzystuje si¢ te magke do wyrobu nale$nikéw i plackéw. W Bretanii umiejetnosé
przygotowywania nale$nikéw i plackow z maki gryczanej przekazywana jest z pokolenia na pokolenie.
Tradycje spozywania tych produktéw sg bardzo stare; raz w tygodniu szlo si¢ na nalesniki z gryczanej
maki z wlasnym maslem, jajkami i konfiturami, czesto jadano tez placki z kielbasa. Kazdy gospodarz
posiadal nalesnikownice lub Zeliwng plyte, ktora umieszczano na palenisku, Zeby wypiec ciasto.
Tradycja ta zaowocowala powstaniem waznego sektora gospodarki, ktéry eksportuje na caly $wiat.

Odeslanie do publikacji specyfikacji:
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http:/[www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/IGP2008/cdchFarinedeBleNoirdeBretagnesept2008.pdf
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