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(Ogloszenia)

INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2009/C 185/08)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006. Oswiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie szesciu miesiecy
od daty niniejszej publikacji.

STRESZCZENIE
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,SEDANO BIANCO DI SPERLONGA”

NR WE: IT-PGI-0005-0481-06.07.2005
CHNP () CHOG ( X))

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw infor-
macyjnych.

1. Wlasciwy organ panstwa czlonkowskiego:

Nazwa: Ministero Delle Politiche Agricole e Forestali
Adres: Via XX Settembre n. 20
00187 Roma RM
ITALIA
Tel. +39 0646655106
Faks  +39 0646655306
E-mail: saco7@politicheagricole.gov.it

2. Grupa skladajgca wniosek:

Nazwa: Associazione produttori Sedano Bianco di Sperlonga
Adres: Viale Europa
LT-04029 Sperlonga
LIETUVA/LITHUANIA
Tel. +370 771556388
Faks +370 771556388
E-mail: —
Sktad:  producencifprzetwércy ( X ) inni ()

3. Rodzaj produktu:

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone.

4. Specyfikacja produktu:
(Podsumowanie wymogéw okreSlonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006).
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Nazwa produktu:

,Sedano Bianco di Sperlonga”.

Opis produktu:

CHOG ,Sedano Bianco di Sperlonga” jest zastrzezone wylacznie dla selera odmiany Apium graveolens L.
var dulce Mill. ekotypu ,Bianco di Sperlonga” o bialo lub bialawo unerwionych lisciach. Charaktery-
styczna jasna barwa jest cechg wlasciwa tego ekotypu, ktérg mozna wzmocni¢ poprzez gestszy zasiew.
W czasie wprowadzania do obrotu ,Sedano Bianco di Sperlonga” objety CHOG musi posiada¢ naste-
pujace cechy charakterystyczne lokalnego ekotypu ,Sedano Bianco di Sperlonga™ roélina $rednich
rozmiar6w, o zwartym ksztalcie, liczgca 10-15 liSci barwy jasnozielonej; ogonki liSciowe biale
z lekkim odcieniem jasnej zieleni, malo widkniste, o delikatnie zaznaczonych nerwach. Masa rézni
si¢ w zalezno$ci od rozmiaru: 500-800 graméw w przypadku rosliny Srednich rozmiaréw i ponad
800 graméw w przypadku duzych roslin. Seler ma delikatny, niezbyt aromatyczny smak, co czyni go
produktem szczeg6lnie wskazanym do spozywania na $wiezo. Ponadto ,Sedano Bianco di Sperlonga”
charakteryzuje si¢ catkowitg zawartoscig kwaséw organicznych nie mniejsza niz 135 mg/100g, wytrzy-
malodcig na rozerwanie nie mniejsza niz 20 N i calkowita zawartoScig cukrow nie mniejsza niz

13 mg/g.
Obszar geograficzny:

,Sedano Bianco di Sperlonga” objety chronionym oznaczeniem geograficznym (CHOG) musi by¢
uprawiany na obszarze gmin Fondi i Sperlonga.

Dowéd pochodzenia:

Kazdy etap procesu produkgji jest monitorowany i obejmuje dokumentowanie produktéw wchodzg-
cych i wychodzacych. W ten sposéb oraz przez rejestrowanie dzialek, ktére sa ujete w ewidencji
gruntéw i na ktérych odbywa si¢ uprawa, wpisywanie nazw (nazwisk) producentéw i podmiotéw
pakujacych do wykazow prowadzonych przez organ kontrolny oraz odpowiednie zglaszanie organowi
kontrolnemu wyprodukowanych iloci gwarantuje si¢ identyfikowalno§¢ produktu (od poczatku do
konica faiicucha produkeji). Wszystkie osoby fizyczne lub prawne wpisane do odnos$nych wykazéw
podlegaja kontroli organu kontrolnego zgodnie z odpowiednim programem kontroli.

Metoda produkgji:

Zasiew nalezy prowadzi¢ poczawszy od lipca. Nasiona mozna umieszcza bezposrednio w ziemi lub
wysiewaé za pomocg siewnika (rzutowego) lub wytlaczanego pojemnika. Kielkowanie nasion wymaga
dostepu do $wiatla. Produkcja nasion, ktéra odbywa si¢ dzigki selekeji fenotypowej (tzn. uzyskiwania
nasion z najlepszych roslin), ma miejsce bezposrednio w gospodarstwach lub w szkétkach znajdujg-
cych si¢ na obszarze produkeji. Nasiona wyprodukowane przez te gospodarstwa lub szkétki moga by¢
udostepniane innym producentom lub szkétkom z obszaru produkeji, ktére zajmuja si¢ produkcja
siewek. Siewki wyprodukowane w szkétkach nalezy odda¢ gospodarstwom pochodzenia lub
udostepni¢ gospodarstwom znajdujacym si¢ na obszarze produkgji.

Nasiona wyprodukowane przez lokalne gospodarstwa znajdujace si¢ na obszarze okreSlonym w pkt
4.3 musza by¢ wpisane do niecobowigzkowego rejestru regionalnego zwigzanego z zachowaniem
réznorodnosci biologicznej w rolnictwie. Rejestr ten prowadzi Arsial (Agencja regionalna Lacjum ds.
rozwoju i innowacji w rolnictwie). Siewki nalezy przesadzi¢, gdy osiggng rozmiar okolto 10-15 cm.
Odleglo$¢ miedzy roslinami znajdujacymi si¢ w réznych rzedach oraz rodlinami w tym samym rzedzie
musi wynosi¢ 25-35 cm przy optymalnym zageszczeniu wynoszacym 10-12 rolin/m?. Dopuszcza si¢
maksymalne zageszczenie plantacji wynoszace 14 roslin/m?. Nawadnianie jest wystarczajace do zaspo-
kojenia zapotrzebowania upraw ,Sedano Bianco di Sperlonga” na wode. Zezwala si¢ na stosowanie
systeméw nawadniania deszczujacego lub kropelkowego. Nawozenie upraw selera nalezy prowadzié
w odniesieniu do wszystkich cykli uprawy, ktére nastepujg po sobie w ciggu roku uprawowego.
W szczegblnosci dawki azotu stosowanego w uprawie w ciagu calego roku nie moga przekroczy¢
facznie 155 kgfha. W ochronie przed szkodnikami nalezy stosowaé technike zwalczania zintegrowa-
nego w celu zminimalizowania lub wyeliminowania pozostalosci po zabiegach przeciw pasozytom
przeprowadzanych na selerach.

Zbiory ,Sedano Bianco di Sperlonga” odbywaja si¢ recznie poprzez odcigcie rosliny bezposrednio pod
szyjka korzeniowq. Nastepnie rosliny sa umieszczane w pojemnikach. W trakcie tej czynnosci nalezy
unika¢ taré, ktére mogg prowadzi¢ do rozerwania tkanek i wycieku soku komérkowego. Ponadto
nalezy zredukowa¢ do minimum wystawianie produktu po zbiorze na dzialanie stonca.

Uprawa i pakowanie ,Sedano Bianco di Sperlonga” musza odbywaé si¢ na obszarze okre$lonym w
pkt 4.3 w celu zachowania jakoSci selera oraz zagwarantowania identyfikowalnosci i kontroli
produktu.
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Zwigzek z obszarem geograficznym:

,Sedano Bianco di Sperlonga” zostal sprowadzony na terytorium gmin Fondi i Sperlonga w latach
sze$¢dziesiatych dwudziestego wieku. Obecno$¢ uprawy na obszarze okreslonym w pkt 4.3 potwier-
dzajg liczne dokumenty podatkowe pochodzgce z okresu od poczatku lat sze$édziesigtych — kiedy
,Sedano Bianco di Sperlonga”, po wstepnym etapie wprowadzenia, szybko zaczat by¢ wykorzystywany
handlowo i byl sprzedawany na targach w Rzymie — do dnia dzisiejszego.

Obszar produkgji ,Sedano Bianco di Sperlonga” charakteryzuja warunki glebowo-klimatyczne bardzo
sprzyjajace uprawie selera. Glebe stanowia po czgSci mezozoiczne grunty wapienne, a takze aluwialne
grunty mulowo-wapienne. Obszar produkgji charakteryzuje sie w sposéb szczegdlny wystepowaniem
gruntéw, na ktérych wody podziemne podchodza prawie pod powierzchnig, usytuowanych miedzy
strefg uzytkowania gleby a morzem. Wiasnie na tych terenach, zwanych ,pantano”, czyli obszarami
bagiennymi, rozwingla si¢ na przestrzeni lat uprawa selera — najpierw jako uprawa polowa, a nastgpnie
pod ostonami. Grunty te charakteryzuja si¢ stalym przeplywem roztworu o bardzo duzym zasoleniu,
ktéry w polaczeniu ze szczegdlnymi warunkami klimatycznymi nadaje ,Sedano Bianco di Sperlonga”
charakterystyczne wlasciwosci organoleptyczne, takie jak zapach, delikatny, niezbyt aromatyczny smak,
zawarto$¢ kwasoéw organicznych, bardzo niska wytrzymalo$¢ unerwienia liSci na rozerwanie oraz
charakterystyczna jasna barwa — cecha wlasciwa dla tego ekotypu.

Klimat panujacy na obszarze produkcji produktu objetego CHOG jest umiarkowanym klimatem
morskim o nastepujacych cechach charakterystycznych: Srednie temperatury w przedziale 17-18 °C,
Srednie miesigczne temperatury ponizej 10 °C przez 1-3 miesi¢cy; Srednia minimalna temperatura
najzimniejszego miesigca 6,9 °C; Srednie roczne opady w przedziale 727-1 133 mm; opady letnie
w przedziale 61-83 mm. W strefie przybrzeznej obserwuje si¢ w szczegdlnosci intensywny i dugi
okres suszy, trwajacy od maja do sierpnia.

Grunty wraz z cechami klimatycznymi stanowia wigc znakomite warunki dla uprawy ,Sedano Bianco
di Sperlonga”.

Cechy glebowo-klimatyczne uzupelnia réwniez dlugoletnia specjalizacja miejscowych rolnikéw, ktérzy
- stosujgc techniki o niewielkim wplywie na sSrodowisko — potrafili wykorzystaé tereny bagienne,
umozliwiajgc w ten sposéb, dzigki reprodukgji nasion przez selekcje fenotypows, zachowanie ekotypu
,Bianco di Sperlonga” i gwarantujac utrzymanie technik produkeji i wlasciwosci kultywaru.

Organ kontrolny:

Nazwa: Agroqualita

Adres: Via Montebello 8
00185 Roma RM
ITALIA

Tel. +39 0647822463

Faks +39 0647822439

E-mail: —

Etykietowanie:

Selery mozna pakowa¢ do pojemnikéw zawierajacych jeden rzad 4-5 seleréw o maksymalnej masie
5 kg lub do pojemnikéw zawierajacych dwa rzedy 8-10 seleré6w o maksymalnej masie 10 kg. Kazdy
pek selera znajdujacy si¢ w opakowaniu zawierajgcym 1-3 seleréw musi by¢ oznakowany. Poza
wspdlnotowym symbolem graficznym i zwigzanymi z nim informacjami opakowanie musi obowigz-
kowo zawiera¢ na etykiecie nastgpujace informacje podane wyraznym i czytelnym drukiem:

— napis ,Sedano Bianco di Sperlonga” wraz ze skrétem ,IGP” (indicazione geografica protetta, chroniona
nazwa pochodzenia), naniesiony czcionka wigksza niz wszystkie pozostale informacje skladajace sie
na etykiete,

— nazwe, rodzaj i adres gospodarstwa produkujacego i przedsigbiorstwa pakujacego.

Zabronione jest dodawanie jakichkolwiek okreslen, ktére nie zostaly wyraznie przewidziane. Mozna
jednak doda¢ informacje, ktére odnosza si¢ do prywatnych znakéw towarowych, o ile nie majg one
charakteru zachwalajacego i nie wprowadzaja konsumenta w blad. Na opakowaniu moze znajdowaé
si¢ réwniez nazwa gospodarstwa, na ktérego dzialkach wyprodukowano selery, oraz inne prawdziwe
informacje, ktére mozna udokumentowac, o ile s3 one zgodne z obowigzujacymi przepisami i nie sg
sprzeczne z celem i zapisami niniejszego streszczenia.
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Oznaczenia ,Sedano Bianco di Sperlonga” nie mozna tlumaczy¢ na inne jezyki.

Logo ,Sedano Bianco di Sperlonga” skfada si¢ z prostokata, wewnatrz ktdérego znajduje si¢ kwadratowa
ramka. W ramce znajduje si¢ rysunek przedstawiajacy dwa selery na tle czterech fal.

BIANCO

O! SPERLONGA

INDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA



