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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
(2009/C 232/12)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006. Oswiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu miesigcy
od daty niniejszej publikacji.

3.2.

JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
~CASTANA DE GALICIA”
NR WE: ES-PGI-0005-0609-21.06.2007
ChOG ( X ) ChNP ()
Nazwa:

,Castafia de Galicia”

Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Hiszpania

Opis produktu rolnego lub Srodka spozywczego:

. Rodzaj produktu [zgodnie z klasyfikacjg z zatgcznika I1]:

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwg podang w pkt 1:

Chronione oznaczenie geograficzne ,Castafla de Galicia” zostalo zarezerwowane dla owocow
z miejscowych galicyjskich odmian uprawnych kasztana jadalnego (Castanea sativa Mill.) przeznaczo-
nych do spozycia przez ludzi i sprzedawanych w postaci $wiezej lub zamrozone;.

Na wspomniane odmiany uprawne skladaja si¢ ekotypy miejscowego pochodzenia powstate w wyniku
selekcji dokonywanej przez wieki przez rolnikéw w celu poprawy wydajnosci i jakosci. Ich budowa
i wlasciwosci genetyczne zostaly doskonale opisane, w odréznieniu od kasztanéw jadalnych z innych
obszaréw produkeji w Hiszpanii, Portugalii i Francji. Te odmiany uprawne uznaje si¢ za niezastgpione
dziedzictwo pod wzgledem zasobdéw fitogenetycznych z punktu widzenia zachowania réznorodnosci
biologicznej i genetycznej i sa one objete ochrong prawng jako ,odmiany dla zachowania biorézno-
rodnosci”.

Zachowanie tradycyjnych metod uprawy kasztanow jadalnych w Galicji umozliwito dobér jednorodnej
grupy rodzimych odmian uprawnych, na ktdrej teraz opiera si¢ renoma kasztandéw galicyjskich.
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Podstawowe cechy wyrdzniajace ,Castaila de Galicia”

— cienka, blyszczaca skérka w kolorze brazowym;

— cienka, okrywajaca lekko nasiona tupina (membrana), fatwo oddzielajaca si¢ przy obieraniu;
— stodki smak, zwarta, nie maczysta tekstura;

— wilgotno$¢ owocu po zbiorze miedzy 50 a 60 %;

— zazwyczaj w tupinie znajduje si¢ do 3 owocow;

— $rednia zawarto$¢ weglowodanéw to 59,5 % (w suchej masie), co jest wartoscig wyzsza niz
warto$ci uzyskiwane na innych obszarach produkcji na terytorium Hiszpanii;

— bardzo niska zawarto$¢ procentowa owocdw peknigtych (4,5 %) i z przegrodami wewngtrz
owocow (2,1 %). W przypadku kasztanéw galicyjskich suma tych parametréw jest najnizsza
w pordwnaniu z pozostalymi obszarami produkcji na terytorium Hiszpanii;

Po wskazaniu $rednich warto$ci charakterystycznych dla kasztanéw galicyjskich, w dalszej czgsci
opisuje si¢ cechy owocow ,Castafia de Galicia”, objetych ochrona w ramach ChOG (chronionego
oznaczenia geograficznego), juz po ich zbiorze:

— wilgotno$¢ minimalna 50 % i wilgotno$¢ maksymalna 60 %;
— maksymalna zawarto$¢ owocdw z przegrodami: 12 %;
— minimalna zawarto$¢ weglowodanow: 55 %;

— maksymalna liczba owocoéw na kilogram nie wigksza niz 120 w przypadku owocédw $wiezych
i 200 w przypadku owocéw mrozonych.

W kazdym opakowaniu kasztanéw objetych ChOG ,Castafia de Galicia” dopuszcza si¢ zawartos¢ do
5 % owoc6w nie spelniajacych okreslonych wymagan.

Proces zamrazania stuzy wylacznie przedluzeniu okresu przechowywania i nie jest w sensie
dostownym procesem przetwarzania, w zwiazku z czym owoce $wieze i zamrozone charakteryzujg
si¢ jednakowymi wymienionymi powyzej cechami fizycznymi, chemicznymi i organoleptycznymi.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktére muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Z wyjatkiem samej uprawy, na wyznaczonym obszarze geograficznym nie prowadzi si¢ zadnych
szczegllnych procesow.

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Kasztany jadalne objete ChOG ,Castafla de Galicia” sg sprzedawane w opakowaniach siatkowych, z rafii
lub parcianki, w przypadku owocéw $wiezych oraz w opakowaniach z materialéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig, zgodnych z obowigzujacymi przepisami dotyczacymi zywnosci, w przypadku
owocow mrozonych. W obu przypadkach dopuszczalna waga zapakowanego produktu to 500 g, 1 kg,
2,5kg, 5kg, 10kg, 15kg, 20kg i 25kg; dopuszcza si¢ rowniez inne formaty, pod warunkiem
zachowania jakosci produktu.

3.7. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania:

Kasztany jadalne bedace w sprzedazy i objete chronionym oznaczeniem geograficznym ,Castafia de
Galicia” powinny mie¢ na opakowaniu etykiet¢ handlowa odpowiednig dla danego producenta/paku-
jacego oraz etykiete ChOG z kodem kreskowym, dopuszczonym i wydanym przez organ kontrolny
i zawierajaca oficjalne logo chronionego oznaczenia geograficznego.

Zaréwno na etykiecie handlowej, jak i na etykiecie ChOG musi znalezé si¢ okreslenie ,Indicacion
Geogréfica Protegida »Castafia de Galicia«”.

Na etykietach produktéw przetworzonych (na przyklad purée z kasztanéw, kremu z kasztandw,
kasztanéw w  syropie, kasztanéw w alkoholu, kasztanéw kandyzowanych, czekoladek
z kandyzowanymi kasztanami itp.) mozna umiesci¢ informacje o wykorzystaniu w produkeji kasz-
tanéw objetych chronionym oznaczeniem geograficznym ,Castafia de Galicia”, pod warunkiem ze
surowiec spelnienia wymagania okre$lone w specyfikacji produktu.
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Zwiezle okreSlenie obszaru geograficznego:

Obszar geograficzny wskazany w odniesieniu do chronionego oznaczenia geograficznego ,Castafia de
Galicia” obejmuje czg$¢ terytorium Wspdlnoty Autonomicznej Galicji ograniczong przez Kordyliere
Wewnetrzng od zachodu i gory Sierra del Xistral od pétocy.

Z punktu widzenia podziatu administracyjnego obszar upraw obejmuje:

— w prowingji La Corufia: powiat (comarca) Terra de Melide oraz gminy (municipios) Arzia i Boimorto
(powiat Arzaa);

— cala prowingj¢ Lugo, za wyjatkiem gmin O Vicedo, Viveiro, Xove i Cervo (powiat Marifia Occi-
dental), Burela y Foz (powiat Marifia Central) oraz Barreiros y Ribadeo (powiat Marifia Oriental);

— wszystkie gminy w prowingji Orense;

— w prowingji Pontevedra: powiaty ,Tabeirés-Terra de Montes” i ,Deza”, gminy: Cotobade, A Lama
i Campo Lameiro (powiat Pontevedra) oraz gmine Cuntis (powiat Caldas).

Na wytyczenie obszaru produkcji wplyw maja opady deszczu, temperatura, zacienienie, wysokos$¢ nad
poziomem morza oraz gleby optymalne do uprawy kasztanéw wysokiej jakosci.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Wyznaczony obszar geograficzny charakteryzuje si¢ sprzyjajacymi warunkami klimatycznymi, ktére
odpowiadaja za dobre uprawy i wysoka jako$¢ kasztanéw galicyjskich. Elementy decydujace o wysokiej
jako$ci produktu to umiarkowane temperatury podczas calego okresu wzrostu i dojrzewania owocow
oraz duza wilgotno$¢, ktéra wplywa na wysoki poziom wilgotnosci owocow.

W dalszej czg$ci opisane sa w sposob bardziej szczegdlowy specyficzne cechy obszaru geograficznego
ChOG w bezposrednim odniesieniu do parametréw uznawanych za optymalne dla kasztanéw.

— Opady: obszar produkeji charakteryzuje si¢ obfitymi opadami; roczna suma opadéw wynosi
1 000 mm, jednocze$nie lata sg dos¢ suche, a od wrzesnia opady s3 obfite; obydwa warunki
korzystnie wplywaja na jako$¢ kasztandéw jadalnych. Z obszaru tego wylaczone sg strefy Galicji
potozone blizej wybrzeza, gdzie przekroczone sa wartosci zalecane do uprawy.

— Temperatura: obszar ten charakteryzuje si¢ Srednimi rocznymi temperaturami w zakresie 6-14 °C,
ktére mieszczg si¢ w zakresie zalecanym dla kasztanowcow (3-16 °C), przy czym lata sg gorace, co
jest korzystne dla wzrostu i dojrzewania owocow.

— Stosunek temperatury do opaddéw: wschodnia polowa Galicji charakteryzuje si¢ najbardziej
korzystnym dla kasztanéw stosunkiem temperatury do opadéw. Kasztany sa gatunkiem najlepiej
rozwijajacym si¢ w Srodowiskach raczej wilgotnych, ale nie w nadmiernie wilgotnych, poniewaz te
ostatnie sprzyjaja rozwojowi chordb, takich jak choroba atramentowa i zgorzel.

— Wysoko$¢ n.p.m.: wyznaczony obszar odpowiada optymalnej dla kasztanowcoéw wysokosci n.p.m.
(400-900 m.n.p.m. i nie wyzej niz 1 200 m.n.p.m.).

— Gleby i podloze skalne: wigkszo$¢ powierzchni pokrywaja gleby powstale na granitach i skatach
metamorficznych (tupki i tupki serecytowe), o trwalej strukturze, bogate w substancje organiczne,
o niskim poziomie pH i malej zawartosci aktywnego wapnia; takie gleby uznawane sa za najbar-
dziej odpowiednie do uprawy kasztanéw.
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5.2.

5.3.

Uprawa kasztanowcéw wykazuje duze walory Srodowiskowe, jak réwniez zdolnos¢ do doskonalego
dostosowania si¢ do warunkow glebowych panujacych w gérach o duzej i $redniej wysokosci
w centralnej Galicji, gdzie stala si¢ najbardziej konkurencyjna alternatywa dla rolnictwa. Jednym
z czynnikow, ktory wplynal na wyznaczenie granic omawianego obszaru byla historyczna ewolucja
zagospodarowania terenu i form jego uzytkowania (na korzy$¢ upraw drzew szybko rosngcych oraz
upraw, takich jak kukurydza czy ziemniaki).

Specyfika produktu:

Poza cechami, na ktére wplyw maja wymienione w poprzednim punkcie warunki glebowe
i klimatyczne panujace na obszarze produkeji, ktére wplywaja na optymalny wzrost owocéw,
produkcja kasztanéw galicyjskich wymagala intensywnej pracy w zakresie doboru wykonywanej
przez wieki przez rolnikéw galicyjskich w ,soutos” (pojecie ,souto” odnosi si¢ do plantacji skladajacych
si¢ z drzew o jednakowym lub zblizonym wieku, ktére poddawane sa tym samym zabiegom). W ten
sposob czynnik ludzki, za pomoca tradycyjnych i starannych zabiegéw, stal si¢ motorem do ciaglej
selekcji odmian (pod katem cech produkcyjnych i jakoSciowych), ktéra doprowadzita do stworzenia
grupy jednorodnych ekotypéw rodzimych, od ktérych pochodza dzisiejsze doskonale jakosciowo
kasztany galicyjskie. Zesp6t tych czynnikéw przyczynit si¢ do uzyskania przez kasztany renomy
i prestizu, jakimi ciesza si¢ obecnie.

Do dzisiaj stosowany model produkcji wypracowany w ,soutos”, poza widocznym powigzaniem
z kultura i tradycja uprawy kasztanéw w Galicji, jest tez waznym Zrédlem materialu roslinnego
wykorzystywanego do tworzenia nowych plantacji kasztanowcow, w ktérych stosowane sa nowo-
czesne techniki uprawy.

Wisrdd specyficznych cech jakosciowych odrézniajacych kasztany galicyjskie od kasztanéw pochodzg-
cych z innych obszaréw produkeji nalezy wymienic:

— cienkg luping, w duzym stopniu ulatwiajaca obieranie owocow;

— niewielki procent owocéw z wewnetrznymi przegrodami, co w réwnym stopniu jak wyzej wymie-
niona cecha wplywa na latwo$¢ obierania;

— wysoka wilgotno$¢, ktéra jest parametrem cenionym zaréwno w przypadku owocéw przeznaczo-
nych do spozycia na $wiezo, jak i do przetwarzania;

— niewielki procent owocéw popekanych, co znaczgco zmniejsza odpadéw podczas sortowania
i selekgji;

— bardzo wysoka zawarto$¢ skrobi, ktéra po procesie przemiany w cukier (naturalna hydroliza
w trakcie dojrzewania oraz hydroliza pod wplywem proceséw termicznych) zwigksza stodycz
kasztanow.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub whasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wilasciwosci produktu (w
przypadku ChOG):

Kasztanowiec w formie dzikiej wystepuje w Galicji od plejstocenu, ale udomowiono go i zaczgto
uprawial za czaséw panowania rzymskiego. Nastgpnie w okresie Sredniowiecza nowy impuls nadat
im kler i szlachte rozpowszechniajac uprawy kasztanowcéw w Scistym powigzaniu z winnicami.

W ten sposéb od dawnych czaséw dokonywala sie selekcja i rozpowszechnianie rodzimych odmian
kasztanéw o wysokiej jakosci, dajacych najczgSciej mozliwosci wykorzystania zaréwno drewna, jak
i owocow. Z drugiej strony rozproszenie si¢ ludnosci zwigzane z historig Galicji, praktycznie na cale jej
dzisiejsze terytorium (obszary nadmorskie, plaskowyz centralny, doliny i géry) przyczynilo si¢ do
doboru licznych odmian cechujacych si¢ odmiennymi zdolno$ciami $rodowiskowymi, laczacymi
doskonale dostosowanie do rodzaju gleby z niewielkim procentem owocéw z przegrodami wewnetrz-
nymi, odpowiednim rozmiarem, niewielkim procentem peknig¢ itd.



C 232/26

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

26.9.2009

Optymalne dostosowanie si¢ kasztanowcéw do warunkéow srodowiskowych panujacych na wyzna-
czonym obszarze geograficznym (specyfika obszaru geograficznego) przeklada si¢ na wysoka jakosé
produktu, co wynika z logiki zwigzku przyczynowo-skutkowego miedzy dobrym rozwojem gatunku
i uzyskaniem dobrych jakosciowo owocéw. Ponadto, umiarkowane temperatury podczas rozwoju
i dojrzewania kasztan6w, jak réwniez wysoka wilgotno$¢ na obszarze produkcji wplywaja na wysokg
wilgotno$¢ owocéw, co jest cecha bardzo ceniong zardwno w przypadku owocéw przeznaczonych do
spozycia na $wiezo, jak i bedacych surowcem do przetworzenia.

Ponadto czynnosci wykonywane w ,soutos” doprowadzily do stworzenia podstawowego modelu
produkgji kasztanéw galicyjskich. To miejsce produkcji odpowiada za dokonanie stopniowej selekcji
i udomowienia kasztana przez rolnikéw pod katem jego wydajnosci i jakosci, co doprowadzito do
stworzenia grupy ekotypéw lokalnych, z ktérych wywodza si¢ dzisiejsze rodzime odmiany uprawne
i ktére staly si¢ fundamentem dla dobrej jakosci, reputacji i stawy kasztanow galicyjskich.

Renoma kasztanéw galicyjskich znajduje odzwierciedlenie w pozycji, jaka ciesza si¢ one w obrocie na
rynku hiszpanskim (na ktérym sprzedaje si¢ rowniez kasztany pochodzace z innych obszaréw niz
Galigja), co $wiadczy o ich dobrej reputacji. Sposréd odniesieni bibliograficznych, ktére ugruntowuja
historyczng dobra reputacje kasztandéw galicyjskich mozna wymieni¢ nastepujace:

— Liczne dokumenty zachowane w klasztorach galicyjskich, $wiadczace o znaczeniu kasztanéw
w Galicji w okresie $redniowiecza. Dokumenty cytowane s3 w réznych dzielach, sposréd ktorych
mozna wymieni¢: ,El priorato benedictino de San Vicenzo de Pombeiro y su coleccién diplomadtica
en la Edad Media” (,Godno$¢ przeora benedyktynskiego w San Vicenzo de Pombeiro i jego kolekcja
dyplomatyczna w $redniowieczu”) oraz ,El monasterio de S. Clodio do Ribeiro en la Edad Media.
Estudio y Documentos” (,Klasztor w S. Clodio do Ribeiro w Sredniowieczu. Studium i dokumenty”)
M. Lucasa Alvareza i P. Lucasa Domingueza lub ,Coleccién Diplomitica do mosteiro cisterciense de
Sta. (,Kolekcja dyplomatyczna klasztoru cysterséw w Sta. Maria de Oseira”) M. Romani Martineza”.

— Wzmianke Aleksandra Dumasa o jakosci kasztanow galicyjskich w powiesci ,De Paris a Cadiz” (,Z
Paryza do Kadyksu”) napisanej w 1847 r.

— Uznanie gajéw kasztanowych za jeden z najwazniejszych elementéw rolniczego pejzazu Galicji
przez Abela Bouhiera w jego dziele ,La Galice. Essai geographique d’analyse et d'interpretation d’un
vieux complexe agraire” (,Galicja. Esej o analizie geograficznej i interpretacji dawnego modelu
agrarnego.”).

— Liczne wzmianki o $wigcie kasztanéw (,fiesta de magosto” — jest to $wigto ludowe obchodzone
w wielu miejscowo$ciach w Galicji, ktérego tematem jest kasztan), na przyklad wzmianka Manuela
Murguii (Manuel Murguia) w jego ,Historii Galicji” (1865).

— Kasztan galicyjski byl tez waznym skladnikiem przepiséw gastronomicznych, na przyklad prze-
piséw zebranych przez Manuela Puga y Pargi (1874-1917) w ksiazce ,La Cocia Practica” (,Kuchnia
praktyczna”) (1905) oraz licznych dafi opisanych przez Alvaro Cunqueiro w ksigzce ,La Cocina
Gallega” (,Kuchnia galicyjska”) (1973 r.).

Posrednim dowodem na znaczenie reputacji i prestizu kasztandéw galicyjskich jest analiza liczby
odniesien znalezionych w Internecie dla kasztandéw galicyjskich oraz kasztanéw innego pochodzenia.
Na przyklad wyszukiwanie za pomoca wyszukiwarki Google w dniu 20 listopada 2008 r. stéw
,castafiafs gallega/s” (Jkasztanfy galicyjskife’) i ich odpowiednikéw w jezyku galicyjskim (,castaiia/s
galegafs”) dalo w sumie 5600 wynikéw, podczas gdy wyszukiwanie stow ,castafia/s espafiola/s”
(vkasztan[y hiszpanskife”) dalo wynik ponizej 200 odniesien, a w przypadku kasztanéw z innych
regiondéw (Asturii, Andaluzji czy Estremadury) wynik nie siegal nigdy nawet dwudziestu odniesien.

Odniesienie do publikacji opisu:

Rozporzadzenie z dnia 3 listopada 2006 r., na mocy ktérego aprobuje si¢ pozytywng opini¢ dotyczaca
wniosku o rejestracje nazwy ,Castafia de Galicia” jako chronionego oznaczenia geograficznego.

Dziennik Urzedowy Galicji numer 219 z dnia 14 listopada 2006 r.

http://dxosi.xunta.es:90/Doc/Dog2006.nsf[FichaContenido/234BE?OpenDocument
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