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INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 8 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 509/2006 w sprawie
produktéw rolnych i S$rodkéw spozywczych bedacych gwarantowanymi tradycyjnymi
specjalno$ciami

(2009/C 238/07)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 9 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 509/2006. O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie sze$ciu miesiecy
od daty niniejszej publikacji.

WNIOSEK O REJESTRACJE GTS
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 509/2006
»TRADITIONALLY FARMED GLOUCESTERSHIRE OLD SPOTS PORK”
NR WE: UK-TSG-007-0024.13.02.2004
1. Nazwa i adres grupy skladajacej wniosek:

Nazwa: The Gloucestershire Old Spots Pig Breeders’ Club
Adres: Freepost (GL442)

Cirencester

Gloucestershire

GL7 5BR

UNITED KINGDOM

Telefon +44 1285860229
Faks +44 1285860229
E-mail: mail@oldspots.org.uk

2. Panstwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Zjednoczone Kroélestwo

3. Specyfikacja produktu:
3.1. Nazwa(-y) przeznaczona(-e) do rejestracji (art. 2 rozporzgdzenia (WE) nr 1216/2007):
,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork”

3.2. Nalezy okresli¢ czy nazwa:

[ jest specyficzna sama w sobie
wyraza specyficzny charakter produktu rolnego lub $rodka spozywczego

Specyficzny charakter wieprzowiny ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” wynika
z tradycyjnych metod chowu nieulepszanej rasy oraz tradycyjnych metod produkcji, co nadaje
migsu jego wyrdzniajace si¢ wlasciwosci fizyczno-chemiczne i organoleptyczne.
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3.3.

3.4.

3.5.

Czy wniosek obejmuje zastrzezenie nazwy na mocy art. 13 ust. 2 rozporzgdzenia (WE) nr 509/2006:
Rejestracja z zastrzezeniem nazwy
[0 Rejestracja bez zastrzegania nazwy

Mimo ze w nazwie stosuje si¢ slowo ,wieprzowina”, niniejsza rejestracja odnosi si¢ do wszystkich
produktéw pochodzacych od $wini, w tym bekonu, kietbas, udzcéw, szynek itp.

Rodzaj produktu:

Klasa 1.1 — migso Swieze

Opis produktu rolnego lub sSrodka spozywczego, ktdrego dotyczy nazwa w pkt 3.1. (art. 3 ust. 1 rozporzgdzenia
(WE) nr 1216/2007):

Wieprzowina ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” charakteryzuje si¢ nastgpujacymi
wlasciwo$ciami:

— grubsza warstwa stoniny,
— mniejsze rozmiary miesni,
— mniej blada (ciemniejsza) barwa mig$ni,

— wigksza zdolno$¢ utrzymywania wilgotnosci w strukturze migéni podczas mrozenia i obrébki
kulinarnej,

— wigksza krucho$¢ i soczystosc,
— wyrdzniajacy si¢ profil smakowy
w poréwnaniu z wieprzowing produkowana metodami konwencjonalnymi.

Dowodzg tego prace badawcze przeprowadzone w celu poréwnania gléwnych cech fizycznych,
chemicznych, mikrobiologicznych i organoleptycznych wieprzowiny ,Traditionally Farmed Gloucester-
shire Old Spots Pork” z wlaSciwosciami wieprzowiny ,nowoczesnych” ras $win i przetwarzanej
w ubojniach przemystowych. Badania umozliwily obiektywne poréwnanie tradycyjnie wyproduko-
wanej wieprzowiny ,starej” rasy z miesem ,nowoczesnej” rasy produkowanym w konwencjonalny
sposob w takiej postaci w jakiej oba te produkty sa dostepne konsumentom na co dzien.

Jako$¢ tuszy i migsa pochodzacego od rasy Gloucestershire Old Spots i od nowych ras oceniono pod
wzgledem barwy migéni, pH, szerokosci i grubo$ci mig$ni, grubosci warstwy stoniny, czasu trwania
obrébki kulinarnej, ubytkéw podczas mrozenia i obrdbki kulinarnej oraz pod wzgledem jakosci
sensorycznej (konsumpcyjnej). Ocenie poddano réwniez jako$¢ odzywcza migéni pod wzgledem skladu
zawartych w nich kwaséw tluszczowych. Migso rasy Gloucestershire Old Spots posiadalo mniejsze
wymiary mie$nia najdluzszego i grubsza warstwe sloniny w poréwnaniu z migsem $wint chowanych
w konwencjonalny sposéb. Warto$¢ pH miesni byla podobna, ale ich barwa byla ciemniejsza, a ubytki
podczas mrozenia i obrébki kulinarnej mniejsze. Czas, w jakim migso osiaga temperature wewnetrzng
72 °C podczas smazenia na plycie okazal si¢ dluzszy w przypadku migsa rasy Gloucestershire Old
Spots w poréwnaniu z wieprzowing nowych ras. Kotlety z migsa rasy Gloucestershire Old Spots
otrzymaly wyzsze oceny komisji degustacyjnej za konsystencje (krucho$), soczystos¢ i bardziej wyra-
zisty smak wieprzowiny w poréwnaniu z migsem nowych ras. Smak nieswoisty byl bardziej odczu-
walny w przypadku migsa rasy Gloucestershire Old Spots. Powyzsze wyniki s3 dowodem innego
Lprofilu smakowego” wieprzowiny Gloucestershire Old Spots.

Odpowiednie wartoéci dla wieprzowiny ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” sa
nastepujace:

Cechy fizyczne
Barwa

Srednie wartosci dla migsa pakowanego bezprézniowo s3 nastepujace:
Jasnos¢ 53,9

Czerwona barwa 7,33
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Z6lta barwa 6,67
Chromatyczno$¢ 9,94
Ton barwy 42,31

Grubo$¢ tkanki

Srednie warto$ci s3 nastepujace:

Szeroko$¢ miesni 86,6 mm
Grubo$¢ migéni 46,3 mm

Grubos¢ stoniny (bez skéry) 11,5 mm

Cechy chemiczne

Zawartos¢ thuszczu w migéniach i sklad kwasow tluszczowych:

Stosunek tluszczé6w wielonienasyconych do tluszczé6w nasyconych mediana wynoszaca 0,60
(stosunek W:N)

Czgsci tuszy wieprzowej to zazwyczaj schab i mniejsze fragmenty, np. kotlety, szynka, lopatka, zeberka
i boczek, ale nie wyklucza si¢ szeregu specjalnosci lokalnych takich jak Bath Chaps itp. Bath Chap to
policzek $wini, ktéry po usunigciu koéci jest marynowany w solance, a nastgpnie gotowany. Do innych
produktéw wyrabianych z wieprzowiny ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” naleza
bekon, kielbasy, udzce, szynki itp.

Opis metody produkcji produktu rolnego [ub Srodka spozywczego, ktdrego dotyczy nazwa w pkt 3.1. (art. 3 ust. 2
rozporzgdzenia (WE) nr 1216/2007):

Wieprzowina , Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” musi pochodzi¢ od rasowych $win
Gloucestershire Old Spots. Swinie te muszg by¢ zarejestrowane jako czystorasowe przez British Pig
Association (Brytyjskie Stowarzyszenie Hodowcow Swin) lub inng organizacje hodowcéw $win prowa-
dzaca ksigge genealogiczng dla rasy Gloucestershire Old Spots i posiadajace certyfikat nadany przez
organ publiczny zgodnie z odpowiednimi przepisami.

W celu zapewnienia zgodnosdci ze specyfikacja producenci i przetwércy stosujacy okreslenie ,trady-
cyjnie chowana” muszg spehi¢ nastepujace wymogi.

Pasza

,Tradycyjnie chowana” oznacza, ze $winie chowa si¢ od momentu narodzin do momentu uboju
w Srodowisku umozliwiajacym zwierzetom wzrost w naturalnym tempie. W zwiazku z tym dzienny
przyrost zywej wagi jest ograniczony, a liczba dni chowu przed ubojem wigksza. W celu spelnienia
tych warunkéw, od momentu odsadzenia od matki do momentu uboju podaje si¢ pasz¢ o nizszej
zawarto$ci biatka (15-18 % bialka z niezbedna iloscig kwaséw tluszczowych w tym lizyny) uzupel-
niang w zalezno$ci od potrzeb owocami i warzywami, wystodkami burakéw cukrowych itp., w taki
sposob, by unikna¢ nadmiernej grubosci stoniny grzbietowej. Grubo$¢ stoniny u $win rasy Glouce-
stershire Old Spots karmionych w taki sposob powinna osigga¢ od 12 do 16 mm, mierzone w punkcie
pomiaru P2. W chowie intensywnym $winie zazwyczaj tuczy si¢ mieszanky zawierajagcg 18-22 %
bialek i zaklada nizsza grubo$¢ stoniny wynoszaca od 5 do 8 mm.

W przypadku powyzszego sposobu karmienia Sredni wiek $wini, ktéra osiggnela mase ubojowa
(55-61 kg) wynosi 180 dni (minimum 160 dni) w przeciwieistwie do 140-165 dni w przypadku
chowu intensywnego. Dluzszy okres osiggania masy ubojowej pozwala uzyska¢ bardziej wyrazisty
smak i wigksza soczysto$¢ wieprzowiny.

Srodowisko

Srodowisko, w ktérym chowane sg $winie, wplywa réwniez na jako$¢ konsumpcyjna. Chow $win
mozna prowadzi¢ na wolnym powietrzu lub w pomieszczeniach pod warunkiem, ze spelnione zostang
wymogi przedstawione ponizej.

Chéw na wolnym powietrzu

W przypadku tradycyjnie prowadzonego chowu rasy Gloucestershire Old Spots obsada utrzymywana
jest na poziomie 15-20 macior na hektar. Wszystkie mioty trzymane sa oddzielnie wraz z matka do
czasu ich oznakowania do celéw identyfikacyjnych zgodnie z przepisami okreslonymi przez British Pig
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Association lub organizacje réwnowazng. Zgodnie z tymi przepisami kazde z rodzicow musi by¢
zarejestrowane jako czystej rasy Gloucestershire Old Spots, a do ukonczenia przez $winie wieku
o$miu miesiecy, lub zanim zostang one umieszczone z innymi $winiami, nalezy zglosi¢ je jako rasowe
(pierwszy etap procedury rejestracyjnej) i oznakowad trwale ich uszy za pomoca numeréw nadanych
im przy rejestracji.

Swinie odsadzone w okresie od odsadzenia do uboju chowa si¢ przy maksymalnej obsadzie 100 $win
na hektar.

Wszystkie $winie chowane na wolnym powietrzu musza mie¢ dostgp do odpowiedniego schronienia
lub zacienionych miejsc oraz do bajor, zbiornikéw wodnych, w ktérych moga si¢ zanurzy¢, lub
natryskow z wodg. Zima $winie musza mie¢ dostgp do suchych miejsc w obrebie ich zagrody.
Chéw w pomieszczeniach

Pomieszczenia musza posiadal dobra wentylacje i umozliwia¢ dostgp przez boczne elementy, aby
trzymane w nich $winie mialy mozliwo$¢ schronienia si¢ podczas zlej pogody. Pomieszczenia
musza by¢ o$wietlone $wiatlem dziennym w stopniu umozliwiajacym latwa obserwacje $win. Podloza
szczelinowe nie sa dozwolone ze wzgledu na komfort i dobrostan zwierzat. Podloga pomieszczenia
zawsze musi by¢ pokryta duzg iloscig czystej Sci6tki.

Minimalna powierzchnia przypadajaca na jedng $winie jest nastepujaca:

dla kazdej $wini o ciezarze 20-30 kg wagi zywej — 0,35 m?,

dla kazdej $wini o cigzarze 30-50 kg wagi zywej — 0,50 m?,

dla kazdej $wini o cigzarze 50-85 kg wagi zywej — 0,65 m2.

Przez caly czas $winie muszg mie¢ zapewniona czysta i suchg Scidtke oraz dostgp do czystej wody.

Prowadzenie hodowli
Podawanie lekéw nalezy ograniczy¢ do minimum i unika¢ ich stosowania, o ile nie jest to absolutnie
niezbedne. Jedyny wyjatek stanowi stosowanie lekéw do zwalczania pasozytow.

Nie jest dozwolone przycinanie ogonéw ani zgbow.

Odsadzenie od matki nastgpuje w normalnych okolicznosciach po minimalnym okresie 42 dni, przy
czym zaleca si¢ okres 56 dni.

Transport

Tradycyjnie chowane $winie rasy Gloucestershire Old Spots nalezy przewozi¢ do ubojni bezposrednio
z gospodarstwa, oddzielnie od $win z innych gospodarstw.

Zageszczenie $win przewozonych do ubojni wynosi w przeliczeniu 200 kg/m?.

Od uboju do sprzedazy detalicznej

Ubdj odbywa si¢ w malych ubojniach w celu ograniczenia do minimum stresu zwierzat.

Tusze tradycyjnie chowanych $wifi rasy Gloucestershire Old Spots muszg ,wisie¢” bez usuwania kosci
przez trzy lub cztery dni po uboju.

Dzielenie tuszy przed uplywem tego czasu moze spowodowa¢ znieksztalcenie mig$ni. Wynikiem tego
moze by¢ niedokladny podzial tuszy i ewentualne mylne wrazenie twardosci w produkcie koncowym.

Wieprzowina ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” pochodzi od $wifi chowanych
w sposob opisany powyzej i w zwiazku z tym nadaje si¢ do stosowania tradycyjnych metod obrébki
i rozbioru migsa. Moga wystgpowaé znaczne réznice w pokroju tuszy i poziomie zawartosci tluszczu
gléwnie ze wzgledu na indywidualne linie reprodukcyjne i sposéb, w jaki producenci dokonujg uboju
swoich zwierzat.



C 238/12

Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej

3.10.2009

3.7.

3.8.

Takie réznice oznaczajg, ze rzeznik musi dokona¢ oceny przy ustalaniu linii cigcia w celu otrzymania
migsa o jak najlepszym wygladzie i jak najlepszej wartosci. Moga na przyklad wystepowaé znaczne
réznice w ilosci boczku w stosunku do schabu, tak samo jak mogg si¢ rézni¢ proporcje ilosci migsa

z lopatki.

Podzial tuszy $win tradycyjnie chowanej rasy Gloucestershire Old Spots jest taki sam jak tuszy $win
chowanych masowo (schab i male kawalki, np. kotlety, udzce, lopatki, zeberka i boczek), ale pod
wzgledem ostatecznego wygladu migsa bardzo wiele zalezy od pracy wykonanej przez rzeznika. Co za
tym idzie, wieprzowina ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” nie moze by¢ przetwa-
rzana na przemystowych liniach produkcyjnych.

Wieprzowina najlepiej nadaje si¢ do sprzedazy w okresie od czterech do dziewigciu dni po uboju.

Specyficzny charakter produktu rolnego Iub $rodka spozywczego (art. 3 ust. 3 rozporzgdzenia Komisji (WE)
nr 1216/2007):

Specyficzny charakter wieprzowiny ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” wynika z:

— tradycyjnych metod chowu nieulepszanej rasy oraz tradycyjnych metod produkeji, co nadaje wiep-
rzowinie jej wyrdzniajace si¢ wlasciwosci fizyczno-chemiczne i organoleptyczne.

Tradycyjna metoda produkcji

Stosowany typ chowu nieintensywnego obniza poziom stresu u §wifl. System karmienia i Srodowisko
chowu umozliwiajg zwierzetom wolniejszy wzrost. Ubdj odbywa si¢ w malych ubojniach, a tusze
dojrzewaja bez usuwania kosci przez 3—4 dni. Wykonanie ostatniego etapu przygotowania migsa do
sprzedazy klientom zalezy od umiejetnosci rzeznika i wlasciwej oceny przetwércy.

Wtasciwos$ci fizyczno-chemiczne i organoleptyczne

Wyglad migsa — ciemniejsze niz wieprzowina wyprodukowana w konwencjonalny sposéb
z mniejszymi réznicami pH mig$ni. Jest to spowodowane brakiem stresu przedubojowego u $win.

Pomiary mig$ni i sloniny, czas trwania obrébki kulinarnej, ubytki podczas mrozenia i obrébki kuli-
narnej — wyniki przeprowadzonych niedawno badan wykazaly, ze migso tradycyjnie chowanej rasy
Gloucestershire Old Spots charakteryzuje si¢ mniejszg szerokoscia i grubo$cig migéni oraz grubsza
warstwg stoniny niz zwykla wieprzowina. Powyzsze wyniki sa spdjne z wczesniejszymi badaniami,
ktére wykazaly, ze takie cechy s3 efektem stosowania nieulepszonej rasy $win, w przypadku ktorej
selekcja pod katem zawartosci chudego migsa w tuszy jest prowadzona w mniejszym stopniu, niz
w przypadku nowych ras.

Analiza sensoryczna — wieprzowina ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” podczas
badania uzyskala lepsza ocene za konsystencje migsa (kruchosé) i soczysto§¢ niz wieprzowina wypro-
dukowana w konwencjonalny sposéb. Wynika to z wigkszej zdolnosci utrzymywania wilgotnosci
w mig$niach $§win rasy Gloucestershire Old Spots. Na krucho$¢ migsa wplywa rowniez czas dojrze-
wania i kondycjonowania. Wyniki prac przeprowadzonych przez komisje degustacyjna w ramach
badania réwniez wykazaly inny profil smakowy wieprzowiny ,Traditionally Farmed Gloucestershire
Old Spots Pork”.

Tradycyjny charakter produktu rolnego lub srodka spozywczego (art. 3 ust. 4 rozporzgdzenia Komisji (WE)
nr 1216/2007):

Rasa powstala w Gloucestershire w Berkeley Vale. Chéw $win tej rasy odkryto w okolicach doliny rzeki
Severn, gdzie przez wiele lat byla to tradycyjna rasa chowana przez lokalng ludnos¢.

Uwaza si¢, ze rasa powstala z nieulepszonej rasy Berkshire i oryginalnej rasy Gloucester. Wiliam
Marshall w napisanej w latach osiemdziesigtych XVIII wieku The Rural Economy of Gloucestershire
(,Gospodarka wiejska w hrabstwie Gloucestershire”) opisuje $winie, ktére zobaczyt w Vale of Glouce-
ster, w nastepujacy sposob: ,wysoka, dluga, biala rasa, ktéra by¢ moze stanowila uprzednio przewa-
zajacg ras¢ na wyspie, nadal jest tutaj uwazana za »prawdziwa ras¢ Gloucestershire«. Swinie osiagaja
bardzo duze rozmiary. Obecnie rasa Berkshire i krzyzéwka tych dwodch ras to przewazajacy gatunek
$wini”. Istnieja dowody, ze dodatkowo rase skrzyzowano w pewnych stopniu z rasg Old English Bacon
Pig (obecnie rasa British Saddleback). Swinie rasy Gloucester opisuje H. D. Richardson w swojej ksigzce
The Pig, Its Origins and Varieties (,Swinia, jej pochodzenie i odmiany”): ,mocne w budowie, bardzo
plodne oraz oplacalne ze wzgledu na migso, a nie ze wzgledu na bekon. Sa dobrymi $winiami
rzeznymi, a mowi si¢ tez, ze ich wieprzowina jest pierwszorzednej jakosci”.
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4.2.

Hrabstwo Gloucestershire styneto z produkeji sera i sadéw jabloniowych. Swinia rasy Gloucestershire
Old Spots dobrze rozwijala si¢ na produktach ubocznych tych dwéch rodzajéw dzialalnosci, przemie-
niajac je w warto$ciowe biatko. Wedlug przekazéw ludowych czarne plamy to sifice od uderzeni jablek
spadajacych z drzew na $winie. Jako wyraz uznania dla sukcesu tej rasy oraz jej ujmujacej natury, wiele
pub6w, karczm, a nawet piwo nosi jej nazwe.

Minimalne wymogi i procedury sprawdzania specyficznego charakteru (art. 4 rozporzgdzenia Komisji (WE)
nr 1216/2007):

Certyfikacja wieprzowiny ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” obejmuje:

— inspekgje, ktorych celem jest zbadanie calego tanicucha produkcyjnego od gospodarstwa hodowcy
do ubojni — kontrole obejmujg rozliczenia rzeznika za tusze otrzymane od hodowcéow w celu
sprawdzenia i potwierdzenia Zrédta miesa i zapewnienia zgodnosci z odpowiednimi procedurami.
Wszystkie Swinie zarejestrowane jako czystej rasy Gloucestershire Old Spots musza posiadaé ozna-
kowanie na uszach zgodnie z przepisami okreSlonymi przez British Pig Association (BPA) lub
innymi réwnorzednymi przepisami. W zwigzku z tym w pierwszej kolejnosci kontroluje sig, czy
tusze otrzymane z ubojni posiadajg te same numery oznakowan na uszach, co $winie dostarczone
przez producenta, oraz czy odpowiadaja one wlasciwym rejestrom dostgpnym w Internecie.
Nastepnie rzeznicy musza oddzielnie przechowywac i oznaczaé takie migso w magazynach chtod-
niczych oraz w ladach wystawowych. Jedli z jakiegokolwiek powodu w ubojni usunieto glowe
$wini, identyfikacja hodowcy, od ktérego pochodzi tusza musi by¢ mozliwa na podstawie tatuazu
umieszczonego na lopatce $wini,

— kontrole ksiag rejestracji odpowiedniego zwiazku hodowcéw,

— kontrole w gospodarstwie w celu zapewnienia zgodno$ci z wymagang metoda produkeji: pasza,
obsada, chéw i transport,

— kontrole w celu sprawdzenia zgodnosci z ustanowionymi normami jako$ci w odniesieniu do masy,
tuszy, cech itp. Kontrole te obejmuja gtéwne cechy fizyczne, chemiczne i mikrobiologiczne migsa
przedstawione w opisie produktu,

— kontrole w celu zapewnienia identyfikowalnosci migsa od ubojni do punktéw sprzedazy deta-
licznej.

Organy lub jednostki kontrolujace zgodno$é ze specyfikacja produktu:

. Nazwa i adres:

Nazwa: Product Authentication Inspectorate Limited
Adres:  Rowland House

65 High Street

Worthing

W. Sussex

BN11 1DN

UNITED KINGDOM

Telefon +44 1903237799

Faks +44 1903204445

E-mail: enquiries@thepaigroup.com

[0 Organ publiczny/Jednostka publiczna Organ prywatny/Jednostka prywatna
Powyzszy prywatny organ kontroli spelnia zasady normy EN 45011.

Szczegélne zadania organu lub jednostki:

Powyzszy organ kontroli jest odpowiedzialny za kontrole wszystkich warunkéw specyfikacji.
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