C 266/14 Dziennik Urzgdowy Unii Europejskiej 7.11.2009

INNE AKTY

KOMISJA

Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i mnazw pochodzenia produktéw rolnych I S$rodkéw

spozywczych
(2009/C 266/10)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 7 rozporzadzenia Rady (WE)
nr 510/2006. Oswiadczenia o sprzeciwie musza wplyna¢ do Komisji w terminie szeSciu miesiecy od
daty niniejszej publikacji.
JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
»MELANZANA ROSSA DI ROTONDA”
NR WE: IT-PD0O-0005-0662-29.11.2007
ChOG () ChNP ( X )
1. Nazwa:

~Melanzana Rossa di Rotonda”

2. Panstwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Wilochy

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego:
3.1. Rodzaj produktu (zgodnie z zatgcznikiem II):

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Produkt objety chroniong nazwa pochodzenia (ChNP) ,Melanzana Rossa di Rotonda” otrzymywany jest
z ekotypu Melanzana Rossa di Rotonda nalezacego do gatunku Solanum aethiopicum, cze¢sciej nazywa-
nego ,szkartatnym baklazanem”. W momencie wprowadzenia na rynek w stanie $wiezym ,Melanzana
Rossa di Rotonda” musi charakteryzowa¢ si¢ nastepujacymi wiasciwosciami: wielko§¢ jagody: maksy-
malna dlugo$¢ 8 cm, maksymalna szeroko$¢ 8 cm i maksymalna masa 200 g. Kolor i dominujacy
kolor: jasny zielono-pomaraficzowy z delikatnym zielonkawym odcieniem na poczatku dojrzewania,
a nastepnie intensywny pomaraficzowy zblizony do l$nigcego czerwonego. Jagoda: cala, o $wiezym
wygladzie, zdrowa. Migzsz: charakteryzujacy si¢ migsista konsystencja i nie utleniajacy si¢ po rozcigciu.
Czysty, wolny od widocznych substancji obcych. Pozbawiony obcych zapachéw lub smakéw. Pozba-
wiony nieprawidlowej zewnetrznej wilgoci.

3.3. Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

3.4. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzecego):

3.5. Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywaé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Wszystkie etapy od przygotowania do pakowania i przechowywania produktu wykonuje si¢ na tery-
torium, o ktérym mowa w pkt 4, aby uniknaé obtluczen jagody i zlamania szypulki powstajacego
podczas transportu i nadmiaru czynno$ci manipulacyjnych, zmieniajacych nieodwracalnie wlasciwosci
organoleptyczne produktu.
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Szczegblowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Wprowadzanie do obrotu ChNP ,Melanzana Rossa di Rotonda” musi odbywaé si¢ w nastepujacy
sposéb: produkt $wiezy nalezy wprowadza¢ na rynek w pojemnikach z materialéw pochodzenia
roélinnego, w kartonie, w siatce z plastiku nadajacego si¢ do recyklingu lub innego materiatlu nadaja-
cego si¢ do recyklingu dopuszczonego przez prawodawstwo wspodlnotowe. Pojemno$é opakowan
z siatki z plastiku nadajacego sie do recyklingu, w ktérych wprowadza si¢ do obrotu ChNP ,Melanzana
Rossa di Rotonda”, nie moze przekraczaé 1 kg.

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania:

Na etykietach umieszczanych na pojemnikach muszg znajdowa¢ si¢ nastgpujace informacje, naniesione
wyrazng i czytelng czcionka drukowana:

,Melanzana Rossa di Rotonda” i ,denominazione d’origine protetta” (chroniona nazwa pochodzenia)
lub jej akronim, AOP (ChNP), naniesione czcionka o wigkszym rozmiarze niz rozmiar czcionki
zastosowanej w przypadku innych napiséw: nazwisko, nazwa i adres przedsigbiorstwa pakujacego
lub produkujacego; ilos¢ produktu faktycznie znajdujaca si¢ w opakowaniu, wyrazona zgodnie
z obowigzujgcymi zasadami; logo. Zabrania si¢ dodawania jakiegokolwiek dodatkowego wartoscio-
wania, w tym przymiotnikéw: ,tipo”, ,gusto”, ,uso”, ,selezionato”, ,scelto” lub podobnych sformu-
towan. Dopuszczalne jest jednak umieszczanie informacji odnoszacych si¢ do przedsigbiorstw, nazwisk,
nazw przedsigbiorstw, prywatnych znakéw towarowych, pod warunkiem ze nie majg charakteru
zachwalajgcego i nie wprowadzaja konsumenta w blad. Przedmiotowe informacje moga znajdowal
si¢ na etykiecie, pod warunkiem ze wysoko$¢ i szeroko$¢ czcionki nie przekracza polowy rozmiaru
czcionki uzytej w chronionej nazwie pochodzenia. Zewnetrzna krawedz logo w ksztalcie elipsy
stanowi podwdjna linia wspétsrodkowa koloru tososiowego, a wewnetrzng krawedZ jedna linia koloru
fososiowego. Obwddka ma biale tlo. W gornej czgsci obwodki znajduja si¢ stowa ,Melanzana Rossa”,
a w dolnej czesci stowa ,di Rotonda”. Wewnatrz elipsy, na jasnym rézowo-tososiowym tle, przed-
stawiono wystylizowany rysunek czerwonego baklazana o jagodzie cieniowanej, ktorej kolor prze-
chodzi od czerwonego do pomaraficzowego i o cieniowanej lodydze, ktérej kolor przechodzi
od ciemnej do jasnej zieleni. U podstawy znajduje si¢ napis ,Denominazione di Origine Protetta”.
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Denominazione di Origine Proterta

Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego:

Obszar produkgji i pakowania ChNP ,Melanzana Rossa di Rotonda” obejmuje cale terytorium naste-
pujacych gmin prowincji Potenza: Rotonda, Viggianello, Castelluccio Superiore, Castelluccio Inferiore.

Zwiazek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Gleby, na ktérych uprawia si¢ ,Melanzana Rossa di Rotonda”, znajduja si¢ w dolinie, ktérej dno jest
pochodzenia jeziornego i wywodzi si¢ z czwartorzedu. Gleby te sa wigc pochodzenia aluwialnego,
piaszczyste i mulowo-gliniaste, §wieze, glebokie i urodzajne o wysokiej zdolnosci retencji wody. Klimat
jest zasadniczo tagodny, a w okresie od pazdziernika do maja wystepuja obfite opady deszczu.

Specyfika produktu:

Gléwna wlasciwoscia ,Melanzana Rossa di Rotonda”, ktéra odréznia ja w tym wzgledzie od normy
jako$ciowej innych baklazanéw produkowanych w innych regionach, jest niska zawarto$¢ kwasu
chlorogenicznego odpowiedzialnego za czernienie jagody. Wlasciwos¢ ta ma duze znaczenie
dla przemystu rolno-spozywczego i konserwowego, poniewaz pozwala miazszowi zachowaé biel
przez dlugi czas nawet po rozcigciu. Inng wazng wilasciwoscia jest okragly ksztalt podobny
do ksztaltu pomidora i typowy pomaranczowy kolor oraz wystepowanie bragzowawych/zielonkawych
zylek na jagodzie, ktére odrdzniajg ja w oczywisty sposéb od wszystkich innych.
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Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomigdzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlnymi cechami jakosciowymi, renomg lub innymi whasciwosciami
produktu (w przypadku ChOG):

Gléwng wiasciwoscig ,Melanzana Rossa di Rotonda” jest niska zawarto$¢ kwasu chlorogenicznego
odpowiedzialnego za czernienie migzszu jagody po rozcigciu. Ilo$é tego kwasu w tym produkcie
wynosi 800 ppm, czyli zdecydowanie mniej niz we wszystkich innych produktach nalezacych do
tego samego gatunku, w ktérych osiagga 4 300 ppm. Wlasciwo$¢ ta ma duze znaczenie
dla przemystu rolno-spozywczego i konserwowego, poniewaz pozwala migzszowi zachowac biel
przez dlugi czas nawet po rozcieciu. Inng wazng wlasciwoscig jest okragly ksztalt podobny
do ksztaltu pomidora, o typowym pomaraficzowym kolorze, na ktérym wystepuja brazowawe/zielon-
kawe zylki. Te wlasciwosci czynig ,Melanzana Rossa di Rotonda” wyjatkowym i oryginalnym,
poniewaz uprawia si¢ go we Wloszech wylacznie na obszarze produkcji okreslonym w pkt 4 powyzej
od lat 40. XX wicku. Przystosowanie do warunkéw klimatycznych tej strefy tak bardzo przyczynito sie
do jego rozpowszechnienia, ze oddzialujg na siebie wzajemnie z terytorium i Srodowiskiem odpowia-
dajacymi za jego wyjatkowy charakter. Za ten wyjatkowy charakter i wszystkie whasciwosci jako$ciowe
odpowiadaja bezposrednio szczegdlny mikroklimat opisany w pkt 5.1 i Srodowisko naturalne uprawy
polozone w centrum Parku Narodowego Pollino, ktéry charakteryzuje si¢ ulozeniem terenu i jego
dobry jakoscig, czystoscig woéd pochodzacych ze zrédet potozonych w samym parku i przynoszacych
znaczace korzysci, lagodnoscia klimatu, jak podaje Cirelli w swojej monografii z 1853 r. ,Wie§
obfituje w wode (...), ktéra przynosi znaczgce korzysci dla rolnictwa, a sprytny rolnik z Rotundy
doskonale potrafi to wykorzystaé (...), staranno$¢ rolnikéw, tagodnos¢ klimatu, ulozenie terenu i jego
dobra jako$¢ stanowig najbardziej niezawodne czynniki produkgji, ktéra jest zréznicowana i zapewnia
co roku wszystkie produkty niezbedne dla wyzywienia mieszkancéw”. ,Melanzana Rossa di Rotonda”
wprowadzito w gminie Rotunda na poczatku minionego stulecia kilku mieszkanicow, ktorzy wracajac
z wojny w Afryce, przywiezli kilka okazéw tego bardzo podobnego do pomidora baklazana. Z biegiem
lat jego przystosowanie do $rodowiska przyczynito si¢ do rozpowszechnienia i wytworzenia typowych
cech, odrdzniajgc go nie tylko od innych baklazanéw, ale nawet od baklazanéw z Afryki, od ktérych
pochodzit i ktére byly pomaraiiczowe, nie mialy rowkow i mialy bardziej wydluzony ksztalt. ,Melan-
zana Rossa di Rotonda” spozywa si¢ od zawsze, réwniez konserwowany w oleju, ze wzgledu na jego
wyjatkowy lekko pikantny smak i szczegblne wlasciwosci jako przeciwutleniacza; baklazan ten jest
tradycyjnie uprawiany we wszystkich przydomowych ogrédkach warzywnych w regionie. Coroczne
spotkanie ,Sagra della Melanzana Rotonda di Rotonda” nadal przycigga do Rotondy tysigce osob
i gwarantuje ciagle rozpowszechnianie produktu w typowych restauracjach, zaréwno na szczeblu
lokalnym, jak i poza nim. W tradycji gastronomicznej ,Melanzana Rossa di Rotonda” uzyskal miejsce
na wszystkich stolach, w szczegdlnosci w Swiecie lokalnych i regionalnych restauracji wysokiej jakosci,
a jego renom¢ w pelni potwierdza obecno$¢ w réznych programach telewizyjnych, czasopismach
specjalistycznych i ksigzkach kucharskich. W 2004 r. ,Melanzana Rossa di Rotonda” wpisano
na liste produktéw tradycyjnych regionu Basilicata.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

Wilasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu publikujac wniosek o uznanie
ChNP ,Melanzana Rossa di Rotonda” w Dzienniku Urzgdowym Republiki Wloskief nr 219 z dnia
20 wrzesnia 2007 r.

Skonsolidowany tekst specyfikacji produkcji znajduje si¢ na nastepujacej stronie internetowe;:

http:/www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

lub

na stronie internetowej Ministerstwa Rolnictwa I Lesnictwa (http://www.politicheagricole.it) nalezy wybraé
,Prodotti di Qualita” (z lewej strony ekranu) a nastepnie zakladke ,Disciplinari di Produzione allesame
dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]".
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