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Publikacja wniosku zgodnie z art. 6 ust. 2 rozporzadzenia Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie
ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i S$rodkéw

spozywczych
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Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu wobec wniosku zgodnie z art. 7 rozporzadzenia
Rady (WE) nr 510/2006. O$wiadczenia o sprzeciwie musza wplynaé do Komisji w terminie sze$ciu miesigcy
od daty niniejszej publikacji.
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JEDNOLITY DOKUMENT
ROZPORZADZENIE RADY (WE) NR 510/2006
,PESCA DI LEONFORTE”

NR WE: IT-PGI-0005-0651-03.10.2007
ChOG ( X ) ChNP ()

Nazwa:

,Pesca Di Leonforte”

Pafistwo czlonkowskie lub kraj trzeci:

Wilochy

Opis produktu rolnego lub Srodka spozywczego:

. Rodzaj produktu (zob. zalgcznik II):

Klasa 1.6: Owoce, warzywa i zboza $wieze lub przetworzone

Opis produktu noszgcego nazwe podang w pkt 1:

Chronione oznaczenie geograficzne ,Pesca di Leonforte” odnosi si¢ do produktu uprawy dwoch lokal-
nych ekotypéw brzoskwini: Bianco di Leonforte i Giallone di Leonforte, ktére nie zostaly wpisane
do krajowego katalogu odmian.

W momencie wprowadzania do obrotu ,Pesca di Leonforte” musi posiadaé nastgpujace cechy: musi by¢
$wieza i nienaruszona, musi by¢ zdrowa i pozbawiona wszelkich oznak gnicia lub zepsucia, ktére
powodowalyby, ze stawalaby si¢ ona niezdatna do spozycia. Ponadto musi by¢ czysta, czyli bez obcych
widocznych substancji, wolna od pasozytéw na wszystkich etapach wzrostu i nie moze mie¢ zadnego
obcego smaku ani zapachu.

Konsystencja migzszu, mierzona za pomocg penetrometru o kofncéwce 8 mm, musi wynosi¢
co najmniej 4,5kg/cm? w przypadku ekotypu Giallone di Leonforte i co najmniej 3,5 kg/cm?
w przypadku ekotypu Bianco di Leonforte, zawarto$¢ rozpuszczalnej masy stalej musi zawieraé sig
w przedziale 11-13° w skali Brixa, a waga owocéw w przedziale 100-350 g. Ksztalt owocéw musi
by¢ kulisty, o niesymetrycznych polowach; w przypadku ekotypu Bianco di Leonforte migzsz musi
mie¢ kolor bialy, a skora kolor bialy z czerwonymi paskami, nie zawsze wyraznie widocznymi;
w przypadku ekotypu Giallone di Leonforte migzsz musi mie¢ kolor zélty, a skéra kolor zélty
z czerwonymi paskami, nie zawsze wyraznie widocznymi; migzsz musi przylega¢ do pestki.

Wrylacznie brzoskwinie klasy Extra i klasy I moga otrzymaé znak ChOG ,Pesca di Leonforte”.

Surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow przetworzonych):

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego):

Poszczegdlne etapy produkcji, ktére muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym:

Obowiazkowe jest uzywanie torebek pergaminowych w celu zapewnienia ochrony mechanicznej
owocow przed czynnikami chorobotworczymi, woreczki zaklada si¢ w momencie, kiedy owoc osiggnie
wielko$¢ orzecha, nigdy nie pdiniej niz w lipcu. Zbidér odbywa si¢ pomiedzy pierwsza polowa
wrzeSnia a pierwsza polows listopada. Owoce zbiera si¢ recznie, unikajgc najgoretszych godzin dnia
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i bezposredniego wystawienia zbieranych owocéw na dzialanie slonca. Dzialanie polegajace na
zrywaniu owocow z galezi wymaga szczegdlnej ostroznosci, aby nie uszkodzi¢ szypulki. Nastgpnie
nalezy usungé metalowy drucik stuzacy do zamknigcia papierowych torebek, tak aby nie uszkodzié
OWOCOW.

Szczegbtowe zasady dotyczgee krojenia, tarcia, pakowania itd.:

Pakowanie ,Pesca di Leonforte” musi odbywaé si¢ w obrebie obszaru produkeji, aby uniknaé zabru-
dzenia i obicia owocéw podczas transportu i nadmiernej liczby operacji, co w konsekwencji powo-
dowaloby zaatakowanie owocéw przez plesn i rézne czynniki chorobotwoércze, ktére wplynelyby
negatywnie na cechy decydujace o jakosci produktu.

Owoce posiadajace chronione oznaczenie geograficzne ,Pesca di Leonforte” musza by¢ sprzedawane
w skrzynkach, pudetkach kartonowych lub drewnianych, albo w koszykach réznych rozmiaréw,
o pojemnosci 0,5-6 kg. Kazde opakowanie pierwotne lub wtérne musi zawieraé owoce tej samej
odmiany, tej samej klasy, tego samego kalibru i o tym samym stopniu dojrzalo$ci. Wybarwienie musi
by¢ jednorodne dla kazdego ekotypu. Owoce musza by¢ rozlozone w tylko jednej warstwie
i oddzielone od siebie materialem ochronnym. Material ochronny lub dekoracyjny musi by¢ nowy,
bezzapachowy i nietoksyczny, nalezy réwniez unika¢ narazenia produktu na kontakt z tuszem do
stempli lub klejem do etykiet. Ponadto w opakowaniach nie powinny znajdowaé si¢ zZadne ciala obce.

Kazde opakowanie musi by¢ zapiecz¢towane w taki sposdb, aby jego otwarcie powodowalo przerwanie
pieczeci, tak by nie bylo mozliwosci uszkodzenia zawartosci na etapach nastepujacych po pakowaniu.

Szczegbtowe zasady etykietowania:

Na etykiecie musi znajdowal si¢ logo oznaczenia i wspdlnotowy znak graficzny.

Zakazane jest dodawanie jakichkolwiek oznaczen jakoSciowych nieprzewidzianych w wyrazny sposéb.
Niemniej dopuszczalne jest umieszczenie informacji odnoszacych si¢ do prywatnych znakéw towaro-
wych, pod warunkiem ze nie majg one charakteru zachecajacego i nie wprowadzajg konsumenta

w blad.

Na logo oznaczenia sklada si¢ owal, wewnatrz ktérego znajduje si¢ Granfonte, zabytek bedacy
symbolem gminy Leonforte, na ktéry nalozona jest, na pierwszym planie, brzoskwinia zapakowana
w torebke. Wewnatrz owalu, w gornej czeSci na Srodku znajdujg si¢ stowa ,Pesca di Leonforte”;
w dolnej czedci na $rodku skrét ,LG.P.”. Rysunek otoczony jest grubg zielong linia, tto ma kolor
bladozétty, Granfonte ma taki sam zielony kolor jak napisy ,Pesca di Leonforte” i ,I.G.P.”; brzoskwinia
ma kolor pomaraiiczowawy z zielonym li§ciem; torebka jest biala z szarymi cieniami i czarnym
sznurkiem, ktéry uwypukla jej brzegi; czarny sznurek réwniez potwierdza, ze torebka jest zamknigta.
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Zwigzle okreSlenie obszaru geograficznego:

Obszar produkgji ,Pesca di Leonforte” obejmuje gminy Leonforte, Enna, Calascibetta, Assoro i Agira
w prowingji Enna.

Zwigzek z obszarem geograficznym:

. Specyfika obszaru geograficznego:

Z geograficznego punktu widzenia obszar uprawy ,Pesca di Leonforte” znajduje si¢ ,w sercu” Sycylii.
Gleby sa typu naplywowego, dos¢ lekkie; sa to obszary glebokie, gliniaste i bogate w substancje
organiczne. Klimat jest $rédziemnomorski, charakteryzujg go gorace, dlugie i suche lata oraz lagodne
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i deszczowe zimy. Deszcze skoncentrowane sa w okresie od pazdziernika do marca. Ponadto to na
tym okre$lonym obszarze zrodzita i rozwingla si¢ wsrdd rolnikéw technika zakladania torebek na
owoce na drzewie, ktora pozwala ochroni¢ owoce przed pasozytami i gwarantuje wlasciwy przebieg
etapu dojrzewania, z zachowaniem terminéw przewidzianych na zbiory.

Specyfika produktu:

Twardos¢, pézne dojrzewanie i praktyka zwigzana z zakladaniem torebek wyrédzniaja ,Pesca di Leon-
forte” sposr6d innych produktéw nalezacych do tej samej kategorii.

Dzigki swoim wiasciwo$ciom ,Pesca di Leonforte” jest sprzedawana o takiej porze roku, kiedy inne
produkty nalezace do tej samej kategorii nie sg juz dostgpne na rynku. Zbiér odbywa sig
w rzeczywisto$ci pomiedzy pierwsza polowa wrzesnia a pierwsza polowa listopada. Specyfika ,Pesca
di Leonforte” wynika z zakladania torebek na owoce na drzewie; ta stosowana od wiekéw metoda
pozwala walczy¢ z owocanka potudniéwka (Ceratitis capitata). Z czasem ta praktyka stala si¢ jednym
z najbardziej charakterystycznych aspektéw tej produkcji i pozwolita podnies¢ odpornosé na spadanie,
gdyz owoce sa chronione srebrnymi pergaminowymi torebkami odpornymi na deszcz.

Zwigzek przyczynowy zachodzgcy pomiedzy charakterystykg obszaru geograficznego a jakoscig lub wlasciwosciami
produktu (w przypadku ChNP) lub szczegdlnymi cechami jakosciowymi, renomg lub innymi whasciwosciami
produktu (w przypadku ChOG):

Whiosek o przyznanie ChOG ,Pesca di Leonforte” jest uzasadniony renomg i powszechna znajomoscia
produktu znanego ze swych szczegblnych waloréw jakoSciowych, takich jak twardos¢ i pdzne dojrze-
wanie, ktére pozwalaja na obecno$¢ na rynku w okresach, kiedy brzoskwinie prawie nie wystepuja.
Praca producenta brzoskwin jest kluczowa; kiedy producenci zorientowali si¢, ze maja w rekach
wyjatkowy produkt, stali si¢ prawdziwymi zarzadcami swojej produkcji. Czgsto musieli angazowaé
cztonkéw rodziny, ktérzy gorliwie pracowali dzief i noc na etapie zakladania woreczkéw. Sprzedaz
brzoskwin gwarantowala dochody, ktére pozwalaly poprawi¢ jako$¢ zycia rolnikéw w regionie.

Od okoto 20 lat uprawa ,Pesca di Leonforte” ma znaczacy wplyw ekonomiczny, nie tylko na obszarze
produkgji, ale réwniez na terenie sgsiednich gmin, podczas dorocznego $wigta ,Sagra”, ktére odbywa
si¢ w pierwsza niedziele pazdziernika w historycznym centrum miasta wzniesionego w XVII wieku
przez ksigcia Nicolo Placido Branciforti. To wydarzenie promujgce produkt i poprawiajace jego wize-
runek zostalo zorganizowane po raz pierwszy w 1982 r. przez Owczesne wiladze gminy, w celu
wsparcia uprawy owocu oraz aby konsumenci z wyspy poznali specyfike tego wyjatkowego produktu.
Od poczatku ,Sagra della pesca di Leonforte” jest sama w sobie wydarzeniem promujacym ten pdzny
owoc.

Odestanie do publikacji specyfikacji:

Wlasciwe wladze administracyjne wszczely krajowa procedure sprzeciwu publikujac w Dzienniku Urze-
dowym Republiki Wloskiej (Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana) nr 186 z dnia 11 sierpnia 2007 r.
wniosek o przyznanie chronionego oznaczenia geograficznego ,Pesca di Leonforte”.

Z pelng specyfikacja produkcji mozna zapoznad sie:

na

nastepujacej stronie internetowej:  http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_

Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=
Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

lub

bezposrednio na stronie glownej Ministerstwa Polityki Rolnej, Zywno$ciowej i LeSnej (http://www.
politicheagricole.it) nalezy wybra ,Prodotti di Qualita” (z lewej strony ekranu), a nast¢pnie zakladke ,Disci-
plinari di Produzione all'esame dell'UE del [regolamento (CE) n. 510/2006]".
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