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POROZUMIENIE W FORMIE WYMIANY LISTOW

mi¢dzy Wspdlnotg Europejska i Republika Chile dotyczace zmian w dodatku V do Umowy
w sprawie handlu winem zalaczonej do Ukladu o stowarzyszeniu miedzy Wspdlnota Europejska
i jej pafistwami czlonkowskimi, z jednej strony, a Republika Chile, z drugiej strony

LIST NR 1

List Wspdlnoty Europejskiej

Bruksela, dnia 4 stycznia 2009 r.
Szanowny Paniel!

Mam zaszczyt odnie$¢ si¢ do art. 29 ust. 2 Umowy w sprawie handlu winem w ramach Ukladu
o stowarzyszeniu miedzy Wspdlnota Europejska i jej panstwami czlonkowskimi, z jednej strony,
a Republikg Chile, z drugiej strony, z dnia 18 listopada 2002 r., ktory stanowi, iz Umawiajace si¢ Strony
moga za obopdlng zgoda wnie$¢ zmiany do dodatkéw do tej umowy.

W zwiazku z zatwierdzeniem nowych praktyk enologicznych we Wspdlnocie lub wprowadzeniem zmian
w tym zakresie, o czym wladze Chile zostaly poinformowane w dniu 11 pazdziernikia 2006 r.,
oraz uwzgledniajac wnioski z trzeciego posiedzenia Wspélnego Komitetu ds. Umowy w sprawie Handlu
Winem, ktére odbylo si¢ w Santiago de Chile w dniu 10 stycznia 2008 r., nalezy zmieni¢ pkt 2 dodatku V
(Praktyki i procesy enologiczne oraz specyfikacje produktéw) do Umowy w sprawie handlu winem.

Mam zatem zaszczyt zaproponowal, aby pkt 2 dodatku V do Umowy w sprawie handlu winem zastgpi¢
tekstem stanowigcym zalacznik do niniejszego listu ze skutkiem od dnia otrzymania Pariskiej odpowiedzi
potwierdzajacej zgode na przyjecie tresci niniejszego listu.

Bylabym zobowigzana za potwierdzenie przez Pana, Ze Rzad Pana kraju zgadza si¢ z trecig niniejszego
listu.

Z wyrazami szacunku

W imieniu Wspdlnoty Europejskiej
Mariann FISCHER BOEL
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LIST NR 2
List Chile

Bruksela, dnia 8 stycznia 2009 r.

Szanowna Pani!

Mam zaszczyt potwierdzi¢ odbidr Pani listu z datg 4 stycznia o nastepujacej tresci:

,Mam zaszczyt odnies$¢ si¢ do art. 29 ust. 2 Umowy w sprawie handlu winem w ramach Ukladu
o stowarzyszeniu miedzy Wspdlnota Europejska i jej panstwami czlonkowskimi, z jednej strony,
a Republikg Chile, z drugiej strony, z dnia 18 listopada 2002 r., ktéry stanowi, iz Umawiajace si¢
Strony moga za obopdlng zgodg wnie$¢ zmiany do dodatkéw do tej umowy.

W zwigzku z zatwierdzeniem nowych praktyk enologicznych we Wspélnocie lub wprowadzeniem
zmian w tym zakresie, o czym wladze Chile zostaly poinformowane w dniu 11 pazdziernikia
2006 r., oraz uwzgledniajgc wnioski z trzeciego posiedzenia Wspdlnego Komitetu ds. Umowy
w sprawie Handlu Winem, ktére odbylo si¢ w Santiago de Chile w dniu 10 stycznia 2008 r., nalezy
zmieni¢ pkt 2 dodatku V (Praktyki i procesy enologiczne oraz specyfikacje produktéw) do Umowy
w sprawie handlu winem.

Mam zatem zaszczyt zaproponowal, aby pkt 2 dodatku V do Umowy w sprawie handlu winem
zastapi¢ tekstem stanowigcym zalacznik do niniejszego listu ze skutkiem od dnia otrzymania Panskiej
odpowiedzi potwierdzajacej zgode na przyjecie tresci niniejszego listu.

Bylabym zobowigzana za potwierdzenie przez Pana, ze Rzad Pana kraju zgadza si¢ z trescig niniejszego
listu.”.

Mam zaszczyt poinformowaé Panig, Ze wladze Republiki Chile zgadzaja si¢ z trescig tego listu.

Z wyrazami szacunku

W imieniu Republiki Chile
Juan SALAZAR SPARKS
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ZALACZNIK

Punkt 2 dodatku V do Umowy w sprawie handlu winem otrzymuje brzmienie:

2. Wykaz praktyk i proceséw enologicznych zatwierdzonych w odniesieniu do win pochodzacych ze Wspdlnoty, wraz
z warunkami ich stosowania lub, w razie ich braku, stosowanych na warunkach okreslonych w regulach wspélno-
towych:

—_

)

10)

11)

12)

13)

14)

15)

16)

17)

Napowietrzanie lub musowanie przy uzyciu argonu, azotu lub tlenu
Obrébka cieplna

Stosowanie w winach wytrawnych $wiezych osadéw, ktore sa dobrej jakosci, nierozcieficzone i zawieraja
drozdze powstale podczas ostatniej winifikacji win wytrawnych

Odwirowywanie i filtracja, przy zastosowaniu lub nie Srodka filtrujacego, pod warunkiem ze produkt tak
przetwarzany nie zawiera zadnych niepozadanych pozostatosci

Stosowanie drozdzy do produkcji wina

Stosowanie preparatow ze $cianek komoérkowych drozdzy
Stosowanie poliwinylopolipirolidonu

Stosowanie bakterii kwasu mlekowego w zawiesinie winnej

Stosowanie dodatku jednej lub kilku nast¢pujacych substancji wspomagajacych wzrost drozdzy:
(i) dodanie:

— fosfatu dwuamonowego lub siarczanu amonu

— siarczynu amonu lub dwusiarczynu amonu

(i) dodanie chlorowodorku tiaminy

Stosowanie ditlenku wegla, argonu lub azotu, osobno lub w polaczeniu, wylacznie w celu wytworzenia atmo-
sfery obojetnej i obrébki produktu w warunkach braku kontaktu z powietrzem

Stosowanie dodatku ditlenku wegla

Stosowanie ditlenku siarki, wodorosiarczynu potasu lub disiarczynu potasu, ktéry moze réwniez nosi¢ nazwe
pirosiarczanu potasu

Stosowanie dodatku kwasu sorbinowego lub sorbatu potasu
Stosowanie dodatku kwasu L-askorbinowego

Stosowanie dodatku kwasu cytrynowego w celu stabilizacji wina, pod warunkiem Ze ostateczna jego zawartos§¢
w tak przetwarzanym winie nie przekracza 1 grama na litr

Stosowanie kwasu winowego w celu zakwaszenia, pod warunkiem ze wstgpny poziom kwasowosci wina,
wyrazony w kwasie winowym, nie wzrdst powyzej 2,5 gfl

Stosowanie jednej lub kilku nastgpujacych substancji w celu odkwaszania:

— obojetny winian potasu

— wodorowegglan potasu

— weglan wapnia, ktory moze zawiera¢ niewielkie ilosci podwojnej soli wapnia kwasow L (+) winowego i L (-)
jabtkowego
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18)

19)

20)

21)

22)

23)

24)

25)

26)

27)

28)

29)

30)

— jednolity preparat kwasu winowego i weglanu wapnia w réwnych proporcjach i drobno sproszkowany

— winian wapnia lub kwas winowy

Oczyszczanie za pomocy jednej lub kilku nastepujacych substancji stosowanych w celach enologicznych:
— Zelatyna spozywcza

— bialka roslinne

— bentonit

— karuk

— kazeina i kazeinian potasu

— albumina jaja kurzego lub albumina mleka

— kaolin

— enzymy pektolityczne

— ditlenek krzemu w postaci Zelu lub roztworu koloidalnego
— tanina

— enzymatyczne preparaty betaglukanazy
Stosowanie dodatku taniny

Obrobka moszczu oraz nowego wina w czasie fermentacji weglem drzewnym dla celéw enologicznych,
w ramach pewnych ograniczen

Poddawanie dziataniu:

— win bialych i rézowych — zelazocyjanku potasu

— win czerwonych — przy uzyciu zelazocyjanku potasu lub fitynianu wapnia, pod warunkiem Ze wino po takiej
obrébce zawiera pozostato$¢ zelaza

Stosowanie dodatku kwasu metawinowego

Stosowanie gumy senegalskiej po zakoficzeniu fermentacji

Stosowanie kwasu DL-winowego, nazywanego rowniez kwasem gronowym, lub jego obojetnych soli potaso-
wych w celu wytracenia nadmiaru wapnia

Stosowanie do produkcji win musujacych otrzymywanych przez fermentacje w butelkach i przy oddzielaniu
osadow przez degorzowanie:

— alginianu wapnia lub

— alginianu potasu

Stosowanie siarczanu miedzi

Dodanie wodorowinianiu potasu lub winianu wapnia, w celu wspomozenia wytrgcania si¢ winianu
Stosowanie dodatku karmelu w celu wzmocnienia barwy win likierowych

Stosowanie siarczanu wapnia do produkeji niektorych gatunkowych win likierowych produkowanych
w okre$lonych regionach (psr)

Stosowanie Zywicy sosnowej w celu wyprodukowania wina stolowego »retsinac, ktore moze by¢ produkowane
tylko na terytorium Grecji na warunkach okreslonych w przepisach Wspélnoty
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31)
32)
33)

34)

35)

36)

37)

38)

39)

40)

41)

Stosowanie dodatku lizozymu
Elektrodializa w celu zagwarantowania winowej stabilizacji wina
Stosowanie ureazy w celu zredukowania zawartosci mocznika w winie

Stosowanie dodatku moszczu winogronowego lub rektyfikowanego koncentratu moszczu winogronowego do
dostadzania wina na warunkach okreslonych w przepisach Wspdlnoty

Czg$ciowa koncentracja w drodze procesu fizycznego, wlacznie z odwrécong osmoza, w celu zwigkszenia
naturalnej zawarto$ci alkoholu w moszczu winogronowym lub winie

Stosowanie dodatku sacharozy, koncentratu moszczu winogronowego lub rektyfikowanego koncentratu
moszczu winogronowego w celu zwigkszenia naturalnej zawartosci alkoholu w winogronach, moszczu wino-
gronowym lub winie, na warunkach okre§lonych w przepisach Wspdlnoty

Stosowanie dodatku wina lub destylatu z suszonych winogron albo obojetnego alkoholu pochodzenia winnego
do produkcji win likierowych

Dodanie kwasu L-askorbinowego, w ramach pewnych ograniczen

Dodanie do win, w ramach pewnych ograniczen i na warunkach, ktére zostang okreslone, dwuweglanu dimetylu
(DMDC), aby zagwarantowa¢ stabilizacj¢ mikrobiologiczng

Dodanie mannoprotein drozdzy w celu zapewnienia stabilizacji winnej i biatkowej wina

Zastosowanie kawatkéw drewna debowego przy produkeji wina.”.




