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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 159/2009
z dnia 25 lutego 2009 r.
zatwierdzajace nieznaczne zmiany specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych (Chabichou du Poitou (ChNP))
KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH, (3)  Komisja  przeanalizowala  przedmiotowa  zmiang

uwzgledniajac Traktat ustanawiajagcy Wspoélnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia
20 marca 2006 roku w sprawie ochrony oznaczen geograficz-
nych i nazw pochodzenia produktéw rolnych i srodkéw spozy-
wezych (1), w szczegdlnosci jego art. 9 ust. 2 zdanie drugie,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Zgodnie z art. 9 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 i na mocy art. 17 ust. 2 tego rozpo-
rzadzenia Komisja przeanalizowala wniosek Frangji
w sprawie zatwierdzenia zmiany elementoéw specyfikacji
chronionej nazwy pochodzenia ,Chabichou du Poitou”
zarejestrowanej rozporzadzeniem Komisji (WE) nr
1107/96 (2.

(2)  Wniosek ma na celu zmiang specyfikacji poprzez usci-
Slenie  warunkow stosowania obrébki i dodatkow
w odniesieniu do mleka i w procesie wytwarzania
,Chabichou du Poitou”. Praktyki te gwarantuja zacho-
wanie istotnych wiasciwosci produktu o tej nazwie.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci
panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 25 lutego 2009 r.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
() Dz.U. L 148 z 21.6.1996, s. 1.

i stwierdzila, Ze jest ona uzasadniona. W zwigzku
z tym, Ze jest to zmiana nieznaczna w rozumieniu
art. 9 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006 Komisja moze
ja zatwierdzi¢ bez odwolywania si¢ do procedury okres-
lonej w art. 5, 6 i 7 wymienionego rozporzadzenia.

(4)  Zgodnie z art. 18 ust. 2 rozporzadzenia Komisji (WE) nr
1898/2006 (*) i na mocy art. 17 ust. 2 rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 nalezy opublikowal streszczenie
specyfikacji,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Chabichou du
Poitou” wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalacznikiem I do
niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Streszczenie zawierajace gléwne elementy specyfikacji znajduje
si¢ w zalgczniku II do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

W imieniu Komisji
Mariann FISCHER BOEL
Czlonek Komisji

() Dz.U. L 369 z 23.12.2006, s. 1.
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ZALACZNIK |

W specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Chabichou du Poitou” zatwierdza si¢ nastgpujace zmiany:
,Metoda produkcji’
W pkt 5 specyfikacji zawierajacym opis metody produkcji produktu dodaje si¢ nastgpujace zdania:
»(...) Do Scinania mleka mozna uzywaé wylacznie podpuszczki.
Zaggszczenie mleka poprzez czeSciowa eliminacje cze$ci wodnistej przed procesem koagulagji jest zabronione.

Poza surowcami mlecznymi jedynymi sktadnikami, $rodkami pomocniczymi lub dodatkami dozwolonymi w mleku
i podczas produkcji sa podpuszczka, nieszkodliwe kultury bakteryjne, drozdze, plesnie, chlorek wapnia i sol.

(...) Zabrania si¢ przechowywania surowcéw mlecznych, produktéw w trakcie procesu wytwarzania, gestwy serowej
lub $wiezego sera w ujemnej temperaturze.

(...) Zabrania si¢ przechowywania $wiezych seréw oraz serow w trakcie dojrzewania w atmosferze modyfikowane;j.”
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ZALACZNIK II

STRESZCZENIE

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

rolnych i $rodkéw spozywczych

,CHABICHOU DU POITOU”
Nr WE: FR-PDO-0117-0115/29.3.2006
ChNP (X) ChOG ( )

Niniejsze streszczenie zawiera glowne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informacyjnych.

4.1.

4.2.

4.3.

Wladciwy organ pafistwa czlonkowskiego

Nazwa: Institut national de l'origine et de la qualité (INAO)
Adres: 51 rue d’Anjou — 75008 Paris — FRANCE
Telefon: +33 153898000

Faks: +33 153898060

E-mail:  info@inao.gouv.fr

Grupa skladajgca wniosek

Nazwa: Syndicat de défense du Chabichou du Poitou

Adres:  Agropole — Route de Chauvigny — BP 50002 — 86550 Mignaloux Beauvoir — FRANCE
Telefon: +33 549447480

Faks: +33 549467905

E-mail: filieres-lait@poitou-charentes.chambagri.fr

Sklad:  producencifprzetwércy (X) inni ()

Rodzaj produktu
Klasa 1.3: Sery

Specyfikacja produktu:
(podsumowanie wymogéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006):

Nazwa

,Chabichou du Poitou”

Opis produktu

Migkki ser nieprasowany wytwarzany z mleka koziego o cienkiej skérce i bialym migzszu, o formie ucigtego stozka
zwanego ,bonde” mierzacego okoto 6 cm wysokosci, $redniej wadze 120 graméw i 45 % zawartosci thuszczu.

Obszar geograficzny
Departament Vienne

W kantonach Chatellerault, Charroux, Civray, Couhé, Gengay, Lencloitre, Lusignan, Mirebeau, Moncontour, Neuville,
Poitiers, Saint-Georges-lés-Baillargeaux, Saint-Julien-I'Ars, La Villedieu-du-Clain, Vivonne, Vouillé: wszystkie gminy.

Gminy Argay, Availles-en-Chatellerault, Beaumont, Berthegon, Bonneuil-Matours, Bouresse, Cenon, Chalais, Chau-
vigny, Chouppes, Coussay, Curzay-sur-Dive, Dercé, Glenouzé, Guesnes, Lhommaizé, Loudun, Maulay, Mauprévoir,
Messemé, Monthoiron, Monts-sur-Guesnes, Moussac, Mouterre—Silly, Pringay, Queaux, Ranton, La Roche—Rigault,
Saint-Laon, Saint-Laurent-de-Jourdes, Saint-Martin-I'Ars, Saires, Sammargolles, Sérigny, Ternay, Verrieres, Verrue, Le
Vigeant, Vouneuil-sur-Vienne.
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

Departament Deux-Sevres

W kantonach Airvault, Celles-sur-Belle, Chef-Boutonne, Lezay, Maziéres-en-Gatine, Melle, Ménigoute, La Mothe-Saint-
Héray, Saint-Loup-Lamairé, Saint-Maixent-I'Ecole-2, Saint-Maixent-I'Ecole-Ville, Sauzé-Vaussais, Thénezay, Thouars-1,
Thouars-Ville: wszystkie gminy.

Gminy Augé, Asniéres-en-Poitou, Azay-le-Brilé, Brieuil-sur-Chizé, Brioux-sur-Boutonne, Bralain, La Creche, Chérigné,
Ensigné, Geay, Glénay, Juillé, Luché-sur-Brioux, Lusseray, Luzay, Paizay-le-Chapt, Périgné, Pierrefitte, Prahecq, Saint-
Martin-de-Bernegoue, Sainte-Gemme, Saint-Varent, Saivres, Secondigné-sur-Belle, Séligné, Vernoux-sur-Boutonne,
Villefollet, Villiers-sur-Chizé, Vouillé.

Departament Charente

Gminy Adjots, Benest, Bernac, Bioussac, Le Bouchage, Brettes, Champagne-Mouton, La Chevrerie, Condac, Courcome,
Empuré, La Faye, La Forét-de-Tessé, Londigny, Longré, La Magdeleine, Montjean, Nanteuil-en-Vallée, Paizay-Naudoin-
Embourie, Raix, Ruffec, Saint-Gourson, Saint-Martin-du-Clocher, Souvigné, Taizé-Aizié, Theil-Rabier, Vieux-Ruffec,
Villefagnan, Villiers-le-Roux.

Dowéd pochodzenia

Kazdy producent mleka, kazdy zaklad przetworczy i kazda dojrzewalnia seréw wypehnia ,deklaracje przydatnosci”
rejestrowang przez stuzby INAO i umozliwiajacg temu ostatniemu identyfikacje wszystkich podmiotéw. Podmioty
maja obowigzek udostepniania INAO rejestrow oraz wszystkich dokumentéw niezbednych do kontroli pochodzenia,
jakosci, warunkéw produkeji mleka i serow.

W ramach kontroli wlasciwosci produktu objetego nazwa pochodzenia przeprowadza si¢ badanie analityczne
i organoleptyczne majace na celu zapewnienie jakosci i typowych cech charakterystycznych produktéw poddawa-
nych temu badaniu.

Metoda produkji

Produkcja mleka, wytwarzanie i dojrzewanie serow musza odbywac si¢ na wskazanym obszarze geograficznym.

Thuste mleko kozie, slabo zaprawione podpuszczky, poddawane jest koagulacji kwasowej; Swiezg gestwe serowsq,
odcedzong lub nie z serwatki, umieszcza si¢ w podziurawionej formie o ksztalcie ucigtego stozka; odcedzanie trwa
od 18 do 24 godzin; powierzchnia sera jest nastgpnie solona; odsuszanie trwa od 24 do 48 godzin; ser dojrzewa
nastepnie przez co najmniej dziesie¢ dni w temperaturze od 10 do 12 ° Celsjusza i wilgotnoéci od 80 do 90 %.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Nazwa sera pochodzi od arabskiego stowa ,chebli” oznaczajgcego kozg; byt on produkowany przez Saracenéw,
ktérzy po porazce pod Poitiers w 732 r. pozostali na tych obszarach, lecz zostali relegowani na jedno ze wzgérz
w okolicach miasta; ser o nazwie ,Chabichou” pojawia si¢ w ,Guide du voyageur a Poitiers” z 1782 r. autorstwa
Charles'a de Cherge; ser ten, bedacy jednym z symboli prowincji Poitou, byt slawiony w sonecie napisanym przez
Emile’a Bergerat w 1910 r. oraz w piosence z 1914 r.; wniosek o rejestracje nazwy tego produktu zostal ztozony
w 1989 r., a uznany pod nazwa pochodzenia — w 1990 r.

Produkcja Chabichou du Poitou, zwigzana z obszarem geologicznym Seuil du Poitou, rozwingla si¢ w okolicy
o jednolitych cechach, charakteryzujacej si¢ wapiennym podlozem, dluga tradycja hodowli kéz oraz obecnoscia
na tych terenach producentéw i przetworcéw tego sera.

Organ kontrolny

Nazwa: Institut national de l'origine et de la qualité (INAO)
Adres: 51 rue d’Anjou — 75008 Paris — FRANCE
Telefon: +33 153898000

Faks: +33 153898060

E-mail:  info@inao.gouv.fr
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4.8.

Institut National de I'Origine et de la Qualité jest publiczng jednostka o charakterze administracyjnym, posiadajaca
podmiotowo$¢ prawng i podlegajaca Ministerstwu Rolnictwa.

Nazwa: Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression des fraudes (DGCCRF)
Adres: 59 boulevard Vincent-Auriol — 75703 Paris Cedex 13 — FRANCE
Telefon: +33 144871717

Faks: + 33 144973037

DGCCREF jest wydzialem Ministerstwa Gospodarki, Przemystu i Zatrudnienia.
Etykietowanie

Obowigzek zamieszczania zapisu ,Appellation d’Origine Controlée” oraz nazwy.
Obowiazek zamieszczenia zapisu ,Appellation d’Origine”.

Dopuszcza si¢ rowniez zamieszczenie zapisu ,Fabrication fermiére” lub ,Fromage fermier”.




