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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 205/2009
z dnia 16 marca 2009 r.

zatwierdzajace nieznaczne zmiany specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczeni geograficznych (Riso Nano Vialone Veronese (ChOG))

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,
uwzgledniajac Traktat ustanawiajagcy Wsp6lnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia
20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczent geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkéw spozy-
wezych (1), w szczegdlnosci jego art. 9 ust. 2 zdanie drugie,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Zgodnie z art. 9 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 i na mocy art. 17 ust. 2 tego rozpo-
rzadzenia Komisja przeanalizowala wniosek Wloch
w sprawie zatwierdzenia zmiany elementéw specyfikacji
chronionego oznaczenia geograficznego ,Riso Nano
Vialone Veronese” zarejestrowanego rozporzadzeniem
Komisji (WE) nr 1107/96 (3, zmienionym rozporzadze-
niem Komisji (WE) nr 1263/96 (%).

(2)  Wniosek ma na celu zmiang specyfikacji w zakresie opisu
produktu. Pierwsza zmiana wskazuje, Ze uzywany mate-
rial siewny musi naleze¢ do odmiany Vialone Nano.
Druga zmiana dotyczy cech biometrycznych ziaren
ryzu i ustala wartoSci minimalne lub maksymalne
zamiast wartosci $rednich podawanych dotychczas.

Trzecia zmiana dotyczy wiasciwosci fizykochemicznych
(amyloza, zelatynizacja, konsystencja, lepkosc).

(3)  Komisja  przeanalizowala  przedmiotowe  zmiany
i stwierdzila, Ze sa one uzasadnione. W zwiazku z tym,
Ze s3 to zmiany nieznaczne w rozumieniu art. 9 rozpo-
rzadzenia (WE) nr 510/2006, Komisja moze je zatwier-
dzi¢ bez odwolywania si¢ do procedury okreslonej w art.
5, 6 1 7 wymienionego rozporzadzenia,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Riso Nano
Vialone  Veronese” wprowadza si¢ zmiany  zgodnie
z zalgcznikiem I do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2
Streszczenie zawierajace gléwne elementy specyfikacji znajduje
si¢ w zalaczniku II do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzedowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach cztonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 16 marca 2009 r.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
() Dz.U. L 148 z 21.6.1996, s. 1.
() DzU. L 163 z 2.7.1996, s. 19.

W imieniu Komisji
Mariann FISCHER BOEL
Czlonek Komisji
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ZALACZNIK I

W specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Riso Nano Vialone Veronese” zatwierdza si¢ nast¢pujace zmiany:
,Opis produktu”:
1) w art. 4 ust. 5:

zamiast: ,2Uzywany material siewny Vialone Nano nie moze by¢ zakazony grzybami pasozytniczymi, miedzy

innymi: pyricularia oryzae, fusarium moniliforme, drechslera oryzae. Materiat siewny musi by¢ certyfikowany
przez ENSE”,

powinno byé: ,Uzywany material siewny musi naleze¢ do odmiany Vialone Nano i by¢ certyfikowany przez ENSE.”;

2) wart. 6 ust. 1, jesli chodzi o cechy biometryczne ziaren:

zamiast:

powinno byc:

,dtugosé:
szerokos¢:

grubosé:

5,7 mm;
3,5 mm;

2,1 mm;

ksztalt (dtugosé[szerokosd): 1,67,

,dtugosé:
szeroko$¢:

grubosé:

5,6—5,8 mm;
3,4-3,6 mm;

2,0-2,2 mm;

ksztalt (dlugosé/szerokosd): 1,5-1,7;

3) w art. 6 ust. 4, jesli chodzi o wlasciwosci fizykochemiczne:

zamiast:

powinno by¢:

,amyloza:
czas zelatynizagji:
wskaznik konsystencji:

wskaznik lepkosci:

,amyloza:
czas zelatynizadji:
wskaznik konsystencj:

wskaznik lepkosci:

powyzej 23 % masy suchej;
15,5-16,5 minut;

powyzej 0,90 kg/em?;

ponizej 1,1 gfem”,

nie mniej niz 21 % suchej masy;
zawarty w przedziale 15-20 minut;
nie mniej niz 0,85 kgjem?;

nie wiecej niz 2,5 glem”.
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ZALACZNIK 11

STRESZCZENIE

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

rolnych i $rodkéw spozywczych
»RISO NANO VIALONE VERONESE”
NR WE: IT-PGI-0117-1529-16.2.2001
ChNP ( ) ChOG (X)

Niniejsze streszczenie zawiera glowne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informacyjnych.

1.

4.1.

4.2.

Wladciwy organ pafistwa cztonkowskiego

Nazwa: MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE E FORESTALI
Adres: Via XX Settembre n.20 — 00187 ROMA

Telefon: 06-4819968

Faks: 06-42013126

E-mail: qtc3@politicheagricole.it

Grupa skladajaca wniosek

Nazwa: Consorzio Tutela Riso Vialone Nano Veronese IGP
Adres: Via Mazzini, 2b — 37063 Isola della Scala (VR)

Telefon: 045 6630815

Faks: 045 7300397
E-mail: —
Sktad: producenci/przetworcy (X) inni ()

Rodzaj produktu

Klasa 1.6 — Owoce, warzywa i zboza

Specyfikacja produktu

(podsumowanie wymogéw okreslonych w art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)
Nazwa

,Riso Nano Vialone Veronese”

Opis produktu

Gatunek o §rednio wezesnym okresie wegetacji, $rednim wzroscie, drobnych, gladkich ziarnach w ksztalcie perly.
Pochodzenie: Nano x Vialone;

Odmiana: Japonica;

Rok wprowadzenia do produkcji: 1937;

Okres wegetagcji: 155 dni;

Dhugos¢ pedu: 95,2 cm;

Barwa weztdw: fioletowa;

Barwa miedzywezli: fioletowa prazkowana;

Blaszka liSciowa: barwa fioletowa prazkowana, pokréj zwieszony;
Barwa pochwy: fioletowa;

Barwa uszek: fioletowa;

Barwa kolanka: fioletowa;
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4.3.

4.4.

4.5.

Jezyczek: dlugos¢ 17,0 mm, rozdwojony, barwy fioletowej; ulozenie lisci: choragiewkowate, zwisajace;

Wiecha: dlugoé¢ 17,8 cm; pokréj zwieszony, typ: prosta; rozpierzchla; osci brak;

Barwa znamienia: zabarwione;

Barwa plewy: fioletowo-brazowa;

Barwa plewki: zeberka fioletowo-brazowe; tuska fioletowo-brazowa; wierzcholek fioletowo-brazowy;

Klosek: brodki brak; Srednio owlosiony; dlugosé¢ 8,1 mm, szeroko$¢ 4,1 mm; masa 1 000 kloskow wynosi 37,9 g;

Ziarniak: okrywa owocowo-nasienna barwy bialej, dlugos¢ 5,6-5,8 mm, szeroko$¢ 3,4-3,6 mm, grubosé
2,0-2,2 mm, ksztalt (dtugosé/szerokosé) 1,5-1,7; masa 1 000 ziaren wynosi 31,1 g;

Odpornos¢ na zimno: sadzonek: wysoka, podczas kwitnienia: $rednia; odporno$¢ na gleboko$¢ zanurzenia (40-50):
wysoka;

Tempo rozwoju sadzonek: wysokie; wymagany stopient plodnosci: $redni; wydajno$é: 55 %.
W celu lepszego odréznienia ,Riso Vialone Nano Veronese”

w przypadku zanieczyszczen innymi odmianami — dopuszczalng maksymalng warto$¢ wynoszaca 2 %; ponadto
nalezy przestrzegaé nastgpujacych wlasciwosci fizykochemicznych:

— amyloza: nie mnie¢j niz 21 % suchej masy,
— czas zelatynizacji: zawarty w przedziale 15-20 minut,
— wskaznik konsystencji: nie mniej niz 0,85 kgfcm?,

— wskaznik lepkosci: nie wiecej niz 2,5 glem.

Obszar geograficzny

Poludniowa czg$¢ prowincji Werony: gminy: Mozzecane, Nogarole Rocca, Vigasio, Trevenzuolo, Erbe, Sorga,
Nogara, Gazza Veronese, Salizzole, Isola della Scala, Buttapietra, Sanguinetto, Concamarise, Casaleone, Cerea, San
Pietro di Morubio, Bovolone, Roverchiara, Isola Rizza, Oppeano, Ronco All'Adige, Palii, Zevio i Povegliano Vero-
nese.

Dowéd pochodzenia

Kazdy etap procesu produkcji jest monitorowany dzigki rejestracji produktéw wchodzacych i produktéw wycho-
dzacych. W ten sposéb, a takze przez wpisanie producentéw i przedsi¢biorstw pakujacych do odpowiednich
rejestrow prowadzonych przez wlasciwy organ kontrolny oraz dzigki natychmiastowemu zglaszaniu organowi
kontrolnemu wyprodukowanych ilosci, zagwarantowana jest identyfikowalno$¢ produktu. Wszystkie osoby fizyczne
lub prawne wpisane do tych rejestréw podlegaja kontroli prowadzonej przez organ kontrolny.

Metoda produkgji

Uzywany material siewny musi naleze¢ do odmiany Vialone Nano i by¢ certyfikowany przez ENSE.

Poniewaz w poréwnaniu do innych, nowszych odmian ryzu Riso Vialone Nano jest malo wydajny, podatny na
zarazg ryzowa i wyleganie, jego uprawa wymaga szczegdlnych zabieg6ow.

Gleba regionu Werony, na okreslonym wyzej obszarze, woda Zrddlana, klimat i plodozmian stanowig zréwnowa-
zone czynniki, ktore umozliwiaja przejécie calego okresu wegetacji bez trudnosci, z wytworzeniem pelnego, grubego
ziarniaka z duzg perla w $rodku, co nie zawsze ma miejsce w innych regionach produkgji ryzu.

Nalezy przypomnie¢, ze ze wzgledu na obecnos¢ skal wapiennych gleba regionu Werony, lekka i czysta, charakte-
ryzuje si¢ na ogét pH wynoszacym co najmniej 7,5 i ze wody sa zawsze alkaliczne.
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4.6.

4.7.

4.8.

Wilasnie wyrazna alkaliczno$¢ charakteryzuje i wyréznia Srodowisko pdl ryzowych regionu Werony w stosunku do
innych obszaréw produkgji ryzu we Wloszech, na ktérych gleba jest zasadniczo kwasna i czgsto brakuje w niej
wapienia.

Jesli chodzi o przetwérstwo, trzeba przypomnieé, ze odbywa si¢ ono w lokalnych gospodarstwach ryzowych,
wywodzacych sie bezposrednio z pile da riso, ktére licznie powstaly w tym regionie w ciagu XVI w., a kilka
z nich dziala do dzi§. Ryz byl w nich tuskany przy uzyciu hydraulicznych mozdzierzy. Nawet jesli obecnie
w wigkszosci przypadkdw proces przetwérczy przeprowadza si¢ przy uzyciu nowoczesnych maszyn, przestrzega
si¢ zasad i osigga wyniki, ktére sa owocem wielowiekowej tradycji. Procesy obluskiwania i wybielania ziarna nigdy
nie s3 doprowadzane do konica. Ziarno pozostaje czg¢sciowo pokryte owocnig, co nadaje mu optymalne wiasciwosci
do przygotowania typowych weroniskich risotto.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Produkgcja ,Riso Vialone Nano Veronese” moze odbywac si¢ na ograniczonym obszarze, gdyz charakteryzuje si¢ on
jednolitymi warunkami klimatycznymi. Przyczynia si¢ do tego jako$¢ stodkawej wody Zrdodlanej, dos¢ typowej dla
regionu. Na obszarach tych uprawe ryzu prowadzi si¢ w systemie plodozmianu, co znacznie zmniejsza zuzycie
s§rodkéw ochrony roslin i nawozéw sztucznych.

Charakterystyka gleby w regionie Werony wyréznia si¢ na tle innych regionéw uprawy ryzu nastepujgcymi czyn-
nikami:

— pH, ktére zawsze jest alkaliczne,

— woda Zrédlana pochodzgca ze skal wapiennych, a wigc réwniez alkaliczna,

— tradycja uprawy, ktéra po dzi§ dzien utrzymuje dziedzictwo zwigzane z uprawa ryzu.
Organ kontrolny

Nazwa: Ente Nazionale Risi

Adres: Piazza Pio XI, 1 — 20123 MILANO
Telefon: 02 8855111

Faks: 02 861372
E-mail: info@enterisi.it
Etykietowanie

Ryz jest pakowany w papierowe torebki noszace etykiete i znak chronionego oznaczenia.
Na etykiecie uwypuklone s stowa ,Riso Nano Vialone Veronese IGP”".

Logo przedstawia Cangrande della Scala na bialym koniu, z6lta wieche ryzu na czarnym tle; w dolnej czgdci
znajduje si¢ herb Werony z czerwong drabing na Zéltym polu.




