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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 387/2009
z dnia 12 maja 2009 r.
zatwierdzajace nieznaczne zmiany specyfikacji nazwy zarejestrowanej w rejestrze chronionych
nazw pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych [Bleu du Vercors-Sassenage (ChNP)]
KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH, (3)  Komisja  przeanalizowala  przedmiotowa  zmiang

uwzgledniajac Traktat ustanawiajgcy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia
20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i $rodkéw spozy-
wezych (1), w szczegdlnosci jego art. 9 ust. 2 zdanie drugie,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Zgodnie z art. 9 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 i na mocy art. 17 ust. 2 tego rozpo-
rzadzenia Komisja przeanalizowala wniosek Francji
w sprawie zatwierdzenia zmiany elementéw specyfikacji
chronionej nazwy pochodzenia ,Bleu du Vercors-Sasse-
nage”, zarejestrowanej rozporzadzeniem Komisji (WE) nr
2400/96 (3, zmienionym rozporzadzeniem (WE) nr
509/2001 ().

()  Wniosek ma na celu zmiang¢ specyfikacji poprzez usci-
Slenie warunkéw prowadzenia obrobki i stosowania
dodatkéw w odniesieniu do mleka i w procesie wytwa-
rzania ,Bleu du Vercors-Sassenage”. Praktyki te gwaran-
tuja zachowanie istotnych wiasciwosci produktu o tej
nazwie.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci
panstwach czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 12 maja 2009 r.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
() Dz.U. L 327 z 18.12.1996, s. 11.
() Dz.U. L 76 z 16.3.2001, s. 7.

i stwierdzila, Ze jest ona uzasadniona. W zwigzku
z tym, ze jest to zmiana nieznaczna w rozumieniu art.
9 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006, Komisja moze ja
zatwierdzi¢ bez odwolywania si¢ do procedury okres-
lonej w art. 5, 6 i 7 wymienionego rozporzadzenia,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Bleu du
Vercors-Sassenage”  wprowadza  si¢  zmiany  zgodnie
z zalgcznikiem [ do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Streszczenie zawierajace gléwne elementy specyfikacji znajduje
si¢ w zalaczniku II do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

W imieniu Komisji
Mariann FISCHER BOEL
Czlonek Komisji
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ZALACZNIK I

W specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Bleu du Vercors-Sassenage” zatwierdza si¢ nastgpujace zmiany:
,Metoda produkcji’

W pkt 5 specyfikacji, zawierajacym opis metody wytwarzania produktu, dodaje si¢ nastgpujace zdania:
»(-..) Koagulacja mleka musi odbywa¢ si¢ wylacznie z uzyciem podpuszczki w temperaturze 31-35° C.

Poza surowcami mlecznymi jedynymi skladnikami, $rodkami pomocniczymi produkeji lub dodatkami dozwolo-
nymi w mleku i podczas produkcji sa: podpuszczka, nieszkodliwe kultury bakteryjne, drozdze, plesnie, chlorek
wapnia i sOl.

Zageszczanie mleka poprzez czeSciowy eliminacje czeSci wodnistej przed koagulacjg jest zabronione.

(..) Zabrania si¢ przechowywania surowcéw mlecznych, produktéw w trakcie procesu produkeji, kwasnego mleka
lub $wiezego sera w ujemnej temperaturze.

Zabrania si¢ przechowywania $wiezych seréw oraz seréw w trakcie dojrzewania w atmosferze modyfikowane;j.”
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ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia

ZALACZNIK 11

STRESZCZENIE

produktéw rolnych i §rodkéw spozywczych
»BLEU DU VERCORS-SASSENAGE”
Nr WE: FR-PDO-0105-0077/29.3.2006
CHNP (X) CHOG ( )

Niniejsze streszczenie zawiera gléwne elementy specyfikacji produktu i jest przeznaczone do celéw informacyjnych.

1.

4.1.

4.2.

4.3.

Wla$ciwy organ panstwa czlonkowskiego

Nazwa: Institut National de I'Origine et de la Qualité

Adres: 51 rue d’Anjou — 75008 Paris

Tel:  +33 (0)1 53 89 80 00

Faks:  +33 (0)1 53 89 80 60

E-mail:  info@inao.gouv.fr

Grupa

Nazwa: Syndicat Interprofessionnel du Bleu du Vercors

Adres: Maison du Parc — 38250 LANS EN VERCORS

Tel:  +33 (0)4 76 94 38 26

Faks:  +33 (0)4 76 94 38 39

E-mail: siver@pnr-vercors.fr

Sktad:  producenci/przetwércy (X) inni ()

Rodzaj produktu

Klasa 1.3: Sery

Specyfikacja

(podsumowanie wymogdw art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

Nazwa

,Bleu du Vercors-Sassenage”

Opis produktu

Bleu du Vercors-Sassenage jest to ser, ktorego masa poprzecinana jest siatkg niebieskozielonych zylek plesni,
nieprasowany i niedogrzewany, w ksztalcie plaskiego cylindra o wypuklej Scianie bocznej, Srednicy 27-30 cm
i wysokosci 7-9 cm, wazacy od 4 do 4,5 kg, dojrzewajacy, o gladkiej skérce omszonej lekkim, bialym przerostem
plesniowym, ktdra z kolei moga przecina¢ zylki barwy od pomaranczowej po ko$¢ stoniowa, pochodzace od
drozdzy lub bakterii uczestniczacych w dojrzewaniu.

Ser zawiera maksymalnie 48 graméw tluszczu na 100 graméw sera po catkowitym osuszeniu; zawarto$¢ suchej
masy nie powinna by¢ mniejsza niz 52 gramy na 100 graméw sera.

Obszar geograficzny

Geograficzny obszar produkcji chronionej nazwy pochodzenia Bleu du Vercors-Sassenage znajduje si¢ wewnatrz
masywu Vercors, w 13 gminach departamentu Drome i 14 gminach departamentu Isére.

Departament Drome:

Gminy Bouvante (sekcje C, D, E,L 1, K, 11,12, A ), Echevis, Le Chaffal, La Chapelle-en-Vercors, Léoncel, Ombleze,
Plan-de-Baix, Saint-Agnan-en-Vercors, Saint-Jean-en-Royans (sekcja E), Saint-Julien-en-Vercors, Saint-Laurent-en-
Royans (sekcje D 1 i D 2), Saint-Martin-en-Vercors, Vassieux-en-Vercors.
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

Departament Isere:

Gminy Autrans, Chatelus, Choranche, Correngon-en-Vercors, Engins, Izeron (sekcje F 1, F 2 i G 1 miejscowosci:
Fressinet, Gouté, G 2 miejscowos$¢: Malache), Lans-en-Vercors, Malleval, Méaudre, Presles, Rencurel, Saint-Nizier-du-
Moucherotte, Saint-Pierre-de-Chérennes (sekcje C 1 miejscowosci: Alevoux, Bayettes, Guillon, C 2 i D 2), Villard-de-
Lans.

Dowéd pochodzenia

Kazdy producent mleka, kazdy zaklad przetworczy i kazda dojrzewalnia serow wypelnia ,0$wiadczenie o spelnieniu
warunkow” rejestrowane przez INAO i umozliwiajgce temu ostatniemu identyfikacje wszystkich podmiotow.
Podmioty te maja obowigzek przechowywania do wgladu INAO rejestrow i wszystkich dokumentéw niezbednych
do kontroli pochodzenia, jakosci i warunkéw produkcji mleka i serow.

W ramach kontroli wlasciwosci produktu objetego chroniong nazwa pochodzenia przeprowadza si¢ badanie anali-
tyczne i organoleptyczne majgce na celu zapewnienie jakosci i typowych cech charakterystycznych produktéw
poddawanych temu badaniu.

Kazdy ser wprowadzany do obrotu pod chroniong nazwa pochodzenia musi posiada¢ znak identyfikacyjny umoz-
liwiajacy okreslenie zakladu produkcyjnego i $ledzenie produktu.

Metoda produkgji

Produkcja mleka, wytwarzanie seréw i ich dojrzewanie musi odbywac si¢ na wskazanym obszarze geograficznym.

Mleko uzywane do produkcji produktu objetego chroniong nazwa pochodzenia Bleu du Vercors-Sassenage musi
pochodzi¢ wylacznie ze stad mlecznych, na ktdre skladaja si¢ krowy rasy montbéliarde, abondance i villarde.
Zwierzeta nalezy karmi¢ pasza pochodzaca z wyznaczonego obszaru geograficznego. Do produkeji stosuje si¢
pelne mleko krowie, ewentualnie czg$ciowo odtluszczone. Pochodzi ono z najwyzej czterech ostatnich dojen.
Sery produkuje si¢ z podgrzanego mleka, ktérego temperatura nie moze przekroczy¢ 76 °C i w ktérym zaszczepia
si¢ penicillium roqueforti. Koagulacja musi odbywaé si¢ z uzyciem podpuszczki w temperaturze 31-35 °C. Skrzep
miesza si¢ i uklada w formach w kilku warstwach, bez prasowania. Sery soli si¢ w oddzielnych formach. Proces
solenia nie powinien przekroczy¢ trzech dni. Proces dojrzewania, ktory przebiega przed wyjeciem z piwnicy przez
co najmnie¢j 21 dni od dnia koagulacji, pozwala na harmonijny rozwdj plesni.

Zwigzek z obszarem geograficznym

Slady produkdji tego sera w masywie Vercors odnajdujemy juz w XIV w. W czerwcu 1338 1. baron Albert de
Sassenage wydal dokument zezwalajacy mieszkaicom na swobodna sprzedaz sera. Liczne publikacje potwierdzaja te
popularnos¢, miedzy innymi Wielki Stownik Powszechny z XIX w. Pierre’a Larousse’a, ktéry przywoluje postac kréla
Franciszka jako wielkiego amatora tego sera. Tradycyjne wytwarzanie sera w gospodarstwie przetrwalo az do
poczatkéw XX wieku. W 1933 r. pewna mleczarnia postanowita produkowac ten ser wedlug tradycyjnego przepisu.
Obecnie swoje odrodzenie przezywa produkcja w gospodarstwie.

Masyw Vercors to odizolowana, wapienna cytadela, ktéra géruje nad pobliskimi réwninami z wysokosci 1 000
metréw. Charakteryzuje si¢ dlugimi wilgotnymi dolinami o tagodnych zboczach oraz zamknigtymi kotlinami
i wawozami otoczonymi przez urwiska. W Vercors dominuje klimat goérski, charakteryzujacy si¢ krotkim latem,
zawsze chlodnymi nocami, wczesng jesienig i $niegiem, ktéry moze spa$¢ juz w pazdzierniku i utrzymywaé si¢ az
do kwietnia lub maja. Klimat ten tagodza wplywy oceaniczne i $rédziemnomorskie. Wysokosé, gleby gliniasto-
wapienne i raczej deszczowy klimat z wplywami gérskimi czynig z masywu miejsce dogodne dla wypasu. Ta
mieszanka decyduje rowniez o wyjatkowoSci masywu Vercors, zwlaszcza z botanicznego punktu widzenia. Uroz-
maicona rzezba tego terenu pozwala na wykorzystanie réznych dodatkowych obszaréw wypasu, ktére hojnie darza
doskonatlej jakosci pokarmem. Stanowi on podstawe Zywienia stad i nadaje mleku, a tym samym serom, ich
charakterystyczne wlasciwosci.

Organ kontrolny

Nazwa: Institut National de I'Origine et de la Qualité (INAO)
Adres: 51 rue d’Anjou — 75008 PARIS

Tel:  + 33 (0)1 53 89 80 00

Faks: + 33 (0)1 53 89 80 60

E-mail:  info@inao.gouv.fr
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4.8.

Institut National de 'Origine et de la Qualité jest jednostka publiczng o charakterze administracyjnym, posiadajaca
osobowos¢ prawna i podlegajaca ministerstwu rolnictwa.

INAO odpowiada za kontrolg warunkéw produkgji produktow objetych chroniong nazwa pochodzenia.

Nazwa: Direction Générale de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression des Fraudes (DGCCRF)
Adres: 59, Boulevard Vincent Auriol 75703 PARIS Cedex 13

Tel.: +33 (0)1 44 87 17 17

Faks:  +33 (0)1 44 97 30 37

DGCCREF jest jednostka organizacyjng ministerstwa gospodarki, przemystu i zatrudnienia.

Etykietowanie

Etykieta seréw objetych chroniong nazwa pochodzenia Bleu du Vercors-Sassenage musi zawiera¢ chroniong nazwe
pochodzenia i oznaczenie ,Appellation d’Origine Controlée”.

Oznaczenia ,fabrication fermiére” (produkcja gospodarstwa) lub ,fromage fermier” (ser z gospodarstway), lub wszelkie
inne analogiczne oznaczenia, ktére sugeruja wiejskie pochodzenie sera, sa zastrzezone dla producentéw wytwarza-
jacych ser w gospodarstwie.



