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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 1019/2009
z dnia 28 pazdziernika 2009 r.
zatwierdzajace nieznaczne zmiany specyfikacji zarejestrowanej w rejestrze chronionych nazw
pochodzenia i chronionych oznaczen geograficznych nazwy (Pouligny-Saint-Pierre (ChNP))
KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH, (3)  Komisja  przeanalizowala  przedmiotowa  zmiang

uwzgledniajac Traktat ustanawiajgcy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 z dnia
20 marca 2006 r. w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia produktéw rolnych i Srodkéw spozyw-
czych (1), w szczegdlnosci jego art. 9 ust. 2 zdanie drugie,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1) Zgodnie z art. 9 ust. 1 akapit pierwszy rozporzadzenia
(WE) nr 510/2006 oraz na mocy art. 17 ust. 2 tego
rozporzadzenia Komisja przeanalizowala wniosek Francji
w sprawie zatwierdzenia zmiany elementéw specyfikacji
chronionej nazwy pochodzenia ,Pouligny-Saint-Pierre”,
zarejestrowanej rozporzadzeniem Komisji (WE) nr
1107/96 ().

(2)  Wniosek ma na celu zmiang¢ specyfikacji poprzez usci-
Slenie warunkow prowadzenia obrobki i stosowania
dodatkéw w odniesieniu do mleka i w procesie wytwa-
rzania ,Pouligny-Saint-Pierre”. Praktyki te gwarantujg
zachowanie istotnych wlasciwosci produktu o tej nazwie.

i stwierdzila, Ze jest ona uzasadniona. W zwigzku
z tym, ze jest to zmiana nieznaczna w rozumieniu
art. 9 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006, Komisja
moze ja zatwierdzi¢ bez odwolywania si¢ do procedury
okreslonej w art. 5, 6 i 7 wspomnianego rozporzadzenia,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

W specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Pouligny-Saint-
Pierre” wprowadza si¢ zmiany zgodnie z zalacznikiem I do
niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 2

Streszczenie zawierajace gléwne elementy specyfikacji znajduje
si¢ w zalaczniku IT do niniejszego rozporzadzenia.

Artykut 3

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia
po jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Unii Europejskiej.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w caloSci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

panstwach czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli dnia 28 pazdziernika 2009 r.

() Dz.U. L 93 z 31.3.2006, s. 12.
() Dz.U. L 148 z 21.6.1996, s. 1.

W imieniu Komisji
Mariann FISCHER BOEL

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK I

W specyfikacji chronionej nazwy pochodzenia ,Pouligny-Saint-Pierre” zatwierdza si¢ nastgpujace zmiany:

~Metoda produkcji”
W pkt 5 specyfikacji, zawierajacym opis metody wytwarzania produktu, dodaje si¢ zdania w brzmieniu:

,[...] Do $cinania mleka mozna uzywaé wylacznie podpuszczki.
Zageszczanie mleka poprzez czg$ciowe lub catkowite usuwanie z niego wody przed koagulacja jest zabronione.

[...] Przechowywanie polegajace na przetrzymywaniu w temperaturze ujemnej surowca mlecznego, produktéw
w trakcie procesu produkeji i $wiezego sera jest zabronione.

Poza surowcem mlecznym jedyne skladniki lub substancje pomocnicze czy dodatki dozwolone w mleku i w czasie
produkgji to: podpuszczka, obojetne kultury bakterii, drozdze, plesa i s6l.

[...] Zabrania si¢ przechowywania $wiezych seréw oraz seréw w trakcie dojrzewania w atmosferze modyfikowanej.”.
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ZALACZNIK 11

STRESZCZENIE

Rozporzadzenie Rady (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych i nazw pochodzenia produktéw

rolnych i $rodkéw spozywczych
,POULIGNY-SAINT-PIERRE”
NR WE: FR-PDO-0117-0128/29.3.2006
ChNP (X) ChOG ( )

Niniejsze streszczenie zawiera glowne elementy specyfikacji produktu przeznaczone do celéw informacyjnych.

1.

4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

Wiladciwy organ pafistwa czlonkowskiego
Nazwa: Institut national de l'origine et de la qualité
Adres: 51 rue d’Anjou, 75008 Paris, FRANCE

Tel. +33 153898000

Faks +33 153898060

E-mail: info@inao.gouv.fr

Grupa skladajaca wniosek

Nazwa: Syndicat des producteurs de Pouligny-Saint-Pierre

Adres: Maison de l'agriculture, 65 avenue Gambetta, 36300 Le Blanc, FRANCE
Tel. +33 254375213

Faks +33 254370421

E-mail: syndicataocpouligny@tele2.fr

Sklad:  producenci/przetworcy (X) inni ()

Rodzaj produktu
Klasa 1.3: Sery

Specyfikacja
(streszczenie wymogow art. 4 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)
Nazwa produktu

,Pouligny-Saint-Pierre”

Opis

Ser miekki wyprodukowany z pelnottustego mleka koziego, lekko solony, niegotowany, zawierajacy na powierzchni
plesn, posiadajacy ksztalt piramidy o podstawie kwadratu.

Minimalna zawarto$¢ tluszczu wynosi 45 % w suchej masie, ktéra musi stanowi¢ co najmniej 90 g na ser.

Obszar geograficzny

22 gminy w departamencie I'Indre:

Kantony Blanc i Tournon-Saint-Martin: wszystkie gminy
Kanton Bélabre: gminy Mauvieres oraz Saint-Hilaire-sur-Bénaize

Kanton Mézieres-en-Brenne: gmina Azay-le-Ferron

Dowdd pochodzenia

Kazdy producent mleka, kazdy zaklad przetworczy i kazda dojrzewalnia seréw wypelnia ,o$wiadczenie o spetnieniu
warunkoéw” rejestrowane przez INAO i umozliwiajace temu ostatniemu identyfikacje wszystkich podmiotow.
Podmioty te majg obowigzek przechowywania do wgladu INAO rejestréw i wszystkich dokumentéw niezbednych
do kontroli pochodzenia, jakosci i warunkéw produkcji mleka i seréw.
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4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

W ramach kontroli wlasciwosci produktu objetego chroniong nazwa pochodzenia przeprowadza si¢ badanie anali-
tyczne i organoleptyczne majace na celu zapewnienie jakosci i cech charakterystycznych produktéw poddawanych
temu badaniu.

Metoda produkgji

Produkcja mleka, wytwarzanie i dojrzewanie musza mie¢ miejsce w okrelonym obszarze geograficznym.

Ser otrzymywany jest przede wszystkim w wyniku koagulacji mleka z niewielkim dodatkiem podpuszczki. Skrzep
przechowywany jest w formach od 24 do 36 godzin, nastgpnie jest wyjmowany z form i solony. Dojrzewanie trwa
co najmniej 10 dni.

Zwigzek

Ten kozi ser z Turenii juz w XVIII wieku wyrdznial si¢ sposrdd innych seréw, dzigki oryginalnej formie odtwa-
rzajacej, jak tradycyjnie uwazano, ksztalt dzwonu z gminy Pouligny. Bardzo szybko zyskal prawdziwa renomeg, co
potwierdza zdobycie w 1901 r. medalu na wystawie w Paryzu. Stowarzyszenie producentéw (syndicat des produc-
teurs) bardzo szybko podjelo kroki majace na celu zachowanie szczegdlnych wlasciwosci tego sera, a w 1976 r.
doprowadzilo do przyznania mu chronionej nazwy pochodzenia.

Obszar objety chroniong nazwa pochodzenia posiada jednolite warunki klimatyczne (jest tam cieplej i bardziej
sucho niz w regionach sasiadujacych), geologiczne (ubogie gleby, o duzej zawartosci gliny i piasku) i rodlinne, co
sprzyja hodowli kéz i tworzy podstawe tradycyjnej metody produkeji tego sera.

Organ kontrolny

Nazwa: Institut national de l'origine et de la qualité (INAO)
Adres: 51 rue d’Anjou, 75008 Paris, FRANCE

Tel. + 33 153898000

Faks + 33 153898060

E-mail:  info@inao.gouv.fr

Institut National des Appellations d'Origine jest instytucja publiczna o charakterze administracyjnym, posiadajaca
osobowos¢ prawng i podlegajagcg ministerstwu rolnictwa.

INAO odpowiada za kontrole warunkéw wytwarzania produktéw objetych chroniong nazwa pochodzenia.
Nazwa: Direction générale de la concurrence, de la consommation et de la répression des fraudes (DGCCRF)
Adres: 59, boulevard Vincent Auriol, 75703 Paris Cédex 13, FRANCE

Tel. +33 144871717

Faks +33 144973037

DGCCREF jest migdzyresortowa jednostka podlegly ministerstwu gospodarki i finanséw oraz ministerstwu przemystu.

Etykietowanie

Na etykiecie sera musi znajdowaé si¢ chroniona nazwa pochodzenia ,Pouligny-Saint-Pierre”, zapisana czcionka
o wielkosci réwnej co najmniej dwom trzecim wysoko$ci najwigkszej czcionki znajdujacej si¢ na etykiecie.
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